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vedici anni or sono, chi scrive ebbe il
coiageis di contraddire Sua Eccel-
lenza Alfredo Panzini, Alte sedici an-
ni prima, aveva avuto il medesimo ardi-
menty, Sua Eccellenza infatti insegn
va, verso 1 primi del novecento, in una
la di Milano; & eome non era soli-
conderci s sua scarsa smpatia
pel Milanesi, eampiacendosi un po’ trop-
po, nelle sue leziori letterarie, delle in-
vattive foseoliane e pariniane all'indiriz-
2o di neotra genie, cosi, un giorno,
punte sul vivo, osal dire chiaro e ton-
do all'illustrissimo professore che Fosco-
1o, vendicandosi del Milanesi per quel-
la loro innocente risata al «Salaminifs
dells tragedia, era stato ingeneroso; men-
tre il Parini, coi ol astii e le sue sa-
tire contro il «lombardo Serdanapalo s,
sg'era  anche dimoestrate uno
seconoscente.  L'insigne mae-
stro, debbo attestarlo, soppor-
16 la mia giovanile ribellione
Fatalitd volle che verso il 1521,
avendo Alfredo Panzini fir-
mato un articolo, La busecea,
in cui tra lo stupore e Firo-
nia egli =i chisdeva che mai
potessero valere celle donne
— cioé le donne di Milann —
avvezze 8 nutriral d'un nefan-
do cibo come la trippa. io do-
vessl, ancora una wolta, in-
sorgere contro 'antico prof
sore. Fu, rieordo, 1 min arti-
colo di esordin in un giornale
cittadine., Chiedeve ad Alfre-
do Panzini gegli mal credesss
Fusignuolo indegne di portare
un beees gentile per i1 sclo
fatto che si pasee di vermi. E
gli chiedeve se la busecca a-
vesse mai impeditc alle donne
milanesi d'essere considerate

oé
di gusta e di senso, le pri-
me fra le prime donne del
mondo.

In verith lu cossiderazione
va rifatta in grande e in' ge-
nerale, per tutti i rapporti che
pleuni presumono di stabilire
tra un essere g il suo cibo abi-
tuale, Certo, questi rapporti

esistonn. Ma bisogna andare In questn w ingua
molto cautl nel determinarli. sico programmo i
tenerazzn), wn piotte di grani
o & della foglioling verde che pure di
tto, ma nessuno dei due «alla milanese »,

Porché talvolta =i somiglia al
nostro alimento; ma telvolta

costole polpos
L

di premzo di Natale. Una tacching di medic
di riso (rlso grosso e sodo, di
gentirne il profumo. = Sotto
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no; ed anzlpud accadere che il nostro aspetfo sia la smen.
tita del sap, Chi riconcscerchbe la parvenza del toro in
quells dei germogli teneri, delle fresche avene, defle chia-
re & dolei exbette di cui la tremenda bestia si nuire? I
granchio non si pasce che di putredine: eppure il suo
aspetto, a farlo apposts, & quanto di pitt unito e pulito
& lustro e compatio si possa immaginare. Cosi le mosche
che volano sugli escrementi, sono per Pappunto guelle
che mettono delle ali d'oro, Il corve becca le carogne,
ingozza pus cadaverice, e tuftavia campa un secolo e
mezzo. Satolla di vermieini, l'allodola si lancia verso

Talto,

(gomo le mdigliori
buona fomiglin) e un sedano
sf vedono altri due plottl
su tavole bene spparecchiate.

intona la pil nitida canzene dei ecleli.

Non & difficile, dagli esempi
zoologicl, discendere agli et
nografiei. Il luride Ievanti-
no che st spidocchia al sale
sulla porta del suk, non ase
saggerebbe una porzione di
maiale per tutto il paradiso
delle urt, Ma la pid raffinata
delle ladies, dalla carne di gi-
glioc e dagli occhi di wicla,
non esiterebbe & inghiottire
due dozzine di ostriche vive:
assai pitt schifoss, s= ei pen-
sate, duna porzioneing di jo-
jolo, ben lavata e cotfa a do-
vere. Insomma le identitd tra
alimenti e alimentati, =nche
qui, sono difficili da stabilire.
Perché pud darsi che lingle-
se arsn e Tossiccio rassomigh
algquanto al sue  beefsteak;
che il bavarese roseo e tonda
si ricordi un pochino della
sua salsiccia; che la viennesi-
na dalla pelle morbida e dal
cuore di zucchero ripeta in
certo modo la struttura del
sun kiickel e del suo striidel;
che la faceria modenese sia
compatta e grassa come la
mortadella; che quella pie-
montese sia pastosa e flante
come la fondua. Ma guarda-
tevi bens, trascinati dagli e-
sempi, dal pensare che il ge-

dratura » di un angolo di tavola da cucing & oid qualclie buon numero di un clos- nio milanese sta nel risotto
roguste o allo zafferanc; o che lo spi-

alle lunghe

ritus della busecco s Tipete
in quello di Carln Foria, o
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magari di Dinz Gallll

In wverita, né la busecco
fu mai altro che una g
tonerin di purs  curiosita,
per dei wveri ambrosiani;
né lo stesso famos> risot-
to ha merltatc mai d'es-
sere il nostro vero piatio
nazipnale. La prima ha
autorizzato, & vero, la pa-
rola «busecconis: ma si
tratta di uno dei tanti
abusi di cui ha dovute
soffrire, per colpa deila
sua tolleranza  generosa,
la discendenza di Ambro-
gio. T w bugecconi »f

=

La pzn'o]a & indecenle, ed
jo la respinge in mome
della mia vazza agile, ar-
dita, saporosa avventu-
rosa. Se anche sia  vero,

che nei qual volta gs-
saggiamo delle  interiora
di mammiferi, non & giu-
sto né emmissibile che la
razza nostra shbia da es-
sere unificala, Incorpora
ta in una orrida ‘allegori
di budella. commestibili!
L'anima mil 2 fon ha
nulls né &i pigro né di
grasso. E utta ascensiona-
le, invece, & veloce: sta
nella guglia del Duomo,
come felle punfe della
ballerina® scal'gera, come
nella freceia dell'epigram-
ma  portiang, come nelio
slancio del dragone wvi-
sconteo, come in tutte le
figure della sua arte, del
suo verbo, della sua storia
e del suo costume. Re-
spinpiamo, dungue, lanto-
nomasia del «buseecone #;
pur restando siabil che
non sempre si somiglis a
cio che si mangla: poiché,
diversaments, i1 lupo, che
da centomila anni si nu-
tre di pecors, a que-
st'ora, devrebbe assomiglia-
re ad un agnello. Dialtra
parte, dicevo, neppure il
rispttn, con tutta la sua
buona e gioconda celehrita,
ha da essere considerato il
nostro cibo cittadine, Per-
ché gia C'enira una drog
ed & di troppo, per e
leggiare I'anima nostra. Ché
poi la sua cucinatura &
d'una difficolty estrema (af-
fermo che in tutta Mila-
no, ozgi 25 dicembre del-
Tanne XVI due sole per-
Sone sanno cucinare um Ti-
sotto a dovere: il dottor
Baisini, e il Podesti. com-
mendator Emilio Pesenti

n

o-

L4 festa da{lu, « Patriottice « df Milono, che si chiama fowt-court « il Risofto o si spolge nel gran saloma del onesto,

Cirgala, artisticoments tragformoto in un lwogo faonin

man dimenticato Rovescalli). Ecco U'istantanea di un o« Risotto o @

per cui la sua popolarita & impossibile, Certo. il ri-

sotto allo zafferano & stato ung graode tradizione. Ma come stemma municipale
della nostra tavola, pur rispettandolo, ko esclude.

B questa, intsndiamoct,

seono le nostre special’td ga

— guello del Tanzi, & quel lo del seeent

comprendang l'intero sc
di guelle specialitz a

S

un‘opinione affatto personale. Tutti 1 Milanesi cono-
sactate in due celebri elenchi di poeti
sco Carlo Maria Maggi — e sanno ¢om'sssa
Al tempo del Mag arizl, OEnUna
i 12 5i
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andava alla « Goeubbay per
la busecea; al «Fiiss pel
viso in cagnoni; #fa wSe-

= era foree il
pill rinomato di tutti: e i
gnocehi alla lemvarda, e

st pagdszsida; e
e | scigger con la
ciog 1 ceci im
zz:tto di maal

rite: quells novembrino
dei Santi e dei Mort.,

attrs, In auova
in camiclas taute care &
¢ Don Losandesrs, la pspe-
ronata di eul ers &1 pghiot-
to Tommase Crossi, i
scatti in (.'31'1) n: delle ce-
di mez

s a
s funghi della Gina»
o rognane trifclatos i cut
1wen ‘ns'gne il pittore
ma, soprattutte, i
piatti p ettam:onte car
naseialeschi e  meneghini
dally «posticiannos = del-
Iox?: e | «mon.
ae

tale; e i m:-‘r
buce: e «i
ol v, per fi

A, ¢z
sina, e ¢oi
é(.‘l;c tisami pelodei, da
servire con la panna fred-
a, dopo una sbicciatura
e richizd=va 1 sguat-
tero tutta la sapienza d'u-
no scotennatore Sioux? Pur
tuttavia, a mio pg.i’&"e. il

il pane‘ione
vero. 1l degno, il

Taugusto . ciho
mbrosiane! Eceols. il wno-
blasone di eucina; la

gh:\ & ucli nushx- t?\\'tﬂ(—‘

sasconde ncccicls che rom-
pang i denti, né creme
ingreidite che 1i guastino.
E tuitn soffice;, pronto

genzroso, Sl s

o, (Fimo aoll'pltra anmo, fu wne forica particolove  del
tho, campiont di trippo e panetions

a dura
re, buono,
nrione di
immondis-
veramente sappia ca-
stando a certi segni panzi-
rinsta ura il sapore
— dird dungue al lettore —

ARELE

e scura, proprio come il cuore d'Ambrogio: e invece, come il cuc
aperto che sis, molleggia e p:'a{mna. riempie e consoln. Grande in
nostra razes, il panettone! Chi ei vuol male, p\\l. p“rn di busecen'
sima trippa, di cui nessuno a Milano si nutre i
pire I'anima milanese — il che non & pol tanto facile
niani tuttara in vista — sappia anche intendere
e il s2nso del dolee citiadino. « Megsn tho o
omai per te ti cibas.




