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Ma:.n e pregevoli letterarj seritti dell'Abate Giovanni Romani, hinge
tempo ancor dopy la di lai morte, giacevansi inediti presso il di lui
fratello sig. Luigi, erede e depositavio di essi, pon meoo che di una
cospiena libreria, quando cireostanze particelari mi condussero a Casal-
maggiore, ove ebbi cosi occasione di viprendere quelle teattative che
non st poterono ultimare vivenle I'Autore, stante la di lui remitenza
nell'avventurare in altrui mano i proprj seritti, e stante non meno il
cagionevale stato di sua salute, che negli ultimi anni non gli permise
giammai di recarsi co’ medesimi in questa Capitale.

Cortesemento permessomi dal Proprietarie di esominare gli soritti

; mu-luimi, io, trascelsi fra essi quelli che piis interessanli mi parvero e

v le materie che trattano; e pel gosto del Secolo. Talt furono il
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L. Tentativo' diuna Classificazione geo-
ponica delle viti fu per la prima volta
pubblicato nel quaderno di giugno (1823)
della mia Biblioteca Italiana. Se avessi
trovato nella lingna un vocabolo pint mo-
desto, e dird pin dimesso, di Tentativo,
I"avrei adottato per meglio esprimere
I imperfezione del lavoro. Gli Agricol-
tori italiani lo accolsero nondimeno cor-
tesemente, e, secondando le mie istiga-
zioni, molte deserizioni di viti mi spe-
dirono da diverse parti d’Jtalia, le quali,
insieme raccolte, credette a proposito il
Silvestri di pubblicare colle sue stampe.

Quanto a me, debbo premettere che
pochissima parte io ebbi nella compi-
lazione di questo volume. Ne suggerii,
ne somministrai gli elementi; ma non
potei sempre per le mie occupazioni
assistere alla correzione della stampa e
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alPordinazione delle materie. Sono quindi
corsi degli errori, che si sono in qualche
maniera emendati nell’Indice delle ma-
terie e nell’ Errata.

Lo scopo della presente compilazione
«i & di unireinun sol corpo i materiali
che potranno un giorno servirea chi vorra
occuparsi intorno alla Classificazione ed
alla Sinonimia delle viti italiane. Con
questo disegno si sono poste non sola-
mente tutte le descrizioni inedite alle
quali diede oceasione il mio Tentativo,
ma tutte quelle eziandio che si sono
trovate sparse in diversi libri, alcuni
dei guali divenuti anche rari

Si & aggianto il Catalogo delle viti
che compongono il mio vigneto della
Palazzina presso Castelgoffredo, per mo-
strare di non aver io ignorato che I'Au-
topsia € una condizione indispensabile
per chi si accinge a scrivere sopra le
cose naturali, e che io aveva piantati
in buon numero i fondamenti sopra dei
quali innalzare I edifizio ideato.

Pochi amatori di agraria potranno
vantare in Italia una raccolta cosi nu-
merosa di varieta di viti d’ogni paese.
Yero e pEri'J che la ]_}artt piil prezi(}sa
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di essa & dovuta alla generosa condi-

scendenza di due Augusti Principi della
Casa d’Austria, che si compiacquero di
accrescerla di quattrocento e pit va-
rietd in una volta (r). La mia gratitu-
dine ossequiosa non ha saputo tacere
(questo tratto che caratterizza la be-
nignita di que’ Principi, e nello stesso
tempo onora me sommamente,

Non tralascerd di qui far manifesta
la mia riconoscenza a varie altre per-
sone che secondarono le incessanti mie
inchieste , e si prestarono cortesemente
a compiacere a’ miei desiderj. Per le
viti straniere, merita il primo luogo
M. Decandolle di Ginevra, il eui nome
equivale a un elogio: indi M. L. Reynier
di Losanna, che le scienze hanno non
ha guari fatalmente perdato. Per le vili
italiane, debbo grazie al sig. G. C. Sessa
in Sicilia, al prof. Tenore di Napoli,
al prof. De Mattheis di Roma, al prof.
Contri di Bologna, al conte Daniele
Felici di Rimini, al sig. Don Giopanni
Cooke di Cesena, al prof. Savidi Pisa,
al sig. Guidoni di Massa di Carrara, al

{1) Vedi la nota alla pag. So7.
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sig. marchese Alessandro Carrega della

Riviera di Genova, alsig. G. B. Verany
di Nizza, al sig. Senatore Azuni di Ga-
liari , al prof. Moretti di Pavia, al sig.
avvocato Abbondio Perpenti di Como,
al sig. Luigi Viloresi di Monza, al sig.
dottor Cire Pollini di Verona, al sig.
conte Cinzio Frangipane di Udine, all’L
R. sig. Commissario Iranco di Marostica,
a M. Fallet di Villa Nova Marchesana
nel Polesine, all’I. R. Commissario Danna
di Val Sugana, al conte Domenico Mal-
fatti di Trento, i quali tutti si compia-
equero di spedirmi le viti del loro paese.

I nomi de’ corrispondenti, che mi fu-
rono cortezi delle loro deserizioni, si tro-
vano menzionati sotto le descrizioni me-
desime 3 alle ¢uali non volli far muta-
mento alecuno dove credettero di dover
deviare dalle mie idee. Non conosco
tenacitd. ostinazione; il solo amor della
cosa mi animo, il desiderio di eccitare a
far meglio guidd la mia penna,

Non mi & mai riuscito in questo frat-
tempo di vederc la Memoria del signor
Bordier (1); ma essendo venute a mia

(v) Yuedi la nota alla pag. 18,
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cognizione due altre opere che trattano

dello stesso argomento, e delle quali non
ebbi allora contezza, una breve analisi
di esse non sara fuor di lnogo in un
volume che raccoglie i materiali prepa-
rativi a un sistema di elassificazione
delle viti.

La prima & in tedesco — Versuch einer
Classification der Wein-Sorten nach thren
beeren; von Christian August Frege —
cio¢ Saggio di una Classificazione delle
viti fondata sugli acini; di Cristiano
Auguste Frege. Weissen, 1804, vol.
in O,

Egli divide tutte le uve in due Classi,
che suddivide poi in ordini e subordini
nel modo che segue:

CLASSE L CLASSE II.
UVE AD JCINI OBLUNGHI. ¥FE 4D JCINT ROTONDI.
Orp. X, Acixi venn. Onpv. A, Acixt yeRDI.

a) Ferdi o verdasiei, a) Perdi o Perdasire.
(irossi (irossi
Mezzau Mezzani
[Micenli. TPiceoli.

b) Ferde-gialle. by Ferde-gialli
(rossi (Grossi .
Mezzant Mezzam

Piccolt. Piceoli.



.1.!} Verde-brunasiri

Girossi
Mezzani
Pickaoli,

Onp, B. Ap acivt mancon. Oxo. B. Actmi mraxent,

a) Bianchi a) B.’::rrcff:'
Grossi Grosst
Mezzani Mezzani
Piccoli. Piccoli.

b) Binnco-gialli b) Bianco-gialli
Grossi Grossi
Mezzani Mezzani
Piceoli. Piccoli.

¢) Bianco ross ) Bianco-rossi
Grossi Grrossi
Mezzanm Mezzani
Piccoel. Piccoli.

Onp. C. Acixt GlALLI. Onp. C. Acixi GlALLYL

) Giallasiri a) Giallastri
Grrossi Girossi
Mezzani Mezzani
Piccali. Piccoli,

b) Gialli affatto b) Bianco-gialli
(Frossi (Grosst
Mezzani Mezzani
Piceoli. Piccoli.

¢) Bianco-ross:
Grossi
Mezzaum
Piceali.
Onp. D, Aot nosst. Oro. D. Acixr nossi.

a) Rossi a) Rossastri

Grrossi Girasst

Mezzani Meznan



b)

c)

d)

e} Ro sso-turchino.

Onp. E. Ac¥ TURCRING

%)

h)

Onn.

Piccali.
Rossastro
Gerossi
Mezzani
Piccoli,
Rosso-chiare
Grossi
Mezzani
Piccoli.
Rosso-scuro
Grossi
Mezzani
Piccoli.

(Grrossi
Mezzani
Piceoli.

Turchini rossi
Grossi
Mezzani
Piccoli.
Turchine
(irossi
Mezzani
Piceoli.
Tarchini scure
Grossi
Mezzani
Piceol.

F. Aci¥t SERT

Nerastre
(rossi
Mezzam
Piccoli.

]

€)

d)

Piceoli.
Rossi

Grossi
Mezzan
Piccoli.
Rosso-chiar:
Grrossi
Mezzani
Piceoli.
Rosso-scuri
Grossi
Mezzani
Piceoli.
Rosso-violace
Grossi
Mezzani
Piccali.

Onn. E. Acist rorcmay.

a)

Resso-turchin
Grosst
Mezzani
Piccoli.

by Turchin

LRI

a)

Grossi
Mezzant
Piccoli.
Turchini-scur:
Grossi
Mezzam
Piccoli.

F. Acist SeRL

Rosso-neri
Gross
Megzani
Piceoli.
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b)) Neri L) Nevo-tureling
Gorosss Cerossi
Mezzam Megznui
Piceolis Piccali,

c) Neri
Girossi
Mezzam
Piccoli.

Circa la misura della lunghezza degli
acini oblunghi ed ovali, e il diametro
dei rotondi, egli ha stabilita una tavola
traforata , i eni buchi minori indicano
gli aecini piccoli, gli altri due i mez-
zani, i due ultimi i grossi. La propor-
zione del traforo ¢ un pollice diviso
in 12 parti. Gli acini dungue, per ap-
partenere ai piccioli, devono avere dai
2 ai 4 duodecimi; i mezzani, dai 5 agli
4 duodecimi; i grossi, dagli 9 ai 12
duodecimi.

I’ alira opera & posteriore alla suc-
cennata, e appartiene ad uno Spa-
gnuolo, il quale per quanto pare non
avea contezza del Sistema del sig. Frege.
S intitela Essay sur les varietés de la
vigne qui végétent dans I Andalousie,
par Don Simon Roxas Clemente, 181 4.
Non saprei dive se sia stata scritta ori-
ginariamente in francese, o se sia una
traduzione. L’Autore da la deserizione



X1
di 120 wvavieta di viti dell’Andalusia,

prﬂpmmnﬁﬂ un metodo di elassificazione
nel quale considera le parti seguenti :

I. Cerro o Tuowco IV, Fiorr a  Stamioxe
Grosso o soltile. A corol. Cinfue.
cadoca, Sei.
11, Seawienti ed Ixrervont A corol. Selle.
i, Launghi. persistente,  Otto,
Orizzontali.  Medj.
Striscianti,  Gorti, V. Grarror
Giranda.
II. Foouie Med;
Grandi. Piccaoli.
Mezzane.
Piccole. YI. Acist
Palmate , o {3rossi.
Medj.
Piccoli.

Del ceppo, o tronco, chiama gambo
la parte inferiore, testa la superiore;
e considerandone la corteccia, la distin-
gue in rugosa e aderente.

D¢ sermenti, contempla anche i cirri
o capreoli, se lunght o cortt, molto o
poco tenaci; quindi le gemme, se acule,
subacute, tomentose , oltuse, ec.

Delle foglie, la grandezza , la forma .
i lobi, la profondita del seno di essif
il colore, lIa rugositi e levigatezza, e tutti
gli altri caratteri che abbiamo noi pure
accennati nel nostro metodo.



Xiv _
Dei fiori, esamina le parti e il tempo

della fioritura.

Del grappolo, osserva anch’egli il pe-
duncolo, Parachide o graspo, ec. .

Degli acini, il picciuolo, il colore di
ess0, €C. ec. L

1l sig. Roxas divide le viti in Tribu,
e crede necessario di far precedere alla
descrizione della vite un’analisi della
terra in cui vegeta.

Speriamo che questi pochi cenni ba-
stino a buon intenditore. Forse Iespe-
rienza mostrerd che bisognera avvici-
narsi pitt al sistema del sig. Frege, che
a quello del sig. Roxas. Mal soffriamo
solamente che si ripeta con tanta leg-
gerezza Passerzione di aleuni agronomi
pusillanimi o indolenti che giudicano
impossibile distinguere differenze cosi
leggieri. e, disperando di potervi riuscire,
gabbandonano alla inazione. Quali dif-
ferenze pin sottili di quelle che la bo-
tanica discerne tra una specie e laltra
dello stesso genere di fiori? 8i & fatta
una monografia delle rose, delle quali
si distinguono ormai pin di mille va-
rietd ; e non potremo descrivere e distin-
guere otto o novecento varietd di viti?
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Beato chi potra applicarsi con pin agio
che a me non & concesso, a studj cosi ge-
niali e ad un lavoro ch’io non potei se
non abbozzare! — La pampinosa vite gli
circondi la fronte e lo accolga sotto la
sua ombra ospitale! — E se qualche volta,
nella gioja di mensa amichevole, ei fard
girare di tazza in tazza I’ umore piu eletto
de’ grappoli, deh! rivolga un cortese
pensiero a chi vergo queste carte, a
chi buon cittadino e suddito affezio-
nato non ricuso d’abbandonar le sue
viti, aurea mediocrita del paterno censo
e il ridente cielo d’ Italia, per servire il
miglior de’ Monarchi sulle sponde apri-
che del Nilo, e sotto il cocente sole
dell’Africa (¥).

(*) 1l sig. Giuseppe Acerbi di Castelgofiredo & stato da
S. M. I'Imperatore testé nominato L R. Consigliere attuale
di Governo e Console generale in Egitto, per dove si
dispone a partire quanlo prima. ( Nota dello Stampalore. )
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Tentativo di una Classificazione Geoponica
delle Fiti per servire di base alla descrizione
di tutte le varvieta, tanto italiane che stra-
niere.

Nor andiam debitori allAsia non solamente
delle scienze e delle arti, ma di quasi tutti i
prodotti che fanno pitt dolee e pit agiata Ia
vita. Molti legumi , molti cereali, i frutti pit
grati, lalbero pini prezioso all’agricoltura il
gelso, sono dono di qguelle regioni; ma, fra
tutte le piante fruttifere, la pia lieta , la pin
gioconda & la vite. Portata dai Fenicj prima
nella Grecia, poi in Sicilia, poi in Italia, poi a
Marsiglia , copre oggi mai, ed ombreggia dei
suoi pampini buona meta dell’Europa  meri-
dionale. Issa & ogzetto d'invidia all’altra meta:
perché dove ella consente o ricusa di crescere
¢ segnata la linea di un clima pit o meno
lelice.

Chi potrebbe dire le lodi di questa pianta
henefica ? 1issa & desiderata da tutte le etd , in
tutli i luoghi , al colle ; al piano ; e non so-
lamente ne' villaggi , ma nelle cilth si stima
beato ¢hi pud coronare de’ suoi tralel un. cor-
tile , un terrazzo, un balcone. T suei rami ob-



WENTATIVO DI UNA CLASSIFICAZIONE
bediscono a tutti i desiderj dell’'nomo, ascen-
dono sulle pin alte sommita delle case, e vi
formano giardini pensili , si piegano a lutle
le forme, ed in tulte le maniere sono liberali
di foglic che ombreggiano, di fiori che olez-
gano soavemente, di frutti che la vista ricreano
ed il palato, e che, spremuti, danno un licore
serbatojo e durevole per molli anui , e le cui
vielll esercitarono mai sempre la facondia dei
filosofi , de’ naturalisti , e dei poeli di tatlti i
teipi.

Ma l'elogio della vite non ¢ largomento di
questa nostra fatica. 1l nostro studio & lrovare
un metodo di classificazione che agevoli il col-
locamento delle molteplici sue varietd, e ne fa-
ciliti la deserizione. A qual numero ginnges-
sero o giungano anche attualmente nelle re-
gioni donde ci vennero i primi tralei , mon
abbiamo fra le mani autorila c¢he lo mostri
I botanici non riconoscono che poche specie ,
la witis winifera, la F. labrusca , la F. laci-
niata. Gli agronomi vedono le cose con occhio
diverso, e quand’anchie si conceda che le va-
rieta delle viti sieno il prodotio dell’ industria
e della differenza dei climi, giunle cotali va-
rieti a sl gran numero, e presentando caratteri
e qualita pitt o meno costanti, pit o meno
utili, pit o meno piacevoli, ¢ mestieri allora
considerarle come un complesso d’ individui
interessanti, che bisogna ripartirve in classi, in
grappi , in famiglie , onde facilitare il mezzo
di studiarli individualmente , di descriverli e
r}' indicarli anche a’ lontani senza generave con-
fusione ¢ dubbiezza.
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Se Varrone , se Columella, se Plinio ei aves-
sero date buone e chiare e circostanziate de-
scrizioni delle viti che essi menzionano confu-
samente alla maniera di que’ tempi, potremmo
oggi forse riescire a conoscere gli effetti del
tempo e della coltura sopra molti individui ,
e vedere quali abbiano degenerato, e quali siensi
rigencrati (1): quali uve intorno al Golfo Ami-
cleo dessero il Cecubo, quali sopra il Foro
Appio ( oggi delto le Case nuove o S. Donato )
dessero il Setino, quali presso Capua dessero
il Falerno, quali a poche miglia da Sessa com-
ponessero il Faustiano, quali nelle colline in-
torno il Garigliano ( finme Iris ) producessero
il Gauro, e cosi tanti altri vini famosi presso
gli antichi, e che oggidi sono decaduti affatto
dalla loro prisca fortuna a segno d'esserne an-
dato in dimenticanza fino il nome.

Ma il linguaggio esatto nelle scienze e nelle
arti ¢ lavoro puramente de’ nostri giorni , ed
invano lo cerchiamo negli serittori anche ita-
liani che onoriamo col nome di classici, e che
prendiamo d'altronde a modello del bello seri-
vere. Si leggano il Crescenzi, il Soderini, il
Davanzati dove parlano delle varieta delle viti,
e poco o nulla si potrd raccapezzare da quelle
loro elegantemente inesalle e superficiali de-
scrizioni. E poco pit di un mezzo secolo che

(1) L'opinione comune si & che una vite portata in
mizlior clima si rigeneri, io pegriore degeneri; ma si
sono vedute eccezioni notabilissime su cid. Talvolia wna
vite, portatla in un clima pio sellentrionale , ha lrovato
una situaziuoe, un terceno cost confacente alla sua in-
dole, da manifestare qualith molto pit pregevali che nel
luogo direm quasi nativo.
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¢i occupiamo a perfezionare un linguaggio cle
ci ajuti ad esprimere I'immensa serie degli es-
seri che popolano i tre regni della natura. I
botanici da un polo all'altro del globo pos-
sono ormai individuare con precisione e senza
nivoco cinquanta o sessanta mila piante. La
sola ugriuultura , quantungue sorella germana
della botanica, ¢ tuttavia balbettante ed incerta
in moltissime parti de’ suot prodotti. In Italia
poi, forse piu che altrove , non vi sono due
provincie, per vicine che sieno, dove gli agri-
coltori s intendano quando nominano una pe-
sca , una mela , una pera, un grappolo d'uva,
Sono tante lingue, quanti sono i paesi. Una
tal Babilonia nuoce ai progressi dell'arte, alla
faciliti delle comunicazioni, al piacere d'ac-
crescere gli oggetti dei proprj studj, della
ropria coltura.

Si & tentata in Milano una Pomona in ri-
fievo che cospirasse appunto alla formazioune
di una lingua tecnica generale, e rendesse co-
mune l'intelligenza dei nomi provinciali ¢ mu-
nicipali di tatte le frutta in Italia ; ma non
ebbe presso gli amatori di agraria quell inco-
raggiamento che se ne sperava. Giunta quella
Pomona al raggnardevole numero di 327 in-
dividui , manea tutlavia delle varieta delle uve,
delle quali si sta occupando il sig. Pizaagalli
con quella industria e diligenza che gli ¢ pro-
pria. Ma ¢ diflicile nella imitazione delle uve
oltenerne 1 intento senza lasciar qualche cosa
a flesidcrnr-:-., tanto pitt che alla distinzione
ﬂf"'f caratleri delle varietd delle uve concorrono,

ill necessariamente che nelle alire frutla, 1
caratteri delle foglie, de’ vaspi, de racimoli
del sapore, ec.
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Per quanti sieno stati i progressi che in que-
sto secolo ha fatti la calcografia a colori, chiun-

ne sia in queste cose un po’ esercitato con-
fpsserd facilmente c¢he neppure le tavole ba-
stano all'wopo d’indicare tutti i caratleri di-
stintivi delle varietd, in modo da non lasclare
incertezza in chi osserva. D'altronde, dove gl'in-
dividai sono cost numerosi, qual dilettante o
professore d’'agraria pud bastare alla spesa di
tante tavole colorate? Un vigneto, che con-
tenesse viventi tutti gl’individui , costerebbe
meno (1). Bisogna adunque ricorrere ancora
alle descrizioni, e [are nnﬂe viti cio che i bo-
tanici hanno fatto colle piante. Se essi sono
riesciti ad intendersi con circa sessantamila
individai , perché nol potranno gli agricoltori
con soli mille e forse meno? Gli agronomi , i
botanici , i naturalisti italiani non hanno che
a volere , e la riuscita ¢ sicura,

Ma per camminare tulli sopra una linea, e
per dare al lavoro di tante mani un carattere
di unita , conviene segnare un sentiero che
tutti alletti e persuada a corrervi sopra. Questo
¢ il difficile,, e eid & appunto quello a cui
mirano le nostre speranze. Prima pero di en-
trare in maleria, conviene conoscere il terreno
ove siamo; vedere quello che si & fatto dagli
agronomi e naturalisti che ci hanno preceduti,
indi proporre le proprie modificazioni con

(1) La Pomona del Gallesio & tutto cio che st pud
védere di belly in queste geners, Superd & il Nouwveau
Dultamel , & quante opere a rami coloratl escono in Fran-
cia. Ma Popera finita non conterca che circa ceuld in-
dividui, e costery furse due mila franchi.
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quella diffidenza di s¢ che inspira un argomento
finora tentato con poco successo da tanti uo-
mini capacissimi.

Cominciando dall'Italia, non mi & noto che,
toltone alcune poche descrizioni dateci dal dott.
Villifranchi (1), dal Commentatore e traduttor
milanese del Mitterpaker (2), dal dott. Pollini (3)
e da alcuni altri pochi, nessuno siasi oceu-
pato di proposito a combinare un sistema di
classificazione delle varieta delle viti conosciule.

I botanici , come abbiamo detto, disdegnano
lo studio delle varieti ch’essi escludono dal
novero delle loro specie. 11 Galizioli , ne’ suoi
Elementi botanico-agrarj (4), ha creduto dovere
entrare pit addentro degli altri in questo ar-
gomento, ¢ far senlire agli studiosi la neces-
siti di una descrizione generale di lutte le
varieta delle viti in Italia, e cosi aprir I'adito
agl’ Italiani d’ intendersi quando nominano al-
cuna di tali varietd. Vediamo com’egli s’esprime:
« Privi di descrizioni esatte delle viti ram-
mentate tanto anticamente , quanto a’ noslri
giorni, sarebbe impossibile lo stabilire una cor-
rispondenza generale. Se, per altro, in ogni di-
stretto vi fosse chi s'incaricasse di definire con
precisione le varieti indigene, e ne confrontasse

(1) Oenclogia toscana, o sia Memoria sopra i vini, ed
in ispecie toscani, scritta a wvantaggio del paese dal
dolt, Gio, Cosimo Villifranchi. Firenze, 1773, vol. 2,
in &°
vn‘t‘l;ﬂ‘:i:teﬂrlruker. Elementi d'agricoltura, Milano, 1744,

(3) Pollini. Osservazioni agrarie falte in Verona nel
laono 1819, in 8°

{4) Elementi botanico-agrarj del Galizioli, Firenze,
1810, vol. 4, in 8.° Vedi tom. II, pag. aji.
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i nomi con quelli che potessero essergli noti
almeno nel paese limitrofo, resterebbe poi facile
il formare una sinonimia della maggior parte
delle viti d'una provincia, Il seguente metodo
potrebbe forse eseguirsi con vantaggio nel de-
serivere con ordine qualunque vite, deducen-
done i caratteri,

« L. Dagli acini, considerali 1.” nell’estremita
superiore , cioé¢ se lunga, corta, appuntata,
rotonda ; 2.° nell'estremitd inferiore risultante
da due lobi piti 0 meno distinti per lo solco
che li divide, e per la maggiore o minore con-
vessiti ch’essi presentano; 3. nell'ombelico
tanto per la sua sitnazione, quanto per la sua
grandezza e figura; 4." nel colore pitt o meno
chiaro o cupo; 5. nella grandezza dedotta nel
rapporlo delle sue tre dimensioni; 6." nel nu-
mero ordinario, supposta la pianta giovane e
vigorosa, ed in un lerreno e clima adattati.

« 1L Dai granelli , 1. per la figura globosa
o ovoide; a.” per la grossezza; 3." per lo co-
lore; 4.° per lo sapore o qualiti della polpa;
5." per essere capaci di far vino generoso o
insipido, tanto soli ehe combinati con altre
variela, ovvero se alli soltanto ad essere
mangiali.

« IIL Dalle foglie, considerate nella figura e
negli accidenti presi soltanto nel tempo della
fioritura della pianta, perché cosi meno va-
riabili.

« IV. Dai rami o sermenti pii o meno
grossi o coloriti , con nodi pia o meno di-
stanti.

« V. Dal tempo della fioritura e della ma-
turita del frutto. »
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1l Gallizioli, oltre confondere in aleuni de
succennali caratteri il significato ricevuto dei
termini della nostra lingna, chiamando acin i
vinaceiuoli, e granelli gli acini (1), vedesi palese-
mente chegli penso pitt a suggerive i mezzi di
descrivere gl individui, che a formare una clas-
sificazione generale dove prima collocare cotali
individui a gruppi o in [amiglie, e diremo quas
in tanti scallali distinti, onde poterli poi ad uno
ad umo considerare e descrivere particolarmente.

Pare poi chiegli ignorasse nel 18rto cid
elerasi fatto prima dai Francesi a questo pro-
posilo, e non avesse letto 1’:u-l;ic;||n inserito
el vol. X del Cours complet dagriculture (2)
dai continuatori del Dizionario dell’abate Rozier,
e stampato nel 18or.

La Francia a questo riguardo trovandosi ap-
punto nello stesso stato di confusione in cui
¢i troviamo noi, ed avendo fatto qualche ten-
tativo per uscirne , meritava d essere consul-
tata e studiata. L'abate Rozier , tanto beneme-
rito dell'agricoltura , avea delineato un piano

1} Per amor del cielo fissiamo una volta i termini, &
chiamiamo le cose pel loro nome senza far confusioni.
1l granello polposo che si mangia dell'uve si chiama
acing: la bueceiz dell'acino si chiama fiocine: 1 seml o
noceioli & chiamano wingeciusli. Perché dungque tutto
stravolgere?

tz) Parigi, in §.°, X vol. ¢ 2 di supplemento; con
molti rami, stato tradetto ultimunente a Padova, in 8.7
a proposite della qual tradusione dobbiamo notare che
nezli altimi volumi non si & punto seguito Vopera del
Rozier , ma il Nouveau Dictionaaire d'Agriculture. To Fatti
Particolo Fimae & del profl. Bosec e non & quello inserito
nel Dizionario del Rozier del quale noi abbiamo el
la lavala zinoitica che sezue,
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ingegnoso ed esteso , col quale riuniva in un
punto soio tutte le varieta delle viti conosciule
in tulte le provincie di I'rancia , per quindi
studiarle e descriverle, e confrontarne le diverse
denominazioni che portano ne diversi luoghi ,
¢ finalmente compilarne una sinonimia generale
clie tutli 1 Francesi metlesse a portata d’ in-
tendersi. Quel piano cosi bene ideato non fu
messo ad effetto per certe traversie che I'au-
tore pmvﬁ, e finalmente per la morte che venne
poscia a troncare il filo degli utili suoi lavori.

I continuatori di quel gran Dizionario, all’ae-
ticolo F7igne, inseriscono un ben concepito ar-
ticolo sulle varieta di essa, e danno compresi
e rinchiusi in un sol quadro tutti i segnali
pitt apparenti che distinguono i caratteri dalle
varieta delle viti. Non possiamo prescindere
dal porre sotlo gli occhi dei nostri lettori
qucl lavoro.
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Quanto questo quadro riesce a primo i{:-’:imll.n
soddisfacente ed ingegnoso, allretlanto s1 trova
che in pratica esso non basta al nostro scopo.
Oltreché non presenla neppur esso dei gruppi
distinti che si classifichino volentiert mnella
mente ed ajutino la memoria, trovasi che le
stosse descrizioni individuoali riescirebbero im-
perfetie quando fossero fabbricate con questi
soli materiali. Infatti , i semi indicati dal Gali-
gioli , i sermenti, la precociti o tardanza della
fiorigione e della maturiti, ed altre molte par-
ticolarith qui sono trascurate.

Non andd guari che il celebre sig. Chaplal
fu posto in sitnazione di polere pid ellicace-
mente contribuire all'esegnimento di simile la-
voro. Innalzato egli al posto di Ministro del-
I interno di Francia, erdin che fosse nel giar-
dino del Luxemburgo a Parigi posto in pratica
a un di ]l:)russu quel piano che il Rozier avea
idealo a Bezieres. Tulti i dipartimenti di Fran-
cia dovettero mandare a Parigi le vavietd di
viti del loro territorio, ed un insignz botanico,
il sig. Bosc, fu posto alla direzione di quello
stabilimento, e incaricato di ecompilare una
sinonimia generale di tutte le varietd delle viti
francesi.

Sono sedici anni che furono piantate quelle
vili , e ne sono gid dieci che il sig. Dosc la-
vora a districare In sinonimia, ed a lissave i
caratteri che determinano la varvieti: J'ai cru
d'ubord, dicegli, que Pardeur avec laguelle je
woulais me livver @ ce travail me fournirvait
.‘:L’s moyens de surmonter ces rIﬂfﬁthﬁ.m . mais
Jen ai trouvé de telles, que les efjets de cetie
ardeur ont dis étre ralentis dés la seconde année.
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In mezzo a lanle spedizioni , fatte da tante
mani e da tanti luoghi, non poté a meno di
non introdursi la confusione e il disordine ;
molti biglielti , molti nomi furono cambiati o
perduti o malamente applicati, per cui il Pro-
fessore trovossi in mezzo ad un caos, nel quale
il solo suo ingegno poleva trovare appena
qualche scintilla di luce.

In mezzo a questo egli ha gia osservale mi-
gliaja di viti, e ne ha descritte, dic’ egli, 550.
Un pittore ( M. Redouté ) ne ha gia figurate
cento, ma I incertezza, in cui si lrova intorno
alla loro nomenclatura , non gli permette di
fare uso ancora dei risultati ottenuti fin qui,
e consegnali nelle sne annotazioni.

Nulladimeno, per facilitare il suo lavoro, M.
Bose ha composto un quadro sinottico, del
quale ei ha dato un estratto nel tomo 16.9,
pag. 246 del Nouwveau Cowrs complet dagri-
culfure théorique et pratique, stampato dal De-
terville a Parigi 1823 in 8." Eccone le sue pa-
role tradotte con la maggior possibile fedelta:

« Le uve si distinguono benissimo pel co-
lore. E sopra questo carattere , il primo che
si ricerca quando trattasi delle varietd di cotal
sorta di frutti, che ¢ appoggiata la mia prima
divisione. La seconda viene stabilita dalla orma,
che ¢ rolonda o ovale.

« Dietro la forma viene la grossezza, la
quale divide abbastanza i grani delle uve in
due sezioni , cio¢ in grossi ed in medj. Nella
prima serie si comprendono quelli che hanno
pitt di 15 millimetri di diametro. )

« Le foglie, che sono pit ispide ffm'rf-f&‘t!ff-"‘)
che bambagiose, o pitt bambagiose che ispide
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o quasi glabre, che sono pit o meno profon-
damente divise , grosse o sotlili, lisce o pic-
chiettate, piane o raggrinzate ( tourmentées ), di
un verde chiaro, o di un verde scuro, pit o
meno lunghe o larghe, a lobi pitt o meno
distinti , servono in seguito su queste basi a
formare cinque nuove suddivisioni. Poi il loro
piccitmiu, che & lulto rosso, o striato di rosso,
o non eolorato, ce ne fornisce ancora tre altre.

« Io devo qui osservare, che le foglie pit
basse sono sempre pit divise e pil ispide
( hérissées ) di quelle della sommita, cosi sono
sempre le intermedie che io scelgo allorché le
descrivo.

« Quando le foglie incominciano ad alterar-
si, allavvicinarsi del freddo, esse presentano
eccellenti caratteri, che non bisogna per con-
seguenza trascurare. Quelle delle viti a grap-

oli neri diventano generalmente rosse o brune,
quelle delle viti a grappoli bianchi, gialle o
ferruginee ( fauves ). Avvene molte che pren-
dono que’ colori assai per tempo, altre molto
pit tardi. In aleune cominciano a manilestarsi
sui margini, in altre sul disco; le macchie
che ne emergono sono regolari o irregolari. Ve
ne ha di quelle in cui nascono dall intervallo
delle nervature; altre in cai esse offrono dei
circoli concentrici. Nel Pineanr esse hanno
alcune piceole linee brune paralelle. Queste
gradazioni di colori si presentano presso a
poco le stesse su tulli i ceppi, e tutti gli anni
sui ceppi della medesima varietd ; questi undici
caratteri combinati formano 156 caselle, in
cui si collocano talle le varieta possibili di
uve, di modo che ciascuna casella non ne
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dortiene che na piccolo numero, che non dif-
feriscono che per i caratteri che offrono ally
vista 5 al gusto o al tatto.

« Cio che io consideco primieramente in
un piede di vite a frulto maturo, sono i pol-
loni o getti dell'anno, sui quali, come si sa,
nascono esclusivamente i fiori ed i frutti. Que-
sti polloni sono, generalmente, di un fulvo pid
0 meno carico, pitt o meno mescolato di verde,
¢ talora sono macchiati.

« Vengono in seguito i caratteri, tolti dalle
gemme, che sono pilt o meno distinti. Il terzo
oggetto delle mie osseryvazioni ¢ il piccinolo
il quale, come ho di gia osservato, & o tutto
rosso, o strisciato di rosso, o interamente verde.
Questi ultimi caratteri, quantungue indeboliti
allorché la vigna ecresce all'ombra, non souo
per questo meno valatabili. In aleune varietd
siffatto piceinolo ¢ ispido, in altre & lanngi-
noso, e linalmente in altre ¢ l'uno e l'altro
insieme.

« Dopo di avere esaminati questi differenti
oggelli, 1o vengo al [rutto, che, come ho di gii
osservato, offre dei caratteri pil namerosi ed
importanti.

« Infatti il suo colore é rosso, o violaceo,
o giallastro o bianco in gradazioni senza nu-
mero, la sua forma ¢ rotonda o ovale; la sua
grossezza ¢ al di sopra o al di solto dei 15
millimetri di diametro trasversale , la sna pelle
¢ grossa o soltile, il suo sucee ¢ molto o
poco zuccherino o aspro, i suoi semi sono
grossi o piccoli, corti o allungati, in numero
variabile tra il cinque e lo zero, i raspi st
dvvicinano alla forma cilindrica o alla forma

Acerbi. Delle wviti 2
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conica , sono filli o rari, lunghi o corti, cloe
di vn decimetro almeno.

« Considerazioni di altro ordine concorrono
al anmentare il numero di questi caralteri, per-
ché vi sono delle uve che ad eguali circostanze
maturano pitt presto di alcune altre , delle uve
che si conservano pill o meno senza altera-
zione sul ceppo, altre che danno costante-
mente molto o poco frulto, che soflrono pin
o meno il melume ( coulure ), piﬁ o meno il
gelo, che crescono meglio in un tale o tal
altro suolo, ad una tale o tal altra esposi-
zione , ec. »

Nell'aspettazione in eui trovasi la Francia
del lavoro del sig. Bose, le Accademie scientifi-
che di quel regno non cessano d’incoraggiare
gli agronomi ed i naturalisti a voler concor-
vere ad un lavoro che presenta non poche diffi-
colth. Anche nello scorso anno (1822) 'Acca-
demia veale delle scienze , belle lettere ed arti
di Bordeaux avea proposto il premio di una
medaglia d'oro del valore di 3vo franchi per
lo scioglimento del seguente quesito: Donner
une méthode claive et précise propre i deter-
miner avec exactitude les différens caractéres
qui constituent les varictés de la vigne. Lssa
accordd una menzione onorevole a M. Bordier,
aulorve della sola Memoria mandata al concorso,
¢ I'"Accademia rimise lo stesso quesito al con-
corso dell’anno 1824 (1).

Possessore io stesso della maggior raccolta
i varieta di viti che forse vantar possa in

(1) Vedi Résue Encyclopédigue. Vol. 17, livrais. 5o,
Pag. 44,
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Italia un privato . anche prima di leggere il
Piano ¢ del Rozier e del signor DBose , andai
fra me ruminando un netodo di classificazione
che segnasse a me stesso la norma , onde di-
sporre in cerli gruppi o famiglie le varietd
che mi danno gia frullo, e polesse contenere
quelle eziandio che, facendosi adulte , mi pre-
parano il frutto per gli anni avvenire.

Io non contava di pubblicare questo tenla-
livo se non dopo la stagione delle vendemmie,
per poterlo maturare meglio con Pesperienza
e col confronto degli oggetti stessi alla mano;
ma il desiderio di profittare dei lumi de’ miei
colleghi nello studio dellagricollura, e di vedere
gl'Ttaliani oceuparsi di una descrizione delle
uve di tulte le provincie e distretti d'Italia ,
mi ha determinato ad anticipare questo lavoro,
e inviarlo a tulli coloro che hanno capaciti
e volere di occuparsi di tale argomento pel
prossimo setlembre.

Comuncque siasi questo abhozzo, esso stara
meglio nelle mani di agronomi osservatori ed
esperimentati , perché potra da loro ricevere
utili modificazioni, ¢ fors'anche un perfeziona-
mento totale per la prossima stagione delle
uve. Maflrelto quindi a farlo di pubblica ra-
gione , ma sempre con quella diffidenza di me
medesimo, che m’ inspira il senlimento della
mia insuflicienza. Aggiungero solamente , che ,
nel concepirne le ripartizioni , ho avuto pitt
nell'animo le cognizioni gﬂﬂpunlc!u‘. che le bo-
taniche , e quindi mi sono fermato piultosto
sui caratleri pitt apparenti della forma e del
sapore dell’ uve, che a quelli che polessero
emergere da osservazioni pit dilicale prese dai
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sermenti , dal colore delle foglie, dalle loro
neryalure, dalla distanza dei nodi, dalle qua-
liti e color de peduncoli, e da alire minute
circostanze contemplate da M. Bose.

Senza punto diminuire la mia ammirazione
ed il rispetto dovuto a (el celebre naturalista
francese , io trovo che labitudine troppo fa-
migliare ai botanici di dividere e suddividere ,
li ha fatto moltiplicare forse eccessivamente
gli elementi della sua classificazione, e che quindi
le sue 156 caselle sono gid troppe. Io sono
d'avviso daltronde , che molti caratteri da lui
trovati costanti nella sua Pepiniera del Luxem-
burgo negli stessi individui, nol sieno poi in
quelli posti sotto altro ciclo, e sotlo circostanze
di pulrimento e di collura diverse, per cul a
me ¢ sembrato che debbansi semplificare i dati
che stabiliscono i grappi e le categorie, e sl
abbiano poi nelle descrizioni individuali da ac-
cumulare tutte quelle osservazioni che non sono
ammissibili come basi di snddivisioni flisse e
determinate (1), La esperienza e l'applicazione
delle nostre 1dee alla pratica conlermerd o con-
futera in seguilo le asserzioni. Inlanto veg-
giamo in che consista la classificazione che io
propongo.

(1} Lautore dell’articolo Figre, nel Cours complet diagri-
citl'ure y nota che il colore della corteccia e le distanze
der nodi sono lmente variabili in egni individos della
stessa epecie da up luogo all'alies, ch’egli non ha esitato
ad escluderli dai segnali caratteristici.
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24 TENTATIVO DI UNA CLASSIFICAZIONE -

Guidato dalla proprin esperienza , €., divei
pure, stimolato dal proprio imbarazzo, ns:::ﬂl"f'il}
chlesso proveniva I}l‘ll]t::lpﬂ'!l‘lltzll.fﬂ ][u:t:r-::lm il
occupava pitl delle qualita |m|w_|dmn e caral-
teristiche d’ogni varietd , che dei caratteri co-
muni a gramli famiglie, le quali, suddivise pot
in tanti gruppi minuri_, polessero ug:?mime’ule
presentarsi agli sgnardi e alla memoria dell’os-
servalore che volesse studiarli e descriverli.
Fino a tanto che non si pensava che a dare
una moltitudine confusa e tumultnosa di de-
scrizioni di uve bianche e di uve nere, era
inutile sperare di uscire dal labirinto di tante
varieti, che forse giungono ad un numero con-
giderabilissimo,

Non & miaintenzione di fare I'apologia della
classificazione da me proposta. Tultavia ¢ ne-
cessario che io renda ragione di aleune cose.

Ho prelerito come pitt semplice la divisione
in uve bianche ed uve di colore, perché sollo
r|:les.l.i due termini si comprendono senza eqni-
voco tutte le uve possibili. Quel suddividere
le uve in rosse, o violacee, o giallastre o
bianche , mi pare un moltiplicare gli enti senza
necessita, Solto il nome di uve bianche tutli
intendono quelle che dal vcrduguu]n., quando
sono acerbe, passano al bianco o al giallo
shiadito, o al color d'ambra , talvolta anche
carico o lerrugineo quando sono malure. Tulti
comprendono, sotto il nome di uve di colore,
quelle che dal roseo passano per tulle le gra-
dazioni diverse fino al nero. La terza suddivi-
sione , proposta dal continuatore del Cowrs
complet de Rozier, e da lui chiamata semipar-
tita ( mi-partie ), mi sembra anch’essa oziosa.
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Pochissimi sono gl individui che sullo stesso
grappolo presentano acini bianchi ed acini di ¢o-
lore, e questi stessi grappoli apparlengono alle
uye di colore (1), Daltronde, per un solo individuo
o due non monta stabilire una terza divisione,
che non avrebbe specie o varieta da riempirla.

La suddivisione sulla quale io pit insisto,
e che a me sembra londata, & qucilu delle uve
in moscatelle e non moscatelle, ossia semplici.
(Questo caratlere, trascurato finora, mi sembra
tanto pitt rimarcabile, in quanto che esso non
¢ proprio solamente del frutto, ma si comu-
nica perfino ai tralei, ai pampini , alle foglie.
Chi nol osservd si provi a masticare i pam-
pini di una vite moscatella , e ne confronti il
gusto con quelli di una vite semplice o non
moscatella.

Parlando della forma degli acini, ho prefe-
rita la denominazione di oblunge a quello di
ovale, perché la prima pud rigorosamente com-
prendere la seconda, mentre la seconda non
comprende la prima. Tatte quelle nve, i cui
acini non sono né sferici né sferoidali, appar-
tengono alla classe delle oblunghe.

Quanto alle categorie suballerne, la pratica
ne mostrerd l'utilita e la ragionevolezza. Il vo-

1) Finora non conosce che una sola specie che pre-
senti questo scherzos & quelly che nel Catalogo di M.
Burdin di Chambery ¢ chiamata Haisin sufsse & frofs cou-
lears. I Tedeschi la chinmano Dia Venelianische Travhe, e
non ne saprei il perché, non essendomi noto che a
Venezia sia ot comune , ni conosciuta, Essa & pessinpa-
mente fgurata nclla vaccolty di Weimar [ Weimar des
Landes Industrie-Gomploirs Furtgesetzie Abbildungen al-
ler Obstariean ).
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Jere prescindere interamente dai caratteri delle
foglie ci ayvrebbe meritato un rimprovero; st

oteva dire che la mnostra classilicazione non
risgnardava piu le varieta delle viti , ma quelle
solamente dei frutti. Bisognava legare i carat-
teri di questi coi caratteri della pianta, le cul
parti pit costanli, o, per meglio dire, meno
incostanti, consistono ancora nella forma della
foglia, presa perd anch’essa in senso lato,
senza entrar molto addentro nella precisione
delle incisioni dei lobi pit o meno profonde ,
Je quali diversificano moltissimo secondo le
circostanze concomitanti della coltura , della
situazione e del clima.

Potremmo di tal passo andar via via giusti-
ficando tutte le altre modificazioni subalterne ,
ma aspelteremo che I'applicazione delle teorie
alla pratica faccia le parti nostre. Il modo di
gindicare per ora il tentativo che resentiamo
al pubblico ¢, a nostro avviso, ilr seguente ;
Che i miei lettori vichiamino alla lore me-
moria un’uva qualunque a loro pit famigliare,
Abbiano sotUocchio il mio quadro. Se essi
trovano subito la elasse, la sotto-classe, Vor-
dine, il genere a cui appartiene , il mio qua-
dro ha ottenuto lo scopo che si era prelisso.

Nominiamo p. e. la luglictica comune , uva
primaticeia che tatli conoscono. Essa & bianca,
l]llilr[IlE! classe I; non ¢ moscatella , r|l.1l1;|||{:
solto-classe II; non ha acini rotondi, ma
oblunghi , dunque ordine II ; ha foglie trilo-
bate , dunque genere IV

Ecco adunque la lugliatica, che, col solo ve-
derla collocata nel posto cul appartiene, ¢ gia
mezza descritla.
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Vengono ora tutti 1 caratteri individuali che
appartengono alla parte descritliva della specie
o della varieta, e cid & quanto deve ora oc-
cuparci.

La descrizione dell’ individuo deve aver pre-
senti tutte le parti della vite, cioé 1." il fusto,
2" le foglie, 5. il frutto, 4.° i semi, 5." Uin-
dole, G.” finalmente comprendere le annota-
zioni di vario genere.

La pralica mostrerd, se tutle queste cose
sieno assolutamente necessarie; giovi nulladi-
meno qui indicarle per minuto, a buona guida
di chi vorrd ocenparsi di tale argomento nella
prossima stagione delle uve.

i.” Fusto

Con sermenti pii 0 meno rigogliosi, di molta
o poca cacciata , con molto o poco midollo,
di legno duro o molle, che gitl si piegano
(o non ) per forza del peso (1), con nodi
spessi o rari e lontani (2), di colore . . . . .

Con witicei robusti, legnosi, esili, fragili,
di colore . ., . (3).

Con raspi eomposti di racimoli distinti , non
distinti, opposti, alterni, con peduncelo forte,

(1) Frase del Crescenzi, ritenuta in omaggio dello
scritiore.

{2} Crescenzi.

(3) Il viticcio non & propriaments che il prodotto
d'un racimolo o d'un grappolo abortivo, e andsrebbe
{ botanicamente parlando ) posto fra ghi amminicoli ds,:ll_a
pianta, pinttosto che fra le parti del fasto. I geoponici,
al contrario, considerano come fusto tutte lo sr:heIetr:u
della vite, come si presenta nell’ inverno dopo coltone il
fratto e cedute le fuglic,
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legnoso, tenace al tralcio, fragile, lungo, ‘-'.;l'.ll‘lﬂ:
con peduncoletti degli acini corti, lunghi , di
colore.

2." Focrie

Coi lembi dentellati regolarmente, irvegolar-
mente; con dentellatura interrotta da festoni
regolari, da festoni irregolari (1).

Con superficie superiore , inleriore raggrin-
zata , glabra, lanuginosa, bambagiosa, Lo-
mentosa (2).

Di colore verde unilo, varialo ( nuance de’
Franc. ), chiaro, giallastro, scuro, sporeco, bru-
nastro, macchiale o tinte di rosso, di pavo-
nazzo, di color sanguigno, tinle o tulte o in
parte, a strisce, nel mezzo, attorno i lembi, ec.,
prima o dopo della fioritura , prima o dopo
della maturazione.

Col piceiuolo lungo , breve, grosso, esile,
di colore . . . .

(1) Nelle foglic sono melto pitt le considerazioni da
contemplarsi per la descrizione. La dentellatura & piit
o mene lunga, eguale o alterna , seghiforme quando le
punte sono rivolle verso la cima, divaricala quando
guardano piuttoste orizzontalmente. La nervatora & a
rami opposti, a rami alterniy il numero dei rami, se
corrispondono ai lobi, se le sottoramificazioni sono hi-
laterali o unilaterali. 1l colore delle nervatore, la loro
peluria, ec.: ma se guesti caralteri non sono assoluta-
menle costanti, bisozna :j!y?’u‘mdumarli1 e per una deseri-
zione geoponica sono lroppo minwti. i

(2) Lanugincsa, civ® a peli convolli o inanellati come
i velli delle pecore. Bambagiose a peli fti ed intricati
da non determinarsi. Tomenatose , a peli corti ed intrec-
ciati come il velluto. Glubre lo stesso che lisce. Ripetiamo
che per una descrizione geoponica sono soverchie totle
fqueste distinziont.
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3.° Frurro.

Colore. 1 bianchi sono biancastri, verdo-
gnoli, gialli , dorati , ferruginei , ec., diafani,
opachi, pruinosi (1) o no; di colore sono an-
ch’essi o diafuni od opachi, rosei , ametistini,
affumicati , porporini, violelti, a due o pil
colori , bruni, neri, ec.

Configurazione. 1 rotondi sono o sferici o
sferoidali. Gli oblunghi sono ovoidi pitt 0 meno,
oblunghi retti, oblunghi ritorti, regolari,
irregolari , eguali , ineguali, ec. della grossezza
e lunghezza di millimetri . . . .

Fiocine liscio, scabro, calloso (2), punteg-
giato, duro, sottile , molle, di sapore astrin-
gente , dolce, aspro, alquanto amaro (3).

Sapore degli acini , dolce , aspro, fragrante ,
acido, insipido, di polpa carnosa, duracina,
floscia , succosa , asciutta, ec,

Grappolo solitario , geminato, alato , non
alato, spargolo, fitto, ad acini eguali , ineguali,
spiccaticcio , tenace, ec.

4. Semr

Esistenti in tutti gli acini, o in alcuni so-
lamente.

Estremitic superiore larga , corta, appuntata,
rotonda.

(1) Propongo la voce pruinoso per significare _quellu
specie di brioa od appannamento proprio appunio d‘l maolta
uve, e specialmente delle susine. In L-u_tlmln, i botanici usano
glawcns, L'Alberti registra nel suo Pt!.lﬂ!ltltl.'_lu glauco, fa-
rinoso, pruinesy, come vOcl usalg da’ botanici ad esprimers
la stessa ided,

() Creseenzi. , £

(3) Id. parlando del fiocine delldlbana.
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Estremiti inferiore risultante dai due !uln
]’)El:l o meno distinti per lo solco che li divide,
pitt 0 meno convessi.

Ombellico, sua situazione , grandezza , figura,
cordone ombellicale lungo, corto.

Colore pitt o meno chiaro.

Numero, supposta la vite in eta provetla, ed
in terreno e clima confacente ().

5.2 InnoLE.

Sterile o feconda , sempre o in alcune cir-
costanze solamente , precoce o tarda a liorire,
a malurare, ama il colle, il piano, il secco,
Pumido, vesiste alle brine , alle piogge , al
vento, al melume (2); perde il frutto nel fio-
vire o nel maturare, mangereccia, o da vino,
o per l'uno e per laltro; per dar colore sol-
tanto o sapore; se abbonda di acini abortiti
che non maturano mai, o che maturano: se
resiste alle piogsie antunnali, od infradicia fa-
cilmente sul gambo, ec. ec.

6. Axxorazioxt.

Se indigena o forestiera, donde viene, « por-
tata da chi, e quando, se porta frutli piv
di una volta all'anno (3), se il frutto si

{1} Tutle queste indicaziani intorno al seme sona del
Galizioli, e Pespericnza Ie proverd forse soverchie.

(2) Frase del Crescenzi.

{3) Plinio parla di una vite bifers come di una ma-
raviglia di Tacape, citia dell'Africa. A Mantova ahbiamo
uua vite che porta fiori e frutti fino a Natale. Untalira
avvene a Pincenza nel piardino appartenente alla Citta-
della. T mostri lettori le troveranno regislrate ambedue
nel catalogo della nestra raccolta.
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adopra ad altri usi economict o furmaceu-
tici (1)-

Ecco notate le divisioni delle famiglie e dei
gruppi , e indicali 1 caralleri pid minuli per
descrivere gl’ individui. Non resta ora che di
EI]J']HEH'I'E queste teorie alla pratica, e dare un
esempio che serva ecome di modula per chi
vorra provarsi a descrivere le uve secondo il
quadro da noi proposto. Scegliamo per questo
una vite mello mnota forse in tutte le parti
d’Italia , la Marzemina dei Toscani.

Supposto che trovassimo una tal descrizione
nella classe 1I, sotto-classe parimente 1I , or-
dine I, genere V , sarebbe F-:} stesso che sa-
pere essere essa. una vile 1.° di colore; 2.” non
moscatella , ma a sapor semplice; 3. ad acini
rotondi; 4" a foglie quinquelobate. Sarebbe
dunque inutile ripetere questi caratteri, che
emergerebbero per s¢ , e dal poslo assegnato
alla vite medesima. Bastera dunque notare 1
caratteri specifici dell” individuo, e quelli della
varieti , avendo noi espressamente scella una
vite che uppunto ha una varieta , per cosi
tutte accumulare quelle circostanze che pos-
seno occorrere nell’ eseguimento del nostro
piano. Ecco come vorremmo fatte tutte le de-
scrizioni.

Nome e sinonimia.

Marzemina de’ Toscani. Nel Mantovano Barz-
min. Nel Dresciano Berzami; cosi a Caslelgol-

(1) Come l'uva passerina { Corinthe de” Frauc. ) che da
noi si fa appassire unicamente per uso della cucina.
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fredo e ne' contorni per un raggio di 1o mi-
glia. Nel Veronese e Milanese Bulsamina. Nel
Riminese Marzabino (1).

Tusto di medioere ecacciata, con sermenti
di poco midollo, pinttosto duri, con viticei
alquanto fragili.

Foglie co’ lembi dentellati seghiformi alterni,
superficie superiore poco piana , inleriore al-

nanto bambagiosa, di color verde cupo, spesso
macchiato di sanguigno prima e dopo la ma-
turazione; picciuolo di g in 10 centim. di lun-
ghezza.

Frutto di color d’indaco tendente al nero,
acini rotondi, opachi, spesso pruinosi, per
lo pit eguali, piattosto rari, peduncoletti ros-
seggianli 3 fiocine liscio, stritolato, tinge le dita
di tarchine pavonazzo; sapore degli acini no-
bile dolce , polpa alquanto duracina, ma an-
che succosa.

Grappolo solitario, pitt spesso alato, pedun-
colo spiceaticcio.

Semi (non essendo maturi gli acini , e fa-
cendosi questa descrizione di memoria, per ora
qui si omettono i semi; dicasi lo stesso della
grossezza e lunghezza degli acini ).

(1) Marzimina legzesi nel Soderini. Murzomino o Mar=
zemine nezl Villifranchi, Enclogia Tosziana, tom.l, pas.
118 , dove la descrive cosiz: a« Uwva nera che si coltiva
& da aleuni nel Chianii e nel territorio di Monte Pul-
ciano , ed entra nella composizione dei vini di qusl
paese 3 forse la stessa che zeppolino o wes tedesca, com'd
chiamata altrove. E detita proprinmente mazemino nel
Vicentine, donde & venaota, ¢ dove si fa un vino che
porta lo stesso mome, il quale da aleuni medici si
dice molto salutare , e segnatamenta che si possa bere
senza danno dai goltosi. r

BOwON MR M W
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Indole. Vite per lo pit feconda mediopre-
mente ; fiorisce al tempo della maggior parte |
e anticipa aleun poco a malturare; mangerec-
cia, e da vino , al quale da nobile sapore e
color nero. Sola la vino molle e a]quautu muto
o di poco sale.

Annotazioni. Indigena a memoria d’uomini.
Serbevole d'inverno il frutto ad uso di tavola.
Da non coltivarsi ne’ campi aperti perché at-
tira 1 ladroni.

Farieta.

Nel nostro vernacolo detta Berzami ram-
pighi , Marzemina arrampicatrice. In tutto so-
migliante alla precedente, tranne nelle seguenti
qualiti,

Fusto che monta assaissimo, e sermenli che
arrampicano a qualunque altezza, con viticei
tenaci , legnosi e fortissimi, colle gemme piit
spesse generalmenle dell'altra; col peduncolo
del raspo tante tenace, che non s spicea senza
un lagliente. Gli acini alquanto pit fitti, e pit
duracini; piti piccoli , ma deliziosi.

Imperfetta com’e questa deserizione , essa
basterebbe se ne avessimo una simile per tutte
le uve conoscinte in Italia. Avremmo in allora
clementi bastanti per compilare una sinonimia,
che da tanto tempo forma il voto degli agri-
coltori curiosi ed istruiti. Posti noi alla testa
di un giornale abbastanza diffuso per tutta
questa bella penisola, non tralasceremo d’in-
culcare , per quanto sta in noi, ci6 che pud
tornar ulile alle scienze ed all’agricoltura. Dalla
dilazione di un anno questo lavoro avria po-
tuto ottenere quel perfezionamento che ora
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non ha ; ma pur troppo il différire ¢ spesse
volte lo stesso che togliere o tralasciare. 1V'al-
tronde, non aspirando noi alla gloria esclusiva
di questo perfezionamento , preferiamo divi-
derla con altri, anzi doverla tulta intiera ai
lumi di chi potri con questi pochi cenni fare
maggior viaggio di noi. Non sarebbe il primo
esempio, che un’opera mediocre abbia data
origine a una migliore, e a una eccellente.
L'applicazione del nostro tentativo alla pratica
decidera del sno merito. Gio che importa si
¢, che i signori agronomi e naturalisti d’Italia
si occupino di questo argomento, e sopra sil-
falte tracce si compiaceiano di descrivere tutle
le viti che sono alla portata loro. Polremo
sperare di veder compiuto questo desiderio en-
tro il futuro mese di settembre ? Se eid ac-
cade, I'ltalia avrd preparati i materiali per nn
lavoro che si potri poi col tempo corrveggere
e perfezionare. L’ importante ¢ di cominciare,
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Descrizione di alcune wvariete di viti , che si
coltivano nella provincia di Cremona , del
professore Gio. Sonsis (1).

U VECBETANEH E

1.8 Torbiana.

I vsto lungo, ramoso, con poco midollo.
Sermenti lunghi, tenaei, rossicei.

Viticei molti, lunghi, tenaci, trifidi.

Foglie 5-lobe , irregolarmente dentate , snpe-

riormente lisce | inferiormente villose , con
peziolo rosso.

Frulto di media grossezza , rotonde, giallo-

verdastro, prainoso.

(1) Ci fu mandata colla seguente lett-ra dal cortesis-

simo Professore:

A R om Bom R N N R R R N R AN

r L'importanza del sogzetto da Lei preso di mira nel
ricercare i nomi e la descrizions delle diverse qualith
di uva, che in ogni Provineia coltivausi, mi mosse
con impegno a coadinvare gueste utili sue [atiche; ma
il breve tempo prefisso a questo lavoro, alcane mie
indisposizioni di salatey e, pin di wtto , il poco ac-
cordo che regua nella nomenclatura di queste fratto
anche fra i coltivatori di un medesimo poders e di
una stesst vigaa , hanno posto un oslacolo insapera=
bile al mio intento, e non ho percid potato raccogliere
che poche varieti; assicurandola per altro, che quanto
scrivo di esse proviene di miz particolari osservazioni,
non avendo potuto fdarmi delle pelaziont ¢ dascri=
zioni di aleano. Qualunque sia questo mio tenue la-
voro , Ella lo accolga benignamente, e mi creda ad
ogni incontro pronlo sempre a® riveriti suoi ceani, ec.#
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Grappolo raro.

Semi 3-4. ’

Tardiva a maturare , primaticcia a fiorire.

Uso. Per vino spiritoso, ed anche mangerec-
cia. Pud conservarsi per I inverno.

2.2 Fortana bianca.

Fusto lungo, discretamente grosso, con poco
midollo.

Sermenti grossi , lunghi , ramosi.

Viticei molti, lunghi , tenaci.

Foglie 5-lobe , inegualmente dentate, villose
nella Iagina inferiore , con pesziolo roseo.
Frutto di mezzana grossezza, rotondo , acido,

giallastro, pruinoso.
ﬂmppo]i grandi , filti e grossi.
Semi 2-3 verde-brunicei.
Tardiva a maturare, ed a fiorire.
Uso. Per vino gagliardo, ma austero.

3.2 Albana.

Fusto lungo, grosso, con molto midollo.

Sermenti lunghi.

Viticci pochi, corli.

Foglie 5-lobe , incgualmente dentate, villose
nella pagina inferiore, con peziolo rossiccio.

Fratto rotondo, grosso, trasparente, cereo, dolce.

Grappoli grandi, rari di acini.

Semi 3-4 verde-giallicei.

Primaticcia nella fioritura, e nella maturazione.

Uso. Fa vino dolce, ma poco spiritoso, Man-
gereccia anche per Iinverno.
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4. Malyasia.

Fusto lungo, ramoso, con molte midollo.

Sermenti rossicci, con articolazioni grosse ,
frequenti.

Viticei eorti , bifidi, giallicei.

Foglie laciniate , profondamente sinuate , con
rare dentature, colle superficie piane, liscie,
di un verde pallido, con vene alquantu vil-
lose, con peziolo Inngo, sottile, rossiccio.

Fratto giallo-verdastro; acini rotondi, pruinosi,
trasparenti , rari; peduncoletti verdi, corti ;
fiocine liscio, astringente, duro; polpa dolce
SHCCOsa,

Grappolo talvolta binato; per lo pil solitario;
con peduncolo tenace. :

Semi, parte bruni e parte verdi, cuneiformi ,
nam. J.

Vite feconda , primaticcia , mangereccia, e di
vino che riesce dolce e spiritoso.

Proveniente dalla Spagna; ora indigena nei
campi e orti. Si pud conservare fino al
principio dell’ inverno.

La varieta rossa non differisce che nel colore
rosco.

5.2 Moscatello bianco.

Fusto grosso e lungo, di legno duro.

Sermenti rigogliosi , con molta cacciala, e
molto midollo; si piegano facilmente all’ in-
giti ; con nodi rari ﬂ%mnani , poco rilevati,
di color verde.

Viticei legnosi, tenaci, verdi, lunghi, tricolomi.
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Raspi con racimoli distinti , alterni; con pe-
duncolo lungo, tenace; con peduncolelli,
corti , grossi, verdi.

Foglie 5-lobe; lembo irregolarmente df_:ntellul,u,
con superficie superiore liscia ; inferiore leg-
germente villosa; di color verde carico ; con

eziolo lungo, grosso, verde-rossiccio.

Frutto bianco-giallognolo , pruinoso , diafano ,
rotondo ; fiocine liscio, duro, grosso, auslero;
sapore dolce, e polpa succosa.

Grappolo solitario, con acini rari.

Semi in tutti gli acini 2-3, coll’estremitd supe-
riore lunga , puntata: e coll’ inferiore semi-
biloba, di colore ocraceo. Alcuni acini hanno
anche sei semi.

Vite di indole feconda; precoce, ama il colle ,
ma prospera anche alla pianura ; resiste alle
brine ed alle nebbie ; & mangereccia. I"a vino
dolce , poco spiritoso.

Di origine forestiera; ora indigena nei campi,
e negli orti.

6.2 Moscatello di Spagna.

Fusto di mediocre cacciata.

Sermenti eon poco midollo, duri.

Viticei trifidi , fragili.

Foglie 5-lobe , con margini dentellati inegual-
mente , colla superficie superiore piana, e
I inferiore alquanto lanuginosa, di un verde
carico, con peziolo lungo, grosso, rossiceio,
anche prima della maturita dell'uya.

Frutto giallo , acini  oblunghi, trasparenti ,
pruinosi, rari; con peduncoletti corti, grossi,
verdi ; con fliocine, liscio, duro, tenace; il
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sapore degli acini , dolce, soave; Ia P“‘l‘.“
duracina.

Grappolo solitario, con peduncolo tenace.

Semi 2-3 , piceoli, giallo-verdognoli.

Vite mediocremente feconda , tardiva , mange-
receia,

Forestiera. Frntto che pué serbarsi per 1'in-
verno. Coltivata negl orti. Vien rosa dalle
vespe , e da altri inselli.

7.8 Bramestone bianco.

Fusto rotondo, grosso, con nodi poco distanti.

Sermenti lunghi, rigogliosi, con poco midollo,
che facilmente si piegano all' ingity , con nodi
spessi, vicini , di color verde.

Viticei lunghi, fragili , verdi , tricotomi.

Foglie leggermente 5-lobe, con margine ine-
gualmente seghettato, con superficie liscie ,
unicolorate , di un verde carico; con pe-
ziolo mediocremente lungo e sottile.

Grappolo raro, scannellato, eoi racimoli dico-
tomi, e lricolomi.

Acini oblunghi , bianco-verdicci o giallastri ,
lisci, con polpa soda, dolce, ma poco
succosa.

Fruttificazione tardiva.

Uva mangereccia. Si conserva fino all’ inverno.

Una variela ba gli acini ricaryi.

Dia un vino debolissimo, senza spirito, e di
poco sapore.

Forestiera ; ora indigena , ma coltivata soltanto
negli orti.
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8.2 Lugliatica.

Fusto sottile, lunghissimo.

Sermenti lunghissimi , con poco midollo.

Viticci frequenti , tricotomi, corti, tenaci.

Foglie 5-lobe , dentate inegnalmente, liscie in
ambe le superficie, con peziolo discretamente
lungo, e leggermente rosso. ;

Frulto alquanto ovato, mediocre , bianco-gial-
lastro, trasparente , pruinusu, do]ce, SUCCOS0,
con fiocine tenero.

Grappolo lungo, raro di acini, e con pedun-
colo verde.

Semi 1-2, raro 3.

Maturazione alla fine di luglio, e percié la pitt
precoce fra 'e uve lombarde. _
Uso. Mangereccia. Da vino debolissimo chiaro.

Coltivasi soltanto negli orti.

0.* Fernaccia bianca.

Fusto lungo robusto,

Sermenti lunghi, con molto midollo.

Vitieci frequenti, tenaci.

Foglie 5-10(]3&, irregolarmente dentate, con lungo
peziolo giallo.

Frutto rotondo, grosso, cereo, trasparente, dolce,
succoso; con fiocine duro, aspro.

Grappolo lungo, con peduncolo giallo.

Semj 2-3, verdi in parte, e in parte brunicei.

Tardiva a maturare.

Uso. Mangereccia , e pud conservarsi fino alla
primavera, Dia un vino dolce gustoso, ma
di poco spirito, che nella state presto passa
alla lermentazione acida.
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UVE COLORATE,
1.* Fortana.

Fusto lungo, legnoso.

Sermenti lunghi, con molto midello.

Viticei langhi , frequenti, tenaci.

Foglie 5-lobe, inferiormente tomentose, con
peziolo rosso.

Fratto ovato rosso, pruinoso, austero quando
non sia a perfetta maturiti.

Grappolo grande , lungo, fitto.

Semi 2-3 di color. verde-bruniceio.

Tardiva a fiorire , e a maturare.

Uso. Per vino grosso, gagliardo, nero.

2.3 Fortana grassa , o Scianchellara.

Fusto sottile con poco midollo.

Sermenti sottili rossi.

Viticei pochi, corti, tenaci.

Foglie 5-lobe , irregolarmente dentate , infe-
riormente pelose, con peziolo rosso.

Frutto leggermente ovalo, rosso-nero, pruinoso,
succoso, di sapore dolce quando sia ben
maturo.

Grappolo serralo, piccolo, corto.

Semi 2-3 verdi-brunicei.

Tardiva nella fioritura , e nella maturazione
del frutto.

Uso. Da un vino gagliardo, di un rosso carico.

Queste due qualita di fortana ora coltivansi
abbondantemente, perché, tardando a fiorire,
non soggiacciono ai danni delle brine e delle
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nebbie tardive , rendono molto frutto, ab-
bondante di succo, e rare volle mancano
di somministrare un copioso prodotto.

3.2 Piznolo.

Fusto con molta eaceiata, con sermenti lunghi,
con molto midollo, lunghi , tenaci, con vi-
ticei frequenti, lunghi, tenaci, trifidi.

Foglie 5-lobe, con margine irregolarmente den-
tellato , larghe , supeviormente liscie , infe-
riormenle tomentose, con peziolo rossiccio.

Frutto grosso, fitto di acini, della fignra di
una pigna, da cui ebbe il nome.

Acini quasi rolondi , [itli, rOSSO-cupi , prui-
nosi , con peduncoli corli , grossi, di un
verde-rossiccio, succosi, di sapor dolce, ma
:lh[uaum auslero, con succo ﬁnnguignn.

Grappolo ora solitario, ora binalo, o Lernato.

Semi 3, grossi, bruni.

Vite fecondissima , tavdiva nella  fioritura, e
nella maturazione del frutio.

Uso. Per vino gagliardo, spiriloso, nero.

4.* Besegana.

FFusto lungo, robusto.

Sermenli grossi , verdi.

Vilicei corti, tenaci.

Foglie 5-lobe , inegualmente dentate , con pe-
ziolo rosso.

Frutte grosso, ovato, dolee, con pulpu soda |

020 SUCCOS0, TOS50-CATICO.
Grappoli lunght , gressi, rari di acini.
Semt 1-2.
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Maturazione consuela dal principio alla meta
di settembre.
Uso. Mangereccia. Ia vino debole.
Forse ¢ una degenerazione del bramestone.

5.8 Negrone.

Fusto lungo, robusto.
Sermenti grossi con molto midollo.
Viticei molti , lunghi.
Foglie 5-lobe , irregolarmente dentellate ; nella
pagina inferiore villose, con peziolo rosso.
Frutto rotondo, nero, pruinoso, grosso , suc-
coso, dolce.

Grappoli grandi , fitti di acini.

Semi 2-3.

Vite primaticcia a fiorire e a maturare il
frutto.

Uso. Dia un buon vino dolee, spiritoso, nero.

6.2 Bal-emino.

Fusto di molta cacciala, robusto, tenace.

Sermenti con poco midollo, lunghi, duri,
lenacl.

Viticei corti , frequenli , tenaci, trifidi.

Foglie 5-lobe , col margine dentellato inegual-
mente , colla superficie superiove piana, e
I’ inferiore alquanto villosa ; verdi in estate,
e rosse irﬁ] autunno; con peziolo lungo, grosso
e rossiccio.

Frulto rotondo, nero, pruinoese, piccolo, raro;
con peduncoli grossi , lunghi e rossi. Fiocine
liscio, duro, lenace. Acini saccosi, dolei, con
SHCCO Sanguigno.
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Grappolo solitario, col peduncolo comune rosso
e lenace.

Semi per lo pitt 3, piceoli, bruni.

Vite feconda, tardiva, mangereccia, e da vino,
che riesce di un rosso ecarico, di sapor forte
e spiritoso. Ama salire sugli alberi, e di
essere collivata a pergolato. Viene danneg-
giata dagli uccelli.

7.8 Nigrisolo.

Fusto forte, tenace, di mediocre cacciala.
Sermenti rossi, langhi , con poco midollo.
Vitieci corti , pochi, tricotomi.

Foglie 5-lobe, inegualmente dentellate; con pe-
ziolo rosso, lungo; colla superficie superiore
liscia , e coll’ inferiore villosa.

Frutto di mediocrs grossezza.

Aeini neri, rotondi, pruinosi, succosi, dolei,
con fiocine tenero.

Grappolo raro di acini.

Semi ordinariamente 2, piceoli, verde-brunicci.

Maturazione ordinaria.

Uso. Per cibo, e per vino spiritoso, gustoso,
Nero.

8.2 Rosséra.

Fusto grosso, robusto.

Sermenti lunghi , rosso-bruni, con poco mi-
dollo.

Viticei pochi , sottili, deboli.

Foglie 5-lobe, inegnalmente dentate, al disotto
villose , con peziolo porporine.

Frutto oblungo, rosso-chiaro, dolce, succoso.

Grappolo rare di acini.
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Semi per lo pii 3.
Primaticcia a fiorire e a maturare il frutto, e
percio soggelta ai danni delle nebbie tardive.
Uso. Per cibo, che pud conservarsi per I’in-
verno. Da vino debole, poco colorato.
Forse ¢ una degenerazione J::Ilu vernaccia nera.

9. Capo di biscia.

Fusto lungo, robusto.

Sermenli grossi con discreto midollo.

Viticei lunghi, tenaci , trifidi.

Foglie 5-lobe, dentellate , con peziolo rosso.

Frutto ovato-oblungo, rosso-cupo, grosso, suc-
coso, dolce,

Grappoli lunghi, voluminosi, ma rari di acini.
emi 2-3.

Matura alla fine di settembre.

Uso. Mangereccia. Di vino dolce, ma debole.

ro.2 Uvetta, Uva passerina.

Fusto di mediocre cacciata.

Sermenti sotlili con poco midollo.

Arlicolazioni spesse, mediocri.

Viticei corti, bi-trifidi , verde-pallidi.

Foglie piccole , laciniate , e sinuate prufnnda-
mente , col margine dentato ; villose nella
pagina inferiore ; rosse nell’autunno, con

eziolo lungo e sottile.

Frutto rosso; acini rotondi, prainesi, picco-
lissimi , fitti , eon qualche acino grosso ovato
sparso [ra i piceoli; con piccoli peduncoli
rossicel. Fiocine sottile , ﬁ'agile , dolce, con
polpa succosa dolcissima.
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Grappolo solitario con peduncolo fragile.

Semi verdicei, minutissimi , talvolta nulli, per
lo pitt 2-3, e negli acini grossi o mancano,
o un solo ne esiste, ma di grossezza comune.

Vite feconda tardiva; di vino, che riesce dolee
e spiritnsissimo.

Forse proveniente dalla Grecia , ora indigena.
Coltivasi nei campi, ma di uno scarso pro-
dotto, per avere acini e grappoli molto piccoli.

11.8 Lambrusca.

Fusto lungo, tenace.

Sermenti lunghi eon poco midollo.

Viticei tenaci, corti, frequenti.

Foglie 5-lobe , profondamente sinuate , dentel-
late , inferiormente villose , piccole, con lun-
ghi pezioli rossi.

Frutto piccolo, nero , pruinoso , raro, dolce-
austero. Fiocine duro , tenace , mollo tin-
gente , diflicile a spremersi, di sapore aspro.

Grappolo raro, piccolo, per lo pit binato o
ternalo,

Semi 2-3, piceoli, verdastri.

Tardiva a fiorire ¢ a malurare.

D vino nero, gagliardo, spiritoso. Serve a dai

il eolor sanguigno ai vini poco colorati. Ri-
dotla a maturiti perfetta , e lasciata appas-
sire, somministra, con una lentissima fermen-
tazione, un vino da pareggiarsi ai vini Loscani.

Offre molte varietdi consistenti in Lambrusehe
di piccolissimi, di medioeri, e di acini gros-
setti, di grappolo pit o meno lungo, di
acini pit o meno fitti. Tutte amano salive
su gli alberi.

Sembra lo stipite delle altre specie.
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12.0 Fernaccia rossa.

Fusto lungo, robusto, con sermenti langhi, con
molto midollo , e con viticei frequenti e
tenaci.

Foglie 5-lobe , inegnalmente dentate, alquanto
villose nella pagina inferiore , con peziolo
lungo rossiceio.

Frutto rotondo, rosso, grosso, raro; con fiocine
tenace : acini con suceo dolce, poco colorato.

Grappolo or solitario, ora binato.

Semi 2-3.

Vite tardiva. Frutto mangereccio. D vino dolee,
ma debole. Si conserva fino alla primavera.

13.2 FPernaccia nera.

Fusto robusto, lungo.

Sermenti lunghi , abbondanti di midello.

Viticei tenaci e frequenti.

Foglie 5-lobe , inegnalmente dentellate, nella
inferior pagina pelose , con lungo e rosso
peziolo.

Frutto ovalo, nero, pruineso, grosso, raro, con
fiocine duro tingente. Acini succosi, dolei.
Succo poco colorato.

Grappolo ora solitario, ora binato o ternato.

Semi 2-3.

Vite tardiva , che ama il colle.

Uso. Mangereccia ; si pud conservare fino alla
primavera. Produce un vino dolce , ma de-
bole.
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14.2 Bramestone rosso.

Fusto rotondo, robusto.

Sermenti rigogliosi, con poco midollo, col
nodi poco t%istanl.i , facilmente pieghevoli ,
verdi.

Viticei lunghi , fragili , verdi, tricotomi.

Foglie leggermente 5-lobe , col margine ine-
gualmente serrato, con superficie liscia , di
un verde-carico, unicolorata , con peduncolo
mediocremente lungo e sottile.

Frutto rotondo irregolarmente, e alquanto an-
goloso, grosso, di polpa soda duracina, e
fiocine tenace.

Grappolo raro, scannellato, coi racimoli dico-
tomi , e tricotomi.

Semi 3-4, grossi, leggermente, bifidi, colla parte
superiore molto sottile.

Frattificazione, e maturita molto lardiva.

Uso. Mangereccia , e per conservarsi nell'acelo.

Coltivasi negli orti.

15.2 Dramestone nero.

Fusto lungo, robusto.

Sermenti rigogliosi , pieghevoli, lunghi , con
poco midollo.

Viticei lunghi , tricotomi , deboli.

Foglie 5-lobe, ma leggermente sinuale, col
margine dentellato irregolarmente, liscie in
tutte due le pagine , di un verde-cupo, con
peduncolo lungo e sottile.

Frulto ovato-oblungo, talvelta ricurvo, grosso,
di polpa duracina, poco succosa.
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Grappolo grande , ma raro di acini.
Semi 2-3 , grossi.
Vite tardiva a fiorire e a maturare il frutto.
Uso. Mangereccia.
Coltivasi soltanto negli orti, e si riducea per-
golato.

16.2 Moscatello rosso.

Fusto zrosso, di mediocre cacciata.

Sermenti discretamente lunghi, grossi, con
molto midollo.

Viticei molti , frequenti , fragili.

Foglie grandi 5-lobe , seghettate irregolarmente,
con peduncolo lungo.

Fratto rotondo , o ovato, grosso, o di media
grossezza, rosso, di polpa succosa , dolce ,
saporita , con fiocine duro e tenace.

Grappolo grande , ma raro di acini.

Semi 3-4 , verde-branieci.

Vite primaticcia nel fiorire e nel maturare il
frutto.

Uso. Mangereccia. Da vino debole , che cogli
anni peggiora.

Coltivasi negli orti. Viene guasta dalle vespe.

OSSERVAZIONI.

Anticamente, nella provincia Cremonese col-
tivavansi le cosi dette uve gentili , come sono
il Negrone , il Nigrisolo, il Balzemino, la
Rosséra e simili , che fiorivano a buon’ora,
e rendevano un copioso prodotto inuya , con
cui formavasi un vino gustoso, spiritoso ed
abbondante ; ma essendosi da 70 anni incirca

dcerbi. Delle witi 4
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introdotta in copia la coltivazione del riso,
ed essendosi mollissimo estese le irrigaziom
coll’ introduzione di nuove rogge o canali, e col-
Faumento dell'acque nelle gia esistenti , il clima
di questo territorio si & reso umido a segno
da produrre nebbie tardive, che abbruciavano
i fiori delle viti primaticce, e rendevano nulle
le speranze de]l'agri[:n]tnre. Si & pertanto pen-
salo a riparare ad un tanto dauno, sostituendo
alle dette uve gentili la Fortana ed il Pignolo,
che, per essere tardive nella figritura, non te-
mono 1"insulto delle nebbie , e in questo modo
il vignajuolo si & reso certo un prodotto, che
per le nebbie erasi reso pur troppo incerto e
fallace.

Di queste uve forlane principalmente ne ho
incontrato pilt di otto varieta distinte per la
forma e volume degli acini e dei grappoli,
quantunque non oltengano dai coltivatori un
nome particolare , contentandosi di speciﬁcar[u
coll'epiteto di buona, di ottima, di discreta ,
di abbondante , di bastarda e simili; e percid
non ho potuto raccogliere di esse aleun nome
che une indicasse particolarmente la varietd. Lo
stesso pud dirsi della Lambrusca, e di molte
altre spezie, che la coltura, il clima e la qua-
liti del terreno hanno moltissimo alterate nella
forma, nel volume, e nel colore delle foglie
e del frutto.

Osservo, che le uve di piceali o piccolissimi
acini, e di nn sapore dolee-austero, sono quelle
che somministrano i vini pit generosi, come
verificasi nel Balzemino , nell’'Uva Passerina , e
nella Lambrusca ; e viceversa, le uve a grossi
e dolci acini, come la Vernaccia, I'Albana ,
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il Moscatello, ec., danno vini deboli ¢ di poca
durata , massime le varietd bianche.

Tutti i vini di questa provinecia coll'etd non
acquistano forza e bonta. Aleuni nion possono
conservarsi a tutta la state, come 1 vim bian-
chi; altri durano alcuni anni, ma sempre con
discapito nella bonti. Chi sa che ¢id non sue-
ceda per il cattivo metodo praticato nella vi~
nificazione.

Gli autunni caldi promuovono una rapida e
tumultuosa fermentazione nel mosto, che pro-
duce vini deboli o aspri. 1 piovesi procurano
vini dolei , che non conservano questo grato
sapore al di li di un mese o due, e che fa-
cilmente degenerano in aceto. Le anuate ab-
bondanti in uva somministrano vini deboli , e
piceversa.

Le uve di questa provincia , ad eccezione di
alenne poche, come dell’Albana, del Balzemino,
dell’ Uva Passerina, e del Moscatello resso, non
possono lasciarsi sui tralei oltre la malturita ,
perché o gli acini si staccano, o acquistano
un sapore acqueo , o ammulliscono e perdono
notabilmente nelle loro qualita, anche in stagione
serena ed asciutta. In tempo pioveso poi scre-
polano e marciscono con somma facilita.

In alcune parti della Provincia si fabbrica
il cosl detto Flino Santo colle uve gentili ap-
passite , e conservate sino sul finire di dicem-
bre , sgranate , spremute , e messe in tino sul
gravajo a subire una lentissima fermentazione
vitardata dal freddo, e dalla densita del mosto.
Sulla fine della primavera si cava il vino dal
tino, e si conserva in bottiglie, o anche in
piccole hotti. Nel primo anno questo vino &
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debole e ingrato; nel secondo acquista forza,

e nel terzo & perfetto; ed allora puo conser-

varsi per molti anni, divenendo coll’eta sem-

Fre migliore. E perd facile ad acidificarsi nel-
anno primo.
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Breve descrizione delle principali varietd delle
viti coltivate ne’ colli  dell'Oltrepd  pavese,
¢ particolarmente nei poderi dei signori Don
Giacomo Pecorara , ¢ conte Carlo Vistarioi
nel Comune di Pietra de’ Giorgi, fatta dal
,u'.imj: Giuseppe Moretti,

UVE BIANCO CHLE.
1.2 Santa Maria (1).

5
Fooue acule, leggerissimamente (trilobate |
dentellate, con denti ineguali seghettati , liscie
o glabre da ambe le pagine; picciuolo di 3 a §
centimetri di Junghezza , tondo, e di colore
oseuro.

Grappolo spargolo: acino quasi rotondo,
duracino , coperto di una polvere pruinosa |,
che gli fa pigliare il color bianco.

Non ¢ buona da far vino; ma si conserva
assai bene nel verno fino alla primavera avan-
zala ; e pero poco dolce.

2.3 Sdorbera bianca.

Foglie tri-quinquelobate , dentellate, a denti
ineguali seghetlali, intieramente glabre o liscie;
piccinoli di 5 a7 centimetri di lunghezza.

{.ir-.;pr.-uir.u lungo, moltissimo spargolo; acino
molto oblungo, alquante duracino.

(1) Le uve sono qui indicate coi nomi velgan, solls
i quali sono deénominale nell’Olirepd pavese.
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Il sapore non & molto dolece: s conserva
nel verno; ma poco vale per far vino.

8.2 Malvasia.

Foglie leggermente trilobate, dentellate, con
denti seghettati quasi eguali, interamente liscie
o glabre; piccinoli lunghi dai a6 ccnlime_trh

Grs:{:palu piccolo, lungo e spargolo. Acino
rotondo, di color giallo rossiccio.

Sapore alquanto dolce e odoroso; e da un
vino odoreso, ma troppo dehale.

4.2 Mostarino.

Foglie leggermente tri-quinquelobate , den-
tellate , con denti quasi retti e inegualij pic-
civolo lungo da 6 a 7 centimetri. Pagina supe-
riore liseia ; I’ inferiore leggermenle cotonosa.

Grappolo discretamente spargolo: acino ro-
tondo, di color tirante al purpureo violaceo.

Quest’ nva di vino dolce, ed ¢ quello. che
si filtra allraverso alla tela , e dicesi volgar-
mente passato pei sacchetti. Questo vino pero
non si conserva molto, u motivo che non si
lascia fermentare che per tre o qualtro giorni.

5.3 Brandolesa.

Foglie quinquelobate , con denti ineguali e
alquanto distanti. Pagina superiore liscia ; infe-
riore un po’ cotonosa; picciuolo lungo da 8 a
g centimelri , alquanto peloso.

Grappolo mediocremente fitto. Acino rotondo
con polpa duracina.

Di buon vino, non pero colorato.
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6.2 Trebbiano.

Foglie leggermente tri-quinqueluhale, dentel-
late, con denli quasi eguali; superlicie sape-
riore liscia, di color verde gialliccio; inferiore
leggermente vellutalo-cotonosa; piccinolo lungo
da 7 a 8 cenlimetri, alquanto grosso, striato
e rugoso.

Grappolo grosso, alquanto fitto. Acino ro-
tondo, che prende il color rugginoso quand’e
esposto al meriggio.

Dia vino fortissimo, fumoso, e che da facil-
mente al capo.

7.2 Cagnera.

Questa varieti ha molla analogia col mosta-
rino. Si distingue da questa per avere la pagina
inferiore delle foglie un po’ cotonosa. Il grap-
polo suo & pit lungo e spargolo.

Da vino pit debole del mostarino, ma que-
sto si presenta con un bel color d'oro.

8.2 Gre.

Foglie piccole , otluse , intieramente liscie ,
e quasi non lobale, dentellate, con denti corti,
ineguali; piccivoli lunghi da 2 a 4§ centimetri.

Grappolo lungo , piccolo , spargolo: acino
alguanto oblungo, di un bel colore anreo.

E dolcissima : da vino buono, alquanto ge-

neroso. Non si conserva nel verno.
q.* Uva Principe.

Foglie quinquelobate , denteliale , con denti
neguali seghettali; pagina superiore uu po’ru-
gosa ; inferiore avente dei peli distinti partico-
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larmente sulle nervature. Picciuolo lungo da 5

a 6 centimetri, di color nero, striato e peloso.
Grappolo composto, alquanto filto: aciuo

perfettamente rotondo, di color purpureo vio-

laceo, mediocremente duracino.

108 Durella.

Foglie ottuse assai grandi non lobate , ma
largamente dentate , con denti ottusi, intiera-
mente giabre, con nervi prmniuenti nella pa-
gina inferiore: piccinolo grosso, striato, di co-
lor nero, e lungo da 6 a 7 cenlimetui,

Grappolo piccolo, spargolo : acino rotondo,
molto duracino, e di bel color nitido bianco.

Si conserva bene nel verno; ma non da
buon vine.

UVE COLORATE.
1.2 Moradella piccola.

Foglie distintamente trilobate, coi lobi late-
rali leggermente intagliati: lembi dentellati ed
acuti: superlicie superiore liscia, lucida, di
color verde; inferiore cotonosa, biancastra ;
picciuolo rotondo, di 5 in 6 centimetri di lun-
ghezza.

Grappolo piceolo, spargolo; peduncoletti
rubicondi ; acini rotondi , opachi neri, alquanto
pruinosi ; sapore assai dolce ; polpa piuttosto
duracina.

Osservazioni. Vite alquanto feconda. Da ot-
timo vino colorato e generoso. Si conserva bene
nel verno.
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2.2 Moradella grossa.

Foglie non cosi distintamente lobale , e coi
piccisoli di 8 a 10 centimetri di lunghezza ;
nel resto simili a quelle della precedente.

Grappolo grosso e alquanto fitto: acino grosso
e londo.

Fruttifica sempre in abbondanza , e da vino
meno denso e meno colorato della precedente,
ma perd buono.

3.2 Toppia.

[i assai vicina alla prima varietd, o sia alla
moradella piccola. Si distingue da quella, per-
ché le sue foglie, appena giunle allo stato di
perfetto sviluppo, prendono un bel colore rosso
vivace. Ha eziandio gli acini un po’ pitt luoghi.

F mollo delce, e da vino buono e deuso.

4.2 Gattinera.

Foglie quinquelobate; lembi dentellati a denti
distanti e un po’ aculi: superficie superiore
lucida , liseia , di un verde cupo ed unicolo-
rata; I inferiore cotonosa bianca: picciuula ro-
tondo, striato, colorato , di 4 in 5 centimetri
di lunghezza.

Grappolo piceolo, alquanto fitto: acino tondo,
nero.

£ assai dolce: da vino buono, e di color
nero; ma l'uva non puo conservarsi nel verno.

5.2 Barbisina.

Foglie quinquelobate: lembi dentellati a denti
vicini e alquanto acuti: superficie superiore
liscia , lucida , di un verde chiaro; I inferiore
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quasi liscia, con un leggerissimo tomento sulle
nervature: piccinolo striato, colorato, di 4 a5
centimetri di longhezza , ulla cui base hannovi
delle piccole foglioline.

Grappolo lungo, ma piccolo, ed alquanto
spargolo ; acino tondo poco colorato.

I dolce: da vino saporito, ma assai chiaro,
o sia poco colorato. Non si manliene sana

nel verno.
6.2 Nibiolo.

Foglie distintamente quinquelobate; lembi
dentellati a denti quasi eguali ed equidistanti:
superficie superiore ed inferiore liscie; picciuoli
di 6 a 7 centimetri di lunghezza.

Grappolo piccolo, lungo, discretamenle spar-
golo: acino piceolissimo, tondo, di color leu
nerastro.

Non & molto buona da mangiarsi, ma da
buon vino, forte, saporito e spiritoso. Matura
quindici giorni prima di tutte le altre varieta.

7.2 Pignolo.

Foglie trilobate numerose , con denti brevi;
piceiuoli colorati , lunghi da tre a quattro centi-
metri ; la superficie superiore ¢ un po’ rugosa:
I inferiore leggermente tomentosa.

Grappolo mediocre, assai fitto di acini ; anzi
gli uni sono sovrapposti agli altri. Acino tondo
€ nero.

E uva buona da far vino, il quale pero &
di gran forza, e produce sovente male di capo
a coloro che non sono abituati a beverne.
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8.8 Ughetta di Canetto o di Solenga.

Foglie distintamente quinquelobate, col loho
superiore quasi trilobato; piccinolo tondo di 7
a 8 centimetri di lunghezza ; superficie supe-
riore liscia ; inleriore %cggermcntc vellutata.

Grappolo fitto quasi quanto il pignolo. Acino
tondo assai mero. Di il miglior vino, cono-
scinto comunemente a Pavia sotto il nome di
vino di Canetto, o di Solenga.

9.2 Ciau.

Foglie non lobate, dentellate, con denti ine-
guali; piccinoli di color rosso, lunghi da 5 a
6 centimetri ; superficie superiore ruvidetta al
tatto; inferiore poco tomentosa, ma assal
l'qus:ﬂp

Grappolo grossissimo; acino tondo e molto
grosso.

F uva dolee; ma di un vino non colorato.
12 la varieta pit produttiva dellOltrepd pavese.

102 Uva doro.
Foglie leggermente 3-4-5 lobate: lembi den-

tellati, con denti aculi; picciuolo di 4 a5 cen-
timetri di lunghezza: superficie superiore liscia,
lucida, e di un bel verde chiaro ; inferiore
assai colonosa bianca.

Grappolo ed acino quasi simile alla prece-
dente 1.° . Da pero vino pill saporilo, e ma-
tura pit tardo.

11.2 Sgorbera o Croa.

Foglie trilobate : lembi dentellati ; picciuoli
striati, di 5 a 6 centimetri di lunghezza; super
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ficic superiore liscia : inferiore leggerissima-
menle vellutata.

Grappolo meno grosso delle due precedenti,
ed acini meno filti.

Questuva di vino buono ed anche colorato.

12.2 Bersegano o Basgano.

Foglie trilobate, opposte, coi due lobi laterali
leggermente divisi; lembi dentellati, con denti
quasi uguali ; piccivolo scanalato, lungo da 4 a
5 centimetri.

Grappolo gresso, ora spargolo, ora fitle. Acino
discretamente grosso, di color rosso-nero.

E uva dolee, e si conserva; ma non ¢ molto
buona da far vine, giacché questo riesce di
poea forza e poco colorato.

13.2 Monferina.

Foglie trilobate , dentellate, con denti quasi
eguali ; le due superlicie perfettamente liscie ,
lucide, e di un bel color verde; picciuoli di 6
a 7 centimelri di lunghezza.

Grappolo piccolo e spargolo. Acino tondo e
nero, coi ruduncoletti rossi.

Questa da buon vino, ma senza colore. Ma-
tura qualche giorno prima delle altre.

142 Pizzadella.

Foglie quinquelobate, con picciuolo disuguale
di lunghezza ; superficie inleriore leggermente
cotonosa.

Grappolo di mediocre grossezza , fitlo , ma
non tanto quanto nel pignolo. Acino simile a
quello del pignolo, ma meno nero.

Da vino poco spiritoso, e poco colovato.
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1,3.% Bonarda.

Foglie 3-5 lobate, pitt grandi di tatte quelle
delle \'EI.NCI:I. fin :[lu descrilte , con denti di-
stanti; picciuolo tondo, di 12 a 13 centimetri
di langhezza.

Grappolo grosso, assai simile a quello del
bersegano ; differisce solo da esso perché i snoi
acini sono di color pitt nero, e quindi di vino

it colorato.

IX molto dolee , ed & precoce nel maturare.
Si conserva poco tempo.

16.2 Ugone.

Foglie trilobate nitide , eon denti ineguali;
piccinolo Tungo dai 6 ai 7 centimelri, verdicei.
Grappolo grosso e spargolo. Acino grosso.
Fruttifica moltissimo; ma & di cattiva qua-
lita, e da anche pessimo vino, per cui farebbe

d'smp{) rlislrugger]:h

17.* Coda di vacca.

anhe leggermente quinquelobate , con denti
quasl emmh e piccoli; superficie superiore un
po’ opaca , icferiore tomentosa.

ﬂrnp;mln Jungn e :;pwmlu' acino oblunga,
di color rosso, e assai duracino.

Si conserva assai bene pel verno, ed ¢ an-
che discrelamente bnona da mangiarsi, ma
di vino pessimo.

15.2 Bermestica.

Foglie alqnuanto variabili, ordinariamente gran-

ﬁmume e rolondate ; t.;lvulta Ieg:;nrmente Lri-

lobate , eon denti grossi ed ottusi; IIIIC(..IIICIII(]
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grosso, slriato, colorato; glabre o liscie su tulle

due le superficie. '
Grappolo moltissimo spargolo: acino assal

lungo e duracino.
Gi conserva assai bene fino alla primavera;

non ha peré sapor buono , e non & neppur
bugna da far vino.

19.* 202 Rossera.

Due qualith di uve si conoscono sollo nome
di rossera, tutte due aventi grappolo spargolo.
La prima, che propriamente meriterebbe un
tal nome, ha acino oblungo , e costantemente
di un rosso chiaro anche a perfetta maturanza;
ha sapor dolce, ma debole, e non é buona
da far vino. La seconda ha gli acini piu pic-
coli , e questi acquistano un certo color neric-
cio, massime se siano ben soleggiati ; da vino
buono, ma troppo chiaro.
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Descrizione delle varietd della specie Vitis vi-
nifera (L.), che si trovano coltivate nel
territorio di Falenza in Piemonte, del conte
Lorenzo De Cardenas.

PREAMBOLO.

Securrasno il sistema proposto nel Tentativo,
si & cercato di descrivere se non tulte, almeno
la massima parte delle varieta di uve che si
trovano coltivate dalle nostre parti. Giusta la
tavola di classificazione proposta, vi sono molti
casi in cui non si pud determinare precisa-
mente a qual genere abbia ad appartenere la
vite che si wvuole descrivere; il numero dei
lobi nelle foglie é troppo indeterminato non
solamente nella stessa specie, ma anche nel
medesimo individuo; né vi sono ‘dati abba-
stanza determinati onde appigliarsi piuttosto
al una che ad un’altra foglia, per determinare
il genere al quale appartenga la vite descritta.
Vi & perd certo portamento generale della fo-
glia, il quale non saprei bene come determi-
nare , e che potrebbe essere preso per norma;
ma nella strettezza del tempo non ho potuto
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fare sopra di cié un numero sufliciente di os-
servazioni , cosa che non si potrebbe fare che
radunando contemporaneamente solt'occhio varj
individui di ogni specie , onde determinare la
costanza dei caratteri , e quali sieno quelli che
sono pitt soggetli a variare per le circostanze
estrinseche della qualita del tevreno, dell'espo-
sizione, ec. Forse che la forma della dentella-
tura, quella dei lobi, o dei rudimenti dei lobi, a
preferenza del loro numéro, il quale & troppo
indeterminato, il grado di tomentosity delle
foglie , la forma dei grappoli, o del piccinolo
generale, potrebbero essere buonissimi caralteri
per la classificazione dei generi; ma senza un
sufficiente numero di osservozioni egli & im-
possibile il poter dire niente di ben determi-
nato su queslo punto.

La medesima strettezza di tempo ha falto
che il pitt delle volte non mié stato possibile
il verificare le descrizioni sopra varj individui
di una medesima specie; anzi di varie uve,
le meno coltivale , non ne lios pi.}ttl*.n avere
che qualche tralcio ; le principali specie pero
furono tutte descritte , avendo 1’ intiera pianta
sott'occhio. Ad ogni qualita di uva ho dato il
nome che se le dia volgarmente in paese, cer-
cando colla ortografia francese di esprimerne
alla meglio che si potesse il suono volgate.
A questi nomi ho uniti alle volte degli agget-
Livi, per esprimere le variazioni che caratteriz-
zano due specie differenti, quando nella coltura
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non si rignavdano che come vavieth I'una del-
Paltea; dalla classificazione , divd cosi, dei
nomi volgari, si vede che si éavalo soltanto ri-
guardo al sapore ed alla qualita dei vini nel
nominarle , prescindendo intievamente dal co-
love , dalla forma degli acini e dalle foglie ;
quindi vi sono tali specie di uva, che col me-
desimo nome si trovano in varie classi; ne
siano di esempio le numerose specie di mo-
scatello, e di malvasia.

Mi sono servito anche all'nopo di qnaluhe
vocabolo botanico, che ho adottato per brevita
e precisione ; quindi ho detto rudimenti di
lobi , per esprimere quei lobi che non sono
che marcati ;

Rudimenti di una spina , per indicare nna
callosita  ormlinariamente nera , rosso-oscura o
gialliceia , che si trova alla estremita dei denti
nelle foglie, e che alle volte prende quasi il
carallere di una sphm;

Pezioli , per esprimere quelli delle foglie ;

Peduncoli, per indicare quelli dei grappoli;
ai quali si ¢ dato il nome di generali e di
parziali dei grappoletti e degli acinij

Agalomerati , per indicare gli acini approssi-
mati fra loro;

Agglomerati compatti, per il caso in eni gli
acini sono talmente addossati gliuni agli altri
da schiacciarsi fra loro.

fene formati si sono chinmati i grappoli
che hanno la forina generale, regolare e sime-

-

Acerbi, Delle viti 2



66  viTI DEL TERRITORIO DI VALENZA, EC.
trica, e cosl si sono detti mal formati quelli
che non presentano quest’aria di regnlariﬁi-
Nel nostro territorio, fra le specie princi-
pali, e le varietd di queste, se ne sono trovate
ben distinte I'nna dall'altra 86, delle quali se-
gue la descrizione , oltre ad altre sette, delle
quali indico il nome volgare, non essendo stato
possibile il rinvenirng alcun individuo.
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CLASSE PRIM A

UYE BIANCHE.

SOTTO-CLASSE PRIMA.

Sapor moscatello.

ORDINE PRIMDO.

ACINI ROTONDI.

Genere 1.* Foglie intiere ottuse

2.” Foglie inticre rotonde 3 Heashne, specie.

Genere 3.° Foglie semilobate.
1.0 Malvasia di Spagna.

Sarmenti quasi legnosi, giallastri, minuta-
mente striati; viticei quasi legnosi , esili, teo-
nacissimi. b sl _ -

Foglie di un bel verde gialliccio, disotto in-
tieramenle glabre. '

Radimenti dei lobi ben marcati, alle volte
qualcuno inciso; deoti irregolari, coi rudi-
menti di una spina alla punta; pezioli grossi ,
lunghi , rossiccl.

{jrappu]i mal formali , intieramente compo-
sti , rar1; peduncoli generali e parziali , grossi,
lunghi, verdi; acini di re millimetri, mescolati
con molti altri pitt piceoli, poco pruinosi-
biancastri 3 fiocine forte , liscio, giallo-dorato,
semi-opaca; vinaccinoli molto grossi , schiac-
ciali , evenali, duri.
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Uva poco coltivata: sii usa pitt per man-
giave, che per farne del vino; del resto serve
come le altre malvasie , dalla quale comune-
meute non & distinta che per la grossezza
degli acini.

Genere §.° Foglie trilobate.
2.3 Fernassa.

Sarmenti legnosi, duri, grossi, di colore
oscuro; viticei non molto grossi, e lenacissimi.

Foglie glabre , di un verde sporco sopra,
tomentosissime, biancastre sotloy lobi acuti, prin-
cipalmente quello di mezzo: i rudimenti di due
lobi laterali: denti irregolari; pezioli lunghi
€ grossi, . :

Grappoli di mediocre grossezza, ben formali,
composti ; peduncolo generale , forte-e lungo,
parziali grossi e corti ; acini di 8 wmillimetri,
pruinosi; fiocine soltile , Incido, giallo-dorato ;
vinacciucli panciuti e poco crenati. Uva non
mollo coltivata , e di poco uso.

Genere 5.° Foglie quinguelobate

3.0 Malvasia bianca. - Varicti prima,
Agzlomerata.

Sarmenti legnosi, forti, non molto grossi;
giallognoli nella maturanza. Foglie intieramente
glabre ; lobi alle volte molto incisi , alle volte
appena marcati; denti acuti, irregolari, lun-
ghi, con il rudimento di una spina alla punta;
pezioli carnosi, .

Girvappoli composti , mal formati, agolome-
rati; peduncolo generale lungo, punteggiato
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di nero, pﬂw.i:lﬂ corti; acini di 8§ millimetri,
pruinesi-biancastri; fiocine liscio, forte, giallo-
dorato, alquanto opaco, e col punto marcato;
vinacciuoli -grossi, panciuti, poco crenati, duri.

4.2 Farieta seconda, rara.

Non altra difterenza, che di avere i grappoli
Tanrl.

Queste due varieta di ottimo sapore sono
molto collivate in  paese per lare 1 vini cosi
detti di liquore , i quali riescono spiritosi e
fragranti. Il nome di malvasia & usato per que-

LA

sle specie in Ltutti 1 nostri contorni.
5.2 Mouscatela.

Sarmenti legnosi , grossi, forti, giallognoli,
aspersi di qualche punto nericcio; vilicei er-
bacei, non molto tenaci.

l“uglie g|:|1}1‘c e di un verde gin]lngn{ﬂn tanto
sopra che solto, tomentose soltanto le nerva-
ture ; alecuno dei Jobi poco inciso ed appena
marcato; denli piccolt in sega, non molto
acati ; pezioli lunghi e rossicel.

Grappoli grossi, corli, composti, -agglum_e..
rati ; peduncoli grossi, corti e forti; acini di 8
millimetri, prainosi, biancastri, aleuni alquanto
oblunghi; fiocine \'t:ninglmla-dumlu, Semi-npac{},
alquanto abbrustolito dalla parte del sole. Vi-
naccinoli piceoli, panciuti, con un collo lungo,
e crenalt inleriormente,

6.0 Farvieth - Mouscatlin-na.

Non avendo potulo osservare le foglie di
quesla 5;}[:115(*, la noto come una varicta della
precedente , con la quale ha il massimo rap-
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porto. La differenza principale dalla specie pre-
cedente ¢ di avere i grappoli piccoli, mal for-
mali , composti e rari; i peduncoli esili e
lunghi, e gli acini di 6 millimetri. Non & molto
coltivata.

La specie mouscatela ¢ molto coltivata e ri-
cercata per il suo ollimo sapore [ragrante,
che acquista nell’ inverno, ¢ per la sua lunga
durala, che si conserva sino a primavera avan-
zala . . . Non se ne [a del vino da sola, ma
questo all’apparenza dovrebbe riescire eccellente.

.3 Mouscatell bianco.

Sarmenti quasi legnosi , rossicci, viticei di
mediocre grossezza , tenacissimi; foglie glabre ,
tomentose soltanto le nervature ; il lobe di
MEZZ0 fﬁﬁ profondamente inciso degli altri;
pezioli lunghi e forli; denti in sega.

Grappoli composti superiormente, agglome-
rati; peduncoli generali e parziali, forti e mar-
cati di punti rossicei; acini di 8 millimetri, quasi
niente pruinosi ; ficeine forte, alr[nnntn scabro,
ﬂunl&gginlu di nero rossiccio, semi-opaco, ab-

rustolito dalla parte del sole ; vinacciuoli non
molto grossi, duri e molto crenati

Uva molto coltivata, ottima a mangiarsi ,
el a far vino, il quale perd riesce algquanto
aspro, se nou si fa mescolato con altre uve;
molto coltivala nei contorni , ove se le da il
medesimo nome.

8.2 Uva greca.

Sarmenti legnosi, forti, gialli , minutamente
striati ; viticei forti e di mediocre grossesza.
Foglie glabre superiormente ed inferiormente ,
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alquanto ruvide al tatto, coi lobi profonda-
mente incisi, principalmente quello di mezzo ;
denti acuti , irregolari ; nervature molto mar-
cate , anche le menome ramificazioni ; pezioli
di mediocre grossezza e lunghezza. Grappolo
grosso, composto, agglomeralo; peduncolo ge-
nerale lungo, sottile, punteggiato di nero; par-
giali corti; acini di 12 millimetri, mescolati con
altri piccoli e sterili , alquanto pruinosi ; fio-
cine liscio, acidetto, verde-giallognolo, e col
punto marcato; vinacciuoli duri, e con la cre-
natura poco marcata.

Uva ottima a mangiarsi, a fare del vino, e
di non molta durata.

Genere 6° Foglie laciniate. Nessuna specie.

g m— —

ORDINE SECONDDO.

ACINT OBLUNGHT.

Genere 4.° Foglie intiere oliuse.

8.2 Foglic semilobate intiere e rotonde. Nessuna
g.° Foglie semilobate. specie.
10.* Foglie trilobate.

FE———

Genere 11.° Foglie quinquelobate.

9. Mouscatell di Spagna.

Sarmenti legnosi, non molto duri, gialli,
striali ; viticci erbacei , piceoli, tenaci ; foglie
glabre, alquanto ruvide disotlo, tomentose snl-_
tanto le nervature; lobi aperti, poco marcali
i due laterali ; denti in sega, coi rudimenti di
una spina alla punta; pezioli lunghi, sottili ,
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rossieci. Grappoli lunghi, mal lurllmltt TaTTS-
simi , intieramente composti ; peduncoli gene-
rali e parziali, lunghi , rossicci, non lllﬂlll':‘
forti; acini di r2 millimetri, mescolati con ‘altr:
pit piccoli, ]'.iI"ll;llﬂSi, hi?ncnslyi; fiocine lortle,
giallo-dorato; vinaceivoli forti, non crenali ,
algnanto Lorti.

Uva di oltimo sapore, di molta durata nel-
I'inverno, ma non molto coltivata.

Genere 12.° I"ui;ll'u laciniale. Nessuna spocie,

SOTTO-CLASSE SECONDA.

Sapar semplice.

ORDPDINE PRI MO

ALINT ROTONDIY.

—

Genere 13.” Foglie inticre ottuse,
14" Foglie intiere rotonde. } Nessuna specie
15." Foglic semilobate.

——

Genere 16.° Foglie trilubate,

102 Pupvuss,

Sarmenti legnosi, giallognoli, duri , striati ;
viticei legnosi, giallognoli, tenaei.

Foglie glabre disopra , tomentose biancastre
disotto; lobi poco marcati, ed alle volte appena
sensibili , come pure alle volte anche due lobi
di- piei 5 denti piccoli in sega irregolare , coi
rudimenti di una spina alla punta ; pezioli
Iunghi | rossicei.
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Grappoli ben lormali , composti r-upu;-Iu‘:-ﬁ
mente, agelomerati; peduncoli generali e par-
ziali, lunghi, rossicei , fovli, con qualche mac-
chia nericeia 3 parziali degli acini verdie corti;
acini di 12 millimetri poco pruinosi ; fiocine.
fine, liscio, traspavente , giallo-dorato, crenalo
dall'alto al basso; vinacciuoli duri,, lunghi,
poco erenali.

Uva non molte coltivata, e di poco sapore.

11.8 Bianchett.

Sarmenti legnosi, rossicei , non molto duri
{in due o Lre viti osservale mancavano i vi-
ticei ). Foglie piceole di un bel verde, glabre
di sopra; poco lomentose disollo ; lobi poco
incisi , e rudimenti di due lobi laterali ; denti
in sega irregolari, pitt Junghi quelli alla som-
mita dei lobi, molti denti arvcati ed ineur-
vali ; pezioli esili , biancastri, venali di rosso.

Grappoli grossi, mal formali, composti, rari ;
peduncoli lunghi e grossi , parziali degli acini
esili e corti; acini di 6 millimetri, quasi niente
pruinosi ; fiocine semi-trasparente di un colore
biancastro-dorato molto shiadato; vinacciuoli
piccoli , non molte duri, schiacciati, e poco
crenali.

Uva poco coltivata, e di sapore  acidetto
algqnanto aspro.

12.4 Uva dura.

Sarmenli erbacei , grossi, e slriali di rossic-
cio. Foglie verdi-giallastre , intieramente glabre;
lobi poco marcali , 1 rudimenti di altri duoe
laterali ; denti ollusi lrr&guiuri; pm&iﬂli esili e
corti.
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Grappoli composti superiormente , agglﬂmr:-:
rali, compalti, ben formati; peduncoli generali
e parziali, grossi, lunghi, e punteggiatt di
nero ; acini di 1o millimetri , pruinesi, bianca-
stri; fiocine coriaceo , giallo-dorato, quasi
opaco, col punto marcato nerv; polpa poco
sugosa , e di ‘mcn gusto ; vinacciuoli grossi ,
schiacciati , alcun poco crenati.

Uva poco coltivata, e di nessun uso.

138 Alguenga bianco-rotonda.

Sarmenti legnosi , giallastri, striati.

Foglie glabre, shiadate di sopra, leggermente
tomentose sollo; Jle giovani quasi rotonde ;
denti in sega irregolare.

Grappoli quasi semplici , alquanto rari , mal
formati ; peduncolo generale corto ; parziali
degli acini lunghi; acioi di 8 millimetri, alcuni
qualche poco oblunghi; fiocine liscio, sottile ,
alquanto trasparente , verde-dorato.

Uva che si coltiva come mangereccia, e
principalmente sotto l'aspetto di essere prima-
liccia , anticipando le altre di un mese. Vino
snervato e di nessun conto.

14.2 Passeretta bianca.

Sarmenli legnosi, rossicei , rigogliosi ; vilicei
grossi , fibrosi, tenaci; foglie glabre, sbiadate
sopra, lanuginose sotto ; lobo di mezzo pro-
fondamente inciso; 1 rudimenti di altri due
lobi laterali; denti in sega, coi rudimenti di
una spina alla punta; pezioli sottili, e non
molto Junghi. Grappoli grossi, composti, agglo-
merati-compatti; peduncolo generale grosso e
lungo; parziali, esili e corti;acini di 3 millime-
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tri , sterili, e col punto fortemente marcato ;
fiocine sottile, verdorato, semi-trasparente,

Uva di eccellente sapore a mangiarsi, e dol-
cissima, che si usa perd principalmente per
farne dei vini che riescono bianchissimi, ge-
nercsi, ma alquanto aspri e secchi ; mescolata
con altre uve, rende i vini migliori.

15.2 Parieta grossa e fertile.

Questa specie di uve , di cui ignoro il nome
volgare , sembra una varieta della precedente ,
non presentando altra differenza che quella di
avere gli acini di 6 millimetri e fertili; vinaccinoli
grossi , duri, alquanto schiacciati, ed alcun
poco crenati. Sapore della passeretta , ma al-
quanto aspro ; gli adini impassiti hanno il gu-
sto esaltamente simile alla passeretta impassita.

Uva niente coltivata, di eni se ne lrova a
stento qualche vite per accidente.

16.2 Nebbiol bianco.

Sarmenti legnosi , grossi, duri, giallo-ros-
sicei , e minulamente striati; vilicei quasi le-
gnosi , duri , tenacissimi.

Foglie glabre , verdi-gialliccie disopra , to-
mentose disotto ; lobi acuti, profondamente
incisi; 1 rudimenti di altri due lobi laterali ;
denti acuti in sega, voltati alla punta dei lobi;
pezioli lunghi , esili, rossicci.

Grappoli lunghi, composti, mal formati ,
rari; peduncoli generali e parziali lunghi , forti
e grossi ; parziali degli acini esili; acini di 6
millimetri , poco pruinosi, semi-trasparenti;
fiocine forte, giallo-dorato; vyinacciuoli nen
molto duri, e poco crenati.
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Uva di sapore alquanto aspro; ottima per
vino, ma non molto coltivata in paese; in pie-
montese si chiama Nebieul , e credo sia quella
che dia il vino conosciuto sotto il neme di
Nibiolo spumante di Asti.

5.8 Tokui.

Sarmenti rigogliosi , biancastro-sbiadati, fi-
brosi, tomentosi nella gioventd.

Foglie glabre, sbiadate sopra, tomentose di-
solta; alle volte manca aleuno dei lobi , alle
volte ve ne sono anche cingue; denti acuti,
lunghi , irregolari ; pezioli lunghi. 1

Grappoli irregolari , mallormati , composti ;
peduncoli forti e lunghi; acini di 8 millimetri,
carnosi, prainoso-biancastri; fiocine semi-opa-
co, liscio.

Uva , che passa in paese per essere il vero
Tokai di Ungheria; primaticeia , buona a man-
giarsi come la lugliatica, e di sapore alquanto
pin dolce e delicato. 1l vino che se ne fa é sner-
vato, di nessun conto, e non ha altro pregio
che quello di essere limpidissimo , e quasi
bianco. Pochissimo collivata in paese.

Genere 17.% Foglie quinquelobate,

182 Uva di cui ignoro il nome.

Sarmenti legnosi , dori, rossicei.

Foglie glabre disopra, alquanto tomentose
inferiormente ; denti in sega disposti regolar-
mente , ed alternali un grosso ed un - piccolo;
pezioli lunghi, forti e sottili. )

Grappoli grossi, agglomerati, composti nella
sommila; peduncoli generali e pavziali lunghi
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e forti 3 acini di 10 millimetri poco pruinosi ;
fiocine forte, acidetto, semi-trasparente, dorato;
vinacciuoli non molto grossi , duri e profon-
damente crenati.
Uva niente coltivata , di eui se ne trova a
caso qualche vile. Sapore dolce e grazioso, ma
di nessuna duralta.

19.* Gragnuolo bianco.

Sarmenti quasi legnosi , esili, di colore ros-
so-giallognolo; viticci erbacei , esili, Lenacissimi.

Foglie con qualche raro pelo di sopra, to-
mentosissime biancastre di sotto; lobi alle volte
mollo incisi , alle volte appena marcati 3 denti
piccoli, in sega, coi rndimenti di una spina
alla punta; pezioli esili e lunghi.

Grappoli composti , mal _formati 3 pedun-
colo generale forte, lungo, e macchiato di
nero, parziali corti ed esili; acini di 6 millimetri
pruinosi-biancastri, col punto marcalo in ros-
siccio ; fiocine giallognolo, semi-trasparente ;
vinaccinoli grossi, quasi cilindrici e poco crenati.

Uva di molta durata, e coltivata cowne buona
a mangiarsi , a far vini generosl € fragranti ,
ed a dare gusto ai vini falti con altre uve.

Genere 18.° Foglie laciniate.

40.2 Barbsin bianco.

Sarmenti legnosi , giallastri, minutamente
siriati ; viticei quasi legnosi , esili , non molto
forti. Foglie verdi, sbiadate, poco tomenlose
di sotto, glabre superiormente. Cinque lacinie
principali , e due laterali minori suddivise 3
denti in sega irregolare , lunghi , acuti, cot

Acerbi. Delle vit
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radimenti di una spina alla punta; pezioli
lunghi , esili , rossicei.

Grappoli non molto grossi, composti, rari;
pedancoli generali non molto grossi; parziali,
esili e corti; acini di 6 millimetri, poco pruinosi
fiocine coriacco , giallo-verdiccio, semi-Lraspa-
rente; vinacciuoli grossi, panciuti, duri, nicnte
crenall.

Uva poco collivata, e di sapore alquanto
aspra.

21.8 Courteis bianca.

Sarmenti quasi legnosi, striali, giallastri g
viticei piccoli , striati, giallastri.

Foglie piccole , di un bel verde-glabre , con
rari peli di sotto, riunili in modo da formare
dei punti rilevati  bianchi sopra la superficie
inferiore delle foglie ; lacinie in numero di
cinque, suddivise soltanto alcune; denti aenti,
irregolari ; pezioli di mediocre grossesza e lun-
ghezza.

Grappoli grossi, mal formati, intieramente
composti; acini di 8 millimetri, poco pruinosi;
fiociue debole, giallo-doralo, semi-trasparente ,
scabro ed abbrustolito dove & esposto al
sole; vinacciuoli poco duri, rotondi, e niente
crenali,

Uva buona a mangiarsi , e che di vino sner-
vato e di nessun sapore.

22.2 Flicana.
Sarmenti quasi legnosi, di colore osenro,

poco striati; viticei quasi legnosi, non molto
grossi , tenacissimi.
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anli?. intieramente glabre , di un verde shia-
dato; cinque lacinie suddivise, o per meglio
dire foglia priucipale composta di ecinque fo-
glioline ; le lacinie non essendo riunite al pe-
ziolo della foglia che per meazo delle sole ner-
vature , le quali souo nude sino alla prima
diramazione , e cosl hanno lapparenza di es-
seve altrettanti pezioli parziali delle foglioline
rinnite ad un peziolo comune , e lutti nello
stesso punto , quello che essere dovrebbe il
bellico della foglia se essa fosse intiera. Denti
lunghi, acuti, in sega irregolare, coi rudimenti
di una spina alla punta ; pezioli esili e rossicct,
Grappoli non molto grossi , quasi semplici,
rari, cilindriciy peduncoli generali , e parziali ,
corti, non molto grossi, rossicci; acini di 6
millimetri, pochissimo pruinosi; fiocine alquanto
forte-giallo-dorato, semi-trasparente; vinaccinoli
panciuti, rolondi, grossi, nienle crenati; punto
marcato in nero.
Uva poco coltivata, di sapore pinttosto buo=
no , e singolare solo per le sue foglie.

ORDINE SECONDO.

ACINI ORLUNGIIL.

_—

Genere 19.° Foglic inticre oltuse.
20.2 Foglie intiere ralnndv.} Nessuna specié.
214 Foglie semilobate.

Genere 22.° Foglie trilohate,
232 Zioeb.
Savmenti quasi erbacei , giallastri , grossi, @

larghe strie ; viticei quasi erbacei , esili, nen
molto forti.
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Foglie intieramente glabre , di un bel verde
giallastro disotlo ; alle volte qualche lobo in-
ciso ; il rodimento di quello di mezzo acuto
e lungo ; denti acuti, in sega quasi regolare,
coi rudimenti di una spina alla punta. Pezioli
corti , alquanto grossi , rossicei.

Grappoli yoluminosi, intieramente composti,
mal formati , agglomerati ; peduncoli generalt
e parziali lunghi, non molto grossi e verdi; acini
di 14 wmillimetri, mescolati con altri piceoli
rotondi di millimetri, pochissimo ]}ruinusi-hiau—
castri ; fiocine forte, verdiccio-dorato , opaco ;
vinaceiuoli grossi, schiacciati e poco crenati.

Uva che non si coltiva che per mangiare ,
tardissima a maturare , e di buon sapore sol-
tanto nell'inverno avanzato quando ¢ di gia ap-
passita. Allapparenza sembra la stessa che si
vende sotto 1l nome di Zibiblbo seceo; non
si usa dalle nostre parti il farla seccare; e
8i m_angia solamente quando ¢ alquanto im-
passila.

242 Terbian.

Sarmenti quasi legnosi, grossi, striati, gial-
lastri; viticei esili , erbacei , tenacissimi ; foglie
glabre, con alenni peli disopra, tomentosissime,
biancastre di sotto. Lobi non molto incisi, i
rudimenti di altri due lobi laterali: questi alle
volte veri lobi; denti piceoli in sega irrego-
lare ; pezioli lunghi, esili, rossicci.

Grappoli composti superiormente , agglome-
rati ; peduncoli generali grossi, verdie lunghi;
parziali dei grappoletti grossi e corti: degli
acini esili e corti; acini pochissimo oblunghi,
di 10 millimetri, alcuni anche rotondi, e molti
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pitt piccoli ; fiocine debole, verde-doralo ; vi-
nacciuoli grossi, panciuti, torti, schiaceiati,
duri, e soltanto crenati in fondo.
Uva poco coltivata, ¢ del sapore delle lu-
gliatiche , alle quali assomiglia intieramente.

25,2 dlgnenga bianca, ovale, corta.

Sarmenti legnosi; viticei erbacei, sottili,
tenaci.

Foglie glabre, sbiadate disopra, tomentose di
sotto ; lobi molto acuti, quello di mezzo molto
pitt lungo degli altri, di modo che la foglia ha
una forma acuminata ; denti in sega irregolare.

Grappoli ben formali, composti superior-
mente , agglomerati, compatti; peduncoli corti,
grossi e verdi; acini di ro millimelri, poco prui-
nosi; fiocine sottile , verde-dorato, semi-traspa-
reiite ; vinaceiuoli grossi, duri, poco crenati.

26.2 Farieti.

Con le foglie tomentose disotto, a peli rari
e riuniti in modo da formare dei punti rilevati
bianchi sopra la superficie inferiore delle fo-
glie ; grappoli mal formati.

27.2 Varieta, detta Uva pastora.

Soltanto alcune delle foglie hanno il lobo
di mezzo acuto, la pit parte lo hanno ottuso.

NB. Mi sarebbe sltato necessario di avere
contemporancamente queste tre varieta dell’'Al-
gnenga per poterle descrivere , assegnandone le
differenze.

Vedi, per rignardo al sapore ed al vino, cid
ehe si dice dell’altra Algnenga al genere 16.
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Genere 23.° Foglie quinguelobate.
28.2 Coucalonna bianca.

Sarmenti legnosi, di colore oscuro, striali.

Viticei quasi legnosi, esili, tenacissimi.

Foglie glabre, poco tomentose di sotto; lobi
non molto profondi; denti in sega, irregolari,
voltati verso I'estremitd dei lobi, coi rudimenti
di una spina alla punta; pezioli lunghi e
rossicei.

Grappoli grossi, composti, mal formati, ra-
rissimi; peduncoli generali e parziali grossi,
verdi, non molto grossi; acini di 12 millimetri,
poco pruinosi ; fiocine forte, verde-gialliccio,
semi-trasparente ; vinacciuoli grossi, crenali,
e non malto duri,

Uva poco coltivata; sapore delle lugliatichie,

20.* Flarieti.

Foglie glabre anche inferiormente, ¢ soltanto
aleun poco tomentose le nervature 3 pezioli
striati di rossiccio; denti alle volte oltusissimi;
grappoli quasi semplici, hen formati, agglome-
rati; fiocine debole, semi-opaco; tutta la pianta
con sarmenti, pezioli, peduncoli, acini pun-
teggiali di nero.

3o0.2 Algnenga bianca, ovale, lunga.

Sarmenti legnosi, grossi, duri, giallastri, for-
temenle striali; viticei esili , erbacel , non molto
forti.

Foglie glabre , tomentose sollanto nelle ner-
vature disoito ; denti ottusi, irregolari; peziole
grosso e lungo.
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Grappoli mal formali, composti superior-
mente ; peduncoli lunghi , verdi e sottili ; acini
molto oblunghi di 12 millimetri, appena pruinesi;
ficcine debols, sottile, verde-dorato , quasi tra-
sparente ; vinacciuoli lunghi , quasi cilindrici ,
niente crenati, non molto duri.
E questa la specie di Lugliatica piti comune
e pit coltivata in paese.

J1.2 Farieta, deita Algnengon.

Acini molto pilt grossi e pit lunghi ; foglie
aleun poco tomentose di sotto; denti lunghi
ed acuti; vinacciuoli grossi , panciuti e crenati.

3a2.2 Uva Ciolin-na.

Sarmenti leguosi, grossi, di colore oscuro,
a larghe strie; viticei legnosi, non molto
grossi , duri.

Foglie glabre , pochissimo pelose soltanto le
nervature , alquanto rozze di sotto; lobi bene
aperti , alle volte soltanto i rudimenti dei due
laterali; denti in sega quasi regolare, coi rudi-
menti di upa spina alla punta; pezioli verdi,
macchiati di rosso , di mediocre grossezza e
lunghezza.

Grappoli molto grossi e lunghi , ben formati ,
composti superiormente ; peduncoli  generali
grossi , lunghi e verdi ; parziali lunghi e sol-
tili; acini lunghissimi, alcuni anche di 20 milli-
metri , il loro diametro non essendo che di 8
millimetri, pochissimo prainosi, alquanto arcatt
colla loro lunghezza , con la punta un poco
acuta 3 fiocine sottile, debolissimo, semi-traspa-
rente, verde-dorato; vinaceiuoli lupghi, non
molto duri , e poco crenati.
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Uva non molto coltivata ; si coltiva per
mangiarsi in inverno, essendo di molta durata,
ma di un sapore dolce insipido.

33.a Uva della Terra Promessa.

Sarmenti quasi erbacei, giallastri, non molto
grossi , minutamente striati. Viticci erbacei ,
esili, lunghissimi, non molto tenaci.

Foglie glabre superiormerte, poco tomentose
di sotto, alquanto ruvide al tatto; lobi ben
marcati , quello di mezzo pitt acuto degli altri;
denti in sega alla punta dei lobi, piuttosto
piceoli ed acuti, e regolarmente alternati un
grosso ed un piccolo; pezioli esili, lunghis-
simi , venati di rossiccio.

Grappoli grossi, di una straordinaria lun-
ghezza: aleuni arrivano ad un metro e mezzo;
mal formati , inticramente composti e sotto-
composli ; peduncoli generali e parziali di
grappoletli verdi, esili e lunghissimi principal-
mente i superiori; peduncoli degli acini esili
e lunghissimi; acini molto oblunghi di 10 mil-
limetri, poco pruinosi, disposti a mazzetto di
qualtro o cinque , alterni ed opposti tutto il
lungo del grappolo; fiocine verde, semi-traspa-
rente , debolissimo. Vinaceiuoli grossi, duri,
lunghi , schiacciati, ed alquanto crenati.

Uva insipida, e che non si coltiva che per
la singolarita de’ suoi grappoli lunghissimi,

Genere 24.° Foglic laciniate. Nessuna specie
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CLASSE SECONDA.

UVE DI COLORE.

SOTTO-CLASSE PRIMA

Sapor mouscatello.

ORDINE PRIMO.
ACTNI NOTONDL.

Geoere 25.° Foglie intiere ottuse. Nessuna specie.

—

Genere 26" Foglie inticre rotonde.
342 Mouscatell nero agglomerato.

Sarmenti legnosi, duri, forti, giallastri e
striati , viticei legnosi, grossi, tenaci.

Foglie grandi, glabre , irregolari sopra; lo-
mentosissime, biancastre sotlo; pezioli lunghi ;
denti lunghi e divergenti.

Grappolo ben formato, rotondo, agglomerato;
peduncolo generale lungo , forte, liscio; par-
ziali corti; acini di ro millimetri, pruinosi, ci-
nericei ; fiocine liscio, nero-rossiccio, lucidissi-
mo, forte ed acido ; vinacciuoli forti e crenati.

Uva di otlimo sapore, e di lunga durata
nell'inverno, acquistando ancora nell' impassire.
Vino forte, saporito, ben profumato, ma al-
quanto aspro, se non si tempera nel farlo con
la mescolanza di altre uve.

Genere 27.° Foglie semilohate,

35.2 Malvasia nera agglomerata.

Sarmenti legnosi , grossi, di colore oscuro,
minutamente striati; viticei quasi legnosi, grosst,
tenacissimi,
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Foglie intieramente glabre , alquanto ruvide
al di solto; denti piccoli, in sega irregolare,
coi rudimenti di una spina alla punta; pe-
zioli non molto grossi , corli e rossicei.

Grappoli lunghi, agglomerati, ben formati,
quasi semplici; peduncoli verdi, grossi e cori;
acini di 8 millimetri, pruinosi, cinericei; fiocine
granatino quasi nero, forte; vinaccinoli piccoli
¢ poco crenali,

Uva che si coltiva molto per averne dei vini
buoni , spiritosi e fragranti. 11 nome di mal-
vasia € wusato nei contorni per indicare e
questa e tulte le altre uve eche ne portano il
nome da noi.

Genere 28." FI}H“H trilobate. Nessuna specic.

—_——

Genere 29." Foglie quinguelobate,
36.2 Malvasia nera piccola.

Savmenti legnosi, duri, piultosto grossi,
giallastri , fortemente striali; viticei qnasi le-
gnosi , grossi , tenacissimi; loglie intieramente
glabre , di un bel verde , alquanto ruvide di-
sotto ; lobi non molto incisi ; denti piceoli in
sega quasi regolare ; pezioli grossi, lunghi,
verdi , venati di rosso con qualche punto nero.

Grappoli mal formali, peco composti, pie-
coli e lunghi; peduncolo generale verde dal
nodo ingii , lungo, non molto grosso; pe-
duncoli parziali, esili e corti. Acini di 6 milli-
metri, prainosissimi; fiocine forte , nero-lucido ;
vinacciuoli piceoli, duri , e poco crenali.

Uva che st colliva come tutte le altre mal-
vasie per averne dei vini buoni, spivitosi e
fragranti.
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37.2 Mouscatell rosso di Spagna
ed anche Uva rossa.

Sarmenti legnosi, grossi, giallognoli , e pun-
tezgiati di nero pitt da una parte che dallal-
tra ; viticei legnosi , grossi, tenaci.

Foglie glabre sopra, e coperte di peli ispidi
disotto , principalmente le nervature ed il pe-
ziolo; lobi per lo pitt profondamente spartiti,
alle volte appena marcati; denti lunghi, irre-
golari.

Grappoli grossi, composti , mal formati,
rari; peduncoli lunghi ed esili; acini di 10 milli-
metri, mescolati con altri pitt piceoli, sterili,
di varie grandezze; fiocine forte, di colore
amalistino shiadato, e di varie tinte piti o meno
cariche , secondo gli acini; vinacciuoli forli,
grossi e poco crenati.

Uva che non si usa per vino; di buon sa-
pore, ed anche di durata. In Piemonte si chia-
ma Barbarouss ; se perd non & all'Uya regina,
genere 36, che si da questo nome.

382 Mouscatell nero raro.

Sarmenti legnosi , gialli , striati. Viticei er-
bacei, esili e poco tenaci. Foglie glabre ¢ pal-
lide, tanto superiormente che inferiormente ,
tomentose soltanto le nervature ; alle volte tri-
lobate , alle volte anche laciniate.

Grappoli lunghi , mai formati , rari, quast
sempliciy peduncolo generale forte , lungo e mac=
chiato, come pure tutto il graspo, di puntini ros-
sicci ; pedunceli parziali medioceri ; acini di 1o
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millimetri, pruinosi, blew-cinericeis fiocine forte,
color granalino , lucidissimo ; vinacciuoli forti
€ non crenall.

Vedi cidy che si dice del Mouscatell nero aggl o=
merato, genere 20.

Genere 30 Foglie laciniate.
39.2 Malvasia rossiccia.

Sarmenti legnosi , non molto grossi, di co-
lore oscuro, minutamente striali; viticei er-
bacei , esili, tenaci.

Foglie glabre , pochissimo pelose le nerva-
ture; lacinie poco marcate, alle volte tre, alle
volle cingue , ed anche selte, suddivise ; denti
aculi, divergenti, irregolari, pit lunghi quelli
che sono alla punta delle lacinie ; pezioli bian-
castri , di mediocre grossezza e lunghezza.

Grappoli composti superiormente, ben for-
mali , agelomerati, compalli; peduncoli generali
e parziali verdi, grossi e corti; acini di G milli-
metri, pruinosi-cinericei ; fiocine forte, di color
granatino, opaco, terreo; vinacciuoli duri,
non mollo grossi, schiacciali,, poco crenali.

Vedi cio che si dice della Malvasia nera agglo-
merata al genere 27.

402 Malvasia nera rara.

Sarmenti legnosi , giallastri , minutamente
striati; viticei quasi legnosi, grossi, tenacissimi,

Foglie intieramente glabre , alquanto ruvide
disotto ; lacinie irregolarissime , cosi pure i
denti , i quali hanno i rudimenti di una spina
alla punta.
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[".r:.ppnli composti , mal formati, rari; pe-
duncoli lunghi e sottili ; aeini pruiu{:sissimi di
8 millimetri; fiocine debole, nero, lucido; vi-
naccinoli piccioli , rari , schiacciali e crenatl in
fondo.
Vedi eio che si dice della Malvasia nera
agglomerata al genere 27.

412 Montepulciano.

Sarmenti legnosi , giallastri , minutamente
striali; viticei quasi legnosi , non molto grossi,
tenac.

Foglie intieramente glabre , di un bel verde-
gialliccio di sotto; cinque lacinie molto incise,
alenne snddivise ; denti lunghi , acati , irrego-
lari, coi rudimenti di una spina alla punta;
lunghissimo il dente all'estremita delle lacinie ;
vezioli grossi e lunghi.

Grappoli quasi semplici , piceoli , lunghi ,
yotondi , agglomerati , ben formati ; peduncoli
grossi, lunghi-e verdi; acini di 6 millimetri, prui-
nosissimi, cinericci-biancastri; fiocine non molto
forte , di color amatistino terrco , opaco, lu-
cido ; vinacciuoli non molto duri, grossi, torti
e crenali in fondo.

Uva che si coltiva per farne dei vini, cosi
detti di liqnore , i quali riescono fragranti,
spiritosi, limpidi e chiari; se si laseiano im-
passire alquanto le uve, se ne oltiene un vino
che si approssima all’Aleatico di Firenze.

Questa specie di uva, venuta a noi dalla To-
scana da non molti anni, é gia sullicientemente
sparsa sul nostro lerritorio, e ritiene Luttavia
il nome di Montepulciano, forse per essere stata
presa su quei colli, non essendovi in Toscana
nessuna uva che ne porti il nome.
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ORDINE SECONDO.

ACINI DRLUNGRIL.

Genere 31.° Foglie inliere oltuse.
32.% Foglie intiere rotonde. } Nessuna specie.
33.% Foglie semilobate.

—_——

Genere 34.° Foglie trilobate.
42.* Malvasia nera oblunga.

Sarmenti legnosi, grossi, di colore oseuro,
miuulfa |Fm:'1l;l: striati; viticei quasi legnosi, grossi ,
tenacissimi.

Foglie intieramente glabre , alquanto ravide
disotlo; lobi irregolarmente tagliati, ottusi, alle
volte alcum acubi: i rudimenti di due lobi la-
terali ; denti piccoli, ir regolari , coi rudimenti
di una spina alla punta ; Pczmh langhi , ros-
sicei , non molto grossi.

Grappoli quasi semplici , lunghi, ben for-
mati, agglomerati; peluncoli verdi-oseuri, grossi
e corti; acini poco oblunghi, di 10 mlllunetrl g
pruinosi-cinericei; fiocine non molto forte ,
di color granatino lucido, quasi nero; vinuc-
ciuoli grossi, duri, panciati e crenati soltanto
in fondo.

Pochissimo collivala del resto; vedi cio che
si dice delle altre Malvasie al genere 27.

Genere 35.° Foglie quinquelobate, — Nessuna specie,

Genere 36." Foglie laciniate.
432 Uva regina.
Sarmenti legnosi , giallastri, striati, e miuu-
tamente punteggiati di nero ; viticei erbacei ,
lenacissimi.
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Foglie intieramente glabre , ispide soltanto
le nervature ; cingue lacinie ]n'iunip:ﬂi suddi-
vise. Denti divergenti , ottusi; pezioli lunghi.

Grappoli composti, mal formati, rari; pe-
duncolo generale lungo, parziali corti ; acini di
1o millimetri, meseolati con altri piceoli e sterili,
coperti di una sottilissima pruina; fiocine forte ,
di colore amatistino trasparente , e che prende
varie tinte secondo gli acini; vinacciuoli me-
diecri , duri e poco crenati. ) )

Uva che si eoltiva soltanto per mangiare In
inverno , acquistando sapore nell'impassire , ed
essendo della pitt lunga durata.

In Piemonte se glida il nome di Barbarouss,
se perd non ¢ al Mouscatell rosso, genere 29 .
che si di questo nome.

SOTTO-CLASSE SECONDA.

Sapor semplice.

ORDINE PRIMD:

ACINI ROTORDI.

Genere 57.° Foglie inticre ottuse. — Nessuna specie.

Genere 538" Foglie intiere rotonde.

44-* Lambrusca nera a peduneolo verde.

Sarmenti quasi legnosi , duri, grossi, giallo-
rossicei , stviati; viticei erbacei, nmmerosi,
tenaci.

Foglie numerosissime , con qualche pelo di-
sopra , tomentose disotto; alle volte qualche
lobo inciso; denti in sega irregolare, coi rudi-
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menti di una spina alla punta ; pezioli erbacei,
grossi e lunghi. : i _

Grappoli voluminosi , composti, agzlomerati,
compatti. Peduncolo generale grosso e verde
dal nodo in giti; peduncoli parziali dei grap-

oletti corti e verdi; degli acini verdi e lunghi.
Acini di 8 millimetri, pruinosi, cinericci-oscuri 3
fiocine forte, acido, nero-lucido ; vinaccinoli
lunghi e poco crenati.

Uva coltivatissima in paese, fertilissima e
ben di rado fallaticcia; questa, insieme all’altra
Lambrusca nera al genere 41, dalla quale non
si distingue nella cultura, forma la base dei
nostri vini di commercio, i quali riescono neri,
densi , aspri, pieni, e di poco sapore , ma che
sono ricercati dai mercanti della Lombardia
per colorire i loro vini troppo chiari e limpidi.

Coltivata molto nel Monlerrato, dove se le
da il nome di Crouet, comune a tutte le Lam-
brusche.

Genere 3g.° Foglic semilobate,

45.2 Caroulon o sia Uva carola grossa.

Sarmenti quasi legnosi, grossi, oscuri, for-
temente striati.

Foglie grandi, glabre disopra, tomentosis-
sime biancastre di sotto; rudimenti dei lobi
poco marcati , alle volte alcuno inciso ; denti
piccoli, ottusi, in sega irregolare; pezioli grossi,
lunghi , ressicci.

Grappoli grossissimi, composti superiormente,
hen formati, agglomerali-compatti; acini prui-
nosi-cinericei di 12 millimetri; fiocine forte, co-
riaceo, granatino, alle volte pit chiaro in al-
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cuni acinij vinaccivoli grossi , lunghi , duri e
crenati in fondo.

46.2 Pussereita nera.

Sarmenti erbacei, sottili , rossicci; vilicei,
esili , erhacel.

an]le ghlbm:, aleune tomentose di solto;
denti in sega irregolare, pit lunghi quelli alla
sommitd dei rudimenti dei lobi; pezioli lunghi
ed esili.

Grappoli piceoli, composli, agglomerati-com-
patti ; pedunceli langhi e forti; parziali degli
acini deboli ed esili; acini di 4 millimetri, sterili ,
mescolati con qualcheduno , ma ben raro, di
6 millimetri, fertili, non molto pruinosi; liocine
forte , nero, lucido.

Uva poco coltivata, di buon sapore , esat-
tamente quello Jella Passeretta bianca al ge-
nere 16.

Genere §o0.” Foglie trilobate.
47.* Fresia.

Sarmenti legnosi , duri, grossi, striati, giallo-
rossicei ; vilicei legnosi, grossi, tenacissimi.
Foglie glabre di un bel verde, tomentose
soltanto le nervature; lobi lunghi, i rodimenti
di altvi due laterali; denti lunghi, acuti, coi
radimenti di una spina alla punta; pezioli
rossicei , di medioere grossezza e lunghezza.
Grappoli lunghi, rotondi , ben formati, com-
posti superiormente ; peduncolo generale lungo,
verde dal nodo in gilt, marcato di qualche
punto nero, e di striscie rossiccie ; peduncoli
parziali esili e corti; acini di 6 millimetri, prui-
Acerbi. Delle viti "
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mosi-cinericei , a pruina granita ; fiocine nero-
lacido, coriaceo, e col punto marcato ; vinae-
ciuoli lnnghi, schiacciati e niente erenali.

Uva di non molto buon sapore a manziarsi;
ma ottima per vine, che riesce spiritoso e [ra-
granle.

48.% Dolsin raro.

Sarmenti quasi legnosi, rossicci, non molto
grossi; viticei erbacei e sollili.

Foglie di un bel verde, glabre di sopra, poco
tomentose disolto; lebi ben mareati; i ruodi-
dimenti di due lobi laterali; denti piccoli in
sega irregolare , ed i rudimenti di una spina
alla punta ; pezioli corti, esili, rossicei.

Grappoli mal formali, pari, composti su-
periormente ; peduncoli generali corti e forti;
parziali lunghi e sollili; acini di 8 millimetri ,
poco pruinosi; fiocine debole, color granatino;
vinaccivoli non molto duri, poco ecrenati e
panciuti.

Uva primaticcia non tanto come la luglia-
tica, ma poco meno, di sapore doleissimo
quasi insipido. Si usa per avere del vino nuovo
anticipato sopra gli altri; del resto non mollo
coltivata,

49.* Nebbiool nero.

Sarmenti legnosi , durissimi, grossi, di eco-
lore oscuro ; vilicei erbacei, grossi, forti e
tenaci.

Foglie rozze, a superficie inegnale, glabre di
sopra, ed a peli lunghi rinniti, in modo da for-
mare dei punti bianchi sulla superficie infe-
riore; lobi prolondamente incisi, coi rudimenti
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di altei due lateeali; denti in seza , coi indiz
menti di una spina alla punta; pezioli esili e
rossicci.

Grappoli di mediocre grossezza , composti ,
agslomerati ; peduncoli in generale verdi; sar-
menti saperiormente grossi , forli e corti; an-
che i peduncoletti subalterni forti e corli; acini
di 6 millimetri densamente pruinosi-cinericei;
vinacciuoli duri, panciuti e poco crenati.

Uva alquanto aspra al gusto, ottima per farne
del vino, ma non molto coltivata in paese.

In Piemonte si chiama Nebbieul.

S0 Farieth, detta Zané.

Acini algnanto piti grossi; lobi non molle
ineisi ; pezioli lunghi , esili verdicci, striatidi
rosso ; peduncolo intieramente verde.

Uva appena coltivata.

51.a Bounarda.

Sarmenti e vilicei legnosi , grossi, dari e
rossicei.

Foglie di un bel verde, glabre, con qualche

elo di sotto; lobi aculi, coi rndimenti di altri
due laterali; denti in sega, regolarmente alter-
nati grossi e piccoli, e voltata alla punta dei
lobi ; pezioli grossi e rossicei,

Grappoli ben formati, grossi, rotondi, agglo-
merati , composti superiormente ; pedancolo
generale grosso, lungo, rossiceio; parziali grossi,
corti, verdij acini di 6 millimetri, coperti di
proina grossa , rara € cinericcia ; fiocine non
molto forte , nero, lucido ; vinaccingli grossi »
quasi cilindrici , miente erenali, '
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Ura di molta durata, e che quindi serve
principalmente per I'inverno ; molto coltivata
in paese a queslo fine. Non si usa farne del
vino con essa sola.

Ha.n Auretta.

Sarmenti legnosi , non molto grossi, ros-
sicei , alquanto pubescenti ; viticei erbacei ,
minuli.

Foglie di un bel verde , glabre disopra, to-
mentose disolto; lobo di mezzo lungo ed acuto,
e radimenti di altri due lobi: questi soventi
veri lobi, ed alle volte anche nessun lobo in-
ciso ; i lobi suddivisi ; denti in sega irregolari;
pezioli esili.

Grappoli quasi composti, ben formati; pe-
duncoli lunghi e vossicei; acini di 6 millimetri,
alcun poco pruinosi; fiocine amatistino oscuro,
forte, coriaceo, acitdo; vinaceiuoli grossi, schiac-
ciati , poco crenati.

Uya appena coltivata , di poco sapore , ed
alqnanto aspra.

53.2 Barbsin dalla mano lunga.

Sarmenti quasi legnosi, non molto forti,
soltili, rossicei ; viticei quasi leguosi, sottili,
tenaci,

Foglie di un verde giallognolo, glabre supe-
riormente , alcune tomentose a peli rari di-
sotto ; lobi ben mareati, stretti, acuti i rudi-
menti di altri due laterali : questi veri lobi alle
yolte ; denti piccioli, in sega regolare verso la
punta dei iubi; pezioli esili , corti, rossicei.
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Grappoli non molto grossi, agglomerati, (juasi
semplici; peduncolo generale di mediocre gros-
sezza , forle, sottile , rossiccio ; parziali cor-
tissimi; acini di 6 millimetri, alquanto pruinosi;
fiocine sottile, granatino, non molto lucido ;
vinacciuoli duri, schiacciati e non crenati.
Uva buona per mangiare, e stimata per fare
dei vini scelli.

Genere §1.° Foglie quinquelobate.

542 Lambrusca nera a peduncolo rosso.

Sarmenti legnosi , non molto grossi, striati,
‘rossicel 5 viticeil erbacei , esili, tenaci.

Foglie numerosissime, poco tomentose di-
sotto, qualche poco anche sopra ; tomeulosis-
sime le nervature; lobi poco incisi, alle volte
i radimenti di altri due, ed alle volte foglie
quasi rotonde ; pezioli lunghi , vossicei, striati,
alquanto pruinosi.

Grappoli voluminosi, agglomerali, compatti,
composti superiormente ; peduncoli quasi le-
gnosi, corli, sottili , rossicei ; acini di 8 milli-
metri , pruinosi, cinervicei-oscuri; fiocine acido,
nero-lucido; vinacciuoli duri , schiacciali e poco
crenali.

Vedi cio che si dice della Lambrusca nera a
peduncolo verde al genere 38.

55.2 Uva di cui ignoro il nome.

Sarmenti legnosi , giallastri , minunlamente
striali ; viticcl quasi legnosi, grossi, tenacissimi.

Foglie intieramente glabre; lobi non molto
profoudi ; denti in sega irregolave alla punla
dei lobi ; pezioli esili e rossicei.
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Grappoli non molto grossi , agglomerati, e
poco composti; peduncoli generali e Ear‘zm!l
grossi, corli e rossicci; acini di 6 millimetri, proi-
nosi ; liocine coriaceo, di sapore aspro, di co-
lore amatistino talmente chiaro e sbiadato, che
si pud in molti acini confondere con quelli
delle uve bianche; vinacciuoli grossi, corli,
torti e crenati soltanlo in fondo.

Uva di cui si trova appena qualche piede
collivato.

56.2 Dolsin agglomerato.

Sarmenti legnosi , forti, rossicei, giallo-
gnoli; vilicci erbacei , grossi, tenacissimi.

Foglie glabre superiormenle , tomentose di-
solto; denli in sega, voltati verso la estremita
dei lobi, coi rudimenti di una spina alla punta.

Grappoli irregolari, agglomerali, e composti
di grappoletti parziali, rotondi e ben formali;
acini di 8 millimetri, pruinosi-cinericei; fiocing
debole , color granatino ; vinacciuoli forti e
poco crenati.

Vedi cio che si dice del Dolsin raro al ge-
nere 4o,

37.* Lambrusca rossa agalomerata,

Sarmenti legnosi, striati , biancastri , forti;
viticei erbacei , rossicci, forti, non molto arossi.

Foglie intieramente glabre, con qualche pelo
raro sulle nervature ; lobo di mezzo profonda-
meate inciso ; denti piccoli, ollusi, in sega
irregolare verso la estremita dei lobi pezioli
esili , lunghi , rossicei,
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Grappoli grossi, ben formati , agglomerati,
compatti e composti; peduncolo generale le-
gnoso, grosso, corto, di colore rossiccio-oscuro;
peduacoli parziali non molto grossi, e pure
rossicei.
Acini di 6 millimetri, pruinosi, cinericei-
oscuri 3 fiocine debole , granatino oscuro, lu-
cido; vinaccinoli grossi , crenali, € schiacciali.

58.a Farieta rara.

Deuti acuti e lunghi ; grappoli mal formati,
composti e rari; peduncolo generale lungo, e
non molto grosso.

Queste due varieta sono molto coltivate; non
si usano per mangiare d’inverno, essendo di
niona durata : se ne fanno dei vini, che rie-
scono buoni, generosi , limpidi, ed adattati
per uso di tavola.

592 Coucallon-na nera.

Sarmenti quasi legnosi , non molto forti,
rossicci, e minutamente striati ; viticei quasi
legnosi , grossi, tenaci.

Foglie verdi, giallognole, glabre disopra ,
tomentosissime disotto ; lobi ben marcali ; denti
irregolari e confusi , grossi e piccoli , senza
ordine ; pezioli esili.

Grappoli irregolari , quasi  semplici e rari ;
pedancolo generale verde e non molto grosso;
parziali esili e lunghi; acini di 3 millimetri, po-
chissimo pruinosi ; fiocine debole, sotlile, nero,
lncido ; vinaceiuoli lisci , e niente crenati,

Uva poco coltivata, mollo sugosa, e di buon
sapore.
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6o.* Slarinna agglomerata.

Sarmenti quasi legnosi, giallastri, fortemente
elriati ; viticei erbacei , soltili , lenaci.

Foglie intieramente glabre , tomentose sol-
tanto le nervalure; lobi ben marcali, acati,
molto incisc quello di mezzo; denti piceoli,
in sega quasi irvegolare alla punta dei lobi;
pezioli lunghi , soltili , rossicel.

Grappoli ben formati, lunghi, quasi sem-
r?ici, agglomerati ; peduncolo generale grosso,
ungo, verde dal nodo in gid, e punteggiato
di nero; pedoncoli parziali, grossi e corli;
acini di 8 millimetri, pruinesi, cinericei; liocine
coviaceo, nero, lucido; vinacciuoli grossi, pan-
einti , duri , schiacciati, e poco crenati.

Uva molto coltivata, e che fa buon vino; si
usa principaimente per conservarla in inverno,
essendo dolcissima , e di lunga durata.

61.2 Scrouss.

Sarmenli quasi legnosi, striali , rossicei;
viticei quasi legnosi, non molto grossi, te-
naci , rossicei.

Foglie alquanto tomentose disopra, tomen-
tosissime , biancastre disotto ; lobi irregolari ,
alle volte ottusi, alle volte acuti, ed alle volte
anchie in numero di sei ( almeno nella vite che
ho osservato J; denti in sega irregolare, e me-
scolati di varie grandezze; pezioli esili, lunghi
£ Trossiccl.

Grappoli semplici, ben formati ; peduneoli
generali e parziali Innghi e verdi; acini di 6 mil-
Jimetri , poco pruinosi-cinericei ; fiocine forte .
granatino ; vinacciuoli alquanto torti , piccoli ,
non molto duri , panciuti e crenati in fondo.
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Uva pochissimo coltivata, e di sapore al-
(uanto aspro.

6G2.2 _4nrd nostrano.

Sarmenti legnosi, non mollo grossi , duri,
di colore oscuro e punteggiato di nero; viticei
tenacissimi, forli, quasi legnosi , non molte

rossl.

Foglie di un bel verde, inlieramente glabre
le giovani , tomentose inferiormente le adulte ;
lobi stretti e lunghi , quasi lacinie; denti lun-
ghi, acuti, in sega irregolare; pezioli acuti
ed esili.

Grappoli mal formati , corti, rari, intiera-
mente composti ; peduncoli grossi, lunghi e
punteggiati di nere; acini di 6 millimetri, pruino-
sissimi , ciuericei ; fiocine nero, lucido, debole;
vinacciuoli piccoli, schiaceiati e poco crenati
in fondo.

Uva coltivata , ma non molto stimata né per
mangiarsi , né per la qualita del vino.

63.2 Farieti detta Anri buono.

Denti corti ed ottusi; peduncolo generale
verde-rossiceio; fiocine alquanto forte.

Genere 42.° Foglie laciniate,

64.2 Courteis nero.

Sarmenti quasi legnosi , rossicei, poco striati,
non molto forti ; viticei quasi legnosi , esili ,
tenacissimi. '

Foglie inlieramente glabre; lacinie in numero
di cingque , suddivise : alle volte lobi invece di



106 VITI DEL TERRITORIO
Jacinie: denli aeuti irvegolari, coi rudimenti di
una spina alla punta; pezioli esili, corti ,
rossicel.

Grappoli grossi, mal formali, composti ,
rari ; peduncoli generali e parziali grossi, lun-
hi, rossicei 3 acini di 12 millimetri, mescolati
con altri pitt piecoli , pruinosi, cinericei-bian-
castri ; fiocine debole , amatistino oscuro , se-
mi-trasparente; vinacciaoli grossi, duri, poco
crenati.

Uva quasi niente coltivata, e di poco uso.

G5.2 Uva Caro-la.

Sarmenti legnosi , giallastri, minulamente
striati ; viticci erbaeei , esili , tenacissimi.

Foglie piccole , verdi sbiadate, glabre diso-
pra , tomentosissime biancastre disotto ; cin-
que lacinie suddivise ; denti in sega irregolare,
lunghi, acuti, coi rudimenti di una spina alla
punta ; pezioli corti, esili, rossicei; grappoli
cilindrici , ben formali , quasi semplici; pe-
duncoli generali e parziali verdi, grossi e corti;
acini di 8§ millimetri, pruino:-;i-ciucricci; fiocine
coriaceo, lucido, amatistino , i sapore aspro ;
vinaccinoli duri , schiacciali e poco crenati.

Uva poco coltivala , dolce e di poco sapore.

66.2 Uva Fratin-na, anche Fresia grossa.

Sarmenti di eolore oscuro nericcio, Iegnosi,
fortemente striati ; viticel legnosi , grossi, te-
nacissimil.

Foglie glabre , sbiadate sopra, Lomentosis-
s[me, biancastre solto; cinque lacinie suddi-
vise ; denti in sega irregolarissimi ; pewioli ,
esili , langhi, rossicei , alcun poco pelosi.
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Grappoli ben formati, composti superior-
mente; peduncoli verdi oscuri dal nodo in git,
sarmento superiormente cortissimo € grosso;
peduncoli parziali esili, corti e verdi; acini
di 8 millimetri pruinosissimi-cinericci ; fiocine
forte , nero, lucido ; vinacciuoli grossi, duri,
scliiaceiati , poco erenati.

Uva poco coltivata e di buon sapore.

67.2 Pgnoo.

Sarmenti erbacei, rossicei, peco coloriti , e
poco striali; viticei esili e tenaci.

Foglie glabre disopra, tomentose biancastre
inferiormente; cinque lacinie, molto incise e
suddivise ; denti ollusi, irregolari; pezioli lun-
ghi, esili, rossicci, aleun poco pruinosi.

Grappoli ben formati , composti superior-
menle, agglomerati, compalti; peduncole gene-
rale verde dal nodo in git; sarmento su-
periormente, cortissimo e grosso; peduncoli
parziali grossi e corti; acini di 8 millimetri, prai-
nosi , cinericci-osenri ; fiocine granatino, co-
riaceo, di sapore aspro ; vinacciuoli grossi,
panciuti , duri , schiacciati , e poco ecrenati.

Uva quasi niente collivata, e di sapore al-
quanto aspro.
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ORDINE SECONDOD

ACINIL OBLUNGHI,

_—

Geoeve 437 Foglie inliere ottuse )
§4." Foglie intiere rotonde )

——

Nessunn specie,

Genere §5.° Fuglil.' semilobate.

68.2 Belmestia.

Sarmenti quasi legnosi , giallo-rossicei , for-
temenle striali ; viticei quasi legnosi , esili e
forti.

Foglic inticramente glabre , quasi altrettanto
liscie sotto che sopra, avendo poclie e rare
nervature.

Rudimenti dei lobi appena marcati, alle
volte veri lobi, ed anche in namero di cinque;
denti piccoli in sega irregolare ; pezioli lunghi
e verdi.

Grappoli quasi semplici, lunghissimi , rari;
peduncoli generali e parziali lunghi, grossi e
verdi; acini di 14 millimetei, pruinosi, cineric-
ci-biancastri; fiocine coriaceo , granalino, semi-
trasparente ; polpa salda , tenace, poco sugosa;
vinacciuoli grossi , panciuti , schiacciati e poco
crenatr,

Uva molto tardiva a maturare , e che dal
colore in fuori sembra simile, e del medesimo
uso del Zibbeb , genere ar.

69.* Lambrusca nera oblunga.

Sarmenti legnosi | grossi , duri, striali di
colore oscuro ; viticei legnosi , grossi, Lenaci.
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Foglie grandi , tomentose disolto , glabre
superiormente ; :lualche lobo irregolarmente in-
eiso; denti in sega irregolare , alcuni coi ru-
dimenti di una spina alla punta; pezioli grossi,
lunghi, rossicei.

Grappoli grossi, intieramente composti, al-
quanto ravi; peduncolo generale, grosso e lungo,
verde dal nodo in giti, e verde anche il sarmento
superiormente ; peduncoli parziali, esili e lun-
ghi ; acini lunghi il doppio della grossezza di
12 millimetri, pruinosi, einericei-oscuri ; fiocine
forte, nero-luecido, di sapore aspro; vinacciuoli
lunghi, poco panciuti, poco crenali, e non
molto duri.

Uva poco coltivata: del resto simile alle altre
lambrusche nere, tanto pel sapore, che per
l'uso.

702 Pulitana.

Sarmenti legnosi, di colore oscnro, forte-
menle striali; viticei quasi legnosi , non mollo
grossi , tenacissimi.

Foglie di un bel verde-gialliccio disotto ,
intieramente glabre ; qualche lobo alle volte
inciso; denti aculi in sega irregolare, coi rudi-
menti di una spina alla punta, qualche dente
pitt lungo alla sommita delle nervature; pe-
zioli di mediocre grossezza e lunghezza.

Grappoli di lorma acuminata , agglomerati,
composti superiormente ; peduncolo generale
grosso e lungo , parziali degli acini esili e
corli; acini di 1o millimetri, aleun poco pruino-
si-biancastri ; fiocine debole, sottile , semi-tra-
aqarenle; di colore che cambia nei varj acini,
ed anche pel medesimo acino, dallamalistino
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oscure al rosso pallido: in aleuni acimi anche
verde-dorato, come nelle Lugliatiche, genere 16.
Vinaceinoli piccoli , qualche poco crenati e
dari.

Uya quasi niente collivata, e di poco sapore.

Genere 6. Foglie inlobate.
71.2 Uva di cui ignoro il nome.

Sarmenti legnosi, glabri, rossicci; viticei
legnosi , grossi, tenaci; foglie inticramente gla-
bre; radimento di altri due lobi; denti rego-
lari , coi rudimenti di una spina alla punta ;
pezioli lnnghi e forti.

Grappoli composti di piccolissimi grappo-
letti ; peduncoli generali corti; parziali lunghi
ed aspersi di punti neri; acini di 13 millimetri,
pruinosi, bleu-cinericei , molti sterili senza es-
sere pil piccoli degli altri; fiocine forte, acido,
granatino-oscuro; vinaccinoli grossi , con la
crenatura poco marcala.

Uva appena coltivata, di buon sapore, dolee
e sngosa.

;

72.2 Barbera nera.
Prima variett a peduncolo rosso.

Sarmenti legnosi , grossi, striati, giallastri-
oscuri; viticei erbacei , grossi , tenaci.

Foglie glabre disopra, tomentosissime di
solto; lobi acuti ; 1 rudimenti di altri due lobi
laterali ; alle volte alcuno di questi inciso ;
denti in sega irvegolare, alle volte alternati uno
grosso ed uno piccolissimo, coi rudimenti di una
spina alla punta; peziolo lungo . sottile, ros-
siceio , alquanto tomentose.
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Grnppnli lunghi, ben formati , agglomerati-
compatli ; peduncolo generale lungo , forte e
verde dal nodo in gitt, rosso-oscuro superior-
mente; acini di 8§ millimetri, prninnsi-ciueriuci -
pochissimo oblunghi; fiocine lucido-nero, aci-
detto, non molto forte ; vinaccinoli schiaceiati,
e con la crenatura marcata soltanto da una
linea.

738 Seconda varieti a peduncolo werde.

La sola differenza dalle precedenti ¢ quella
di avere il pe:’!uucnln intieramente verde.

Queste due varieth sono mollo coltivate per
ottenerne dei vini spiritosi e fragranti, che sono
molto stimati dalle nostre parti.

742 Barlsin rosato.

Sarmenti legnosi , striati , giallastri, forti,
non molto grossi; viticei erbacei, tenaci , striati
di rossa.

Foglie tomeutose di sotto, qualche pelo raro
e lungo di sopra; lobi ben marcali, i rodi-
menti di due laterali, questi alle volte veri
lobi; denti in sega irregolare, coi rudimenti
di una spina alla punta.

Grappoli grossi, agglomerati, ben formati;
peduncolo generale forte, soltile , lungo, ros-
siceio 3 peduncoli parziali grossi, corli e verdi;
acini poco oblunghi di g millimetri, proinosi-
cinericei ; fiocine roseo-granalino, mnon molto
forte , acidetto ; vinaccinoli lunghi, non molto
duri; crenati soltanto aleun poco in fondo,
e con la crenatura marcata da una linea oscura.

Uva buona per mangiare, e slimata per fare
dei vini scelti,
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Genere 47.° Foglie quinquelobate.
75.8 Caria U dsou.

Sarmenti quasi legnosi, grossi, biancastri, a
larghe strie ; viticci erbacei , grossi , tenacissimi,

Foglie di colore verde sporco, glabre supe-
viormente, tomenlose ispide di sotto; lobi poco
aperti, alle volte alcuno ne é pure marcato,
alle volte acuti, alle volte ottasi. Denti in sega
irregolari, coi rudimenti di una spina alla punta;
pezioli lunghi, grossi, rossicei, alcun poco
pruinosi.

Grappoli grossi, mal formati, composti,
agglomerali; peduncolo generale verde dal nodo
in git, rossiccio superiormente grosso e corto;
peduncoli parziali verdi, grossi e corti; acini
poco oblunghi, di r2 millimetri, pruinosissimi;
fiocine forte, amalistino-opaco, alle volte auche
nero; vinacciuoli grossi, pancinti, poco crenati.

Uva poco coltivata, molto sugosa , ma di
sapore non molto delicato, e di poco prodotto.

=6.2 Badin.

Sarmenti legnosi , grossi, biancastri, forte-
mente striati; viticei legnosi, grossi, tena-
C15811ml.

Foglie di un verde sporco sopra, tomento-
sissime biancastre disolto ; lobi poco marecati ,
otlusi , molte volte qualeuno manca ; denti
acuti in sega irregolare , molti eoi rudimenti
di una spina alla punta, altri senza; pezioli
esili , lunghi, verdicci.
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Grnppah Fnlumiuusi y ben formati , agelo.ne-
rati-compatti , -::mupusli superiormente ; pedun-
colo gener:ﬂe leznoso, forte e corto , parziali
verdi-oseuri , corti e non molto grossi; acini
poco oblunghi, di 10 millimetri, pruinosi-cine-
vicci: fiocine coriaceo mero , lucido, aspro al
guslo; vinaccinoli lunghi , poco crenali, e non
molto duri.

Uva poco coltivata , e di sapore alquanto
aspro.

772 Algnenga nera.

Sarmenti grossi , minutamente striati , non
molto duri ; viticei grossi , tenacissimi.

Foglie verdi , glabre, sbiadate disopra, to-
mentose di sotto; denti in sega irregolare; alle
volte soltanto tre lobi; pezioli esili e lunghi.

Grappoli piceoli, irregolari, composti, agglo-
merati ; peduncoli generali e pavziali forti , e
di mediocre grossezza e lunghezza ; acini ap-
pena oblunghi , di g millimetri, pruinosi , ci-
hericei-celesti ;  fiocine forte , acido, di colore
aranalino-oseuro ; vinacciuoli grossi e crenati.

Uya appena coltivata e di niun conto né
per mangiare , né per fare del vino; di sapore
acidello poco grazioso.

78

Varieta della medesima, detta Balschina, la
quale non si puo perd ben descrivere per averne

otuto rinvenire che una sola vile, nella quale
Yi‘- foglie erano state hattute e rotte dalla

grandine.
Acerbi. Delle wviti 8
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79.0 Anrd francese.

Sarmenti quasi legnosi , grossi, giallastri, a
larghe strie ; viticei quasi legnosi , grossi, le-
nacissimi; foglie di color verde sporco, alquanto
pelose sopra, tomentosissime disotlo; lobi ben
marecati , 1'[1113110 di mezzo ordinaviamente otluso;
denti in sega irregolare ; pezioli grossi, lun-
ghissimi , alquanto pelosi.

Grappoli lunghi, poco composti e rari, es-
sendo abortita la maggior parte degli acini;
peduncolo generale verde , lungo, non molto
grosso ; Farzinli , esili e corli; acini poco ob-
lunghi, di 1o millimetri, pruinosissimi; fiocine
debole, nero-lucido; vinacciuoli grossi , panciuti,
schiacciali e crenati.

Vedi cié che si dice dell’Anrd nostrano, ge-
nere 4i.

80.% Barbsin agglomerato.

Sarmenti quasi legnosi , giallastri , striati, i
giovani pruinosissimi ; viticci erbacei , molto
tenact.

Foglie piccole glabre, alcun poco tomentose
disotto ; lobo di mezzo largo-oltuso , laterali
aculi, estremi piccolissimi ; denti irregolari, coi
rudimenti di ana spina alla punta ; pezioli esili
e cortl.

Grappoli agglomerati-compatti, composti su-
periormente ; peduncoli senerali e parziali corti,
venli_e grossi: acini appena oblunghi, di 6 milli-
melri, pruinosi-cinericei; fiocine granaline, sot-
tile e debole ; vinacciueli duri , Brossi e cre-
nati soltanto in fondo,
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Uva buona per mangiare , e stimata per
farne dei vini scelti.

81.1 Balestra.

Sarmenti quasi legnosi, non mollo grossi ,
rossicei , poco  striati ; viticei  quasi legnosi ,
esili, tenacl.

Foglie glabre sopra, tomentosissime , bian-
castre disotto; lobi profondamente incisi, e
molto acnti; denti in sega irregolare, coi rudi=
menti di una spina alla punta; pezioli lun-
ghissimi , rossi e sottili.

Grappoli grossi, rari , composti, mal for-
mati ; peduncoli generali e parziali dei grap-
poletti lunghi, rossicci e sottili ; parziali degli
acini verdi, esili e corti; acini di 1o millimetri,
ruinosi, cinericci-oscuri ; fiocine verde, nero,
lucido ; vinacciuoli rotondi, poco crenali e
duri.

Uva poco coltivata , e di pochissimo uso.

8.2 Sorta.

Sarmenti quasi legnosi , giallicei, poco striati;
viticei non molto grossi, erbacei , tenaci.

Foglie Incide, intieramente glabre , di un bel
verde, alquanto giallognolo disotto; lobi rego-
lari , ben marcati, pit o meno incisi , secondo
le foglie ; denti in sega irregolare ; pezioli di
mediocre grossezza e lunghezza,

Grappoli non mollo grossi, ben formati,
quasi semplici ; peduncoli verdi e lunghi 3 acini
pochissimo oblunghi, di 12 millimetri, prui-
nosi ; fiocine debole, sottile, e colore amatistino
sbiadato , ineguale; vinacciuoli grossi, poco

crenati , e non molto duri.
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Uva poco coltivata , di buon sapore , e molie

stigosa.
83.2 Balstre.

Sarmenti legnosi , duvi , grossi, giallastri |
fortemente striati e punteggiali di nero; viticei
legnosi, forli , non molto gressi.

Foglie glabre sopra, tomenlose biancastre
disotto; lobi molto mareati; i radimenti di
altri due lobi laterali : questi alle volte veri
lobi ; alcuno dei lobi alle volte ottuso, alle
volte aculissimo; denti piccolissimi, in sega ir-
regolare ; pezioli lunghi, esili, rossicei.

Grappoli composti, mal formati, pintlosto
grossi, agglomerati; peduncoli parziali verdi e
grossi; acini poco oblunghi, di 12 millimetri,
pruinosi-cinericei ; fiocine granalino, semi-tra-
sparvente, debole e sottile ; vinaccinoli grossi,
poco crenati e duri,

Uva poco collivata , di buon sapore, molto
dolce.

Genere §8.° Foglie laciniate.
84. Slarinna rara.

Sarmenti legnosi, grossi , giallastri, fortemente
striali ; viticci legnosi, grossi, tenacissimi.

Foglie intieramente glabre, di un bel verde:
cinque lacinie suddivise , alie volte invece di
lacinie soltanto rudimenti di lobi: denti lun-
ghi, acuti, irregolari, coi rudimenti di una spina
alla punta; pezioli non molio grossi , lunghi,
crenati di rosso.

Grappoli mal formati , composti, ravissi mi,
essendo anche abortita la maggior parte degli
acini. Peduncoli verdi, lunghi, sotiili; acini
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poco oblunght, di 5 millimetri, pruinosissimi-
cinecicei; liocine coriaceo, nero, lucido; vinac-
cinoli grossi , quasi cilindrici, poco crenati.

Uva molto coltivata , princi yalmente per
mangiare in inverno, essendo di lunghissima
durata , e dolcissima in quella stagione.

85.0 Uva di cui ignoro il nome.

Sarmenti legnosi , oscuri, striati; viticel
legnosi , esili, non mollo tenaci.

Foglie ruvide , tomentose di sotto ; tre laci-
nie principali , suddivise ; denti piccoli in sega
irregolare all'estremita delle lacinie , coi rudi-
menti di una spina alla punta. Pezioli lunghi,
esili , rossicei, algnanto aspri al tatto.

Grappoli composti superiormente, agglome-
rali ; peduncoli generali e parziali esili e cortj;
acini pochissimo obluoghi, di 8 millimetri, prui-
nosi-cinericei ; fiocine sottile, forte , granatino,
alquanto aspro al gusto; vinacciuoli lunghi,
schiaceiati , poco crenati, duri.

Uva quasi niente coltivata, e di sapore non
molto delicato.

86,2 Uva mora.

Sarmenti quasi legnosi , biancastri, striait
di rossiceio ; viticei erbacei , non molto grossi,
tenacissimi,

Foglie glabre disopra, poco tomentose, a
peli viuniti in modo da formare delle piceole
macchie disollo; cingue lacinie suddivise , alle
volte sollanto lobi; denti in sega regolare, {:ui
rudimenti di una spina alla punta ; peziok di
mediocre grossezza , lunghi, rossicel,
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Grappoli voluminosi , mal formati , intiera-
mente composti ; peduncoli generali e parziali
dei grappoletti verdi-oscuri , grossi, lunghis-
simi ; parziali degli acini esili e lunghi ; acini
poco oblunghi, di 8 millimetri, pruinosissimni ,
cinericci-oseuri; fiocine coriaceo, nero, lucido,
aspro al gusto ; vinacciuoli grossi , schiacciati
e poco crenali.

Uva poco coltivata, e i sapore alquanto aspro.

Uve delle quali non si oconosce che il nome, e
che non avendole potute osservare non st é
potuto ascriverle ad alcuna classe.

872 Barbera bianca.

88.2 Bianchet mouscatli.
8g.* Ferboulata.

go.* Malvasia rossa.

g1.* Montepulciano bianco.
ga.* Passeretta rossa.

93.* Uva cioulinna nera.
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Sunto della Statistica I':‘ﬂ!:{:t':{fﬂ della Provincia
di 5. Remo, 1823 (1),

La coltivazione delle viti in tutte le comunita
di questa Provincia € tanlto minore, quanto
maggiore si & quella degli ulivi; perloche i
paesi abbondanti di vigne sono r[u,cl]i pitt es-
posti ai venti, o al freddo, o pure che hanno
un territorio non troppo fertile : tutte le pre-
mure degli abitanti essendo direlte a quel pro-
dotto, che in poca superficie presenta un ri-
levante reddito.

Piantansi lé viti sulle sponde de’ poggi e dei
muri , in guisa che sieno pin facilmente esposte
al sole, e resti meno ombreggiato il terreno,
su cui allora si semina grano, orzo, segale o
legumi , che a Triora, a Bajardo, ed in qualche
altro comune si rigunardano come uno fra’ prin-
cipali raccolti. 1 sermenti & incrocicchiano alle
canne , che sono sostenute da piccoli pali, e
formano que’ lunghi filari , detti filagni, e dai
Toscani pareti. In pochissimo uso & il metodo
di ridurle a pergolato, se peré nen s'eccetluano
le vicinanze degli abitanti; come punto né
poco ¢ invalso il sistema di piantar le vigne

(1) Questo Sunto [u spedito all’Autore del Tentativo
dal celebre sig. avvocate Adlberte Noto Iutendente della
Provineia di 5. Remo,



1710 VITI DELLA PROVINCIA

a bosco. Si concimano ogni anno , laddove é
seminato il suolo, ma in generale Lrascorrono
alle volte due, e sin tre anni, senza che ven-
gano dati ingrassi: e questa negligenza, effello
della poca pratica in questo genere di col-
tura, fa di frequente perire delle piante, e
rende pit costoso il ripopolamento, che pure
non si fa colle dovate cantele.

La facilita che avevano da prima questi paesi
di ritirare dalla Francia il vino a buonissimo
mercato, li rese indilferenti sulla coltivazione
delle vigne , che hanno moltiplicate con solle-
citudine, dopo la saviissima provvidenza del-
laumento de’ dazj sull’ introduzione del vino
forestiers, e dupo che lhanno cominciato a
conoscere, che , senza rinunciare alla preziosa
coltura degli ulivi , polevano notabilmente ac-
erescere le loro entrate. Non mancan lerreni
incolti , non ingrassi , non braccia, ma la sola
perletta conoscenza del quasi sicuro reddito,
che annualmente ( eccettoata un’intemperie ),
si ricava dalla vigna. 1l Curenlio bacus dan-
nifica SPES.'si.iSimo le viti net siti vicini al mare,
e lal insetto ¢ forse cagione che non siansi
tanto multiplicate.

Per ben distinguere quali sieno le diverse
qualita d'ave che si trovano, crediamo op-
portuno di presentarle in otlo tabelle, che fra
tutte formino il quadro sinoltice della classifi-
cazione geoponica delle vili.



131

5. REMOD.

nl

e — N —— —— m— T e
|I.-|||-I|I-||I-||-I-||II
mponpacad Bjjau : .. -ayeruraey aydop y
E 1 L
PRI @ “ L “aupusry G
aramad opsany
2GMO.R. 40109 sognzupad o el i
‘gjyjenh ezim 1p wapy  jpuogos no._hn_. 2-9paa A sagejodassr oyjopy |-anbumb andoy ¥
DARIBHEL N fqien mmoe py | paRiiBey C
roduny ojoddesd ayozutad sesoraades oyeqoi arfioy v
QU URUIID § praoes n_u.....h....: toaenpa os0,p aoj0ea foguenhie pe foppag 14 fp 3 A0 I
. d un e & raatpay 1pa ‘e wior 1y | op1aa 1003 1 ‘osOpON] .
T
P s i W -] B Brdoy W
eR i ALANI SR
WPIOI0E B
. & i P -gaaul atjdu] Y
tieapy “ L ‘aaauIn T
“pEu] 0 SjualL
granpaoid wppau : X A I Y
LRI n cpaatioey 11
auad osengy o
* = W L 0151 ML ETE:
INODITVLONKY "IN OLLAM] arTDo g RE-H T | oy
=== — r—— = e e

‘aimpason Jodvs procp assupr-odo)

apuojod oIt PE T duipag

— anyaHug

ITHETIINTA TLTA

0 I L




Y1T]l DELLA PROVINCIA

12X

siauianad vjai = &
EIUET @ @ i “ 1u138] 31130) ¥
aanod ogsangy Hauary 9
tougd Ap EsInG B R
ap RTETE ofung _._a.u__._:..m apaa Ty -anbuinb anjdo; v
oy i py “ALINIEY G
so3aas oddoyy non ‘ollosip (e ‘ajays

radn ny 0] oddesd

rajeoyin ander v

. a
S| |epEIsogy ouaiiay an ewe | L, oy py inaey oquenhe ol|E pi 835010 by’ oy
in iy S ojjaq apaa g LEapON. o]0y "
: oy
e 0 # i a -ojumes ayfoy y
DIFNDEY E
T e
“apy “ “ “ “ -eaul aidoy ¥
TAUINIO T
‘moutaosd zjpan *IEN130 @) ua
wanEL o i “ W -maoaut anjdop y
aronas .:u....__._y sdanasy
TINOVEY LONNY TOLLIVUG) drnng OLsig IEARACY
==
wyBunpqe wnan ppe py aulpaQ

o asspla-onog
o)uasow Jodos T aIupNg aa) ' EEop




REAMD.

S

ni

*BIES #:uua__.r

SO

ouSdia) un By

[ELA L |

iy

gy

‘ayEIniang ﬂ_._._.ﬁ_u_m L'
‘AuFany

prouad opsansy

"E2sEl m:.m

op tin
anailla) um B J__

"ByE
R IE spanas cysonnid roaena oanp  [eanzuiad auenb|e 10T Rk . _._““._.ﬁ_y_ ;
A oessoy un emy | 10100 & ojpddein agjsEpaE g k! A _..._a __.._._“.,ﬁ ¥
s LK A
: EELOALD BLUL0) 1P 12 ron0eip [B ARy : - o -
__ epoed opIun pa n_wqmum 28w B 0Y12 ddess| o ‘eados wp (e o1epop .J_H_H._,.,“u":...m___i_m ¥
apasa ERIO(] ousarm wn ewy Lo uoonpeq miay | swzuud paay aaauaey
mrantaoad ppjeu LT
eauE " “ " £ -OjnBs B1jaey Y
"L U ...ﬂ

wdunqe ojod
~dusd fonsepia

e LR
apIds JOJOT Un 1(]

OSOpoN 030

..,._-_n-.__-_r.h airtam
-eamut ooy ¥

AATNAT T
e

serouiaoad wjau

sl e apieaLi
~pARYUL - DIfio] W

BaUEW “ i
gasuad visangy ‘paanan
INOIZVLONNY g LA | ‘LI A0 AN
p—

‘Hruajod T

o )

-aonduas Jdodvs p [f ssep-o)og
ayauplg A7) L FEEOL)



LLA PROVINCIA

DE

YiTI

]

— S =
Y- - o 3
eifarg ouFLIa] U EE "o 1ysEINENY 4+L:c_,.hns ip wapy ajeinaR] a1jE0) ¥
) ! muadipug Mrotaary ‘pisuer G
e sedun] ojoddesd e % saegapank
)il “rr el piae py ohnd=apia g *adejodaag -uink @
fhadat LR
‘oaE|odaLn s
et " odng D e a1y ¥

“EpaEs LUATIRS 5] 2]

DuUaiiey un eyl

ojoddesd 1p o
i

=apaaa un iy

-Eagnnes aaejod

*RraigE).

1 inpaw py =i p e fosopo )
ragie
Ay " “ " i -ojtwmas anfo]
iy ¢
BP0l Sjuoul
SR “® [ “ “ “eanqur ooy y
"PAIEIE) 6
“eraniaoad TAENII0 ByuE
LTI “ " “ a ~paaqul o180y y
asonad oggeny BIIUIF )
"INOVEVLONKY ATOUK] PLLAN g i L R T | 0LEN] "IN

...uu_u_..mmn:__..u._u Tu PF I DUIPI)
I dssop=ojjog
3 ....T.LE.u_h dodvs © YU - Jaf) Cf SSEUi0

R e e e e e e e e e | e S —




RENO.

S

Dl

e e —————————————

L]

"EIERISN -r.._..__;mh n_

ogney uou f aamg

._.,Hw...:_;..__._ u|jou
EOTEL # "« b # =19R]
T :
arauad opsang) ERHITEY
a IaEp .m-n._.__.__“_.._-“_"_._.__
odng wapy onl) opnE) wou “apy ‘aaujoBana] -wimh anfoy y
nJan ﬂ._:_. d .“..—Jn?ma.._.d LN TTETS .11
e, ol s e ayegoqil M50
pmsas ‘odna-spaa g anorzEI e gpa | .._u_ ._.u:m_,u._...m__,.-w v
IEEIn | aaanen

|
_
_
|
”
_

oo un wny | g o opoddern fosopoN]
i L]
(¥
Twapy “ L ¥ # SIEasCRTenk oy
‘aranan €
._.__-‘_._.__._”_E_.. D
“apy & a “ L -e1aqut 1j50) Y
TRIIURTY T
erantaoad o RATIAR E..._:m&_
_ LTI “ “ W “ -mlajul aiEn) y
| a7 oysandy SR
; NIV TONNY “an Ny “or1aug A0 S0 ‘AN AD)
— = ey

‘Apucjod turxd QN Cp 3w

Ao dodey pooop 9SSUII-0)0§ — CRO[03 Ip 2aQ [T IFSVLD



LLA PROVINCIA

DE

VITI

126

Erautacad ejpan
BT
aranad oysangy

“

'o[as ojje pe
228312 ‘ejjassoy

‘nuasipo]

.au...._ ___..:.ﬂ_.m p
ojoddrid un po

‘mpan) oaod quran peE

TOERIEN] DER0Y]

._u.“_:.n._.?_.m ﬂz_um._ﬂ
|t po ‘eddosp (e
OITID DPIAA UK 1(]

[t

ojeidia] ardoy ¥
..U.L....-Hh.._..-u.w ..ru_.-u

I EII0FI0Y]

L ERT
ORI UN By

o U e
ojoddesd 1pa ‘my

TTET T fossony

agnEas e
QAR
apaaA

-._“._.

"RpIANY
RIJOD]100 B 0380

aymagojank
-umh ande; y

e ELTET R

sagopou aand
fRII081402 B 098N

orgapin anpdo) v
‘aamary b

nEn
“teed i * L H i ~ofimny a1y ¥
..-...l..:-HH...-w.._ ...m
Dol ajumim
"y 0 @ i _.“ “paaur olEng
hh.._.uhh...-u. .-ﬂ.
._...._.._.:_.,__._.:_ |au ‘asnjje ajriaLg
BRI *® i) ® “ -eapquy anjfoy ¥
aranad msanfy “aiausn ot
INOIEYLNRNY *ANOUX] *OLLLION e L | LEng "IN

anSunpqo fnon

P CIT @uiphan

RO E R dodug T mhntm_..._u__:__z.m. = CRAOIO3 W BASY CIF @EERID



REAMO

0

ni

—— . A —
O30y DUaI g un [ F.:.“._.. =
) ranan] 4 g ‘ayEae]aidor v
EHRG IR bl 1Y’ “1qdanygo BRENA GO T cioa b ddauan g
fezzip] Ip muadipi] ypoddern : .

ULl T
‘pamod wINgi Ip

OpIAT
murnbe oposip v

o1eqny
anbumb a:pde) v

TRpOIARACID ELIH(] *nrapr i FRERTL
...__”D_ahd.._.ﬁ-. :.._"m_um.__.._ " __h._..m_".““..- tad ey u.n_
BpAaA J0[0D N1 E :
] IIDE, P = 4
"D33% Ry i oyRznnE e foarigs 0]2is oy pe PRQo] s 21j00) Y
| - o oy ojjou @ faun ' 1 7 2 !
- sdau. B R L, |._...b_ﬁ,u..:_o_o,_&.:1._ -ap1ak 1njod gy |#P¥I3 AN ‘osopoy 2uapan ok
_ g
“eeedprf L i« i L -OpImog M0y Y
| ...-...._.:..-._..q_ i,
fApNolGa ajnam
..:...___.._._. - o “ L] =R Aa]n ﬂ_.__w_..w.w J_.
1 tammnan R
ﬂ "Etauiachd LR 250 DjualL
® “ L L =miDul aiSo] ¥

LN ]
atanad oysany

*paatany i

THOIEV LAY

_..m._q.__._”ﬁm

AN

TTO0]

daydwas sodos proofp essbpa-0pjoy — *dd0jas

T RS T ke

#F T Ampan
i

a4y I MEEUED



-,
-
-

YITI DELLA PROVI

128

e L

"TRIEEIMI U _Hm_.-.ﬂr-._.

auailay nmn ey

odni-apan

FUOTIEIYNUE: 1(]

sapen
bl Lt R iy "Ry ..:.p___?.ﬁ -iaw] &
ElDU BUDBIEA ......:...:.._,vnu_ g
IR R "agEgo)
L}
" {7 ] r
‘ELan BUDIRA UL ) LB ‘IR OsdAd] -anbmmb atjda) ¥
R EFTET T o
*aqud
"0338% *aimjodar %

-ojn o1Soj y

.“.-e..m.::q.ﬁh_: Tuon mv.ﬂ.- R ]

faaatan :._..v
._-.-_ﬂqﬁ
Ry a “ i o =0]as ..:_mn.._ v
ajannn. ¢
TBpRojos N
(]
“Iager W o L3 i GOt LERRERRY Foie) v
F T T o T
cgiouiangl ejjen ‘SN0 @yuam
© wauewm « o o s asqut ardo) ¥
asound msang) ~HAPUREY 1
IR TEVIONNY “ATOHIN]T DLINMg e R e | TOLENg
e e e S

sanpdwias dodvs pr Jr assppo-oog — coaopod A ac CIT 9w




q;.;gggg-g!!tfﬂ!en!a!G!t!!;'!ﬂiﬁiiunn.....
GegreseEEEESSESfEsE Ee TR ARRESRESEORDIRER

Descrizioni di alcune viti romane (1).

CLASSE PRIMA.

SOTTO-CLASSE PRIMA,

ORDINE PRIMO.

Ad acini molto grossi.

1.2 Moscatellone bianco.

Fusro di grande cacciata; foglia glabra, e pe-
ziolo rossastro. Sarmenti a nodi mezzani. Grap-
polo uguale, e racimoli incurvi. Acini semi-
diafani , sferoidali, di color di ambra; fiocine
duro, amaro, con polpa alquanto duracina,
sticcosa, alemnuto,_ piuttosto precoce , € uni-
camente mangereccia.

23 Francese.

Di poca cacciata ; internodj distanti; foglia
sparsa al disotto di raro tomento: peziolo ros-
segeiante; raspo ineguale, con peduncolo breve
e spiccaticeio; vacimoli pendenti : acini semi-
opachi , sferoidali , giallognoli ; fiocine sottile ,

1) Dovute alla cortesia di una coltivatrice felicissima
della Botanica ¢ la signora Floriai) la cai modestia spe-
riamo che ei perdonerh di averla qui nominata,

Acerbi. Delle witi, 9
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duro, alquanto dolee. Polpa succosa, carnosa
e fragrante. _

Di molto frutto pel vino; soave a manglave,
ed eccellente per appassire; noto sotto il nome
di zibibbo.

Ad acini grossi.

3.3 Aleatico bianco.

Di pochissima cacciala: sarmenti piuttoslo
fragili a spessi nodi; foglic tomentose al di
sotto, con peziolo scabro rosseggiante. Pedun-
colo di colore analogo , breve, spiceaticcio ;
raspo pressoché uguale , e racimoli pendenti ;
acini pellucidi , sferoidali , di un’ ambra vel-
gente al color di fiamma; liocine sottile, astrin-
gente , olezzante. Polpa floscia, succosa, e di

soavissima fragranza,

Molto grato al gusto, e atto solo a pro-
durre un vino delizioso.

Ad ocini piceal.
4.2 Moscatello bianco.

Fusto di poea cacciata, e sarmenti a nodi
spessi ; raspo eguale, e peduncelo breve, spic-
caticcio; racimoli richinati; fratti sferici , tra-
sparenti , giallastri; fiocine soltilissimo , al-
quauto amaro, con polpa floscia assai suc-
cosa ¢ fragrante ; l'ng?ia glabra.

Primaticcia, e per uso di tavola.
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ORDINE SECONDO

Ad acini grossi.

5.0 Tokai.

Di poca cacciata, Sarmenti fragili a nodi
spessi; foglia profondamente lobata , alquanto
grinzosa al disotto. Grappolo uguale con pe-
duncolo breve, tenacemente adererite, vcrdeg—
giante. Acini oblunghi, diafani, giallo-rossa-
stri ; fiocine duro e dolce. Polpa succosa ; e
lievemente olezzante.

Precoce , ma difficilmente qui matura , e di
leggieri infracida.

SOTTO-CLASSE SECONDA:

ORDINE PRIMO

Ad aciui molio grossi.
6.0 Zinna di vacca, oveero Empii:aﬂﬁ.-

Caceiata molta; internodj vicini ; foglia corl
" - "
peziolo alquanto scabro. Grappolo fitto, uguale,
a brevissimo peduncolo, con aderenza lenace ,
biancastro; racimoli pressoché orizzontali. Acint
sferoidali , trasparenti , biancheggianti; fiocine
duro, aspro. Polpa floscia , insipida.

».a Chiapparone bianco.

Cacciata mediocre ; peduncolo  biancastro ;
raspo filto, ngnale. Acini sferici, pellucidi ,
ovizzontali , glanchiy fiocine daro, molto astrin=
gente. Polpa floscia e dolce.

Ambedue di gran frutto pel vino,
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ORDINE SECONDO,
8.2 Occhio di bove.

Di molta cacciata; foglia con peziolo ros-
seggiante. Sarmenti a nodi spessi; raspo uguale
e stretto; racimoli richinati; fratti semi-diafani,
ovoidi, giallognoli; fiocine sottile, duro, aspro.
Polpa duracina e zuccherina, di molto frutto
ancora pel vino.

9.* Pizzutello bianco.

Fusto di grandissima cacciata ; foglia gla-
bra, e peziolo verdegsiante. Peduncolo di co-
lore analogo, lungo, tenacemente aderente. Grap-
polo ugnale con racimoli richinali. Acini co-
noidi , incarvi , semi-opachi , tre volte pii
lunghi che larghi , bianco-dorati ; fiocine sot-
tilissimo, glabro, aderente , amarognolo. Polpa
molto duracina, zuccherina e grata. Vinac-
ciuoli sovente mancanti, ovvero rudimenti.
Placenta ordinariamente distinta.

Per uso solo di tavola; tardivo, e serbevole
per buona parte dell’ inverno.

ORDINE PRINNO
Ad acini grossi.
10.* Greco bianco.

Poca cacciata ; foglia tomentosa al disotto,
con peziolo biancastro. Internodj vicini. Pe-
duncolo breve, tenacissimamente aderente; raspo
pressoche uguale, a racimoli distinti. Acini sfe-
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roidali , pellucidi , biancheggianti ; fiocine sot-
tile , alquanto duro e amaro, con polpa flo-
scia, succosa, insipida,

Di molto fratto pel vino.

ORDINE SECOND D
11.* Uva cornetta.

Mediocre cacciata; foglia glabra, con peziolo
scabro, rosseggiante. Nodi spessi. Grappolo
uguale, a peduncolo brevissimo, biancastro; ra-
cimoli brevi , orizzontali. Acini ovato-oblun-

" - L -
ghi , altenuati alla base, due volte pit lunghi;
fiocine duro, amaro. Polpa alquanto duracina,
succosa e dolce.

12.2 Cima di giglio.

Fusto di poca cacciata. Grappolo uguale, con
racimoli distinti e pendenti. Acini ovoidi, cristal-
lini. Placenta ordinariamente distinta, a vinac-
ciuoli bini opposti.

138 Pizzutelletto,

Raspo quasi uguale , coi racimoli distinti e
pendenti; frutti ovato-oblunghi , ad apice at-
tenwati , incurvi, pellucidi , giallognoli, due
volte pitt lunghi ; fiocine pinttosto duro, aspro.
Placenta pur distinta, con vinaceiuoli bini op-
I osti.

Qualita delle pit comuni per fare il vino.

14.* Cavallaccio.

Di poca cacciala. Sarmenti ad tuternodj pres-
saché vicini; foglia villosa e grinzosa al diso tto,



134 DESCRIZIONT
con peziolo minulamente tnhcf‘uululu. llats_p{?
uguale e stretto, con racimoli ovizzontali. Acint
ovoidi , piuttosto opachi, verdeggianti, ollre
una volla e mezzo pint lunghi; fiocine sottilis-
simo, glabro, alquanto aderente, amaro. Polpa
molto duracina , asciutta , amarognola.

Di niun frutto pel vino. Serbevole nell in-
verno per uso di tavola , e buono anche per

appassirc.
ORDINE PRIMO

Ad acini mediocr

15.2 Bello welletrano.

Di grande ecacciata. Internodj distanti; foglia
bambagiosa al disollo. Peduncolo tenacemente
aderente , verdeggiante , con grappolo uguale
e fitto. Racimoli orizzontali. Acini sferici , di
un color meleo affumicato ; fiocine sottile,
duro, amaro. Polpa succosa ¢ dolee,

16.3 Bello romanesco.

Raspo a racimoli pit aperti, e ad acini pit
gfussi che nel precedente, biancheggiante ; fio-
cine alquanto duro, un poco amaro, e polpa
insipida.

1.2 Bello cenciolosa.

f‘:::upp[_ﬁn molto disugoale , a racimoli pen-
denti. Acini pint piceoli che ne due precedenti
giallastri.

Queste, che gli Agronomi riguardano come
varieta della prima, sono delle pit comuni, e
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di frutto pel vino. Mangereccie eziandio, piat-
tosto primaticeie, e serbevoli, in ispecie le due
Pl‘i“lﬂ » per buona P:II'T.E dell' inverno.

182 Trebbiano giallo.

Fusto di caceiata mediocre. Sarmenti tena-
cissimi, a nodi pintiosto vicini ; foglia alquanto
tomentosa al disotto. Raspo mediocremente
fitto, con breve peduncolo biancastro. Racimoli
orizzontali. Aeini sferici , semi-opachi , aurei;
fiocine coriacen, molto astringente. Polpa du-
racina e zuccherina.

19.* T'rebbiano verde.

Grappolo pitt fitto che nel precedente , ad
acini trasparenti verdognoli ; fiocine un poco
coriaceo ed astringente. Polpa succosa e insipida.

Qualita comuni, ed atte a produrre un vino
forte ed asciutto. Serbevole ancora per una
parte d’ inverno ad uso di tavola.

a0.0 Walvasia.

Di grande cacciata. Internodj mediocri; fo-
glia glabra con peziolo rosseggiante. Grappolo
disuguale a pednacolo biancastro. Racimoli ri-
chinati, Acini sferici , trasparenti , biancheg-
gianti e fitti 3 fiocine sotlile, duro e dolce.
Polpa duracina, poco succosa e zuccherina.

a1.0 Malvasia candida.
Acini candidi , punteggiati di color ferrn-

gineo 3 fiocine alquanto astringente. Polpa pit
dolce che nella precedente.
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Capace ambedue a produrre un vino molto

gralo.
a2.* Caricarello.

Di molta cacciata. Sarmenti fragili a spesst
internodj; foglia villosa al disolto, con peziolo
scabro. Grappolo disuguale a brevissimo pe-
duncolo biancastro, tenacemente aderenle; ra-
cimoli pendenti; acini sfevici , trasparenti , bian-
chicei ; fiocine duro, amaro. Polpa floscia,
succosa , insipida.

23.2 Buon wvino.

Di assai cacciata. Nodi spessi , foglia tomen-
tosa al disotto con peziolo biancastro. Grap-
polo disuguale a peduncolo breve , spiccaticcio.
Racimoli lunghi , declinati e rari 3 frutti sfe-
rici , diafani , biancheggianti ; fiocine sottile ,
astringente. Polpa floscia ed agra.

Ambedue le specie di molto conto per un
vino generoso e grato.

Ad acini piccol.
24.* Passerina.

Di scarsa cacciala. Internodj vicini. Peziolo
villoso con foglia tomentosa al disotto. Grap-
polo a peduncolo tenacemente aderente, ver-
deggiante, Racimoli declipati e distinti : frutti
sferici , verdognoli, brunamente punteggiali,
piccolissimi , nella massima parte sterili, con
de’ mediocri frammisti fecondi ; fiocine sottile ,
amaro. Polpa floscia ed agra.

Insigne varviela della vitis vinifera ( Apyrena,
8. Corinthiaca. Bauh. , hist. IT, pag. 72).
Solita ad appassire per solo uso di cucina.



DI ALCUNE VITI ROMANE. ;37

CLASSE SECOND A

SOTTO-CLASSE PRIMA

ORDINE PRIMOD

Ad acini mediocri.

25.8 Cesanese.

Di assai cacciata. Nodi spessi ; foglia tomen-
tosa al disotto con peziolo rosseggiante. Pe-
duncolo analogo, breve, eon aderenza tenace.
Grappolo innguale a racimoli pendenti. Acini
sferoidali, opachi, azzurro-nerastri; fiocine al-
(uanto coriaceo e dolce, con polpa floscia ,
succosa , fragrante.

Atto solo a produrre un vino generosissimo.

Ad acim piceoli.

262 Aleatico nero.

Pochissuna cacciata. Sarmenti fragili , mi-
dollosi, a spessi nodi; foglia glabra con peziolo
rossastro. Peduncolo anzlogo, spiccaliceio. Grap-
polo piuttosto uguale a racimoli quasiche rari,
richinali , porporeggianti ; frutti sferici , opa-
chi, nero-purpurei ; fiocine sottile, duro e
dolce. Polpa floscia , molta succosa, e di soa-
vissima fragranza,

Usi a formarne il vino di questo nome.
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SOTTO-CLASSE SECOND A.
ORDINE PRIMIO

Ad acini melto grossi.

27.8 Cacchione nero.

Di searsa cacciata. Sarmenti midollosi e fra-
gili ad internodj mezzani; foglie con peziolo
rossastro. Grappolo inuguale a peduncolo pint-
tosto sottile , tenacemenle aderenle, rosses-
gianle: Racimoli distinti e pendenti; frulli sle-
vici, nero-paonazzi; fiocine fino, duro e dolce,
Polpa floscia, insipida.

28.% Cacchione paonazzo.

Acini meno grossi, paonazzi; fiocine e polpa
alquanto agri.

20.* Chiapparone paonaizo.

Fusto di cacciata mediocre. Sarmenti le-
gnosi a spessi nodi; foglia con peziolo rosseg-
giante. Raspo inuguale a peduncolo spicecatic-
cio. Racimoli pendenti : acini sferoidali , pao-
nazzi; fiocine duro ed agro. Polpa floscia ¢
dolee.

Le suddette qualiti sono ovvie, e di gran
fratto pel vino.

30.* Sergolese.

Di cacciata grandissima. Sarmenti a nodi
spessi. Grappolo uguale e fitto, con racimoli
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vichinali, e peduncolo biancastro. Acini sferoi-
dali, o slerici , opachi , di paonazzo volgente
al pero; fiocine sottile , aderentissimo, un poco
aspro. Polpa assai duracina , non mollo sue-
cosa e dolee. Placenta ordinariamente distinta,

Molto tardivo. Alto al solo uso di tavola,
e serbevole tutto 1 inverno.

ORDINE S ECO0NDO
31 Pizzutello nero.

Di molta cacciata. Peduncolo tenace e bian-
castro. Grappolo pressoché ugaale. Racimoli
pendenti : acini concoidi o cilindrici, coll’apice
un poco altenuato, purpurei ; fiocine coriaceo,
alerentissimo ed aspro. Polpa duracina, zuc-
cherina , e grala.

Tardivo, e serhevole ancora ad uso di ta-
yola per buona parte dell’ inverno.

Altre varietd romane non osservate.

Canepina. Gagrima. Vesparola,
Greco vero.  Bello bragano. Agrestone.
San Giovese. Gabba volpe. Trebbianello,
Callarese. Cavallacetto.

OSSERVALIONT.

Per subito destare nell’ immaginazione I idea
del gruppo solto il quale si colloca Pindividuao,
non & sembrato couvenevole il suddividere gli
ordini in gualtro gradi di dimensione: cut de-
terminare lora supurﬂun ; im]mrucché tli‘ Feg-
gleri si concepisce quella degli acini partiti in
molto grossi , grossi, mediocri e piccoli.
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La varieta di que’ caratteri nelle foglie, sovra
i quali venivano stabiliti i generi nel metodo
proposto, ne ha reso malagevole la determi-
nazione ; poiché non solo si osservano varia-
bili nelle stesse spezie, ma eziandio negli stessi
individui ; né dagli altri organi della vegeta-
zione & riuscito desumerne de’ pitt costanti :
onde farebbe probabilmente d’'uopo in una clas-
silicazione geoponica fondarli ancora sovra
parti della frutlificazione. La direzione de’ ra-
cimoli potrebbe forse offrirne de’ meno fallaci?

La considerazione della struttura de’ semi &
stata ommessa, non parendo quelli presentare
caratleri distintivi.
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Memoria sulla wvite ed i wvini delle Cinque
Terre, di Girolamo Guidoni di Fernaza.

warnﬁ nell’ltalia tutta si van decantando i
metodi di vinilicazione di Madamigella Ger-
vais , e lattenzione degli Agronomi & pii che
mai rivolta alla vite, ed a noovi tentativi di
una Classilicazione geoponica (1); credo utile
pubblicare una picciola Memoria sulla vite ed
i vini delle Cinque Terre. Polra questa servire
per corrispondere in parte alle domande fatte
dalla Biblioteca italiana , come ancora per
render cognito un breve tratto di paese , che
merita un luogo distinto nella storia della
vite , e dei vini d'Italia.

Un doppio interesse mi muove a cid ; il
piacere di rendermi ulile a quel Inogo a cui
appartengo come proprielario e nativo ; e il
desiderio di contribuire in qualche parte al-
lavanzamento dell'agricoltura italiana.

Il vino Lunense degli antichi Romani, che,
al dire di Plinio (2), portava il vanto su tatti
quelli della Toscana , non era che il vino delle
Cinque Terre. Dovremo noi dungue trascurare
un paese in cui la coltivazione della vite risale

{1) Biblioteca italiana, N.” 8¢, marzo 1823, de’ nuovi
metodi di vinificazione , N.% po. Tentativi di una classi=
ficazione geoponica, ec.

(3} Plinio, libro 14, cap. s.
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a si anlica epoca, ed in cui il modo di cols
tivarla & totto sno particolare? Sommo mio
desidetio sarebbe il richiamare Vattenzione degli
Agronomi su questo breve tratto di paese
non meno che guella de’ miei compatriotli
troppo indifferenti per la pianta sulla quu|e
sono hasate le principali loro risorse.

Targioni (1), Flavio Biondo, Andrea Bac-
cio(2) parlarono di questi luoghi , e della col-
tivazione della vite, ma in un modo molto
imperfetto , ci6 chie di lnogo a creders che
nessuno dei snmmentovali autori visitasse per-
sonalmente questa contrada. Per rettificare dun-
que le idee che formare si polevano sulla scorta
dei menlovali autori, faré primieramente pre-
cedere un saggio dell’aspetto del paese, indi
parlerd della natura del terreno, e del clima ,
della coltivazione e del modo di tenere la vite,
dei nomi dati alle uve, e dei loro caratteri di-
stintivi, del vino, del modo di manipolarlo, e
detl’antico suo credito: chinderd in fine la mia
Memoria con un quadro statistico.

Possa (‘Elll.'!'.ﬁ-t.ﬂ tenue mio lavore esser grato
agli Agronomi, e possa inspirare il desiderio
ugli abitanti del luogo di restituive il dovatoe,
¢ ben fondato merito al vino Lunense!

Situazione e aspetto delle Cingue Terre.

Non molto lungi dal rinomatissimo. Golfo
della Spezia , costeggiando la Riviera di Genova

& Ar) Targioni. Viagei, ediz. 2. Tom. II, pag. 55. Topo~
grafia della Luniziana.

(2) Andrea Baceio. Da nat. vioorum, hisi, lib. &,
pag. Job.
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dalla parte di mare, e passale le rupi scoscese
di Portovenere , ed i luoghi detti di Biassa ,
apresi il seno delle Cinque Terre. Formato &
questo da due promontorj; l'uno a levante,
detto Montenero, Paltro pid avanzato a po-
nente , detto il Mesco o Sant’Autonio. Pren-
dendo qnuivi il terreno ua aspetto pit mite, e
meno ripido dalla trascorsa costa, ha per-
messo allluomo di fondarvi cinque piceioli
paesi , e di applicarvisi quasi esclusivamente
alla coltivazione della vite, che, incomincianda
alle falde delle montagne, si estende sino alla
cima, presentando laspetto di tanti gradini
di un ampio anfiteatro.

Il primo paese ad incontrarsi, venendo da
Porlovenere, & Riomaggiore. E queslo il ph‘t
infelice per la situazione , essendo fabbricato
lateralmente ad un angusto e ripidissimo ca-
nale , ma & perd il pitt popolato delle Cinque
Terre , giacché i suoi abitanli ascendono a
mille trecento, ed ha un prodotto annuo di
quasi qnaranta mila barili di vino. Arreca non
poca maraviglia il vedere come in questo an-
susto e ripido canale si conducano a terra
alcuni piccoli bastimenti, destinati alla pesca
delle accinghe, ed al trasporto dei vinij i
quali & forza legare e sostencre con grosse
corde sopra il nudo scoglio, aceio non preci-
pilmo in mare,

Non molto lungi & situata la Manarola, fab-
bricata essa pure, patte in un canale, e parle
sopra di uno scoglio che si avanza alquanto in
mare, ¢ che verso Riomaggiore presenta una
pendice dirmpatissima.
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Passato il seno, detto della Vignara, sopra
altro scoglio, ma un poco pitt distante dal
mare, trovasi Corniglia. I’amena situazione di
questo paese , posto nel centro del seno, ed
i ripari delle annesse montagne formano quivi
un dolee clima, ove vegeta e fruttifica aleune
volte la palma ( Phoenix Dactylifera), e dove
si eoltivano come oggetto di commercio i cedri.

Dopo Corniglia incontrasi FPernazza, pari-
mente situata sopra altra pendice di scoglio,
che presenta la solita faccia diroccata dalla
parte di mezzogiorno, ma che si avanza un
poco pitt in mare di quel che facciano gli sco-
gli su cui son situate Corniglia e Manarola.
Vernazza dalla parte di ponente presenta un
picciolo seno, che forma il pit comodo scalo
delle Cinque Terre. Questo paese si gloria di
aver dati i natali ad uno de’ pitt celebri anti-
quarj d’ Italia , al famoso Fisconti.

L' ultimo paese ¢ Monterosso, il pit favorito
dalla natura per la situazione; esso non manca
di una comoda spiaggia, che, unita a quella di
Feggina vicinissima , somministra spazio sufli-
ciente per la pesca colla sciabica , passeggio
per gli abitanti, ed un’infinith d’altvi comodi
di cui sono intieramente privi gli altri quattro
paesi. Dopo la spiaggia di Feggina , seguita il
promontorio del Mesco, che chiude il seno
delle Cinque Terre ; e dopo altre cinque miglia
di rupiscoscese e disabitale, trovasi il bel paese
di Levanto (1).

(1) Targioni nel citato tomo XI dei Viagzi, pag. 58, cosl
si eSPrime .. In fur_'ﬂ'a alla Terra di Riomaggiore we-
desé in mare lo scoglio del Ferrale, detto dai marinari il
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Per quanto sterile ed incolta sembri questa
contrada all’'acchio indiflerente del viaggiatove ,
s ecli vorriv perd pit da vicino considerarla ,
non mancheri di veder con maraviglia quanto
I industria dell' nomo, sino da’ pitt antichi tempi,
abbia reso fruttifero di un’ immensa quantita
di viti e ulivi quel terreno che abbandonalo
alla sola natura non presenterebbe ora che
rupi inaccessibili e disaEitaie.. Questa conlra-
da, che sembra cosi ingrala , nulre una po-
poluzione di quatromila dugento e pitt anime,
e somministra allo stato un annuo prodotlo
di settanta mila barili e pit di vino.

Io non fard quivi parola di cid che con-
cerne Llistoria delle Cinque Terre, perche
estranea al mio lavoro, ma solo accennerd al-
cune cose sul carattere degli abitanti.

Il nuoto, esercizio gratissimo alla gioventil ,
che rende agili i moti del corpo, coraggioso,
e intrepido lo spirito, forma I'ocenpazione
principale della tenera eth degli abitanti di
questi luoghi. Al nuoto, ed alla vicinanza del

Ferrars , molto pericoloso ai naviganti in lempd di motte ,
nuands il cielo € caliginoso, e la marina in {empesta, Non &
gih vero che questo scoglio sia in faccia a Riomaggiore,
e che possa vedersi dal detto paese: eeli resta due miglia
¢ piit lontano da Montenera, che chiude il seno delle
Cingue Terre dalla parte del Golfo, ed & vicinissimo ai
luoghi di Biassa con altro scoglio , detto la Ferraressa.
Cosi segue a dire Targioni: Le Cinque. Terre pigliana lo
spazio di ainque miglia dalla nobil terra di Levaito fino a
Portovenere, E vero che le Cinque Terre comprendono
lo spazio di cinque miglia . ma dalle Cinque Terre 2
Levanlo vi sono allre cingue miglia, ¢ cingue miglia
sono da Portovenere alle Cingue Terre; percid da Levanto
a Porlovenere vi sono quindici miglia, non il cingue
come credeva il Targioni,

Acerbi. Delle viti 10
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mare si devono i buoni marinari; ed & percid
che la popolazione delle Cinqgue Tcrl"e pud
occupare a vicenda due diflerenti cl:?s:sl; cioe
quella del coltivatore , e dell'uomo di mare.
Non & molto antico il tempo che una gran
parte di questa popolazione, fatti i lavori della
eampagna , si occupa della pesca delle acciu-
ghe o d’altro commercio marittimo (1). Non
poco influiscono ancora sul loro caratlere i
enosissimi lavori a eni sono condannali per
E: natura del luogo. TLa zappatura delle viti,
e degli ulivi, la costruzione delle muraglie ,
il trasporto dei generi dalla campagna alla
casa, son lutte fatiche che il comodo agricol-
tore della pianura fa fare ai suoi bovi, ed ai
suod cavalli.

Natura del suolo e del clima.

Per avere una pii esatta idea della matura
del suolo, che forma la base del terreno colti-
vabile delle Cinque Terre, credo utile gettare
uno sguardo sulla parte esteriore del Golfo
della Spezia.

L'lIsola Palmaria, e I'Isolotto del Tino, i
punti i piti avanzati della catena di monlagne,

(1) Dice il Barone Zack in una nota ad una lettera
del sig. Anfonio Rossi sul Golfo della Spezia , ed inserita
nella sua Corresp. Astronomique ... Le Génois, par la
disposition et par la nature de son sol, o loujours, ef en fouf
tems, dlé porlé aux grandes emtreprises, et , par consequent, d
la réflexion, et & la combinaison. Montagnard et marin en
méme temps, une ferre ingrale d'un cdié y la mer avenfureuse
de Uautre, lui ont fait participer de ce double caractére qu'ont
les montagnards et les hommes de mer.
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clie chiude il Golfo da ponenie a mezzogiorno,
sono quasi intieramente formati di calcaveo
primitivo, il quale passa talvolta allo schisto
filladico , e di origine al celebre marmo Por-
toro o Portovenere, di cui sono abbondantis-
cime cave in detie isole. Un fenomeno, che
merita Dattenzione del Geologo , e che pud
contribuire a spargere qualche lume sulla for-
mazione di questi luoghi , si & il vedere che
in dette isole, la parte che guarda il mezzo-
giorno presenta una rupe altissima , e quasi
l‘.erpen-:linnlm-e di nudo scoglio, mentre nel-
"interno del Golfo si estende in una mite
pendice, che insensibilmente si perde nell’acque.

La picciola bocea, che separa Porlovenere
dall’ isola Palmaria , di indizj assai chiari del-
I'unione di quest isola al prossimo continente:
unione che sussiste ancora solt'acqua. Seguita
il marmo Portoro su cui ¢ foudato Portove-
nere, e si estende verso la montagna della
Castellana, dove alterna col calcareo sacca-
roide o primitivo, che passa poi insensibilmente
al ealcareo cavernoso, dando in seguito origine
alle breece ed ai marmi del canale di Biassa.
Dalla parte esteriore del Golfo, che corrisponde
al canale di Biassa, ed al luogo detto la Rossa,
termina il terreno calcareo, presentandosi Far-
gilla rossa indurita , che forma la base det
terreni manganesiferi di pitt luoghi di questi
contorni; come si osserva alla Rocchetla, ed
al monte Gabrione dalla parle opposta ~del
Golfo, vicino ad Arcola (1).

(1) Viviani Voyags dans les Apeanins de la ci-devant
Ligurie, pag. 1.
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Dopo la Rossa, incomincia il terreno schistoso,
ed incomincia ancora la coltivazione della vite;
si estende quello a tatte le Cinque Terre in-
sino al canale di Feggina , dove incontra uno
strato di Serpentino, «quale poi lascia nunova-
mente, e segne tutlo il promontorio del Mesco
sino allo scalo di Levanto. Questo schisto ,
che forma la base del terreno coltivabile, pué
considerarsi come intermedio fra il fillade e
lo schisto micaceo o argilloso; si divide facil-
mente in minuti frantumi, e forma una terra
soflice e leggera che riliene pochissimo l'umi-
dita. Allo schisto si uniseono ancora i fran-
tumi del Gres o pietra arenaria, che si ma-
nifesta in pid luoghi delle Cinque Terre, e
questi pure contribuiscono a formare un ter-
reno sterilissimo, ma dove vegela con sorpren-
dente vigore la vite. Puote sicuramente appli-
carsi al terreno delle Cinque Terre , cid che
dice il conte Dandolo : Che i suoli, special-
mente in collina, legzieri, ciottolosi, magri
men atti alle produsioni dei cereali , sono i
piie proprj alla wite per ottenere uve e wini
squisiti (1).

Ai vantaggi, che somministra la natura del
terreno per la coltivazione della vite, unir
dobbiamo quelli del clima e dell’esposizione.
Apresi il seno delle Cingque Terre a mezzo-
giorno , ed altissimi monti lo circondano al
nord ; vegetan quivi gli aranci ( citrus auran-
tium ), i limoni ( citrus medica ), il cedro
molto  pitt delicato , il fico d'India ( cactus

(1} Dandolo. Enoclogia, ovvero FAit:, ec , parte prima,
Pag: 9.



DELLE CINQUE TEWRE. 1‘1*]
opuntie ), la palma ( phoenix uctylifera ).;
e moltissime altre piante comuni golo ai paesi
!:il:: meridionali d ll.ulfa. Onde formarsi poi una
pitt esalta idea del clima, e conoscere 1 intem-
berie & cul va soggetla la vite, non meno che
{a diversita del suo prodotte, conviene consi-
derave questo picciol tratto di paese, diviso in
tre differenti  regioni. Chiamasi Regione delle
Marine quel tratto di terreno, che dalla riva
del mare si estende ad una certa altezza, ed ¢
dominato intieramente dai raggi del sole. Que-
sta & ancora la parle pid anticamente colli-
vata , e che produce il miglior vino. 1 canali
formano la seconda regione, dove non demina
ampiamente il sole , e dove il vino @& di gran
lunga inferiore a quello della prima. La terza
regione detla altwre, comprende quello spazio
di territorio posto al disopra delle marine e
dei canali , e vicino alla sommila dei monti.
Da cio nasce , che cid che offende in ecerte
stagioni le viti delle mavine ¢ dei canali, non
reca alecun danno alle alture : e wviceversa , cio
che nuoce alle alture , lascia intatie le altre
due regioni.

Coltivazione della wite.

Destinato 1l luogo per formarvi una vigoa,
le prime attenzioni si divigono al modo di so-
stenere il terreno, che, altesa la vipidezza della
montagna , non permetterebbe alcuna coltiva-
zione. Poslosi 1l vignajolo alla  base del suo
possesso, incominecia dal costewive un mure a
secco colle abbondanti pietre che irova ovau-
que, o dissopterra dal luogo stesso. Giunto ad
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una certa altezza, egli si porta dalla parle su-
periore , e getta i fondamenti di un secondo
muro, e colla terra, che va scavando, o mi-
nati frantumi di pietra , viempie il vacuo in-
terno del primo muro. Seguitando cosi sino
alla cima del proprio possesso, formaun cerlo
namero di piani inclinati , che da lungi prea-
dono l'aspetto di una gradinata , quasi desti-
nata a salire sulla cima della montagna. Questi
muri perd hanno non pochi difetti. Sono troppo
verticali , invece di avere la necessaria incli-
nazione, e privi sono di zolle, o terra che
leghi e ritenga le pietre , facilissime a decom-
porsi per l'esposizione allaria. Non sifa nem-
meno messuna considerazione sullo scolo delle
acque , perché non si da a ciascun piano la
necessaria inclinazione, ed a tutto il possesso
insieme quella naturale della montagna. Da cio
nasce, che questi lavori non presentano quel-
Peguaglianza e simetria che tanto piace al-
Pocchio, e che tanto necessaria si rende per
la stabilith e durata della coltivazione. 1 pro-
prietarj e vignajoli del lnogo sono troppo so-
venle lestimoni della caduta dei loro muri , e
talvolta ancora dell’ intera perdita dei possessi,
per non conoscere che tali dauni prodotti sono
dall'imperfezione dei loro lavori.

Dopo avere accomodato il terreno , oppure
nel tempo istesso, si piantano le viti, talvolta
con radici dette nel luogo Barbati , o sempli-
cemenle sotto forma di maglioli , formandone
due o pint file, secondo la larghezza del piano.
Si costuma di concimare abbondantemente que-
ste piante accio producano vigorosi tralci, che
in seguilo si destinano a formareda vite cho
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deve ricoprire il terreno. Poche cure richie-
dono poi, e tutte dipendono dal ben zappatle,
potarle, e ripulire il terreno dall'erbe perni-
ciose, sino all'epoca in cui incominciano a dar
frutto.

Due sono i metodi di tenere la vite alle
Cinque Terre, il pitt antico e comune consiste
nell’abbandonare la pianta intieramente sulla
terra , serpeggiante a piacere dall'estremita del
poggio sino alla cima. All'epoca perd dello
sviluppo del frutto, si pianta un piccol palo,
comunemente di stipa, al quale si lega il capo
col grappolo per sostenerlo, accio nella ma-
turiti non tocchi la terra. Questo semplicis-
simo metodo, conosciato appena in poche
parti d'Ttalia, & il pit conveniente alla natura
del luogo. Oltre la poca spesa che richiede,
meno soggella rimane la vite ai danni che
quivi potrebbero cagionarle i fortissimi venl
di mare. .

Per dimostrare alcuni errori circa la colti-
vazione della vite, nei quali sono caduli Flavio
Biondo, Andrea Baccio, ed il Turgioni che
fedelmente si ¢ altenuto al dire dei primi, ri-
porterd per intiero c¢id che dice quest ultimo
nella summentovata sua opera. Tom. I, pag. 59.

... In tal tratto di paese, verificasi ul:e quod
natura negavit industria peperit » perché non
« essendo egli altro che monli sassosi e diru-
« pati, in modo che neppure vi possono mon-
u tare le capre, nientedimeno abbonda di vi-
« gne , dette vignali, al sommo frutlifere , per
« coltivare le quali ¢ necessario che gli uo-
« mini si calino dalle rupi legali nel mezao
« del corpo con una corda, sicome anche
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« per vendemmiarele uve, dalle quali si ricava il
« tanto eccellente liquore chiamato vino amabile
« delle Cinque Terre, gratissimo fino in Fran-
« cia ed Inghilterra. La coltivazione delle vigne
« di questo paese ¢ veramenle singolare e
« gemplicissima ; poiché senza confondersi in
« far fosse e divelti nel terreno, che non vi ¢,
« i maglioli delle viti si ficcano nei suoli della
« poca terra che resta fra i filoni e le com-
« meltiture delle pietre di cui sono formate
« le dirupate pendici di quel monli, € non
« si fa loro altra carezza , né si da governo;
« e non v ¢ bisogno di pali o altro soste-
« gno. Nientedimeno, le viti in quelle les-
« suve Lra masso e masso, a guisa de’ capperi,
« spandono le loro radici, e succiano la poca
« umidita che si trova raccolla per le piogge,
« e con tale alimento, e la poca umidita del-
« Patmosfera , che possono assorbire per i
« pori delle loro foglie, vegelano a maravi-
« glia, ¢ spandono ciondoloni giti per le balze
« 1 loro lunghi tralei, rigogliosi quanto sareb-
« bero se le medesime viti fossero coltivate in
« campi uberlosi ......

Quantungue semplicissimo  sia il metodo di
tenere la vite, e semplicissima ve sia la col-
tivazione , perd non & tale come la descrive
Targioni e gli altri Autori che Ihanno prece-
duto. Quel poco che ne abbiamo detto bastera
a cotvineerne il lettore.

1l secondo modo di tenere la vile, assal
pitt woderno, & quello  delle pergole pochis-
simo elevale, ¢ che appena permetiono all'uomo
Ji starvi al disollo sconciamenle curvalo per

esezuiene la vendemmia e gli altrt necessar)
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lavori. Le pergole furono in questt luoghi in-
trodotte pel desiderio di avere un pil abbon-
dante prodotto, né si considerd quanto il vino
perdeva in bonta, né il valore del legname ne-
cessario per la loro costruzione , e la spesa
del continuo mantenimento, forse appena eguali
allaumento del loro prodotto.

I layori che si fanuo alla vite nel corso del-
Panno, senza parlare di quelli che tendono a
moltiplicarla e migliorarla , sono le zappalure,
la polatura e la legatura. Si potano o dopo
la vendemmia , oppure al principio della pri-
mavera , nel marzo o aprile al pin tacdi. Se-
condo la forza della vite, si Fscianu due o
pitl capi, ciascuno con due o tre gemme al
pit: e tal metodo & ben inteso; poiche un
numero maggiore di gemme farebbe sfogare la
vite in foglie, poco produrre , e malamenle si
conservercbbe. Si zappano in seguilo una o
pitt volte , si leguno ed accomodano sulle per-
gole ; cid che si costuma molto pitt tardi per
le viti che si tengono a terra. Non sogliono
comunemenle concimarsi le viti , ma perd, ogut
tanto lempo vi si spargono i lupini nel verno,
i quali si sotlerrano poi alla prima zappatura.
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Nomi e caratteri principali delle diverse uve
che si coltivano alle Cinque Terre.

UVE BIANCHE
1.* Terron.

Colore verdognolo. Grappolo grosso, Lron-
cato , non piramidale. Acini rotondi, filli e
compressi. Magliolo con nodi corti; gemme
rigonfie. Foglia appena divisa, quasi orbicolare.
Sapore mediocre vinoso.

Osservazione.

8i coltiva molto questa vite per la grossezza
del grappolo, ma il suo vino & poco prege-
vole — Sembra la Rochelle verte, o Sapa verde
dei Francesi.

2.2 Cappellon livornese di Massa
di Carrara.

Colore verdognolo, Grappolo llmiul.lnstﬂ grosso
non piramidale, Acini fitti, qualche volta com-
pressi. Foglia larghissima; piccinolo lungo, grosso
e rossigno. Magliolo rotondo; gemme gonlie.

Osservazione.

L'ampiezza delle foglie di questa vite ¢ un
caraltere sicurissimo e costante che la fa di-
stinguere da tutte le altre. Si coltiva ora molto
alle Cinque Terre, a discapito delle migliori
qualitd , perché produce ahEundantcmgmu,
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3.2 Ruspara.

Colore verdognolo. Grappolo grosso. Acini
fiti, rotondi, di buccia molle. Foglia piuttosto
ampia. Magliolo compresso; gemme piccole ;
sapore mediocre.

Osservazione.

Pud questa vite facilmente confondersi col
Terron.

4.2 Bessara.

Colore bianco piuttosto chiaro. Grappolo
mediocre. Acini rotondi, alquanto divisi. Fo-
glia profondamente dentata. Magliolo con gem-
me approssimate. Sapore mediocre.

Osservasione, a

Molto coltivata nei canali ed alle alture.
5. Giancarotta padulesca di Massa.

Grappolo mediocre. Acini separati , rotondi.
Foglia trilobata, impari-dentata, Magliolo con
nodi distanti. Sapore mediocre.

Osservazione.
Vite non molto comune: produce pluttosto
abbondantemente.

6.2 Ferdusca.

Colore verdognolo cupo. Grappolo grosso ,
lobato, corto. Acini rotondi. Foglia trilobata.
Magliolo con nodi approssimati. Sapore me-
diocre.
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Osservazione.

5i coltiva ampiamente nel canali ed alle al-
ture , dove produce abbondantemente.

7.8 Bracciola.

Colore bianco chiaro. Grappolo lunghissimo
( principale carattere distintivo, e dal quale ha
reso il nome, paragonata alla lunghezza di un
braccio ), lobato o semplice. Acini piccoli , vo-
tondi, piuttosto approssimati. Magliolo con
nodi corti. Sapore mediocre.

Osservazione.

Le summentovate sette qualita d' uve non
hanno aleun sapore ne¢ odore fragrante. Ura
son coltivate in grande abbondanza a motive
del loro prodotto.

8.2 Albarola trebbiana di Massa
e del Sarzanese.

La pit bianca e trasparente di tutte. Grap-
polo mediocre IIniul,tcstn piccolo. Acini rotondi,
divisi. Foglia alquanto increspata. Magliolo con
nodi approssimati. Maturita precoce, Se ne
conosce un'altra varietd, detta {lbarola nccel-
lina, il cui grappolo ¢ composto di  acini
molto grossi, ein parte piccolissimi e disuguali.

Osservazione.

E molto comuune nelle esposizioni meridio-

nali e marittime: considerala come buoua vite,

sembra il Bianchetio dei Francesi, o le Chas-
selas dore.
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q.* Rossese.

Colore bianco chiaro, un poco ambrato nella
matarith. Grappolo piceolo. Acini rotondi, di-
visi. Foglia trilobata piccola, increspata , bre-
vemente dentata , marginata di bianco. Sapore
vinoso , e fragranza sua particolare.

Osservazione.

E questa la vite tanto decantata delle Cinque
terre, @ dalla quale ottenevasi in gran parte
il Fino amabile. Lia sua coltivazione era estesa
a tutta la parte mariltima ; ora @ intieramente
trascurata, perché produce poco. IHa infatti
questa vite un aspetto di vecchiaja , cid che
fa credere non essere pin suscettibile di un’am-
pia collivazione. Sembra il Mornain blanc dei
Francesi.

10.0 Piccabon.

Colore bianco, nella maturitd ambrato. Grap-
polo piramidale , lobato. Acini rotondi , sepa-
rati , che nella maturild si ricnoprono di punti
nericei ( caraltere costante e distintivo ). Foglia
impnri-dﬂntﬂla , appena divisa, Sapore fragrante
suo particolare , che fa pizzicare la gola.

Osservazione.

Questa vite ¢ molto stimata, ma coltivata
poco: il suo frutto perd entra come uno dei
principali nel vino particolare® che si fa an-
eora alle Cinque Terre. Non cade dubbio che
questo sia il Sauvignon dei Francesi, o Uva
sapajola.
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118 Brusgiapagia.

Colore bianco verdognolo. Grappolo grosso,
piramidale. Acini rotondi, portati da lunghi
peduncoli , che formano un grappolo compo-
sto di piceoli grappoletti. Buceia molle. Foglia
trilobata, fortemente dentata. Magliolo di co-
lore bianco. Sapore vinoso e buono.

Osservasione.

Produce pinttosto abbondantemente, e sem-
bra il Maurillon blanc, o il Pignolo bianco
dei Francesi; la sua coltivazione é poco estesa.

[2.t V}oﬂ de Finsenso.

Colore bianco chiaro. Grappolo grosso, pi-
ramidale, alato. Acini piccoli , approssimali e
disuguali. Foglia orbicolare, dentata, appena
incisa, piccola. Magliolo di colore rosso cupo.
Sapore mediocre vinoso.

Osservazione.
Potrebbe essere la Fewille ronde dei Fran-

cesi , sebbene non combini molto coi caralteri
che ne da Chaptal.

13.2 Gandurina.

Colore bianco , e nella maturiti ambrato.
Grappolo piccolo. Acini uniti , piceoli , roton-
di, macchiati di punti gialli nella maturita.
Foglia 5-lobala, forlemente dentata. Buon sa-
pore fragrantes

Osservazione.

Pud confondersi questa vite col Piccabon,
col quale ha comuni alcuni caratteri.
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14.* Mostosa.

Colore bianco ambrato. Graepolo piccolo,
non lobato. Acini piceoli, disugnali, appros-
simati. Foglia tripartita, piceola, Lirevemente
denlata ; sapore gustoso fragrante,

Osservasione.
Vite non molto coltivata.
15.0 Gorgonese.

Colore bianco verdognolo. Grappolo piutto-
sto grosso. Acini grossissimi, bislunghi, dura-
cini, retti da lunghi peduncnli. Magliolo con
nodi distanti. Foglia ampia.

Osservazione.

Vite poco coltivata. Uva buona da man-
giarsi, e conservarsi secca.

UVE NERE, o COLORITE.
18.2 Barbarossa.

Colore rosso chiaro vinato , con acini qual-
che volta bianchi per metd. Grappolo mediocre
pinttosto grosso. Acini bislunghi separati. Fo-
glia 5-lobata con nervature rossigne.

Osservasione.

11 colore particolare di quest'uva sembra un
bastante carattere per non confonderla colle
altre ; essa fissa la gradazione fra le uye bian-
che e le nere. I questa senza dubbio le Rai-
sin de Maroch, o le Barbarou dei Francesi,
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conoscinta solto tal nome in  moltissimi altri
luoghi d'Ttalia. La sua coltivazione alle Cingque
Terre & piunttosto abbondante , ed ama l'espo-
sizioni marittime; dove produce copiosamente.

172 Rossara.

Poco differisce dal eolore della Barbarossa ,
colla quale pud facilmente conlondersi. Grap-
olo piccolo. Acini rotondi, divisi; fiocine
duretto. Foglia 5-lobala ampia, con nervature
rossigne.
Osservazione.

Vite mediocre.
18.2 Foseara.

Colore nero capo. Grappolo piccolo. Acini
rotondi , compressi. Foglia trilobata, fortemente
dentata. Sapore aspro.

Osservazione.

Vite che produce poco, detta ancora Uva
salvatica.
10.4 Pisciara.

Colore nero-chiarognolo. Grappolo Fmsao,

iramidale , lobato. Acini grossi, rotondi. Fo-
glia appena divisa, grandemente denlata. Sa-
pore viscido e acquoso.

Osservazione.

Molto stimata Ferc'hé produce in abbon-
danza ; ama i canali ed i luoghi umidi.



DELLE CINQUE TERRE. 161
ap.4 Ruin.

Colore nero enpo. Grappolo  piramidale ,
lobato. Acini rotondi, piceoli, compressi ,
approssimati.  Fiocine aspro. Foglia 5-lobata.
Sapore vinoso.

(Jsservazione.

Vite considerata come mediocre , e collivata
moltissimo alle alture e nei canal.

a1.* Pollora.

Colore nero cupo. Grappolo pinttosto pic-
colo. Acini rotondi, uniti. Foglia 5-lobata.
Magliolo di colore bianco, con nodi distanti.
Sapore vinoso, e fragranza sua propria.

Osservazione.

Questa vite ¢ la pitt pregiata fra le poche
uve nere che possiede il paese, ma produce
poco: ama le marine, e lesposizioni meridionali.

aa, Fm‘p‘uehm.

Colore nero cangiante, con acini non mai
perfettamente coloriti. Grappolo piramidale.
Acini separati , un poco ovatl. Buccia molle.
Sapore vinoso.

Osservazione.

Produce in grande abbondanza.

Le ventidue qualiti d'uve, da me fin qui de-
seritte , son quelle che formano I'nggello Tprin-
cipale della coltivazione delle Cinque Terre.
Ayrei potauto aumentarne il numero, se vi

Acerbi. Delle witi It
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avessi comprese tutle quelle forestiere, portate
da poco tempo nel paese; come ancora quelle
destinate a mangiarsi o conservarsi. Sono que-
ste moltissime Moscatelle, la Malaga , I’ Alea-
tico, I Uva di Promissione, la Lugliatica, 1'Uva
Cornella, la Paradisa, la Brumesta, la Corvana;
e molte altre , che per il piccolissimo loro nu-
mero non sono a mia cognizione. Questo la-
voro, da me incominciato nel passato settem-
bre prima che mi giungesse fra le mani Par-
ticolo della Biblioteca Italiana, intitolato: Ten-
tativi di una nuova ﬂ!ass:{icazfane Geoponica
delle wviti, fatto colla sola scorta dell'opera
di Chaptal (1), e senza intenzione alcuna di
renderlo pubblico, non poteva essere senza
molti difetti.

Non basta, per descrivere una vite, osservare
un solo indiviv!lun: fa d'nopo riscontrarne ab-
bondante numero, ed assicurarsi bene se il ca-
ratlere che si presceglie ¢ costante, e se pud
far nascere equivoco con altra qualiti, Un tal
genere di lavoro richiede moltissimo tempo e
massima altlenzione; e non si posson fissare i
caratleri delle uve , se non che pochi giorni
prima della vendemmia. Incoraggito perd dalle
difficolta che sommi Agronomi hanno trovate,
e trovano tult’ ora nella classificazione delle
viti , e per corrispondere alle domande fatte
dall’Autore del nuove Tentativo di una Clas-
sificazione Geoponica , ho azzardato a pubbli-
care il mio lavoro, cosi imperfetlo; che se ad

(r) Trattato teorico-pratics sulla Cultura: della vite di
Chaptel. Biblioteca dell®Agricoltore. Firenze, 1833, tom. I,
pag. 86.
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altro non servird, lard conoscere almena la
sinonimia i un paese, che non merita di es-
sere ignorato dagli agronomi italiani.

Ben lungi dal eredermi capace di fondare
un sistema  sulla classazione delle viti, o di
voler criticare quello che lautore del sum-
menlovato arlicolo propone, mi limiterd ad
osservare , che la divisione da esso fatla di
uve a sapor semplice , ed nuve a sapor mosca~
tello, a me non sembra mollo fondata, poiché
noi abbiamo mollissime uve che hanno una
fragranza loro partieolare , chie non ¢ mosca-
tella ; ed egnalmente non vedo ben determinato
eid che debba propriamente intendersi per sa-
pore semplice. Poteva egli fondare le sue sot.
Lo-classi sopra un caraltere meno equivoco, sot-
toposto al senso della vista , non a- quello del
austo troppo vario ed incostante.

Del vino, e modo di manipolarlo, dell'antico
suo credito, e dei motivi della sua decadenza.

Le vendemmie richiamano alle Cinque Terre
un abbondante numero d'uomini e donne dei
vicini paesi, che vengono ad accordarsi per il
trasporto delle nve, il quale non potrebbe ese-
guirsi dalla sola popolazione del lnogo. E que-
sla un'l-In;m.-i di piacere per i proprietari vi-
guajoli, la quale anlicamente si solennizzava
con qualehe rito speciale o veliginso, ma che
ora si contentano dislingneve con  sole espan-
sioni di cuore, per la raceolta di quel fratto,
che lor costa i sudori e le pene di un anno
ilierg.
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Raccolte le uve senza la minima atlenzione
nella scelta delle qualiti e della maturitd , ven-
gono queste, cosi alla rinfusn, poste in grosse
corbe o panieri, ¢ porlate alla cantina. Gellate
nel tino, e messe in una madia situata sopra
il tino stesso, un uomo le va comprimendo
co’ piedi, via via che vengono dalla campa-
gna; o pure altende clie ne sia ripieno il
tino, per farne la compressione in una sol
volta. E inutile il dire che il tino rimane in-
tieramenle aperto durante la fermentazione ;
che ignota ¢ la teoria di questa; che ignote
sono le opere ed i lavori di coloro che si oc-
cuparono dell'arte importantissima di fare il
vino; e che una cieca ed ostinata consuelu-
dine & quella che guida soltanto i proprietari
delle Cinque Terre. Pur troppo conviene con-
fessarlo, a disonore di tal lnogo, che quanto
la natura & larga benelattrice de’ suoi favort

er la coltivazione della vite, altrettanto larte
di fare il vino, che tutta dipende dalla saga-
cita dell'nomo , ¢ nella perfetta sna infanzia.
In mezzo pero a tanta confusione conservasi
qualche buona pratica. La grande capacita de1
vasi utile nella fermentazione; il modo di zol-
fare e chiarificare i vini per la loro conserva-
zione, non sono del tutto male intesi.

Oltre il vino di commercio, fassi tutt’ora alle
Ginque Terre un altro vino, ma in piccola
quantila, che couserva ancora il nome di vino
amabile , o pit comunemente vin dolece. Scel-
gonsi per questo le migliori qualita delle uve ,
e fatte appassire per gualche tempo al sole,
o in casa su della paglia, si comprimono con
tutte le attenzioni che si richiedono. Introdotte
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poi dal coechinme di una proporzionata botte,
colle sole bucce , e qualche volta ancora col
aspo; e lascialo un conveniente vacuo, si chinde
la botte, ma non perd fortemente, col solito
turacciolo, € cosi rimane per pin mesi di se-
guito, sino all'epoca in cni si efletiua il trava-
samento. La dillerenza che passa fra questo vino
¢ quello di commercio, & grandissima. Pud que-
st’ultimo paragonarsi ai pi pregiati vini d'Italia,
ed ancora a molti de’ pil riputati vini forestieri.
Tal semplicissimo wmetodo merita ancora di
essere confronlato colle vantate scoperte di
madamigella Gervais , del Burel, del Grisetti,
del Casbois, del Ferrini (+) ed altri, il cui
scopo principale ¢ di mantenere totta la parte
spiritosa che il vino perde nella fermentazione;
scopo che oltengono in parte gli abitanti delle
Cingque Terre, lasciando un conveniente vacuo
nella botte, ¢ non chindendola fortemente ,
onde evitare qualunque pericolo.

Per quanto si cerchino di migliorare i me-
todi di vinificazione , non potranno mai questi
paragonarsi ai pregi che somministra al vino
la natura del terreno, la qualiti delle viti, e
il modo della loro collivazione. Si eonservi
pure tullo lo spirito che puote perdere un
vino nella sua fermentazione , ma se le uve
mancano di quella fragranza che ¢é loro pro-
pria , di quegli aromi che acquistano dalla na-
tura del terreno, e dall'esposizioni, non si
speri giammai di dare al vino qualité non co-

(1) Biblioteca Italiana, maggio, 1833, De' nuovi me-
wdi di vinificazione, P, 2.
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municategli dalla pianta. Faccia pure la Lom-
bardia ed il Piemonte i suoi vini con tutle
le attenzioni, questi non saranno mai parago-
nabili ai vini trascurati, ma di scelte viti delle
Cinque Terre.

Accid non mi sia riputato a troppa parzia-
lita tutto quello che potrei dire sull’'antico me-
rito del vino delle Cinque Terve, trascrivero
fedelmente cid che ne dice Andrea Baccio (1):
vevinen Proxima a Macra amne mpir?.'w, et ab
« Ericis sinw celebri Ligustica regio habet ini-
a tium. In qua, cum allissima secus mare
« juga usque ad Genuam  eius Metropolim
« promincant confragosa atque aspera, ac certis
o Jocis inaccessa, certamen quidem visa est
« humana industria habuisse cum natura, ut
« in ipsis lapidum salebris consite omnitm
« generum adolescant fruges ; nam suspensi
« funibus coloni, substrati pauco limo conse=
« punt vitium propagines, sicque eas cogunt
« in saxis vegetari (2). Quae eo majorem ab-
« tinent laudem , ut , cum  non muliem , pro
« locorum asperitate , producant illorum co=
1 pifzm, cxulaeque sint omni excrementitia liu-
« miditate, vegetalem tamen ex ipso silice con-
« ceperint fomitem ac felici simul eius maris
« aspectu inter Ovientern et Austrum adde
« ef repercussu solis ex ipsis saxis, sincerissimos
« gignant fructus , ac vina purissima. 1ran-
« seo vernales ac fugaces fruclus, deliciosasque
« id genus plantes; pruna procipue cilric,

(1) D= natarali vinorum historia , lib. 6 , pag. 3o3.
{2) Errore nel quale & caduto il Targioni, come ab-
biamo veduto, riportandosi al detto Baceio.
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ac ficus progignunt adeo suaves, adeo vitae
salubres, ut ex eis venales, ac prefiosae non
paucate, muneris vice mittantur Romanm , ac
in alias nobiles terras Italiae , atque Gal-
liue, quae adornent Principum mensas. Hanc
Sfaecunditatem wisus est Plinius commeminisse
in generosis vinis, in Hetruria quidem Lunae
vina obtinere palmam , in Liguria Genuae.
In cujus quidem ora gignuntur et nostro
tempore electissima , pulchro  guaedam ac
splendido  rubore , et quaedam meliora su-
balba, et aurea, sapore, ac leni odore per-
jucunda, mediocris roboris. » Del vino delle

Cinque Terre cosi segne a dire il Bacciozu Fx ora

LL
«

=

Genuensi wina , cum pluri ex parte ob te-
nuitatem mnon  substineant maris labores ;
primi quidem meriti ad Ripam Romanam
habentur, quae e Quinque Terris pro horum
vinorum fuma cognominantur , quas a Le-
vanto antiqui nominis , hodie montem Ros-
seum  appellant  Parnaciam , Corniliam ,
Munarolam , Rivum majorem. Quorum lo-
corum vine audent cum Cendulis comparare:
nempe qiae , Si nomn robore , suavitale qui-
dem , ac salubritate cadem , ac similia ex
Neapolitano tractu adlata acmulentur. It illa
prageipue, quae lausta in vasis firma cousi-
stunt sphstantice, nec mutantur colore. Unde
non modo in Taliam convehuntur , ac Ro-
mam , sed et in Galliam et per Rhodanumn
ad Belgas , et usque in Angliam, mediocribus
doliis ac circulis fervatis mittuntur. In swn-
ma vero laude habetur  quod Amabie ap-
petlant , ac pront merii in mensis Pr'inlc-f'-
pum , wulgari nomine  Razese, verisinils
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mihi coniectura fit ; id wini genus Rosewn,
primo a solo patrio, ct Rosae sew @ vernis
illis colonis cognominatum ; wvel si cultus
rationems SeqUANLL’, (UASL PACEMOSUIN piden-
tar iidem incolae idipsum vinum , ac ipso-
rum pariter vires significasse, quibus praeci-
pue wvineta sub praedicto monte Rosco, ac
aliis Quinque Terris abundant. Hoc enim
uvarum genus ex vehementi sole ac TEper
cussiw assiduo caloris super il lapidum sa-
lebris cum wehementer excoquantur a pri-
mis fere diebus mensis Julii incipiunt ma-
turescere , ac tractu dierum ad Augustum
usque dulcescil. Fitibus praesertim pumilis
uvisque propterea per aliquot dies ante vin-
demiam semipassis , ac  simpliciter concul-
calis , ac expressis sincerissimum wvini li-
quorvem fundit. Quod subinde rvefundunt in
easdem vinacias , uc post condecentem ebul-
litionem , unde et mustuwmn clarificetur, ac
succosam ex racemis , lamguam d matrice,
cour;tfiat qualitatem , furmf quatuor vel quin-
que dierum spatiwm wdipswm purificatum: vi=
num exhauriunt, ac magnis doliis bene con-
sitis recondunt , et ubi m‘.fr‘ru.mrﬂu quieverit ,
in naviginm minoribus vasis collocant , ac
mari committunt , efficique ajunt co motw per-
Sectius. Unde sincerissimae substantice ejus-
modi wina Romae experimur, grmuﬁu po-
tius quam  suavia , cum insigni odore , ac
aureo nitore limpida , blandeque in cyathis
scintillare. Gratissimi potus, ac mulli nutri-
menti maxime senibus — Sanis utilissimum
et valetudinariis.
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Tutto ¢ido che qui ne dice Baccio polra anm-
piamente convincere il lettore sul merito  dei
viui delle Gingue Terre. Ora accennero io bre-
vemente i motivi principali della sua decadenza.

Fra' primi motivi della decadenza de’ vini di
tale contrada , noi dobbiam mettere la troppo
estesa  coltivazione della vite, introdotta nei
canali , ed insino alla sommita dei monti, luo-
ghi contrarj alla sua vera stazione ; la molti-
plicazione delle caltive qua'ﬁilh di viti favorita ,
perché producono molto, a discapito delle an-
tiche che producevano mediocremente. 1 in~-
troduzione delle pergole, il cattivo metodo di
vendemmiare , d]i comprimere e far fermen-
tare le uve; ed in fine tulte le trascuranze
immaginabili, nel modo di fare il vino. Pare
che i proprietarj del luogo da poco tempo in
qua si sieno proposti di avere dalle proprie
vigne la pitt gran quantita di vino possibile ,
pulla corandosi della sua bonta. Avrebbero
i1 vece dovuto dire, cerchiamo di avere il mi-
slior vino dalle migliori posizioni , il mediocre
dalle medioeri, e Uinfimo dalle inlime; non
curismo Ja quantitd, giacché il preszo del buo-
no, che ayra sempre una sicura vendita , ci
ricompensera abbastanza , e dara un credito
ed un nome al paese, per cni venderemo assai
facilmente e | infimo, e il mediocre.

1l vino delle Cingue Terre vendesi ora tulto
in Genova, e si vende come vino usuale, e
pochi sono ancora in detta citta che cono-
scano il vino amabile.

Oltre le imperfezioni che riceve dalla pes-
sima arte di farlo, come abbiamo veduto, ag-
ginnger si devono le frodi dei venditori, per
le quali s'¢ ridotto nel pil‘l gran discredito. Da
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¢ié nasce ancora, che negli anni di grande
abbondanza , e quando il dazio sull introdu-
zione del vino estero & assai basso, Genova
preferisce qualunque altro vino, e gli abitanti
delle Cinque Terre , privi d'altra industria , si
trovan quasi alla miseria perfetta , non sapendo
come smerciare il principa!e loro prodotto.

Quanto sia dunque di somma importanza
per i possidenti tulli di un tal Iunogo il resti-
tuire Vantico suo nome a questi vini, non v'é,
io credo, cli ne possa dubitare. E se il wino
amabile delle Cinque Terre, che andava in
Trancia , in Inghilterra, e nominato fra” mi-
gliori yini d’'Ttalia sino a tempo del Boccaccio,
che lo specifica chiamandolo win  Fernaccia
di Corniglia, per non confonderlo con altro
Vernaccia loscano, riprendesse il swo vero
credito, quale utilith non ne risultercbbe per
per questa popolazione ? Noi sappiamo ancura
chie 1 vini pitt accreditati di Francia , eome il
Lunel , il wvino dell’ Eremitaggio, le Coté roti,
ed un’infinita di altri, non si oltengono che
da piccoli spazj di terreno, e pill comune-
mente da una sola vigna; pure in commercio
passano sotto tal nome un’infinita d'altvi, che
sono molto inferiori ai primi, ma che si ven-
dono egualmente.

Possan dunque un giorno , anche da queste
contrade esser covosciuli i vantaggi lmportan-
tissimi che la scienza chimiea apporta all’agri-
coltura , e possa il benefico e provido Governo
prendere sotlo limmediata sua protezione il
prodotto il pit importante dello stato.

1l quivi annesso quadro statistico dari unidea
approssimativa dei prodotti  principali delle
Cinque Terre.
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Catalogo delle variett di uve osservate
ne contorni di Termini.

1.2 Tubiana bianca.

anlie quinquelobate, di un verde cupo, den-
tate, irregolari , alquanto cotonose.

Acini bianchi , rotondi, eguali, spessi, dolei:

Grappoli solitarj.

2.2 (Guarnaccid.

Foglie quinquelobate con lobi acutissimi, den-

tate , ineguali , color verde-cupo, cotonose.
Acino nero, rotondo, eguale , spesso.
Grappoli solitarj.

3.2 Muscateddu.

Foglie trilobate, acute, ineguali, dentate , gla-
bre , di un verde-cupo.

Acino bianco, rotondo, ineguale, spesso, dol-
cissimo.

Grappoli solitarj.

4 Barbarussa sarvaggia.
( Pessimo vitigno a Termini ).

Foglie quinquelobate, dentale, ineguali , glabre:
di un verde meno cupo.
Acino bislunghetto, variegato, acido.
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5.8 Mantonicu niuru.

Foglia intiera, rotonda, dentata, ineguale ,
glabra, di un verde-cupo.

Acino nero, quasi rotondo, terminante come
in una punta, eguale.

Grappoli solitarj.
6.2 Niurn zurbusu.

Fog?ia quinquelobata, dentata, ineguale, glabra,
di un verde meno cupo.

Acino nero, rotondo, eguale, spesso.

Grappoli solitar].

7.8 *Nzolia bianca.

Foglia quinquelobata, dentata, ineguale, glabra,
di nn verds meno cupo.
Acino bianco, alquanto bislungo, inegnale.
Grappoli spessi , geminati.
8.2 Vispalora.

Foglia quinquelobata , dentata, ineguale , rube-
scente prima della matariti dell'nva, cotonosa.
Acino quasi rotondo, nero, eguale.
Grappoli solitarj.
9.t Niuru grossu. _
Fog'l_ia trilobata, dentata , ineguale, glabra,
di un verde meno cupo.

Acino nero, quasi tondo, grosso.
Grappoli solitarj.

112 Pitrusu.

Foglia profondamente quinquelobata , alquanto
cotonosa , dentata , ineguale , di un verde
poco cupo.
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Acino bianco, rotondo, piceolo, cguale, dolee.
Grnppoll solitarj.

12.2 Catarrattu latin.

Foglia quasi quinquelobata , dentata , ineguale,
colonosa.

Acino bianco, tondo, ineguale, spesso.

Grappoli solitarj.

132 Mantonicu biancu.

Foglia quasi quinquelobata , dentala, ineguale,
cotonosa, di un verde-cupo.

Acino bianco, bislunghelto , ineguale, spesso,
dolee.

Grappoli snlitari.

14.2 Canina.

Foglia quinquelobata , dentata, ineguale, coto-
nosa , di un verde-capo ; nervi rosseggianti.
Acino bianco, rotondo, spesso, sorboso.

Grappoli solitarj.
15.2 Zibibbu.

Foglia trilobata, dentata, ineguale, glabra,

r?i un verde-cupo.

Acino bianco , biondeggiante, quasi rotondo,
ineguale, dolcissimo.

Grappoli solitarj.
16.9 Zuccarina.

Foglie profondamente quinquelobate , dentate ,
inegunali , glabre, di un verde-cupo.

Acino bianco, biondeggiante , bislungo, eguale,
dalce. d

Pergula.
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17.% Catarratin hiancit.

Foglia trilobata , dentata , ineguale , cotonosa,
di un verde-enpo.

Acino bianco, rotondo, egnale, spesso, dolce.

Grappoli solitarj.

18.2 Ciminntlea.

Foglia di forma irregolare, quinquelobata, den-
tata , irregolare, glabra, di aun verde-chiaro.

Acino bianco, biondeggiante , bislungo , egua-
lissimo.

Grappoli solitarj.

1. Catanisa.

Foglia quinquelobata, laciniata, dentata, irre-
golarmente glabra, di un verde meno eupo.

Acino nero, mostoso, buono a vino ed a
mangiare.

20.* Nureddu scuzzulusu.

Foglia quinquelobata laciniata, dentata, irre-
golarmente glabra, di un verde-capo.

Acino tondo, nero, dolce, uguale.

Grappoli solitarj.

ar.® Nzuliidda.

Foglia quinquelobata , laciniata, dentata, colo-
nosa , di un verde aperto.

Acino bianco , alquanto bislungo , biondeg-
giante, dolcissimo , ricercato dalle api. ( -
gnaggiu lagnusu ).
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22.% “Nzolia niura.

Foglia profondamente quinquelobata , dentata ,
irregolare , glabra , di un verde-cupo.
Acino tondo, nero, insguale , Spesso.
Grappoli solitarj.
23.% Calavrisi niuru.

Foglia quinquelobata, con denti irregolari, co-
tonosa, di un verde-cupo.

Acino poco bislungo, nero, di grossezza egnale.

Grappoli solitarj.

248 Niura di 8. Lunardu.

Foglia quinquelobata, dentata , irregolare , gla-
bra, di un verde-cupo.
Acino bislungo, nero, di grossezza quasi eguale.
Grappoli solitarj. Gran quantita di cirri.
25.2 Duraca.

Foglia quinquelobata, dentata, irmgu]are, di un
verde assai enpo, glabra. Pergola.

Acino tondo, bianco, ineguale.

Grappoli solitarj.

a6 Lagrima di Maria.

Foglia quasi trilobata , dentala, irregolare,
di un verde-enpo.
Acino bianco, biondeggiante , quasi rotondo,
uguale.
Grappoli isolati.
27.8 Muscateddu niuru.

Foglia quasi quinquelobata , denti irvegolari ,
glabra.
Acerbi. Delle witi 12
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Acino rotondo, nero perfetto, sapor di mg-
scado, sorboso, grossezza eguale.

Grappoli solitarj.

28.3 Curnicchia.

Foglia trilobata , bislunga, dentata , irregolare ,
di un verde-chiaro, glabra.

Acino bianco, bislungo, ritorto.

Grappoli solitarj.

20.* Centurotula.

Foglia quinquelobata , denti irregolari , di un
verde-chiaro.

Acini rotondi , mediocri , eguali.

Grappoli geminati.

0.2 Trilotu nostru naturalt sicilianu.

Foglia quasi quinquelobata , denti irregolari ,
di un verde meno cupo.

Acini rotondi, neri , di varia grossezza.

Grappoli solitarj.

31.3 Barbarussa.

Foglie quasi quinquelobate, dentate, irregolari,
di un verde-cupo.
Acino rosso, nerastro, ovoide, ineguale, grosso.

32.2 Greca.

Foglia quasi quinquelobata, dentata, irregolare,

cotonosa , di un verde-cupo. -
Acino bianco, biondeggiante , ovoide, eguale.
Grappoli solitarj.
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33.2 Curriola.

Foglia laciniata, dentata, glabra, verde-chiaro.
Acino nero, ovoide, raro.
Grappoli solitarj.

179

34 Marsizghiana niura.

Foglia trilobata , angolosa, glabra, di un verde
meno cupo.

Acino nero, poco ovoide, grosso.

Grappoli solitarj.

35.2 Marsigghiana bianca.

Foglia trilobata , dentata, irregolare, poco co-
tonosa, di un verde meno cupo.

Acino bianco, tondo, raro.

Grappoli solitarj.

362 Giustulisi.

Foglia quinquelobata, dentata, irregolare, coto-
nosa, i un verde-chiaro.

Acino bianco, tondo, eguale, moscadellato.

Grappoli solitarj.

37.2 Baranti o Culliginu.

Foglia profondamente qninquelobata , dentata ,
irregolare , glabra , di un verde-chiaro.
Acino nero, quasi tondo, ineguale, spesso.
Grappoli solitarj.
38.2 Tubiana niura.
an]‘ia quinquelobata , denti irregolari, glabra,
di un verde-enpo.

Acino nero, tondo, grossolano, spesso.
Grappoli solitarj.
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39.* Quagghiana.
Foglia rotonda, q_uinquelohata, poco colonosa,
di un verde-chiaro.
Acino bianco, tondo, spesso.
Grappuli solitarj.
4o.2 Mantonicw reusu.

Foglia quinquelobata, dentata, irregolare , co-
tonosa , di un: verde-cupo.
Acino bianco, poco ovoide, spesso.
Grappoli solitarj ( pessimo witigno ).
412 Fuina o frumintana.

Foglia quasi quinrgml obata, denti irregolari, gla-
bra, di un verde-chiaro,
Acino bianco, quasi tondo, eguale, dolcissimo.
Grappoli solitarj.
42.2 Gerosolomitana.

Foglia quinquelobata, laciniata, dentiirregolari,
glabra , di un verde meno cupo.

Acino nero, ovoide , grosso.

Grappoli isolati.
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§1G. DIRETTORE DELLA BIBLIOTECA ITALIANA.

Istria, Barbana, 16 dicembre, 182§.

Nﬂll‘nnno scorso Ella mi ha graziato di due esemplari del
suo piano sopra la classificazione delle viti. Con guanto
piacere o ho letto questo suo peusicre, ed ammiralo, come
ensa necessaria ed utile, con altrettanta premura 0 mi sono
prestato per verificarlo in questa provincia, dietro le di
Lei insinuazioni, ed avrei amato di averla potulo secondare
pienamente, nou solo per servirla, ma sibbene per un amore
di patria.

Ho preso in esame quanto Ella propone, e mi determinai
a semplificar possibilmerse il metodo nel modo ch®Ella
vedra wel cartolare che le invio. lo ne feci sei capie, &
per facilitare I'intelligenza dei termini tecnici di botanica,
le ho corredate delle rispettive figure. Ho irovalo persone,
eredute da me le pit confacenti, a farne I enumerazione
i cingue principali punti e citta della Provinecia 3 Trieste,
Pirano, Rovigne, Dignano e Pisino. Ad un prete di Trieste ,
il quale ha una bella collezione di viti distinte , ho spedito
uno de’ suoi esemplari in dono, e 1"ho impegnalo all’ ese-
cuzione nel modo il pia lusinghicro. Esso, e tutti mi di-
mostrarono il massimo inleresse ¢ premura, in modo che
io mi lusingava non solo, ma certissimo eva dell’ operalo.
Ma , con mio rossore, devo dirle che nessuno fece infine
cosa aleuna, Tal'é la condizione fatale di queste localiti,

Quello di Dignano vi si prestd alquanto, ed io verificai il
a0 lavoro per le uve che vegelano nelle mie vigne. Di queste
pertanto le spedisco I elenco. Fo cit unicamente per farle
vedere di non aver (Irascuralo le sue premure, nelln eer-
tezza per alira parte che il modo coocise da me preso pon
sava forse corrispondente alle vaste di Lei mire. Lo scceli
qual’ &, come saggio del mio buon volere.

Ella mi abbia con piena e costante slima

Suo nl,l'_:ﬁ::frlnn!'is.sl'urﬂ gervifore
Canonico PieTRe STANCOVICH.
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Maccliiate di sopra, o mo. . . »
Ondate, rugose, o no .
5i stacca facilmeuts, 0 no . . .
]II.da’ (srande, o piccolo. . .
[l Raspo
&

FUFR I L

Raro di grami, o fitto, . . ...
Colerate nei pedonculi, o no .
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Carnaso, o molies . 5 oo o0 -
Il Grang, / Pruinose, o no. . . « .o
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Acino, I'rasparenza. + « s s s 0 4 5« -
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pianta. LQualita del vino, o mosto. - .
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CLASSIFICAZIONE DELLE YITL MosCATO. Moscaro,
e — e T LT T —m
Crassn Bianche, o Culorate. - « . Branco Bianco
Sorro-Cuassi, Sapore di Moscatelle, o
Semplice. <« . Sl i Npaﬂh:l :'I?{'Ilil'-'ﬂm
Orpimi. Ad acini mfaudi, o oblunghi. Tondo Tondo
GENERD, e suol caratteri. — —_—
I Ottuse, o rotonde o . . = = = = =)= = = = =[]
Bocli ntiere Semilobalte « ooa s os all= = = = = - = = = =a
Lo Foglia il'l'ﬂul:--:li: b I L R - = = .
5000 A Pivise d Quinquelobate . . . . .| Quingnelobate Qulllquvlulmte
l].acnlmlcu féagtazliate.] = = == =p o= = =
———— SPEEIE, ¢ suoi caratlen), ——|——=———""|—" """
Fragile 'l. ..... e Fesistents Fragile
Lma MidoHose Y pilt o meno . . .« Midollosa Tt!niul]nm
Il Traleio ) Colorato e R A e L T e L-l-_lulhtfi
é Con nodi spessi, o Tani. . « = Rari Spessi
= Lunsa, o corto . . Lunge I:Aungo
11.da Pedonculo Cul;mh-, oMo =l =h == Colorato
Le Faslis Pelose di sotto, 0 moi. . . .0 Pelose Pelose
L. i ] & % 1m0 o, e e L e e o
S Lucide di sotte, o no . . = Wnetn M dechinte

Facilmenta
Medio
Raro

Medio
Carnuso

Bianco-giallo

Facilmeuls
Grosso
Multo rero

Grande
Carnoso
Pruinoso

Bianco-giallo

Buono Bucno
bemi Sewmi
1= -2
Lutlf:l. Tondo
Lobati Lobuti
Fertile Poco
Caldo Caldo
Caleare Calcare
Opportuno Opportuns
Buono e spiri- | Bugno e spin-
toso tosn
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Moscato, Pll.hl.l.:.::l'a:?\jlu MoscaTo cnosso. |Moscaro viccoLe
ey EeEee————— . | s s | B ———
Nero Nero, Nero Nero
Moscato Moseata Moscato Moscato
Tonda Tondo Tondo Tondo
Quinquelobate Quinquelobate Quinquelobate Quinquelobate
Resistente Mediocremente Resistente Fiesistents
Mediocremente Midolloso Medio Poco
- - - Colurato Colorato Coloruto
Spessi Spessi Spessi Rari
Lungo Cuorto Lungo Lunga
Violetto Colorato Yiuletto Colurato
- - - Pelusa Pelose Pelose
Lucide - - - 2 " ¥ P, s g
Dullicilmente Dilficilmenta Dilticilmente Diflicilmente
Medio Ficoolissimo Grande Piceoln
Medio Rarissimo Fitto ussai Fittissimo
Poco FPoro Colorato Colorato
Medio Piccolo Grande Picculo
| Molle Carnusa Malle Mulle
Pruinnso Pruimnoso Pruinosa Pruinoso
Mero-shiadato Mero Mero Nero
| Medio Delicato Delicato Delicata
e ——— L i e
. Semi Semi Semi Semi
2-3 25 -4 23
Lunghi Lunghi Lunghi | B
Lobati Lcbati Lobati Lobati
—_ e e e e it i e
Fertile Poco Muoito Fertile
Culdo Caldo Caldo Culdo
- Calcare Caleure Czlcare Caleare
| Cpportung Precoce Opportune Precovs -
' Mediocre Delicato e spiri- | Delicato e spiri- | Delicato e spiri-
toso toso fosa




186 YVARIETA' DELLE UVE BIANCHE
CLASSIFICAZIONE DELLE VITL PioNbI Piond
GROSS0. PICLO L.
E— | T
CrLiser. Bignche, o Colorate, + « o« - Bianco Manco
SorTo-CLAasst. Sapore ' di Moseatello, o
Semplices . L I e Semplice Semplice,
Onninte Ad acini rotondi, o oblunghi. Botondi Botondi
— GENERI, B suoi caratteri. —_— —_—
i {'J“"'w'l o rotonde. . - - - - - -
Eis Fﬂ-_;he :"!j~1tnlu e . - - - - - =
il’.lul‘u Lo qu!:!hilc, - s am. = - T -
Divise {Qmm]neln}mlc : .| Quinquelobate Quinguelobate
Lacinizte o frastagliate.] - - - - - &
————— SPECIE, e suoi caratieri. ———— et e —-
[.ma Frazile b Besistente I'_‘ragila
. Midolloso bpin, o meno Medio Midolloso
Il Traleia] Colorate - z - - - AR
& Con nodi spessi, © rari, . Spl'hi Medii
Lungo, o corto. Medio Lungo
I1.da Redonaulo E'rf-r:nhj!‘;tlh:l1 o 0. - - - Coloruto
Lo Foglie Pelose di swtto, o no . Pelose Pelose
o Lucide i sotto, o no-. - - - - - - -
Muacchiate di sopra, o mo °. - g - - -
Undate, rogose; o no . = > - = - -
T za Si stacca facilmente, o ne . Facilmente Facilmente
. Grande , o piceolo . Grande Medin
Il Raspo | Raro di grani, o fitto . Baro Fisso
& { Colorato nei pl:-ium:uli Jaimo W] = - - - - -
Granide , o piecolo . Grande Medio
IV.ta Carnosn, o Emﬂe. : q Muolls Muolie
Il Grano; J Pruinoso, o ne e L Pruinoso Prumoso
o Colore & : Criallettn Gialletto
Acing ['rasparenza . Trasparente Trasparcnte
ﬁupul'u . Buono Buono
V1 Vi sonp, 0 no. - . Semi Semi
. Malti , o pochi - 1-4 2-3
I Semi & 'Tondi, o lunghi. i a Lunghi Lunghi
Lobatt, o na'y s - . Luobati Lobati
Fartile, o no's % Fertile Fertile
V1.2 Nciima ) Caldo Caldo
Indale ¢ Lerreno 3 AMBEAES - Argilloso Argillosa
della Tempo della maturita . . A Opportuno O pportund
plamnis. Qualith del vino, o meato. . i Buono Buono
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Teapan Bianco. MuUSCATELLA. LEILI;‘:I;::T. STEPENAT.
P e e el e T
Bianco Bianco Bianco Branco
Semplice di Moscato Semplice Semplice
Lunghi Botondi Rotondi Rotondi
Q-uinq;ﬂubala Quinquelobate Quinguelobate Quinquelobate

Fragile Besistente Fragile Reststente
Medio Poco Poco Poco
Spessi Spessi Spessi Medii
Medio Medio Corto Lungo

i Pelose Pelose . - = Pelose
- = - - = Lucida = - -
Facilmenta Difficillmentea Facilmente Difticilments
Grande Piccolo Grande ¢ Lungo Medio
Fisso Raro Medio Fitto assai
Medio Piccolo Grande Medio
Molle Carnoso Molle Molle
Pruinoso Fruinoso - - - Pruinosa
Giallatto Gialletta Gial letta Gialletto
Trasparente Trasparenta Trasparents Trasparente
Brunissima Delicato Buono Delicate aromitico
Semi Semi Semi Semi
2= a-3 a4 =)
Lunghi Lunghi Lunghi Lunghi
- - - - - - Lobati Lohbati
Fertila Paco Fartilissimo Fartila
Cf’.du Calda Caldo Caldo
Argilloge Caleare Argilloso Argilloso
GPP'?"”'“D Opportuno Opportunc Opportunc
Buonissimo Puchissime uono Bugno
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VARIETA DELLE UVE BIANCIE

H__-_-___.___._,_._n———-_-—-—n..';

CLASSIFICAZIONE DELLE VITL LAScmETINA. FELENICA,
T w——— | T ——— |
Crasst: Bianche, Colorate. . . « - Bisnca Bianca
SorTo.CLasst, Sapore di Moscatello, o
Semplics. « & o 44 W e s s s Semplice Semplica
Onmint. Ad acini rotondi, o oblunghi. Lunghi Lunghi
- — GENEWM, & suoi catatter], ————|=—————
[J‘I.Hefi‘ [_Illusl¢. o rotonds, . | - - - - =
Lie Foglie et obinte. = i i " el
b I'rilobate. . i - - - - g
SOE0 PR ol e = . Bl
Divise d Quinqualobate. o | Quinquelobate [[Quinquelobate
lLaciman o frastagliate.] - - - - - =
Semcre, e suoi caratieri. =
I.ma Fragile } 2 S Fragile Resistenta
. Midolloso Fpifi, 0 meno . Medio Midolloso
Il ‘Tealeio] Colurate e R T e
& Con nodi spessi, o rari . Spessi Spessi
¢ Lungo, o corto. Medio Corto
11.da Pedonculo { !‘._‘.-ul:ﬁalu, 0o Colurato - - .
[ Palose di solto, o no . . - = - Pelose
et Lucida di sotto; o no. . . Lucide = = e
Wacchiate di sopra, o no. - - - - L
(Indate, rugose, o no. - - - - - =
Si stacca facilmente, o uo - Facilmente Difficilwents
IIL= f Grande , o piceolo: . . - Medio Medio
Il Raspo | Rare di grani, o fitto . Medio Buro
é Coalorato nei pedonguli, o no'-j - - E - - -
Grande, o piccalos » « = Medio Media
IV.ta [:urllusﬂ: o E.n(nul:. Muolle Molle
| Grano JPruinoso, o ng. . . - - Lueido Pruinoso
o Colore: . iy Gialletto Bianco
Acing  f Traspareunza. . - Trasparents | Trasparents
Sapore’ - . Y. . ! Buono Garbetto
P Vi sono, 0 no. o upt Semi Semi
V. Molti,' o pochi. = . - . . 2-3 2-3
[ semi ) Tondi, o lunghi, Lunghi Lunghi
Lobati, o mo: .« « Lobati - - e
e s ———— e — i ——
Fertilay, o mos’ « v = o s Medio Medio
VIR NClima: ) e Caldo Caldo
Indole ¢ Terreno ) omopanak - Argillowe Argilloso
della Tempo della maturits. Opportano Opportuno
pianta, L ualith del wine, o mosto. Buono Aspra

—_——
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—
SrMrREVERDE IME I
sl Ranixa RUMENINA. Sunivaz Grosszo.
e ——— | T—— | R | ——
Bianca Bianca Nerw di Rosa Nero-shiudato
Semplice Semplice Semplica Somplica
Lunghi Botondi Lunghi Ruto ndi
Quinquelobate Quinquelobate Quinquelobate Quinquelobate
Fesistente Fragile Foesistenta Fragile =
Midolloso Poco Midol'oso = -
" - - - o Colomto = -
Rari Fissi Fissi Medu
Lungo Medio Certo Medio
Pelose Pelose Peloso Pelose
= x 5 L = 2 Sy E = =
Diflicilmenta Facilmenta Ficilmenta Diflicilmente
Medio Piccolo Grande Media
Fisso molto Raro Midio Fisso
Medio Medio Grande Grosso
Medio Molle Carnoso Medio
Pruinoso - - B = - - Pruinoso
Verdastro Bianco Rosa-pallida Securo-pallida
- = - Trasparenta Trasparanta - - -
Aspro garbo Buono Buono Acquoso
Semi Semi Semi Semi §
a-3 2-3 2= 2-4
Lunghi Launghi Rotondi Lunghi
- - = - - - Lobati Lobati
Medio Poco Medio Fertilissimo
C?ldo Caldo Calda Calda
Argilloso Argillosa Argilloso Argilloso
Tardissima Opportung Opportung Opportuns
Cattivissimo Medio Womng Debola scipilo;
Bkpro, mai maturo scolorate
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VARIETA" DELLE UVE SBIADATE

|

CLASSIFICAZIONE DELLE VITL

#
Crassn Branche, o Colorate., . . .
Surro-Crassi. Sapore di Moscatelle, o
Seniplice. + « o - w s el
Onpine Ad acini roteadi ; o m";frurgfm .

e (FENERD, & suoi caratten,
Ottuse, o rotonde. .
L Semiloboate. .« . . #
Le [nghc I'rilobate. s
o Divise {['Iun'll]m.lull-ltd sow
Lacistate o frastagliate.

———— SPECIEy & s00i-caratleri.

lutiere

Suminaz
PICCOLL,

Mero-Shiadato

Dosraca
Ghos50,

T, |
Nero-Shiadatg

Semplice Semplica
Lunzhi Luunghi |
ol || [l |
Quinguelobate q“{l.\qu_ﬁlﬂh;lt] |

Fragile ie o Fesistenta Blesistents
l.ma u.dul!--,n‘lpi& o meno . - Medio Poco |
1l Pralcio) Colorato e ) 0 Colorato - - = M
@ Con nodi spessi, o » Taris Medii Fissi i
- — C— ——— \
S ( l:.uhgu, o corto. . Langhi Medio
I1.da ¢ Colorato, o no . . - - - - -
tie Eoilis Pelose :Ii_ sotto, @ no . . Pelose - - =
m“: Lllr_'id.c_ di sotto, » No: .« = W] = - = = - =
Macchiate di sopra, ono . «f = - - Macchiate
Cadate, rugose; ono. . « f = - - I
IIL.z2 §i stacca facilments o no; . Facilmente Facilmente
. Grande, o piceslo . Medio Grrande
(l Raspo Y Raro di grani, o litto. Medio Fisso
e Colorato nei pedonculi, o no o] - - - - - -
o Grande, o piccolo « . - Medio Crande
TV {larnoso, o molle Medio Carnoso
Il Grano J Pruinoso, 0 no « « « = Pruinoso Pruiuoso
o Colore & v e ow) et Scuro-pallide | Scuro-shiadato
Acino Prasparenza: « o« « « o = =l = - - - - -
Sapore « .+ - o o+ . 4 Acquoso Mediocre
Vi gonn; © QL o 5 i osh e Semni Semi
V. ("-Iuhi Jopochiae o o W e s 24 2+
I Sewi Uondi, o lunshi. . = ey Lunghi Lunzhi
Lobati, o no. . : - - - Lobati
Fertile, o mo = = « . Fertilissimo Fertile
VI NClima ™ 5 oo Caldo Caldo
Indole Terreno § =~ 08 ot . ol . Arzilloso Arzillosa
della lempo della matorith. . Opportuno Opportuno
pianta. LQualita del vino, ¢ mosto. . Debole, come | Vino scolorat?

il precedente.

e di poca forsa
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F—
Dosraco minuTo.| TERRAN GROSS0. Teanan mezzano.| TERRAN PiGcoLo,
ﬂ # [ S S = ]
Nero-Shiadato. Mero Nero MNero
Semiplice Sem pli{'? Semplice Semplica
LILII:.',hi- Rotondi Lunghi Rotondo
Trilohate = 4l - = = = A = A
B . - Quinquelobate Ouinquelohate Quillquutﬂhﬂiu
Resistente Frazile Frazile Resistenta
. Poco Paco Min]nTIum Maduiloso
- - - Colarato - = - Colorato
| Fissi Medii Spessi Spessi
Corto Medie Media Lunzo
- - - Paco - - - Foco
L - Pelose assai Pelose Pelose
Lucido poco - = Fg L ST
Facilmente Dificilmente Diflicilmonte Difficilmente
Medio Granda Piccalo Medio
Fisso Raro Baro Bauro
= - - Colorato - - - Colorato
Piceolo Medio Medio Picecolo
Carnoso Molle Carnoso ussai Molle
Pruinoso Pruinoso Pruinuso Pruinoso
Shiadato MNero Nero Mero
Mediocre Aspretto 4 Dolce Aspretto
AL NPT 3 s
Semi Semi Semi Semi
2-4 2-3 1-3 3-3 .
Lunghi Lunghi Lunghi Luwpghi
Lobati Poco lobati Liobuti Lobuti
i f P s
Fertilo Fertile Poco Fertile
Caldo Caldo Caldo Caldo
Argilloso Calcars Calcare Calcare
Opportuno Opportuno Opportuno Opportuno
Scolorato Vino forte spiritoso Buenissime Buonissimd
e debols negrissimo. Spiriteso e nero.| Forte ¢ nero.
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VARIETA' DELLE UVE

NERE

. S FE A R TEiRan MaREEM)
CLASSIFICAZIONE DELLE VITL e r'-h-:-.u.;l:,
e s e . B e it

Likasan. Branclhe |, v Clidorate. ol e Nero Nero
SurTo-CLAsSsl. S:puru Moscatellon &'ﬂ'rlpf, sl.:l:u].ﬂll:a Sr‘:mp]i_u
Onpixe. Ad acini rotondi, o obluaght. Lungo Rotondi
=t GENENL, & suii Caratler, ———— s
Eatiisa vHtnsE, o r:-t-.:mh!. - - - = - - .
A sonnlohute. . . . ] = - - Scmilﬁbm
Le Foglie Prilobate. . . . Trilobits | | =i = - B
el Illuisf{Qu:n-p:-:lu]:atu, - =L o |
Lacintate o frustagliate. | - - = 3 e ||
—_—— SpROIE, & sucl caralteri. !
Fragila - T o] Fragile Fragile il
I'ITI-?I. _'ﬂ.dul.luq{r}ir;ll.tr O mMend . . Midolloso Ptl.l,':ﬂ ]
Il Traleioy Calorato e n st o S Colorato Colurato
& Con nodi spessi, o rari. Spassi Spessi
Piiontula { llnmf_m 0 corlo. Piccolo Media
11.da (¢ Colorato, o ne . Culorate Colorato
Lo Frelis Pelose di sotto, o no . % Peiose Peluse
a Lvcide di sotto, o B0, = . - - - 5 - -
Folo Macchiate di sopra, o no = - . = o
Update, rugose, o 0o . . . - - - - -
Si stacea facilmonts, o no. . Difticilerente Faeilmenta
HI.2a )Giande, o piccalo. . - Madio Medio
[l Raspo yRaro di grani, o litto. Rarissimo Fisso
& Colarato nei pedonculi; o mo | - - - Colorato
Grande, o piccolo . . » Piceolissimo, Medio
coma "uxa passa
]'";‘F.l'-l di [_:I;!ll'lllr:'l.'l
Il Grapo | Carnoso, o melle . . - Carncso Malla
0 Proinoso, o 0o « = - Pruinoso Pruinaso
Acino Colora - oscerm MNerissimo Nero
Trasparenza . . - - - = - = =
Sepore. . +oa s o2 e s Daleissimo Delicatissima
Vi sono, o no. . Semi Semi
v-t; Molti, o pm:l:li. S gt L a.3 a-3
1 Semi Fondi, o |u|l_1;lr-| . = e Lllllﬁl-l.i. Lullghi
Lobati, o no. 2 - z - Lolati
Fertile, 0 B0.a = v o o = Fertile Fertile
Vi Clima: ) ik Caldo Caldo
Indake Tarrenn ) e (e e Calcare Caleare
dalla Cempo della maturith. g Opportuno Prematurs
piants.  LQualita del vino, o mosto. « . Ving eccellonte.| Delicatissimo,
Tutti i Terrimi| eccellente.
sono le uve mi-
chieste in com-| —————
mercio , delle quali si fa il mi-
glicr vino di commercio.
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- —
YoLLoving

VoLovina GROSSA. iy STEVENAZ, PicxdL. [
L e )
Nura 1\‘-'1‘11: MNera Mura
Semplica Semplice Semplice Semplice
Rotondi Rotondi Rotondi Rotandi
| g e _ e e
Quinﬂ.ﬂﬂﬂbﬂt Quinguelobate Quinguelobate Quinquelobate
Resistente Fragile Besistenta Resistenta
Medio Medio Midolloso Midolloso
- - - - 3l iy - = - Cuolorato
Spessissimi Spessi Spessi Bt
Meadio Corto Medio Lunzo
Colorato - - - - - - Colerato
- - - Pelose Pelosissime Pelose
Ll.lfil]ﬂ = - - = = - - = =
Facilmente Diflicilments Difficilmente Dillicilmente
Granda Medio Ll|1|::_;n Grande molto
Medio Fisso Fissizsimo Fisso
Grande Medio Medio Grande
Carnozo Molla Molle Malla
Pruinoso Proinoso Pruinoso Pruinoso
MNero Nero MNero MNero
Delicato Buono Aciuoso Buono
Semi Semi Semi Samin
24 2-3 -3 3-4
Lunghi Lunghi Lunghi Lunghi
Lohati Lolati alquanto lobati Lobali
Frrtila Fertile Fertils Fertile
Caldo Caldo Calda Caldo
Caleire Calcare Argillosn Argilloso
?l:-‘lhaluru Prematuro Opportano Opportung
Delicatissima Buuno Buono Hono
Acerbi. Delle vili 15



104 VARIETA' DELLE UVE

NERE

waLLiza, |g T ‘
CLASSIFICAZIONE DELLE VITL TR
RrerFFosco. A
T, e e T T ST T e e SN T S i
Crassl. Bianehe, o Colorate. MNera Nero
SuTTo-Coassi. SaporeMoscatello D-gl lH'Pl‘- Semplice Semplice
Oemnie Ad acini rotondi, o oblunghi. Rotondi Rotondi
(GGENERI, & snoi caratteri. —— —_—
Tis b (Onruse, o rotonda. . - - - . = &
ntiere) . :
S Semilobate . - - - - ol
Le Foglie Trilabate. e - - = -
1003 Divise Qmﬂque!ﬁhatc - .| Quinquelohate | Quinquelobate
Laciniate o fr.n.slagllate - - - - = i
———— SpECIE, e suoi caratteri. — -
[.ma Fragile - A . Fragile Fragila
i I: o “r'lirlul!asrn pilt, © meno . . Midollose Midollosa
Tralcio) Colorato - g | = = < = 2
Con nndi spessi, o rari. . d Fissi t Fissi
( Lungo, o corto. Medio Medio 5
11.d= Pedonculo { Colorato, o no. p e B abbel 5
Liai Foglis Pelose di sotta, 0 no . Peloso I Pelose
s Lucide di sotto, o no. . - = 7 = - &
Macchiate di sopra, o no - = - = -
Ondate , rogose, o no . - - - - - -
[1].2a Si stacea facilmente, o nu . Facilmante Facilmente
Grande , o p'ltl aloi-i. & Medio Grandissimo
Il Haspu ? Raro di gr\m o fitto . & Medio Fisso
& Colorato wei pedancuh , O Mo . Poco MMy =
¥ Grande, o piccalo . . Media Grande
V.t Car ;msn: a molle. - Mulle Carnnso
ﬂbrunu, Pruingso, o no . . % Proinose Pruimmoso
i tIn'Ime ol ; Nero Scuro lungnid
cino rasparenza : - = o= = A
b:nu!’i} - . 8 = Daolee Buono
Vi gonn, o no. . i . A Semi .Sumi.
Vota Molti z J =
. olti, o pochi . M x-2 2-}3
1 Semi S Tondi, o lunghi. - « + . . Lunghi Lunghi
Lohati, o no . - S - - . & -
Vi G e | e
Indale Terrenn "- omogenti. . Calcare Calecare
della Tempo della moturith . . Pramaturo Opportuno
pianda. (Jualita del ving, o mosto. Vino delicate | Vino
sonos ciato mn
commereio Sobt| ————
— e A i} mome i Aeffosco.




e ————————

GUERSTARIZZA
PICCUL A

| e e

Nero
Semplice
Rotondi

B

- - =

Quinqueitﬂ:ntﬂ

Registenls
Midollozo

Fissi

Medio

Pelose molto

IN DIGKANO NELLISTRIA.

——— -q_!
(ML ) apescan e la Goformag s0no

come nall’antecedentn Classilicazione
di. fachana. Mella presente della citta
di Dgnanc vi song delle altre va-
ricta, le guali non souo distinle coi
caratbert Hpr.'éi:l“ di Piccole e Grandi;
ma tanto che I una qualita di Grande
e di Piccole si & posta nella stessa
Specie dal collabaratore signor Prol
da me incarito per quella localith,

IE———————

Facilmente
Madio
Fisso ‘muolto

Media
Molle
Pruinaso
Nero

Dales

Semi
2'.!1
Lunghi
Lobati
Fertile
Caldo
Calearn
Pportuno
Buonu, delicato

Monmsta GrROSSA

E FICCOLA.

| e — e ey
Mera

Semplice

Rotundi

Resistente
Midolloso
Pallido
Spessi
Corto
Pelosa
Lucide
-Macchiate
Ondate

Dificilmente
Piccolo
Fisso
Pallido

Piccolo

Molle
N ;rg Tuarchine
Dolcissimo

o -, m——————

Semi
Pochi
Lunghi
Luoba {1
Fertilissimo
Calda
Calcars
Prematuro
Molto dolcissimo

Viuo eccellente
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VARIETA  DELLE UVE NERE

—_— e,

B U AL TETITR TR T
CLASSIFICAZIONE DELLE VITL GROSSA Chusss
F PG OLA ¥ PICCoLa.
CLasss. Bionche, o Colorate.  + . . . MNeru DMera
SorTo-Crassi, Sapore di Moseatello, o
Samplicgs + o o1l el W oe Semplice Sﬂm[ﬂim
Onpist. Ad acini rotondiy o oblunghi. Rotondi Oblunghi
GENEN, & suoi caratteri, ————|]——— =
Il:liﬂrﬂ [thl:su, orotonde; il = = sr= = | - = = mea
Le Fogli Samilobate & v i v s a] = a2 = m = maa
BENEAD ‘l'ri1u1mta..+..+-. L o [T e R
s000 Y niiise Y Quinquelobate . . . . .| Quinguelobate | Quinguelobate
.lla-ﬂtillltﬂﬂu feagtaglinpei ic v mef & | =0 = = =
———— SPECIE, & suci caratieri, —_— e
[.ma Fragile T e b e AT Fragile Resistenta
. Midolloso Jpin o mMene . « « « Midollaso Midolloso
Il Truleio) Colorato J . - oo oo s o b aias Colorate Pallida
[ Con nodi spessi, o rari. & . .. Spessi Distanti
Lungo, o corto . . Lungo Lungo
11.da Pedonculo Colorato, o uo. . - Colorato Pallido
Le Foglie Pelose di sotto, 0 00 -« 4 . - Lucida =inmr =n=1-
=iEE Lucida di softe, 0 Do . bis o] = = = = &= Lucida
Macchiate di sopra, o no. . - «] Maechiate Mucchiate
Ondate, rogose, o no . « « o » .} Ondate, rogose Undate, rugoss
I11.da §i stacca facilmente, o no. . | Facilmente Facilments
. Grande, o piccolo. o0 o -« o Grandissime Grandissimo
Il Raspo } Raro di grawi, o litto, . & . .. Fisso Fisso |
i Colorato nei pedonculi, 0m0 . - - = = - - - — - -
[V.ta Grande, o piccolo. « o o s« « . Grosso Grossigsimo
. Camoso, o molle. - . = , Molle Molio
[l Grano, JPruindse, o M0, « o o o 20 =00 oo Een oo )| gt
o Colores v o« o i s aies A e Nero Nero-turching
Acing [rasparenza. » . oo oo 080 I | e
Saporg. . « - - Hi 7 Ry AR Buono Passabile
v Vi sono, o N0« o v .» o8 Semi Semi
. Molti, o pochi. - s 0+ 0%« os Pachi Pochi
I zsemi Tondiy o lunghi « + « « o5 . Lunghi Rotondi
Lobatiiy 0 mo. o s s s+ + 0= s Lobati Leshvati
: Frtila, 0 N0« o s 0 o 0 00 vn s Fertile Fedtilissima
VER Nolmaf £ Caldo Caldo
Tndnla Terromo 4 RETORRTOL s e Calcare Cinlcare
delfa Tempa della matarita . -4 . . Opportana Farda
piante. (Qualita del vino, o mosto. . .| Viuvo lezgero Buono, debale
debole. di colore.
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e e = = -
TimiDuAGH BanceLosie . 2 .
mussee;u:t;nm. B ASELoGHAs Dopnsco nosso. MsoLorn.
e E——
Nera MNera Rossetta [T
Semiplice Semplice Samplice Semplice
Rotondi Rotondi Rotondi Oblanghi
= = - Trilobate Irilobate - - =
Quinguelobate - - - - Ouinguelubiate
Frazile — Fragile Fragilo Fragile
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Classificasione d:lle uve esistenti nel territorio
di Chiari, Distretto V111, provincia di Bre-
scia , del sig. Giuseppe Malossi, secondo il
sistema proposto dall Autore del Tentutivo.

CLASSE PRIMA.
UVE BIANKCHE.
SOTTO-CLASSE PRIMA,
Sapor moscatello,
ORDINE PRIMO.

A. Moscat,

Aﬂ:ﬂ's foglie trilobate , verdiscure , nvicolo-
rate, glabre, dentellate irregolarmente. Gli acini
sono bianchi-dorati quando sono perfettamente
maturi, unicolori, rotondi, di grossezza eguale,
adereuti al raspo con corti peduncoli, hanno
4 vinacciuoli, il fiocine sottile. Quest'uva ¢ molto
dolce; matura ai primi di settembre: essa non
resiste se si vool conservare, anzi sulla pianta
medesima i primi acini maturi marciscono
avanli che tutto I'inlero grappolo venga a ma-
turanza. Il grappolo & fitto.

ORDINE SECONDO
B. Zibebo.

Ha foglie verdiscure, trilobate , unicolorate,
quasi glabre, col piccinolo rubescente, con
dentelli irregolari.
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Verdastri sono gli acioi, oblunghi , ineguali
di grossezza. 1l fiocine & alquanto debole. I
vinacciuoli sono da x ai 2. 1l grappolo & spar-
golo, e non conlansi allaccati molli grani;
questi poi sono molto polposi e consistenti.

SOTTO-CLASSE SECOND A
A sapor semplice.

ORDINE PRIMAO.
A. Gmpéf.

Questo ha foglie cinquelobate, tiranti al ver-
descuro, bambagiose , dentellale regolarmente ,
col piccinolo un po’ rubescente.

Ha gli acini bianchi-verdastri, tiranti al do-
rato lorché sono perfettamente maturi, e que=
sti punteggiati di color violetto ; sono rotondi,
di grossezza eguale, ed hanno una buccia forte.
1 vinacciuoli non sono pitt di 3. Il grappolo é
molto fitto, i peduncoli piuttosto corli. Questa
varieta @'uya non ¢ di troppo buon sapore.

B. Gropél cremones.

Con foglie a cinque lobi, poco perd distinti,
cosicehé alcune si potrebbero dire anche in-
tiere. Sono esse verdichiare , lanuginose, col
picciunlu rubescente, e con dentelli regolari.

Gli acini sono verdastri, rotondi, egualmente
grossi: la lor buccia & forte , e contiene sin
3 yinacciuoli. 11 grappolo ¢ fitto; proporzionati
sono i peduncoli. Non & quest’uva di gran
sapore.
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C. dgliana.
( Voee del dialetio in vece di Lugliana)

Ha foglie trilobate , verdiscure , glabre ,
dentellate regolarmente.

(:li acini sono verdastri, rotondi, di gros-
sezza ineguale. La buccia ¢ debole: i vinac-
ciuoli non sono pit di 2. 11 grappolo & medio-
cremente fitto. Matura qualche giorno dopo la
meta di luglio. Si conserva bene. K di sapor
dolce e grato.

D. Berzami.

Ha foglie a cinque lobi, verdiscure, uni-
colorate, bambagiose, dentellate regolarmente,
col piceivolo rubescente.

Gli acini sono verdastri, rotondi, egnalmente
grossi: la buccia non ¢ gran fatlo forte. Que-
stuva non ha pitdi3 vinaceiuoli. 11 grappolo
& fitto ; manda moltissimi peduncoli col loro
granello , ma gran parle di questi granellini
non cresce, e verdi restano altaccati al raspo,
non essendo piu grossi di un grano di.mig\;iu.
Il sapore di questo Berzami € discreto.

E. Uva bianca

Di cui non mi venne mai fatto di saper il
nome. Essa ha le foglie intiere, acule, verdiscure,
lanuginose, con dentelli regolari.

Gl acini sono verdastri, rvotondi, di gros-
sezza ineguale. 11 fiocine loro & forte, e non
si contano in essi pit di 2 vinacciuoli. 11 grap-
polo & fitto. Questa sorla di uva ¢ acida, e
matura tardi.

Queste sono le diverse qualita di uva bianca,

i
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che trovansi pit generalmente coltivate in Chiari,
e che potei otlenere, e nel miglior modo clas-
sificare.

CLASSE SECONDA.

UYVE DI COLORE.
SOTTO-CLASSE PRIMA.
Sapor moscatello.
ORDINE PRIMO.

1.e Moscit.

Avente foglie cinquelobate, verdichiare, uni-
colorate, bambagiose, dentellate regolarmente.

Gli acini sono aflumicati, unicolori, rotondi ,
di grossezza egnale. Contengon questi dai 2 ai
3 vinacciuoli, ed hanno poca materia colorante.
Sono di buccia forte. Matura questo moscato
dopo la meta di settembre , e dura sano per
lungo tempo. Il grappolo & alquanto spargolo:
i peduncoli tiranti al color roseo sono di me-
diocre lunghezza.

1.0 Moscat.

Con foglie a 3 lobi, verdichiare, unicolorate,
glabre, dentellate regolarmente.

Gli acini sono neri, rotondi, molto grossi,
ed egnali di diametro: contengon molta ma-
teria colorante. 1l grappolo ¢ fitto e volu-
minoso.

—_———

ORDINE SECONDO
L2 Moscat.

Ha foglie cinquelobate, verdiscure , unicelo-~
rate, bambagiose, dentellale irregolarmente,
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Gli acini sono colorati bruni, alquanto ovoidi,
di grossezza eguale , e di simil colore. Questa
varieta di uva ha soltanto un vinaccinolo : essa
¢ di sapor dolce, di buccia forle: resiste per
lunga pezza ; matura ai primi di settembre. 1
grappolo & spargolo. Gli acini sono altaceatl
al raspo eon peduncoli alquanto lunghi.

IV.o Evvi anche il zibibbo nero, gia abba-
stanza noto.

e ——

SOTTO-CLASSE SECONDA.
A sapor semplice.
ORDINE PRIMO.

1.2 Berzami.

Ha foglie rilobate , verdiscure , unicolorate,
bambagiose, col piu::iuola rubescente, con den-
telli irregolari.

Gli acini sono colorati neri, rotondi, di gros-
sezza egnale. 1 vinacciuoli, che si trovanc negli
acini di lal sorta di ova, sono in numero di
¢ ai 3.1l fiocine & discretamente forte, e con-
tiene molta quantita di materia colorante. Re-
siste lungo tempo una tal uva ; raccolta che
sia, si dissecca del tutto bensi, ma non mar-
cisce. Matura prima della mela di settembre.
1l grappolo & fitto , ed i peduncoli degli acini
sono discretamente lunghi.

2.2 Berzami.

Avente foglie wilobate, verdiscure , unicolo-
rate, lanuginose, dentellate irregolarmente.

Gli acini sono neri, rotondi, di grossezza eguale.
Il fiocine di quest'uva non ¢ molto forte, €
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contiene discreta dose di materia colorante. I
vinacecinoli variano in numero dall’'nno ai tre,
secondo la maggiore o minore grossezza del-
l'acino. Questa seconda specie di Berzami re-
siste lungamente , e viene a mataranza poco
dopo Ja meta di settembre. 1l grappolo & fitto;
i peduncoli degli acini sono alquanto 'lunglu.
11 piccivolo delle foglie, il peduncolo dei grap-
poli, ed i tralei della vite stessa, sono pieghe-
voli si, ma molto forti, e romponsi con dif-
ficolta ; cid che nel nostro dialetto da noi di-
cesi scorzign, o scorzegn. Quest'uva & ollima a
mangiarsi, come pure la sopra descritta num.” 1.

3.0 Berzami.

Con foglie trilobate, verdichiare , unicolori ,
bambagiose, col picciuolo un pochettino rube-
scenle, e con dentelli regolari.

Con acini neri, rotondi , di egual dizmetro.
1l fiocine di questi ¢ forte, e contiecne buona
dose di materia colorante. 1 vinaccivoli ginn-
gono sino al numero di quattro. 11 grappoloe
¢ pit fitte che spargolo. I peduncoli degh acini
sono di media lunghezza. Quest'uva ¢ di buon
sapore, e da buon vino.

4.0 Berzami.

Questo ha le foglie a tre lobi, verdiscure
unicolorate, bambagiose, col piccinolo del tutte
rubescente, regolarmente dentellate,

Ha gli acini neri, rotondi, egunalmente grossi.
Il fiocine ¢ mollo forte ; 'acino non si stacea
tanto facilmente dal peduncolo. La materia
colorante trovasi in discreta quantita. I vinac-
cinoli sono da uno a tre. Il grappolo & fitto.
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1 pe:hmrmli sono. pit corli che lunghi. Gli
acini sono Ppitt grossi e piti saporiti di quei
del ber=ami or ora descritto num.” 3.

5.0 Berzami.

Avente foglie rotonde, intiere, o leggermente
g:.‘in{'uel{ﬂsai.l’., verdiscure, unicolori, bambagiose,
eol piccinolo rubescente; con dentelli regolari.

Gli acini grossi inegualmente, neri e rotondi,
son proprj di questa sorta d'uva. 1l fiocine &
debole , e conliene molta materia colorante.
1 vinaéciuoli ginngon dall’uno persino ai cin-
que. 1l grappolo & fitto. Questo  berzami ¢ di
nn sapor dolce, e di vino eccellente.

6.0 Berzami.

Vestesi questo di foglie che dir si  potreb-
bero intiere, votonde, o leggermente cinquelo-
bate; verdiscure, unicolorate, lanuginose, rego-
Jarmente dentellate, :

Da grappoli molto fitli, ad acini neri , ro-
tondi, piccoli, di egual diametro. Hanno questi
un fiocine forte , e fornito di molta materia
colorante. 1 vinaceiuoli ginngon sino al numero
di ¢uattro. I ‘peduncoli degli acini sono rossi,
¢ rossi sono pure i Lralci della pianta. 1l frutto
¢ di. buon sapore.

7 Berzami. |

Ha foglie teilobate , verdiscure, lanuginose ,
dentellate irregolarmente. i

Gliacini sono neri, rotondi, egual menle.gmssi,
il fiocine, dei quali & forte, ¢ possiede molta
materia  colorante: 1 vinacciuoli nell’acino con-
tenuli non, olirepassano il numero di tre. Fitto
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¢ il grappolo, corti sono i Puduncuh. Di gra-
dito sapore ¢ questuva.

8.0 Brognolera o corba:

Dalla grossczza degli acini, in qualche modo
somiglianti ad una susina, o prugna (nel bre-
sciano dialello brogna :‘.I, trasse questa sorta di
uva nel nostro dialetto il nome di brognolera.
La pianta porta foglie rotonde , o poco trilo-
bate, di color verdechiaro , poco bambagiose ,
dentellate irregolarmente.

Neri, rotondi, molto grossi ed egnali sono
gli acini. 1l fiocine ¢ molto forte , e contiene
moltissima quantita di materia colorante. Negli
acini della corba ordinariamente si rinviene un
sol vinacciuolo, e rare volte due. Il grappolo &
diseretamente fitto ; i peduncoli sono lunglietti
e rosseggianti, Tal sorta d'uva da vino buone,
e di un color molto carico. Gli acini marciscon
presto , e quindi non si pud conservare nel
verno,

0.° Sciaa.

Le foglie di essa sono trilobate, verdichiare,
unicolorate, bambagiose, dentellate regolarmente,
con picciuolo lungo.

Gli acini di essa sono rosei . rotondi, di
grossezza ineguale. I vinaceinoli salzono al nu-
mero di tre tutt’al pit. La bucecia dell'acino
non & gran fatte dura, e contiene pochissima
dose di materia colorante. 1l grappnlu & fitto,
i peduncoli di una lunghezza ordinaria. La
sciaa ¢ di sapor non molto piccante, ma perd
dolce. Somministra essa un vino chiavo, ed
infimo; nullameno questo , se non passa alla
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putrefazione , nella state divien migliore. 1l
frutto marcisce preslissimo, ed anche sui tralei.

10.° Rossera.

Quest'ava & fornita di foglie a cinque lobi,
iranti al verdescuro , unicolorate, assai bam-
bagiose, dentellate regolarmente, e col picciuolo
lango.

Gli acini della rossera sono roseo-allumicati,
rotondi, egualmente grossi ; hanno il fiocine
non mollo forte, e contiene piccolissima por-
zione di materia colorante. Numeransi d’ordi-
nario tre vinaceiuoli. Il grappolo & fitto , i pe-
duncoli degli acini sono di una lunghezza me-
dia. La rossera ¢ di sapor discretamente dolce;
marcisce assal presto, ¢ da un vino che non
dura gran tempo, ed anche piccolo.

11.2 Ua orsolina.

Avente foglie trilobate , unicolorate , verdi-
chiare, lanuginose, piuttosto piccole, dentellate
regolarmente, con un picciuolo roseo.

Gli acini hanno un color bruno , sono di
figura rotonda, di grossezza un po’ inegnale :
i1 loro fiocine & forte, ed & provveduto di di-
screta quantita di materia ecolorante. I vinae-
ciuoli non superano il numero di due. 1l grap-
polo dell'orsolina & fitto. Matara che sia bene
quest'uva, non ¢ di sapor ingrato. Piccoli sono
gli acini. Essa non da vino gran fatto buono;
lo da buono qualora sia appassita. 1l frutto st
conserva egregiamente.

12.° Gropel.

Con foglie a cinque lobi, verdiscure, unico-
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lori, lanuginose, col piccinolo rubescente, al-
anto dentellate regolarmente.

Gli acini sono affumicati, rotondi, di egnal
grossezza. Contengon questi sino a qualtro vinac-
einoli. La buccia nen ¢ molto forte, ed ha pic-
cola dose di materia colorante. Il grappolo &
fittissimo; i pedoncolidegliacini sono corti. Que-
st uva ¢ di boonissimo sapore; fa un vino
eccellente, e che dura, e dura anche il fralto.

13.2 Gropél.

Questo manda foglie cinquelobale, verdiscure,
unicolorate, bambagiose, piccole, regolarmente
dentellate.

Gli acini sono di color bruno, rotondi, grossi
egnalmente , il fiocine dei quali é forte, ed é
munito altresi di una buona dose di materia
colorante. 11 maggior numero dei vinaccinoli &

uello di tre, ordinariamente se ne contano ung
o due. Il grappolo ¢ fitto; 1 pedm:-cnli s0N0
piuttosto corti. Questo gropel & gradito al pa-
lato, e di un vino assai migliore, che non di
il gropel al pum.” 12.2; talché dai nostri
villici si chiama gropel fi, fino. Esso resiste
lungo tempo.

14.6 Gropél eremones.

Esso ha foglie piccole, a cinque lobi, verdi-
scure, nnicolorate, lanuginose, dentellale irre-
golarmente.

Ha acini piecoli, neri, rotondi, di egnal dia-
metro. 1l loro fiocine & forte, ed & fornito di
quantita discreta di materia colorante. [ vinac-
ciuoli variano dalluno ai quattro. Il grappolo
¢ fitto e piccolo. I peduncoli proporzionali
alla picciolezza dell’acino,
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15.2 Fernazza.

Avente foglie cinquelobate, nnicolorate , ver-
dichiare, molto lanuginose, con dentelli regolari.

Gli acini sono brani, ed intorno al peduncolo
tirano al roseo, rotondi, molto grossi, ed eguali.
Enatro essi si trovan vinacciuoli da uno ai Lre.
La scorza dell'acino ¢ molto forte , e liene
aderente materia colorante in bueona dose. 1l
grappolo @ fitto, i peduncoli sono di lunghezna
ordinaria. La vernazza resiste lungo tempo, e

4
somministra un vino buono & durevele.

16.20 Ua ozilina , o lambrisca.

Chiamasi quest’uva col nome di ezilina, per-
ché di grato cibo ad alenni uecelli (nel brese.
dial. ozei ). Essa porta foglie piuttosto piccole:
di queste alcune poi sono trilobate , ed altre
intiere rotonde ; pit verdichiare che tiranti al
verdescuro , unicolorate , glabre , col piﬂuluﬂlo
rubescente, e regolarmente dentellate.

Gli acini sono piceolissimi , neri, votondi,
di egnal diametro. Il lore fiocine & molto
forte, e possiede molta materia colorante. Un
solo vinacciuolonascondesi nell'acino, ma que-
sto & grosso. Il grappolo & piccolissimo e spar-
golo. Quest’uva ¢ sempre un pochettino acida,
ameno chenonabbiariposato per qualche tempo.
Non & essa da noi coltivala con ecura, ma
spontanea cresce e § innalza, avviticchiandosi
agli alberi di alto fusto. 1l raspo ed i piceoki
tralei sona rubescenti. Da sé sola non da buon
vino, e che si conservi; usasi perd di pigiare
con le uve di diversa specie. Il fratto dura per
lango tempo sano.

Acerbi. Delle viti. 14



210 UVE DEL TERRITORIO DI CHIARI
17.0 Ua salvadega o lambrisca.

Ha foglie intiere, roloude, verdichiare , ru-
bescenti al tempo della maturazione del frutto,
e rubescenti quasi per intero, col piccinolo pure
rosseggionte, e dentellate regolarmente.

Ha gli acini piceoli alquanto, rotondi ,
di grossezza, direi, inegnale: il fiocine loro &
forte, ed & fornilo d# scarsa porzione di mate-
via colorante. Due sono i vinacciuoli in essa
trovati. Il grappolo ¢ molto fitto: i peduncoli
proporzionati alla  piceiolezza dell'acino. Se
questuva non ¢ perfettamente matura , ¢ di
sapor acido. Essa matura tardi, € non ¢ troppo
buona a mangiarsi. Fa un vino che val poco

Lo
o nulla, e che non dura.

18.° S'ciacia.

Questa varieth duva mette foglie tiranti al
verdescuro , trilobate , uuicolorate, leggermente
bambagiose, vegolarmente dentellate.

I caratleri degli acini son quelli di esser al-
fumicati, rotondi di figura, egualmente grossi ,
ma di minor volume che non sono quell della
S'ciaa al num.” gq. Il fiocine non ¢ molto
forte, e contiene poca materia colorante. D'or-
dinario un sol vinaceiuolo occupa il mezzo
dell’acino ; ma pero in qualche acino ne rin-
venni anche tre. Il grappolo & fitto; i pedun-
coli hanno un color verdastro. Tal’uva & di
poco sapore, e non da buon vino.

19.° Ua de San Giacom.

Avente le foglie trilobale, verdichiare, ham-
bagiose, dentellate irregolarmente.
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(ili acini sono bruni, rotondi, ed egnalmente

arassi. Quest'uya matura presto assal , ciod

cirea san Giacomo, di cui celebrasi il giorno

sul terminar di loglio. Essa nsasi pitt per man-

giare, che per trarne vino. 1§ di nn sapor dolce
e gmtu.

20.° Sirabel,

Con foglie verdichiare, a tre lobi , unicolo-
rate, poco bambagiose, irregolarmente dentellate.

Con acini nevi, grossi, eguali e rolondi.
Hanno questi il fiocine debole, e che contiene
buona dose di materia colorante. I vinacciuoli
varian dall'uno ai tre. Il grappolo & fitto. Quella
parte del peduncolo, che si interna nell’acino,
staccato che sia questo, si scorge di un color
nerastro. Questa specie di uva ha un sapor
doleigno debole.

a1.0 Rosid,

Ha foglie leggermente cinguelobate, di un
verde pitt chiaro che scuro, bambagiose, den-
tellate irrezolarmente.

Gli acini di questa sorta d’uva sono di un
eolor bruno, rotondi di figura , eguali di dia-
metro. Il fiocine di essi e tenero, si slacca
con facilita dal peduncolo , e possiede piccola
porzione di materia colorante. Negli acini non
istanno pitdi tre vinaceiuoli. 11 grappolo & fitto.
Il raspo ¢ rubescente, e lo sono specialmente
i pednncoli nella parte pitt vicina all'acino. il
rosid & di un sapor gradito: da disereto vino:
il frutto non conservasi per molti giorni, senza
che passi alla putrefazione.
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ORDINE SECONDO.
12.0 Ua de ca'.

Esea ha foglie cinquelobate, verdiscure , la-
nuginose , dentellate irregolafente. Gli acini
sono bruni, ovoidi, di grossezza eguale.

Il fiocine ¢ forle, ed ha poca materia co-
lorante. I vinacciuoli mon sorpassan il nu-
mero di tre. 11 grappolo & fitto; i peduncoli
sono corli. Quest'uva @ poco saporita , e per
cio ebbe nel Bresciano il nome di wa de ca’,
che & quanto dive uvada cane. Essa, come dissi,
non & buona a mangiarsi, ma perd di un vino
disereto.

23.0 S'cioparila.

Voce espressiva, cosi detta perehe mangian-
done gli acini serosciano solto i denti (cio che
pel dialetto bresciano dicesi §'ciopa). Quest’uva
getta foglie a cinque lobi, verdichiare, unico-
lorate, lanaginose, col piccinolo di un rosso san-
guigno, dentellate regolarmente.

Gli acini di essa sono di un nero lucido,
ovoidi, alquanto ineguali di grossezza. 1l loro
fiocine non & molto forte, e contiene dose
abbondante di materia colorante. Hanno uno
o due grossi vinacciuoli. Il grappolo & spargolo.
La s'cioparuda & di buon sapore, e dura lungo
tempo se si vuol conservare. Lissa somministea
un vino mediocre , perché non & mai abba-
stanza matura.

240 Ueta , cioé piccola uva.

Essa ha foglie leggermente trilobate , verdi-
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ccure, unicolorate, lanuginose, dentellate rego-
larmenle.

Gli acini suoi hanno un eolor nero, sono
oblunghi ed egualmente grossi. Il loro fiocine
& forte, e racchinde discreta uantita di; ana-
teria colorante. 1 vinacecinoli non son pifl di
due. 11 grappolo & fitto. Questa varieta d'uva
¢ di sapor eccellente.

25.2 Ua dor fina, o .f'ciﬂpaﬂlfa Jina.

Questa & una varietd della s'cioparila al
num. 23 deseritta, ed il carattere, che questa
da quella distingue, si ¢ laver si le foglie che
gli acivi di minor grandezza e grossezza. Le
foglie di questa sono trilobate , verdichiare ,
unicolorate, bambagiose, con dentelli irregolari.

Neri,oblunghi,egnalmente grossi sono gli acini.
1 fiocine won & molto forte, e scroscia man-
giandola : abbonda molto di materia colorante;
e negli acini or si rinviene un sol vinaccivolo ,
ora se ne trovan due. Il grappolo & alquanto
spargolo, Il peduncolo & rabescente. Di buon
sapore ¢ quest'uva, ed ¢ pur buono il vine
chie da essa se ne trae.

26.9 Fernazii.

Ha foglie trilobate, tiranti al verdescuro, uni-
colorate, quasi glabre, col picciuolo molto lungo,
dentellate irregolarmente.

Ad acini neri, oblunghi, molto grossi, ed
eguali per diametro. 11 fiocine ¢ molto forte,
e possiede molta materia colorante. Il grap-
polo & pitt fitto che spargolo. 1 peduncoli
degli acini sono alquanto lunghi. Il vernazic €
buono da lar vino ; il frutto stesso piace, ma
non resiste chie pochi di
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7.2 Fernaza fina.

Oenasi questa di foglie trilobate, unicolorate,
verdiscure, bambagiose , piccole, dentellate ve-
golarmente. Pendono dat _lrulci di questa vite
grappoli alquanto spargoli ad acini neri, oveidi,
non molto grossi, ed egnali. Uno solo ¢ il vi-
naccinolo nascosto nell’acino, 1l fiocine & duro,
e la materia colorante vi é in buona dose. 1
peduncoli in fondo sono di un rosso scuro.
Tutte le buone qualita accoppio la natura i
questuva : essa ¢ di ollimo sapore, ci fornisce
un vino eccellente, ed il frutto ben si conserva
lunga pezza.

Queste sono le varietd d'uva pid general-
mente conosciute e coltivale nel lerritorio
Clarense. Non molte, ed 2l certo le meno nole,
furon omesse in questa qualsiasi classificazione,
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Classificazione delle uve esistenti nella provin-
cia di Vicenza , distretto di Schio, descritte
dal sig. Giovanni Batlista Garofolo, secondo
il sistema propostos dall’ Autore del Tentativo.

UYE DI COLORE.

1.2 MWoscata.

E della classe 2.2 uve di colore, della soito-
classe 1.2 a sapor moscatello, dell'ordine a.@
ad acini oblunghi a grappolo spargolo , del
genere 4.2 a foglie trilobate. Il suo vino, quan-
tunque buono al palato, ¢ di poca florza, di
poco colore, e poco resistente al caldo. Riesce
bene nei terreni leggieri , ma il prodotto per
lo pit & scarso. Murcisce facilmente negli au-
tunui piovosi.

2.8 Cruaja.

Appartiene alla classe 2.* uve di colore, alla
sotto-classe 1.4 a sapor moscatello , all’ ordine
2.0 ad acini oblunghi a grappolo spargolo , al
genere 4.2 a foglie trilobite. 1l vino & saporito
e forte, ma di poco colore : resiste nell’estate.
La rendita di questa uva non & molto abbon-
dante; & perd maggiore nelle terre forti che
nelle leggiere. Lssa & buona da mangiare.

3.2 Groppella.

Appartiene atlu classe 2.2 uva di colore, alla
sollo-classe 1.4 a sapor moscatello , all'ordine
1.0 ad acini rotondi a grappolo fitto, al genere
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5. a foglie quinquelobate. D un prodotto ab-
bondante, ama le terre leggiere, e il suo vino
riesce buono e spiritoso, ma di poco colore.

42 Berzemina moscala.

I della classe 2.2 uve di colore, della sotlo-
classe 1.7 a sapor moscatello, detl’ordine 1.0 ad
acini rotondi a grappolo spargolo , del genere
40 a foglie trilobate. Ha la corteccia mollo
dura, ¢ baona da mangiare, e per vini da bot-
tiglia ; ma da poeo prodotio. Il suo sapore e
un misto di Berzemina e Moscata. Non ve ne
sono che pochissime piante.

5.2 Bersemina semplice.

E della classe 2.2 uve di colore, della sollo-
classe seconda a sapor semplice , dell'ordine
a2 ad acini piuttosto tondi a grappolo  spar-
golo, del genere 4.2 a foglie trilobate. Da un
vino gagliardo , dolce, colorito, e che resiste
al caldo senza divenir acido allorché sia unila
colle uve Negrara e Pignola. 1l prodotio non
& mai molto ubertoso. Riesce in tultii terreni.

6.» Berzemina di Breganze.

E della classe 2.2 uve di colore, della sotto-
classe 2.4 a sapor semplice, dell’ordine 2.2 ad
acini oblunghi a grappolo fitto quasi come la
pignola, del genere 40 a foglie trilobate. Il vino
¢ buono e colorito , ma il prodotto e scarvso.
Riesce nei terreni leggieri delle colline. Quoesta
uva, quantuugue si dica di Breganze, si colliva
anche nel nostro distretto. Lo stesso dicasi
della seguente.
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7.* Corbina di Breganze.

£ della classe 2.0 ave di colore, della sotto-
cAasse 2.4 a sapor semplice, dellordine 1.0 ad
acini rotondi a grappolo spargolo , del genere
42 a foglie trilobate. 11 vino di questa uva ¢
molto calorito ; buono al palato, e si cangia
diflicilmente in aceto. Essa ¢ buona da man-
giare, ha la corleccia molto dura, e sl conserva
nel verno. Did un abboudante prodotto quasi
in tutti gli anni, ed ama i terreni leggieri.

8. Berga}m di Enna.

I della elasse 2.2 uve di colore, della solto-
classe 2.2 a sapor semplice, dell’ordine 2.2 ad
acini oblunghi a grappole spargolo, del genere
5.0 a foglie quinguelobate. Da un vino leggiero,
di buon gusto, ma senza colore, che si cangia
nella estale facilmente in aceto. 1l prodotto &
abbondante, ma marcisce facilmente se Pautunno
& piovoso. Riesce bene ne terveni legeieri delle
colline. 1l colorito di questa uva & simile a
quello dei rubini.

Q. Gerardina.

E della classe 2. uve di colore, della sotto-
classe 2.0 a sapor semplice, dell'ordine 1.2 ad
acini rotondi a grappolo spargolo ma molto
grande, del genere 4.2 a foglie trilobate. Da un
vino saporilo, ma di poco colore, che si can-
gia difficilmente in aceto. Il prodotto & quasi
sempre abbondante. Ama questa nva i terreni
leggieri.



218 UVE DEL DISTRETTO DI SCHIO
102 Schiava.

Appactiene alla classe 2.% uve di colore, alla
sotto-classe 2.4 a sapor semplice, all'ordine
. ad acini rotondi a grappolo spargolo , al
~ geneve 5. a foglie quinquelobate. Da un vioo
di poco colore e di poca forza, ma di buon
sapore, € che resiste al caldos Ama i terreni
leggieri, e da per lo pitt un buon prodotto.

112 Pigrmfﬂ.

F della classe 2.3 uve di colore, della sotto-
classe 2.* a sapor semplice, dell’ordine 1.2 ad
acini rolondi a grappolo fitto, del genere 4.0 a
foglie trilobate. Il vino che da guesta uva é
buono , di molta forza , ben colorilo, e difli-
cilmente si cangia in acelo. Ama i lerreni forli,
quantunque riesca bene anche nei leggieri. 1l
prodotto ¢ generalmente abbondante.

12.2 Pignola grossa.

£ in tullo simile alla Pignola , tranne che
negli acinii quali sono pit grossi, e nei grappoli
chie sono molto pilt grandi.

13.* E'npmm.

Appartiene alla classe 2.2 uve di colove, alla
sotto-classe 2.4 a sapor semplice, all'ordine
1.0 ad acini rotoudi a grappolo fitto, al genere
5.0 a foglie quinguelobate. Il suo vino € di poco
colore, di gusto piullosto catlivo, € non Tesiste
al caldo. 1l prodotto ¢ abbondantissimo se la

rimavera non & piovosa, altrimenli ¢ sgarsis-
pimo. Questa uya ama le terre forli.
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14.2 Negrara.

E della classe 2.2 uve di colore, della sotto-
classe 2.* a sapor semplice, dell’ordine 1.2 ad
acini rotondi a grappolo spargolo , del genere
5.2 a foglie quingquelobate. Da un yino di molto
colore , i molta forza , di buon sapore, e
che resiste al caldo. L'uva ¢ buona da man-
giare, e i conserva nel verno meglio che la
Berzemina. Ama le terre lorti, e da un abbon-
dante prodotio se la primavera ¢ calda enon
piovosa.

15.2 Ballotiona.

B della classe 2.0 uve di colore, della sotto-
classe 2.8 a sapor semplice , dell'ordine 1° ad
acini rotondi a grappolo spargolo , del genere
4.0 a foglie trilobate. Da molto vino, ma poco
buono. La raccolta per lo pit- ¢ ul]bl:rud];ﬂlm
Questa uva ha gli acini assai grossi, € i grap-
poli molto grandi. Riesce nei terreni leggieri ,
ma ¢ collivala da pochi.

UVE BIAXCHE.
1.0 Zibibo moscato.

E della classe 1.2 uve bianche , della sotto-
classe 1.2 a sapor musca:ullo,'dulfurdine 2.0 ad
acini oblunght a grappolu sp.trgulu, del genere
4. a foglie trilobate. K buona da mangiare, ed
lia la corteccia e la pasta molto dura. Gli
acini sono molto lupghi, e molto grandi i
grappoli. Si coltiva a spalliera , e se questa e
coperta, T'uva si couserva fresca sulla pianta
fino al mese di dicembre,
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2.% Groppella moscata.

12 della classe 1.® uve bianche , della sotto-
classe 1.8 a sapor moscatello, dell'ordine 1.2 ad
acini rotondi a grappolo fitte, del 5.0 a foglie
quinquelobate. Da un vino molto buono, e un
abbondante prudull.u. Riesce meglio nei terreni
leggieri che nei forti, nei quali si marcisce
facilmente.

3. Pevrise moscata.

Appartiene alla classe 1.2 uve bianche, alla
sotto-classe 1.* a sapor moscatello, all'ordine
1.0 ad acini rotondi a grappolo fitto, al genere
5.0 a foglie quinquelobate. Questa uva da un
prodotto incerto, ama particolarmente le colline
esposle al sole, e le spalliere. E buona da man-

giare, e riesce uei lerrent leggieri.
4.2 Pevrise semplice.

E della classe 1.2 uve bianche , della sotlo-
classe 2. a sapor semplice, dell'ordine 1.2 ad
acini rotondi a grappolo fitto, del genere 5.° a
foglie quinguelobate. Da quasi  tulti gli auni
un buon prodotto ed un vino eccellente allor-
ché sia mista colla Cenese. L'uva ¢ buona da
mangiare, e riesce molto nei terveni alluminosi.

5. Berzemina di Breganze.

Appartiene alla classe 1.* uve bianche , alla
sotto-classe 2.2 a sapor semplice , all’'ordine
2.2 ad acini oblunghi a grappolo fitto , al ge-
nere 4.° a foglie trilobate. & bnona pei vini
da holtiglia, ma da poco prodotto. Ama le
terre leggiere e le colline,
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6.2 Tendrise.

i: della classe 1.0 uve bianche , della sotto-
classe 2.2 a sapor semplice, dell’ordine 1.0 ad
acini rotondi a grappolo fitto, del genere 4.%a
foglie trilobate. Marcisce facilmente  se l'au-
tanno ¢ piovoso : di perd un abbondante pro-
dotto nei terreni leggieri. I grappoli sono co-
piosissimi di succo, ma il vino & poco buono.

g Jenese, o Fernaccia.

Appartiene alla classe 1.2 uve bianche, alla
sotto-classe 2.2 a sapor semplice, all’ordine
1.0 ad acini rotondi a grappolo spargolo, al
genere 4.0 a foglie trilobate. Da melto vino, e
di buona qualita. Resiste molto alle piogaie
autunnali. 11 suo prodotto & abbondante, parti-
colarmente nei terreni leggieri.

8.2 Settara.

Appartiene alla classe 1.% uve bianche , alla
solto-classe 2.8 a sapor semplice, all’ ordine
..o ad acini rotondi a grappolo spargolo , al
genere 5.0 a foglie quinquelobate. Da molto vino,
ma di poco gusto, e il suo prodotto & abbon-
dante in quasi tutli gli anni. Ha gli acini molto
grossi, e i grappoli assai grandi. Riesce beue
nei lerreni forti.

9. Uva del Mase.

E della classe 1.* uve bianche, della sotto-
classe 2. a sapor semplice, dell’ordine 1.° ad
acini rotondi a grappolo spargolo , del genere
6.0 a foglie laciniate. Da molto succo , e di
qualita discreta, ma il prodotto non & molte
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abbondante. Non ve ne sono che alcune piante
in unluogo detto il Maso,e pero si chiama 'uva
del Maso: Si noti perd che moltissimi sono 1
cosi detti Masi nel distretto di Schio , inten-
dendosi per Maso un piceolo podere posto in
collina, o alle falde delle colline.
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Descrizione delle viti e delle uve della provincia
peronese del dottor Giro Poliini, autore
della Flora veronensis, del Catechismo agra-
rio , e di allre opere.

UVE NERE O ROSSE.

1.8 Aleatico o Leatico a Greeo o Moscate nero.
Fernacolo veronese e loscano.

Sermenti grossi, robusti, lunghi: foglie grandi,
liscie , intagliate fino quasi alla meta della jar-
ghezza , coi lobi acuti ¢ acutamente dentatiz
grappoli o raceni hishmghi, di mediocre gros-
sezza , coi gambetli rossi; acini rari, tondi ,
non molto neri, anzi grossi che no, di sapore
graltissimo.

Coltivasi negli orti per mangiarne il fralto,
e da taluno ne campi per far vino scelto. dma
terreno pingue e buona esposizione.

a2 _dleatico di Pojano, veronese.

Varicta proveniente di Toscana, alquanto di-
ferente dalla comune.

Sermenti grossi, lunghi; foglie grandi, in-
tagliate al terzo, per di sotto liscie , coi lobi
intagliato-dentati , cioé con denti profondi,
grossi, essi pure denlati: grappoli mezzani ,
bislanghi od ovali, eoi graspi verdi; acini pint-
tosto fitti, tondi, non molto grossi, molli,
nerissimi , di sapore moscato non goari dolee.

E fecondissima, ma dit vino molle.
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3.2 Brepon Molinara, veronese.

Nella bassa pianura, chiamata anche sempli-
cemente Molinara.

Tralci vobusti , grossi e lunghi; foglie di
mediocre ampiezza , poco intagliate , e quasi
rotonde : grappoli grandi, lunghi , col graspo
verde ; acini sferici, talora & ineguale grossezza,
di color rossastro, molli, di sapor dolee nn
po’ aspretlo. ,

Coltivasi nella bassa pianura nel terreno pint-
tosto tenace , e riesce assai feconda. Il vine
che si ottiene non ¢ molto nero, ma durevole.
L'uva conservasi bene nell’ inverno, ed ¢ assai
grata. Pare diversa . dalla  Molinara delle valli
Pulicella , Pantena e d Ilasi.

4.» Cagnola, veronese.

Tralei piccoli a occhi fitti; foglie intagliate
a incirca la meta, coi lobi aculi dentati : grap-
poli ovali coi gambetti verdi; acini tondi , ne=
rissimi , fitllissimi come nella Pignola.

Coltivasi nella valle Pulicella, ed & assai
apprezzala perche viesce feconda ogni anno, e
d3 buon vino mista ad altre uve.

5.2 Canajola, toscano e veronese.

Sermenti grossi , lunghi; foglie piuttosto
grandi , intagliate quasi al terzo, coi lobi inciso-
dentali o inegualmente dentati per di solto,
un po’ tomentose : grappoli grandi , pirami-
dali , col graspo e i peduncoletti verdi ; acini
toudi, piuttosto grossi, neri, anzi vari ghe no,
molli , di buceia tenera, e dolci.
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. Proviene di Toscana , ove adoperasi a far
Valeatico, misto coll’'uva di tal nome. Riesce
feconda ogni anno.

6.2 Carlona, veronese.

Sermenti gracili , deboli; foglie intagliate
alla meti; grappoli ovati, grandi, col graspo
verde; acini grossi, folti, tondi, rosselli, a
buccia dura , dolei.

Coltivasi nei terreni ghiajosi di valle Puli-
cella, ed & ferace.

7.8 Carne di campo, veronese.

Tralei corti, ad occhi avvicinali; foglie pro-
fondamente intagliate : racemi piceoli; acini
piuttosto grossi , tondi , disnguali, rari, a bue-
cia_duretta , rossiccia, di consistenza carnosa.

. coltivata in valle d’ Illasi ; & poco feconda,
e da vino poco colorito.

8.2 Carne dorto.

Coltivata negli orti di cittd e sobborghi per
la tavola , e si conserva anche pel verno, e
viene pitt dolce.

Ha sermenli grossi , vigoresi, rossicei; fo-
glic grandi, lobate a oltre il terzo, e grossa-
mente dentate ; grappoli grossi, bislunghi o
bistondi; acini grossi , fitti , tondi, azzurreg-
gianti, duri e polposi.

q.* Chamberlen, veronese e francese.

Sermenti robusti, grossi, di un giallo fosco,
con mezzano midollo, a nodi di mezzana di-
stanza ; foglie tricingue lobate , coi tre lobi
anleriori a seno stretto, penetrante fin oltre la

Acerbi. Delle vit 12
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meti, col lobo di mezzo quasi romboidale
totti poi aculi, e aculissimamente dentati ,
colla superficie superiore verde-glabra , colla
inferiore un po’ tomentosa , con picciuolo ros-
siccio subeilindrico: grappoli solitarj ovali , di
mezzana grossezza, Ccoi peduncoli verde-ros-
sicei , coi peduncoletti brevi giallo-rossi ; con
acini il pit delle volte raretli, piuttosto grossi,
rotondi, oscuramente ovati, Derissimi, con
fiocine liscio, anzi grosso e duro che no, e con
polpa sugosa dolcissima.

Coltivasi sulla collina della Grolla, ove ma-
tura dopo la meta di setternbre , e da vino
sequisitissimo.

10.2 Cirese o Sacolara, veronese.

Sermento sottile , breve; foglic piccole , in-
tagliate oltre la metd, e un po’ pelose, grappoli
piccoletti , bislunghi , a graspo verde-chiaro ;
acini di -mediocre grandezza, misti a minori,
tutti ovati , neri, molli, e a buccia tenera,
doleissimi.

Riesce benissimo nei terreni siliceo-argillosi
della bassa pianura.

11.* Coraggia, veronese.

Tralei corti, ad occhi fitti ; foglie intagliate
fino alla metd, coi lobi acuti: racemi lunghi,
pinttosto grandi; acini tondi, rari , con molti
acinelli immaturi, a buccia durissima , di sa-

ore austero.

Coltivasi velle valle d’Illasi , e frultifica quasi
in ogni anno, si ne'terreni fecondi che nei
ghiajosi. Da vino scelto, ma non molto. L' uva
si conserva bene nel verno.
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12.2 Corvina, veronese.
{ Forse la Corbina o Corbina mera de’ Toscani ).

Sermenti piccoli, ad occhi fitti ; foglie piccole,
intagliate  fin  quasi alla  base, coi lobi bi-
slunghi acati, e con denti acuti e profondi
grappu}i ovali, di mezzana grossczza , col
graspo rossetio ; acini di medioere grossezza ,
fitti , nerissimi, a bucecia dura, doletssimi,

i coltivata in tutta la valie Pulicella, e rie-
see feconda in ogni lerreno. Il apprezzala sopra
Paltre a far vino eccellente ¢ generoso. Avvene
una varieta di foglie meno profondamente incise.

132 Comvinella o Corbinella, veronese.

Sermento soltile e lnngo; foglie di mediocre
arandezza, poco intagiiate; un po’ pelose per
di sotto: grappoli piccioli , bislunghi, col
gﬂmhulli rossicci; aeini picuc—li , rarvi, uguali,
tondi, neri, molli, di buccia tenera, di nn sa-
pore dolee e grato.

I coltivata nella bassa pianura, massime nel
contorni d'Albaro, Minerbe, Legnago. Prova in
ogni terreno, non € niente dilicata, ¢ fecon-
dissima ogni anno, e olliensene buon vino.

14.* Corvinona, veronese.

Di mediocre grossezza, ad occhi avvicinati ;
foglie intagliate sino aila meta , coi lobi ovati,
aculi, e aculamente dentati: erappoli grossi, ovali,
col graspo verde, e col gambelti rossetlli; acin
tondi , piatlosto grossi, neri.

Coltivasi nella valle Pulicella, & fecondis-
sima ed ottima a fav vino.
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15.2 Cremonese, veronese.

Tralei né grossi né sottili; foglie intagliate
a incirca il terzo, e acutamente dentate : grap-
poli piceoli, ovati e bislunghi , coi gambelti
rossicci ; acini tondi, né rari né filti, neri,
di buccia dura, non molto dolce.

Coltivasi in valle Pulicella e d'Illasi , ma é

oco fertile, e i piedi sono di poca durata.
Mescolata coll’ altre, di buon vine.

16.2 Cremonese della pianura.
( Diversa dalla predetta ),

Ha sermento grosso e lungo, foglie grandi,
poco intagliate, pelose per di sotto : grappoli
grossi, ovali o piramidali, col graspo verde ;
acini grnssi, fittt , uguali , ovati, rossicei , di
buecia tenera e dolce.

Riesce assai feconda ogn’anno mnei terreni
sciolti e grassi, e non ¢ niente dilicata. 1l vino

perd ¢ poco generoso.
17.2 Cruina o Zervei de gailo, veronese.

Tralci brevi, sottili, ad occhi avvicinali; fo-
glie piccole, intagliate fino alla meti : racemi
di mediocre grossezza; acini ovati , rari, di-
suguali , di color nero-rossigno, facilmente spic-
cantisi dal lungo gambetto.

% coltivata su tutti i colli veronesi, massime
a levante della citta. B ferace, e fa buon vino,
ma non mollo nero.

18.2 Dindarella, veronese.

Tralei mediocri, foglie intagliate sin oltre la
meta , coi lobi profondamente dentati e quasi
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ennatofessi ; grappoli piccoli, coi graspi un
po’. rosselli 3 acini rotondo-ovati , rari, neri.
[ coltivata in valle Pulicella , massime a
S. Ambrogio, ma & poco feconda.

19.* D'oro, veronese.

Tralei lunghi, di mediocre grossezza ; foglie
intagliate poco oltre al quarto ; grappoli corti
col graspo verde; acini tondi non molto fitti,
dolei , neri , di buccia dura.

E coltivata nella valle Pulicella, ¢ fecondis-
sima, ed ¢ buona si a far vino che a conservarsi.

202 Uva doro coltivata nella bassa pianura.
{ Non ecredo che sia la stessa varieta ).

Ha sermento breve e sottile; foglie piccole,
intagliate a due terzi, liscie ; grappoli grandi,
corli, quasi rotondi , col graspo verde , e su-
periormente un po’ rossiccio; acini grossi, fitti,
uguali , ovati, neri, di sapore aspro, di buc-
cia dura. Prova bene nei lerreni tenaci , € fe-
conda, e niente dilicata. Di molto mosto, da cui
olliensi buon vino.

a1.2 Durola, veronese.

Sermento gracile, breve ; foglie intagliate sino
a meta , liscie per di sopra, peloselle solto;
grappoli di merzzana grossezza € lunghezza, col
graspo verde; acini né grossi né piceoli , ovali,
fitti, neri, piuttosto duri, con buecia dura , di
sapore austero, e tardi a maturare.

Coltivasi nella bassa provincia , massime nelle
vicinanze dell Albaro, isola Porcarizza, S. Pie-
tro di Marubio. Riesce feconda tanto nei ter-
reni tenaci che sciolti , e da buon vino. Qual-
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che anno perd 'soffie la cosl detta nebbia,
mentre ¢ in fiore.

232 Duron, veronese.

Tralei lunghi ¢ grossi; foglie bistonde, inta-
gliate sin quasi a merzo: racemi pinltosto pin_—
coli con gambetti brevi; acini rotondi , grossi,
rari , Tossi, ineguali , non molto dolci.

Coltivasi nelle valli e sui colli ; a levante
della citta , ma ¢ poco feconda.

23.2 Falerno, veranese.

Sermenti rossi, piccoli , piuttosto avvicinati;
picciuoli o gambi delle foglie rossi; loglie pe-
lose per di sollo, trilobate per meta, e due
volte seghettate: grappoli bislunghi con grani
tondi , piceoli, fitti , nerissimi , di un dolce
acidetto gralo, a peduncolo rosso, e a pedun-
coletti verdi, I assai simile alla Lambrusca o
Fite selvatica , ed & per ayvenlura la slessa
educata per pii anuni.

Coltivasi sui colli di Negrar e della Grolla.

a4 Forzelina o Pignola, veronese.

Tralci langhi; foglie intagliate sino a mels;
racemi di mezzana grossezza, lunghi, coi ra-
cimoletti rari ma abbondanti di acini; acini
rotondo-ovali , nericci, a buaccia duretta , dolei.

1o coltivata nella valle d'Illasi e nelle adia-
centi. Di buon raccolto e vino eccellente. B
diversa dalla Pignola della valle Pulicella , che
descriveremo pit solto.
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ah.2 Generoide , veronese.

( Salamina rossa de’ Toscani ).

Pampani grossi e robusti, a nodi distanti ;
foglie ampie, cinquelobate ; coi lobi rolondati
al terzo dell’ ampiezza , a margine Beutﬂtn, e
con denti due volte seghettati ; grappoli grossi,
ovali, o rotondo-bislunghi, coi peduncoli verdi,
con acini grossi , ovati a rovescio , di colore
carnicino, di densita carnosa, e di sapore soa-
yissimo muschiato.

L' ho veduta coltivata negli orti prossimi alla
citta , e sopra lutto alla Toresella , presso la
Ca dei Gozzi. Ii sventura che non soglia ma-
turare perfettamente.

26.2 Grupella, veronese.

Tralci robusti , foglie intagliate sin oltre la
meta , coi lobi bislunghi, aculi, e aculamenle
dentati : racemi medioeri col graspo verde ;
acini tondi, filtissimi , nero-rossicei.

I coltivata su tutli i colli e valli adiacenti.
F ferace , buona a mangiarsi e a far vino.

578 Lambrusca, veronese.

( Abrostine, Fambrisca, uva o vile sclyatica
de’ Toscani )

Questa & la Fitis vinifera B. s ylvestris, fiu-
ctibus minoribus , foliis subtus pubescentibus.
Wild. Enum. plant. hort. berol. , pag. 267.

Nasce spontanca nelle siepi , ¢ collivas da
taluno per far vino eletto.
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28.2 Marzemina, veronese.

{Fprse il Marzimino o Berzimino de® Toscani,
e la Balsamina dei Romaguoli ).

Tralci mediocri ad ocehi fitti; foglie intagliate
a incirca il terzo, coi lobi aculi e acutamente
dentali: grappoli di mezzana grandezza, ovali,
col graspo talora rosselto; acini nerissimi , né
fitti né rari, tondi, dolcissimi.

Coltivasi mnei campi e negli orti, perché &
deliziosa a mangiarsi. Da mosto nero, da cui
otliensi vino otlimo.

292 Marzeminon o Marzemin bastardo,
veronese.

Tralci robusti, grossi, lunghi; foglie tonde
appena lobate; grappoli grossi, ovati, coi gam-~
belti rossi; acini piutlosto grossi, neri, dolei,
neé rari né folti.

Coltivasi nella Pulicella; & di fecondita pit
che mediocre ; di molto mosto, d'onde hassi
buon vino. E buona anche da serbarsi pel verno.

30.2 Marzese, toscano e wveronese.

Sermenti grossi, langhi ; foglie grandi, ton-
deggianti , per di sotto tomentose, appena lo-
bate al quarto, coi lobi ottusi , a denti poco
profondi , ineguali ; grappoli grandi, pirami-
dali, col graspo e gambelti verdi; acini rotondo-
ovati , grossi, nerl, mé rari né fitti , dolei,
a buccia piuttosto dura.

Venne da Toscana ; di molto mosto, ed &
ferace ogn'anno.
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31.2 Molinara, veronese.

Tralci molti di mezzana grossezza, ad occhi
avvicinatiy foglie intagliate a meno della meta,
con denti acnti, profondi; grappoli piuttosto
grandi , ovali, coi gambetti rossi; acini piut-
tosto grossi , tondi, fitti , nerissimi, dolci , a
buceia duretta.

Coltivasi nelle valli Pulicella, Pantena e d’ll-
lasi. Suol dare copiosa raccolta , molto mosto
e buon vino.

32.2 Mori o Primeza, o Fecia, veronese.

Tralci lunghi assai fronzuti; foglie intagliate
sino a due terzi, coi lobi acuti: racemi i varia
grandezza , ora grossissimi, ora piccoli acini
rotondi , assai grossi , disnguali , nerissimi , di
sapor dolciastro, di buccia tenera e fragile.

Coltivasi nelle valli e sui colli a oriente della
citth. 15 delle prime a maturare, onde suol es-
sere pasto delle api , vespe e calabroni. Dia nn
sufliciente ricolto. Ottiensi assai mosto ; ma il
vino, quantungue nerissimo, € poco spiritusa.

Moscato nero, vedi Aleatico.

53.2 Neorara o Negron o Nesronza, veronese.
fu i} a

Sermenti grossi, robusti, lunghi; foglie ora
appena lobate, ora intagliate fino a meta: grap-
poli grossi, ovati, corti, col graspo verde §
acini fittissimi , rotondo-ovali, grossi, ugnali,
duretti , nerissimi , di buccia duretta, di sapor
dolce.

Coltivasi si al piano che al colle, e ricsce
oltimamente feconda ogni anno. Ottima a far
vino.



234 DESCRIZIONE DELLE UYE
34.2 Negrara bastarda, veronese.

Tralei robusti; foglie tonde, appena inta-
gliate , con denti ravi; grappoli piramidali col
graspo rosso; acini tondi , nerissimi, piutiosto
fulti , misti ad altri mioori che mai non ma-
turano.

15 poco grata al palato, ma buona a far
yvino. Coltivasi nella valle Pulicella, massime
all'Ospedaletto, Domejara , S. Ambrogio. Ferti=
lissima ogni auno.

35.2 Negronza riza, veronese.

Tralci vigorosi, lunghi; foglie ampie pro-
fondamente incise ; grappoli piccoli, coi gam-
betli arcicciati; acini di forma e grandezza ine-
guale, nerastii, a buccia durella, di sapore dolee.
Ii coltivata nella valle d’lllasi, e nelle adja-
centi. L poco fertile , ma fa Lbuon vino.

36.2 Passa, o Passera nera, dei Toscani.

Sermenti piccoli, rossicci, a nodi avvicinali ;
foglie per di sotlo pelose , a piccinoli rossi,
ciuquelobate fino al terzo, a lobi aculi e .acua-
tamente bidentati: grappoli piramidali o cilin-
drici 3 granelli piccolissimi, rotondi, fitti, dol-
cissimi , e senza semi.

£ la Fitis vinifera corynthiaca sew apyrena
del Bauhino. I\ coltivata sui colli della Musella,

3540 Passerina nera di granelli
grassi e piccoli, ital.
( Fitis vinifera acinis miscellis del Micheli ).

Differisce dalla precedente , perche fra ali
acini piceoli, tondi, avyene aleuni grossi, ovali,
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egualmente senza semi , o talora con un seme
non perﬁrgimmtﬂ.

Coltivasi questa pure alla Musella, ed & sotto
varietd , o varieta della: precedente.

282 Pelara, veranese.

Sermenti soltili, corti, foglie intagliate al
terzo, e brevemente dentate: grappoli bislnn-
ghi, col graspo verde; acini nero-rossicei ,
tondi , rari , teneri di buccia, e dolei.

I coltivata in valle Pulicella , massime al-
I'Ospedaletto, Domejara. I poco fertile, e poco
buona a far vino.

3g.2 Pelosetta, o Fesentinella, veronese.
Sermenti piuttosto corti ; foglie di meszana
grandezza , tagliati alla mela, coi piceivoli
rossigni , e al waturar del frutto- giallette , indi
rossicee : racemi anzi grandi che vo, coi graspi
sanguigni ; acini raretli , tondi, negrissimi, a
buccia assai dura , poco grati al palato.

Coltivasi nella valle d'Illasi ,.e nelle vicine,
ove di buono e copioso rivollo ogn’anno, ed
¢ apprezzata oltre ogoi altra a far vino ec-
cellenle.

40.* Piombino o di Zipro, veronese.

Sermenti piceoli, rossi, hrevi, ad occhi assai
viciniy foglie reniformi , per di sollo un po
tomentose , lobale a incirea il terzo, col lobi
non molto acuti , inegualmente dentali, coi
picciuoli rossi; grappoli piultosto piccoli, col
araspo  rosso, e coi gambetli rossicei ; acini
piombini , ossia rosso-cernlei , piullosto rari,
tondi , di mezzana grossezia, a bucecia tenera,
dolcisstmi.
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Ebberla gli antenati del conte Sagramoso da
Cipm, ed cgli ne fabbricd  vino eccellente al
par di quello di Gipro. E fecondissima ogni
anno, tanto a Pojano come nel piano di Zevio.

41.2 Pignola, veronese.

( Pignolo rosso de’ Toseani ).

Tralei mediocri; foglie intagliate fino a meta,
col seno aperto, e coi lobi acutamente dentati,
ruvide per di sotlo; grappulu ovato, col graspo
verde ; acini tondi , foltissimi, dolei.

Nella valle Pulicella e altrove é pinttosto
fertile.

422 Pomella, veronese.

Tralci vigorosi, lunghi ; foglie ampie, a lobi
poco profondi : racimoli grandi; acini tondi,
uguali , fitti, a buccia Jura nero-rilncente ,
dolci.

Nella valle d'Illasi & ferace, e da buon vine.

43.2 Refosco, veronese.

Sermenti piccolissimi , rossi, a nodi brevis-
simi ; foglie col gambo rosso, piccole , per di
sotto leggermente tomentose , assai poco lo-
bate, a lobi leggermente e inegualmente den-
lati ; grappoli piccolissimi , ovati, col graspo
rosso e coi gambetli verdicci ; acini piuttosto
fitti, tondi, piccolissimi, nerissimi , un po’ ine-
guali , dolcissimi , a buccia dura.

Avuta da Udine , ove adoprasi a fabbricare
il vino piceolito, misto ad altra uva.
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44.* Rossignuola della valle Pulicella.

( Forse la Rossara di altri luoghi della provineia ).

Tralei piuttosto robusti, lunghi, ad occhi
ayvicinati ; foglie intagliate al terzo, coi lobi
tondi , due volte dentati : grnppuli ovali a gra-
spo verde ; acini rotondo-ovati, fitti, rossetti.

% ferace, ma soffre la nebbia, vale a dire &
un po’ dilicata. E buona a far vino, mista ad
uva nera.

45.2 Rubino di Spagna, veronese.

Sermenti robusti , grossi, lunghi, lisci, di
color cannella, a nodi distanti, e con poco
midollo, foglie cuoriformi o reniformi, roton-
date , intiere, od oscuramente trilobate , bi-
dentate nel margine, di sopra di un verde ca-
vico, di sotto di un verde smorto e glabre ,
con picciuolo verde, cilindrico: grappoli conici,
piuttosto piceoli, con peduncolo verde , con
peduncoletti brevi; con acini piuttosto fiti,
grossi , sferici, lalora oscuramente rotondo-
ovali , altri affatto rossicei, e come di rubino,
altei di colore fra il verde e il rosso, con fio-
cine tenero, flosci, con polpa molle, sugosa,
di sapore soavissimo moscato.

Coltivasi sulle colline del Guar dal sig. Fe-
derico Majeri. Matura in seltembre, e marcisce
presto. E una vavieta dell Aleatico.

462 Bortolommeo o Borlolomio, veronese.

Sermenti’piceoli , corti, a nodi piuttosto vi-
cini ; foglie piccolette, per di sotto liscie, in-
tagliate a oltre la meta , coi lobi agnzzi, den-
tati, a denti inegnali , dentellati; grappoli piut-
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tosto piccoli , ovati o piramidali, col graspo

rossiccio, e coi gambelti rossi; acini piceoli,

né rari né folti , tondi , neri, molli, a buccia

soltile, dolcissimi, e che sovente appassiscono.
Viene da Capo d'Istria, riesce bene, e fa

vino elelto.

472 S. Petronio, veronese.

Sermenti mediocri; foglie cuoriformi , lobate
al terzo, coi lobi pinttosto acuti, dentato-
dentati, per di sotto liscie; arappoli piceoli ,
irregolari, a graspo verde; acini grossi, tondi,
neri, rari, a buccia tenera, di sapore dilicato
quasi moscato.

Viene dall’Istria; & oltima a far vino, ma
& poco leconda.

8.2 Schiava, o S-ciava, veronese.
: N

Tralci robusti, grossi e lnnghi; foglie grandi,
intagliate a incirca il terzo, e largamente Jen-
tate ; grappoli mediocri, bislanghi , coi gambi
rossetli , acini tondi, piuttosto rari, rossi,
teneri di buccia , dolei.

Coltivata nella  valle Pulicella ; & fecondis-
sima ; di molto mosto, che, misto ad altro
d’ uve nere , diventa vino eccellente.

4o.* Da composta, veronese.
{ Susina, ialiana ),

Sermenti grossi, robusti, lisei, di ecolor
cannellino, con nodi distanti; foglie grandi, di
ain verde lucido per di sopra, pallide al di
sotto, cinquelobate a incirca al terzo o al
quarto, con lobi aculi, dentati o bidentati ,
con denti brevi, acuti, con piceinolo cilindrico,
verde , ingrossato verso la base ; grappoli d’una
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mole meravigliosa, mentre ginngono a oltre
un piede di lunghezza , e di base larga mezzo
piede, di figora piramidale, con peduncolo e
perlum::;:-lf:tli verdi; acini di un rosso di rubino
pil o meno carico , pruinoso, ovati, arossis=
simi ( langhi un pollice , larghi dieci od un-
dici linee ), di sapore dolee , di polpa dura ,
carnosa, bianchiceia, con fiocine liscio, duro ;
semi periformi, a pelto del volume dell’ acino,
piceoli, rossicci , coll’apice oltuso bianchiceio,
colla base rotondata, oscuramenle marginata.

Coltivasi , per imbandire le tavole, negli orth
di Campagnola , e matura nella prima mela
di ottobre.

Chiamata Uva Susina dal volume degli acini ,
e dicesi da taluno di composta , perché suolsi
acconciare nell’ acquavite.

So.a Terodola o Tirodola, weronese.

Tralei sottili, di mezzanalunghezza, ad occhi
fitti ; foglie tagliate fin oltre la meta , coi lobi
ovati , acutamente dentati : grappoli piccoli
ma copiosi, e graspo verde o rossello, € coi
gambelti rossi: acini tondi, rari, negrissimi,
di buceia dura.

it coltivata in tutta -Ja valle Pulicella , ove
suol piuscir fecondz ogni anno: questa € la
Corvina sono le pin apprezzate di valle Po-
licella per far vino generoso.

5.2 Torodola bastarda, veronese.

Tralei piceoli, corli ; foglie piccole, inta-
gliate a qnnsi la meti : grappoli pict_:nli , @ gra-
spo verde , e gambelti rossi ; acini tondi, prc=
coli, neri, rari, di buceia dura , dolei.
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2 coltivata in tutta la valle Palicella ; & fer-
tile ogni anno, ed ottima a far yino.

5a.2 Turchetta, veronese.

Sermenti lisci, di mezzana grossezza, con poca
midolla, e con nodi a media distanza, di color
cannellino ; foglie liscie per di sopra, di solto
molli e cotonose, al tempo della vendemmia
macchiali di un rosso pilt o meno sangunigno,
cinquelobate fino al terzo, e talora fino alla
mela ; quelle della cima dei rami appena lobate ,
coi semi in basso aperti, e coi lobi tondeg-
gianti e talora romboidali, acuti e acntamente
bidentati, a denti il piti delle volte ineguali ; col
picciuolo rosso, cilindrico; grappoli solitari ,
piramidali , di mezzana lunghezza; col pedun-
colo rossiccio, o talora giallognolo; coi pedun-
coletti rossi; con acini piuttosto rari, di mez-
zana grossezza , tondi, di colore nerissimo, a
buccia, sottile, dura, a polpa dolce e sugosa.

Rassomiglia alla Marzemina. L coltivata dal
nob. Muarco Crema, e da molti altri nella bassa
pianara di Nogara, e si ebbe dal Polesine.
Riesce feconda ogni anno, e da ottimo vino.
che resiste in botliglie pitt anni.

53.2 Flernazza , veronese.

{ Forse la Fernaccia nera dei Toscani ¢ Romagnoli ).

Tralei corti e mezzanamenle grossi; foglie
appena lobate ; grappoli mediocri, a graspo
rossetto ; acini tondi, non aflatto neri ma ros-
setti né rari né folti , poco dolci. .

Coltivasi in valle Pulicella, e altrove. E poco
grata al palato, ma delle volte, mista ad altre,
forma buon vino.
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54.2 Fesentina o Fesentinon , veronese.

Tralci grossi, corti; foglie intagliate fino a
mela, coi lobi acuminali essia agnzzi: racimoli
grandi, grossi, rossigni; acini ovali, piultosto
rari, a buccia dura, e di sapore aspro callivo.

K collivata in valle d'lilusi e nelle pros-
sime. Bende bunna rvaceolta e vino eletto. L'nva
si conserva bene nel verno, e diventa migliore.

R5.a Zibibo , veronese.
{ Zibiblo grosse dei Toscani ).

Vitis ampliore, nunc densiore, nunc ra-
riore botro, acinis oblongis sew ovatis atro-
ceeruleis , duris et dulcioribus. Micheli Rar.,
n.e 143.

Tralei grossi, lunghi, robusti; foglie grandi,
liscie , intagliate a oltre il terzo, grossamenle
dentate , e con denti dentellati : grnppnli arossi,
tondi od ovati , col graspo verde ; acini grossi,
ovati , rossi, polposi, duri. Coltivasi negli orti.

Zervei de gatto. Vedi Pruina.
UVE BIANCHIJE

1.2 _Arzioli, veronese.

Sermenti piccoli, corti, a nodi avviciaati ;
foghe iutagliate a oltre il quarto, coi Inbi Jen-
tati, a denti non molto profondi, ineguali ,
per di sotto liscie: grappoli numerosi , pic-
coli, pir:nrnirin'li; acini pintlosto piccoli, rail ,
rotoudi, o legzerissimamente ovati , molli, dol-
cissimi, a buccia dura,

Vicne da Capo d’lIstria , riesce bene , e di
vino scellissimo.

Acerbi. Delle viti 16
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2.2 Biancara o Pignola , veronese.

Sermenti grossi , lunghi, ad ocehi distanti ;
foglie rotonde , appena lobate , e leggermente
dentate : grappelo ovato, irregolare; acini tondi,
fitti, di color d'oro, tenert di buceia.

F coltivata nella valle Pulicella; & fertile.
Mista ad altre, Puva fa buon vino, ma & poco
buona a mangiarsi.

3.2 Bigolona, weronese.

Sermenti medioeri ; foglie rotonde appena
lobate , coi lobi acuti, appena dentati, per di
solto biancastre; gra pull bislunghi ; acini fitti ,
né grossi ne piccu?i, tondi , di coler d'oro,
di buccia duvetta, dolei.

Coltivasi in valle Pulicella, e pud farsi con
essa vino santo, mista ad altre uve. E fertile,
ma non tulti gli anni.

4.2 Campagnon, veronese.

Tralei robusti, grossi, langhi; foglic inta-
gliate al terzo, acuminale; racemi grandi;
acini ovati , fitti, disugnali , a buccia duretta,
di sapore aspretto.

Coltivasi in valle d'lllasi; da abbondante
ricolto.

5.3 Canoza , veronese.

Tralei corti, foglie appena lobate, tonde;
vacemi mediocri; acini rotondi, ugnali, fitti,
duretti , carnosi, a buccia durae f ragile, dolei.
Nella valle d Illasi riesce ferace.
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6.2 Ghastelvit , veronese e francese.

Sermenti gracili, con nodi piuttosto avviei-
nati, di color cannellino chiaro, con poco mi-
dollo ; foglie trilobate , di raro cinquelobate ;
ma coi duae lobi posteriori indistinti , coi tre
lobi anteriori divisi da seni angusti.

n.a Che fa due volte, veronese.
( Uva di due volte dei Toscani, Filis vinifera bifera, Mich. )

Coltivasi in qualche orto della citta per la
rariti sua.

8.2 Civillina, veronese.

Sermenti  pialtosto grossi; foglie Tobate a
ineirca il terzo, per di solto quasi liscie , coi
lobi inegnalmente dentati , a denti oltnselti;
grnppuTi piu::uli, bislunghi; acini (itti, piecoli,
tondi, un po’ ineznali, di color giallognolﬂ,
a bnecia dura , non molto dolei.

Avnta dal conte Coronelli di Gorizia. I fe-
conda, e da vino acidetlo spumante.

0.2 Dalmatina , veronese.

Sermenti grossi , langhi , vigorosi; fog'ie in-
tagliate fino a meth, a lobi un po’ acuti, e
acutamente dentati: grappoli grossi, ovali;
acini piuttosto grossi, tondi, ugnali , di color
d'oro, doleissimi.

¥, coltivata alla Grolla presso 8. Ambrogio,
e all'Ospedaletto, ove adoprasi, mista, ad altre
per face il Piccolito. E deliziosa anche a man-
giarsi.
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10.2 De Spagna, veronese.

( Uva d'Egitto, di Gerusalemme, o Spagnuola dei Tosean Je

Non & questa una varieta della Vitis vinifera,
Lin., ma ¢ una Specie distinta, chiamata Fitis
laciniosa, foliis quinatis, foliolis multifidis. Linn.
Hort. diff. 74, Wild. Sp. pl. 1, ni8r

Coltivasi negli orti pit per la singolarita
delle foglie e dei grappoli voluminosi e langhi ,
che per la rarita del frutto.

11.8 Noro, veronese.

Sermenti grossi, lunghi, ad occhi distanti ;
foglie intagliate al quarto , cot lobi acnti pro-
fondamente dentali, per di solto un po’ lo-
mentose: grappoli medioeri, di figura irrego-
lare ; acini tondi, né grossi né piccoli, piut-
tosto rari, di color aureo, a buccia dura.

Coltivasi nella valle Pulicella; ¢ feconda
ogni anno , buona a far vino e da conservar
nel verno.

2.3 Durasena della valle Pulicella.

Fssa mi pare la stessa del Duron della valle
d'ITllasi e daltri luoghi.

Sermenli grossi , robusti; foglie il pit delle
volte poco intagliate, rotonde; grappoli piccolis
acini grossi , duri, carnosi , tondi, misti ad
altri piccoli, di color d'oro, a buccia dura.

E pochissimo feconda ; di poco mosto, ma
vino eletto. L’'uva é ollima a serbarsi pel verno
e la primavera.
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13.2 Garganega, veronese.

Sermeuti mediocri; foglie tonde, appena
lobate , e lievemente dentate ; grappoli grossi,
ovati o bistondi ; acini tondi, né fitti né rari,

: ; < :
di color d'cro, ora di buccia molle, ora du-
retta, dolei.

Coltivasi su tutti i colli; é fertile ogni anno,
e fa vino eletto. E bucna a conservarsi.

14.2 Groppella, veronese.
{ Forse la Pignola bianca della provincia ¢ d”[tslia ).

Sermenti grossi, vigorosi, ad oechi distanti;
foglie ampie , tonde, lobate al terzo; grappoli
bislunghi ; acini fittissimi, tondi, ora verdo-
gooli, ora quasi di color d'oro, dolci, e presti
a marcire.

Coltivasi nella valle Pulicella, ed & d' incerta
fertilita. 1

15.2 Imperia , veronese.

Tralei lunghi, grossi; foglie intagliate fino
a mela: racemi mediocri; acini ovati , non
molto fitti, grossetti, a buccia tenera, e dolci.

Coltivasi nella valle d Illasi, e di copioso
frulto, otlimo a far wino santo.

1G.2 Inganna donne, veronese.

Sermenti robusti , grossi; foglie' poco lo-
bate , coi lobi rotondi, e coi denti larghi; grap-
poli mediocri , acini tondi, altri grossi, altri
piccolissimi , di color d’ore, dolei.

Coltivasi nella valle Pulicella e altrove. 12
poco fertile. L uva & poco buona a far vino
ma conservasi hene pel verno.
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172 Lujega o Luviana 0 Lugiana, veronese.

( Uva lugliatica o Lugliola de® Toseani. Fitis vinifera luliatica
vel precox auciorum )

Coltivasi come ognun sa negli orti per le
tavole.

18.2 Malvagia, veronese.
( Malvagia bianca de’ Toscam ).

Coltivasi da qualche possidente, ma in po-
chissima quantita , perché & pochissimo fe-
conda. I uva & deliziosa al palato, e puo far-
sene vino sceltissimo e generoso.

19.* Montemoro, veronese.

Sermenti pintlosto grossi, vossi; foglie per
di sollo un po’ tomeulose, intagliate al terzo,
coi lobi profondamenie dentati, a denli grossi,
dentellali ; grappoli mezzani , piramidali ; acini
ne grandi neé piceoli , con alcuni minori , ro-
tondi , di color giallo-verdognolo, rari, molli ,
dolecissimi.

Avuta da Capo d'Istria; & fecondissima ogni
anno, e di vino elettissimo.

a0.2 Montenara o Montanara, veronese.

Sermenti grossi, robusti; foglie tonde, liscie,
appena lobate ; grappoli grossissimi e lunghi ,
piramidali o conici; acini tondi , grossi, fitti,
di color verdognolo e dolei.

Coltivasi nei campi e negli orti, perché il
frutlo & di grato sapore e pud conservarsi. Da
molio mosto. K vite ferace , ma qualche anno
¢ fallace.
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a1.0 Moscata o Moscatella, veronese.

{ Moscado o Moscatello bianco, Mascatelfa di Gandia ,
o Appiani dei Toscani ).

Sermenti grossi; foglie ampie, intagliate al
terzo, coi lobi rotondi ottusamente dentati ;
grappoli piccoli; acini rotondi , di color d'oro,
di sapor dolce moscato.

Coltivasi negli orti per le tavole, e nei campi
per far vino eletto. E piuttosto dilicata e poco
feconda.

a2.8 Moscatonn o Moscatellon , o Moscaton
de Lipari, veronese.

( Uva salamanna o Seralamanna dei: Toscani ).

“

E il Bumastos de¢ Greci, e lo Zibibbo wvero
bianco che ci viene secco dal Levante. Vitis
parve ac rariore botro, acinis ovatis uncialibus,
et majoribus flavescentibus prevsuavi  moscate
saporis. Micheli Rar., n.o 143.
Coltivasi per le tavole negli orli ben difesi ,
ed ama il meriggio.
23.8 Ovi de gal , veronese.
( Galletta bianca dei Toscani. Fitis vinifera, acinis
corniculatis flavescentibus. Micheli ).

Coltivasi negli orti pid per la singolarita
del frutto che pel pregio.

242 Smarzirola, veronese.

Sermenti vigorosi , lunghi ; foglie intagliate
sin verso la meta; racemi mediocri; aciut
fitti, ovato-rotondi, a buccia dura, austera ,
di un sapore dolce, molle, di color biance-
verde.
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Coltivasi nella valle & 1llasi ; dir copioso Ti-
collo, ma marcisce prestissimo. I poco pre-
giata per far vino.

a5.3 Torbiana o Turbiana o Terbiana,
veronese.

( Trebbiana o Tribbiano o Tribbiano bianco de® Toscant
e Bomani ).

Tralei vigorosi, grossi , lunghi, con occhi
distanti ; foglie intagliale oltre il Lerzo, con
denti grossi e vari: grappoli grandi o mediocri;

acini piceoli , ora fitli ora rari , bistondi, molli,
di colore bianco-verdognolo.

Coltivasi in ogni parte della provincia. E
fertile ogni anno, ed ¢ la migliore a far wino
santo, mescolala ad altre. E buona anche a
mangiarsi nel verno.

Havyvi una varieta , detta Zorbiana zentil, a
foglie lievemente dentate , cogli acini tondi,
vari , color d'oro, dolcissimi.

26.8 Fernazza, veronese.

( Pernaccia o Fernaccia bianca di Siracusa dei Toscani ).

Tralci lunghi e grossi, ad occhi avvicinati ;
foglie intagliate fino alla meta: grappoli lunghi,
coi gambetti grossi verso I estremild; acini
rari, ineguali, bistondi, dolci, a buccia te-
nue , e facilmente staccantisi dal gambetto.

Coltivasi nella valle d Illasi e nelle vicine.
Da copiosa raccolta. I uva ¢ buona a far vine
santo, ma non pud conservarsi nel verno, per-
ghé tosto marcisce,
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978 Zibibo o Alzibibo wveronese.

( Forse lo Zibibbo bastardo del Micheli e de’ Toseani ).

Sermenti 1,fig-ul'05i; ﬂ]g]te Hmpiﬂ', IEggﬂrmenEe
lobate: grappoli grossi, bistondi od ovatij
acini grossi , bistondi, earnosi, non di sapore
moscalo, ma dolce e acquoso.

Coltivasi negli orti.

Uve nere o rosse . . . . N.2 55
binnehe: . o e B 2y

Somma N.o 8a
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Piti della provincia milanese, descritte dai tra-
duttori e commentatori  degli Elementi del
Mitterpacher, tom. I1, pag. 13 della seconda
edizione. Milano, presso Giuseppe Galeazail ,
1794 , in 8°

1.8 Fite Moradella.

Essa rende famosa la collina di 5. Colombano.
Fa uva nera, di sapor dolce, e preziosissima
non meno per mangiare che per far vino, e
si stagiona durante ' mveruo.

o Pite dell'uva doro nativa di S. Colombano.

Il suo frulto nou ¢ molto buono a man-
giarsi; & mero sopra I’ altre uve , di sapor
brusco ancorché maturo, ma € idoneo a far
viuo.

3. Vite Besgano di S. Colombano
pur essa, detta Grignolo.

Uva grossa e nera, migliore per cibo che
per bevanda.

4.* Balsamina.

La cui uva nera, di grano medioere, rotondo
e raro, ¢ oltima fra tulle, e fa vin pieno
e colorito. Il piccinolo & nero vicino agh
acini. Matara bene anche in lnoghi ombrosi e
grassi, sebbene ami meglio il colle , ove pilt
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eresce nella natural sua dolcezza. Non ricusa
d'esser governata a pergola. La rarezza pero
degli acini, che contribuisce a produr vino
piu generoso, la rende tanto pid scarsa di li-
quore. Una brenta di questo vino colorisce e
annnorbidisce dieci brente d'altro vino per lo
meno. La rarezza degli acini fa un vantaggio
considerabile a quest’uva, rendendola pit dil-
ficile a putrefarsi.

H.a Sf_iﬂﬂﬂ.

Forse quella di cui fa menzione Plinio, chia-
mandola, tra le viti comuni, la pit approvata
(Hispana ignobilium probatissima). Fa uva nera,
dolce e salata, in antico possesso de’ nostri
paesi; rende vino chiarello e spiriloso.

6. Pignuola, propria de’ colli
di S. Colombano.

Ve n’ha di due specie: 1" una, chiamata gri-
gia , molto feconda di vino simile al dianazi
detto, tarda a malurare, ma buon per essa
chie non soflie intemperie , e pud differirsene
la vendemmia : I altra , pignuola nera, che fa
vino buono ¢ ben colorito, e mal soffre la
pioggia mentre sta sul maturare. L'una di
esse la uve pit aspre di sngzo che l'olira, di
grani tondi di fuori, acuminati verso il raspo,
piccoli e fitti, e facili a marcire per slagion
piovosa , o per umidita di suolo; il suo li-
quore ¢ di mediocre tinta. Quella che fa vino
piti dolce, il fa men durevole; quella che il fa
pitt acido, dura di pit. Amano amendue luoghi
aprichi,
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7.2 Novarese.

Di uva nera , d’acini oblungati e assai fitti,
vinifera singolarmente in terre ghiajose , o sia
governala alta ovvero bassa.

3.2 Bresciana.

Di grano pit grosso della pignuola, e meno
acuminato; dilicato al pari e durevole & il suo
vino. L'esperienza insegna che predilige 1 colli;
Ja sua doleezze & particolare. Nel Lodigiano e
Carpianese, rende viuo d infima qualita. Nel
Cremonese, ¢ I'uva di quelle viti adoperata a
colorire il secondo vino. Vi si fa bollire I' uva
stiacciata per quasi due ore, finché divenga il
mosto nero, e poi si versa questo sulle tegacce,
vi si lascia fermentar per un giorno o due, e
cosi poi si forma il vino de’ rustici.

9.* Bol denasca.

Indifferente al piano ed al colle, dove & fe-
conda di dolcissime uve conservabili lunga-
mente sulla paglia percibo, e formante dilicato
vino. Sdegna perdé d'esser governata a molta
altezza.

10.* Negrera.

Havvene di due sorta , ambe di uva nera,
ma l'una di sapor dolce , aspro I altra: la
prima di liquor colorito, e poco durevole ; la
seconda durevole, ma di color leggiero, e di
difficile maturanza , singolarmente se posta in
terren grasso. Il grano d" ambedue & grosso,
ma di sottil buccia. Ambedue abitualmente fe-
eonde, ma Ja brusca singolarmente , la quale,
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lnngo le strade collocata, si difende colla sua
acidezza dal gnasto delle rapaci mani de’ pas-
seggeri, Amenilue meno soggelte ad intempe-
rie , singolirmente esenti dalle brine di prima-
vera, perché tarde a movere: ambeloe fre-
quenti nel Cremonese , Lodigiano e Carpianese.

1.5 Corbera.

Ve n’ ha di due sorta; I'una, nomala Cop-
berone, di grano assai grosso e quasi sluico,
d' nva prematora, perché pronta a movere:
ama i esser governala altamente , lendendo a
eacciar uva alle cime. LEsige ciclo aperto, fa
vino assai colovilo, ma men saporoso: per es-
ser primaliccia, soggiace ai freddi primaverali @
viol esser vendemmiata prima  delle alure, per
non mareire gnalor matura I" incolgan le piogge
o i veuti nmidi. Vuelsi [Ilteslﬂ vile serbare a
luoghi fredidi e montuosi, dove la precocita
non le nuoce. Laltra Corbera, cioé la Cor-
berina, & pin fenttifera della prima, rende vino
pitt sapido , pieno e durevole , sebben non
molto vivace ; mista a vino pallido, ma gene-
roso, fa un eccellente liquore , e d'oltimo co-
lorito. 1 suoi acini sono di varia grossezza in
in un grappolo istesso, a differenza degli acini
della prima, che sono di grossezza fra loro
egnale. Ambe si veggono nelle tre coltivazioni
dianzi mentovate.

12.* Margellana.

Ve n’ha pid specie. L' una produce uva
grossa , assai crassa , di color alro-rubente, e
fa vino pit leggiero ; 1 suoi grani soggiacciono
all’ infermita di quel segno nero, che sappella
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negrume; ¢, nel cacciar de' pampini, soffre molto
i bruseccio. Questa yuol esigliarsi delle pianore,
dove non € a |u'a|m:aim, e serharsi ai ronchi,
dove si raflina e si addoleisce. E molto sensi-
bile alle gragnuole. La seconda ¢ di un rosso
piti vivo, di gruni pitt fitti , ma del pari grossa
e grassa ; € percio di molto lignore, ma de-
bole e poco durevole; ripetasi di questa cid
che ho detto della prima. La terza ha delle
qualita  che la raccomandano di pitt; essendo
fra le meno sensibili alle gragnuole, e ad altre
crisi atmosferiche. Abbraccia anche i1 terrent
snfelici e ombrosi, rifiutati da altre viti; fa vino
copiose , dolee e dilicato, pitt colorito , pid
amabile , discrelamente durevale, sebbene pil
sicnra cosa sia il frammescolarlo ad altri vini
resistenili. Questo vine & de’ pit pronti a sta-
gionarsi , sicché lorna assai comodo di supplic
con esso alla prima mauncanza del vino vecehio.

13.2 Fernazza rossda.

La qual forse nel secolo X111 non avea luogo
pelle viti nostrali , giacehe il sno vino si an-
novera dal Fiemma tra i forestieri , che allora
trasportnvmwi da' commerecianti a Milano. T suol
grappu]i sono i uve rare anzi che no, tonde
di fignra, di buceia a colore di granato , di
gusto doleissimo, saporoso e delicato, ed abba-
stanza vigoroso. Nel Cremonese, ve n’'ha in copia.

14.2 Fite d' Acqui.

Da pochi anni fra noi introdotta, forse per
la seducente quantita de’ suot frutti a vino nero,
la cui premaluranza I’ assoggetta a pitt arisi 3
rende un vino debole e [eccioso.
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158 Fite Firenze.

Di fintto nero e copioso. Ha molti privilegi
su I'altre, cio¢ di non patire il cosi detto
bruseccio, e di rinscire eziandio all’ aspetto di
tramontana. Il suo vino, anche non misto con
altre uve, sfoggia un bel colore di rubino. Ai
Toscani, ai lempi di Plinio, particolare era que-
sta vite , come quel dotto serittore ¢ insegna:
T'uscis peculiaris est ejus riominis Florentia.

Le viti d’uva bianca sono le seguenti:

16.2 Grignold.

1l suo frutto & piceolo, di grano tondo, di-
licato, e molto soggetto alle intemperie , buono
a vino ed a mangiare. E nativa di S. Colom-
bano, ma non isdegna le nostre terre, sebhen
vell'alto  Milanese non sia grau falto ancora
introdolta.

17.% Malvasia.

Di odor fragrante, fa un vino vigoroso di
sapor tutto suo, ma & scarsa di frutti.

15.2 Ferdese.

Forse quella che i Toscani chiamano Fer-
dea, e nomata fra noi anche Schiava. Fa uva
di mediocre grosseaza, di grani oblunghi, che,
malurata all'ombra , viman verde , e ingiallisce
esposta al sole. Ha la proprieta di recar i fratti
a malurita anche dove sono meno soleguiati
d’esser feconda assai, di abbracciare anche le
terre pit grame , di far vino dolce insieme e
generoso, specialmente se volta a meriggio.
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10" Tribiano bianco.

Rende frulto poco Dbuono a mangiarsi , ma
ottimo a far vino: vuol essere lavorata in alto,
anche quando ¢ educata a gabbiolo , perché
patisce Pombra.

20,8 Barbisina.

Mal sofferente l'ombra, come il tribiano ,
ma uva piacevole al gusto, e di buon vino
bianco.

a1.* Bianchera.

Cosi detta dal eolor bianchiccio delle sue
buceie levizate e splendenti: altrove & detta
Tribiano, Fa vino discretamente buono in
piano, ma migliave in colle. Conservansi 1 suoi
fratti fino a primavera, quando siano non di
pianura , ma di ronco. Nom ¢ spregiabile si
per la sua fecondita , come per la sua fortezza
in resistere alle avversita delle stagioni.

232 Fernaccia.

Prescindendo dall’ esser bianca, anzi aurea
nel colore del frutto e del vino, vanta le doti
tutte della rossa gia annoverata. Il suo liquore
pud di Iﬂggim‘i sublimarsi al livello de' fore-
stieri. A quesle vili possonsi aggiungere quelle
che rendono uve solltanto buone a mangiarsi.
Tali sono U'nea 8. Marco, l'uvadica, famigliave
al Milanese e Pavese, il moscatello bianco,
Viwone bianco, il moscatellonez, ossia il fra noi
detto grignold di Spagna , che s'educa a spal-
liera , ma distante dal muro, si perché soffre
il bruciore, si perché le lucertole, che ne son

Acerbi. Delle wviti 17
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hiotte , men faoilmente vi s’ aggrappino; final-
mente la barbisina, di sugo dolcissimo, atla a
fornir le sue uve alle mense invernali , qualor
«ia stata colta bene stagionata al sole.

Oltra le uve sin qui mentovale , che gia in
certo modo acquistarono I indigenato , altre
se ne sono introdotte e moltiplicate in questi
ultimi tempi , cioé quelle dell’Eleatico . del
Canajolo, del Tocai, del Piccolito, del Borgo-

gna, ec. , colle quali si tenta imitare i vini di
questo nome.
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Calalozo di quasi tutte le viti od uye conosciute
in Toscana, secondo i nomi loro volgari.

1.8 _Abrostine, volgarmente fbrostolo.

Questa propriamente & la vite salvatica, delta
da’ Latini Labrusea , la quale collivata , per-
dendo notabilmente laspro, serve per dar co-
lore, forza e corpo alle alure uve, con le quali
venga mescolata nel farne vino, e serve ancora
er governare i medesimi vini nelle botti, cor-
regzendo in ispecie quelli che sarebhbero troppo
dolci, e gl rende di maggior durata. Se ne
da ancora una varieth di color nero, ed una
di color bianco: e Plinio dice la bianca esser
molto migliore. Questa vite produce il fiore
molto odoroso, col quale gli antichi davauo
I’odore ad un vino che essi chiamavano Oenan-
tinum.
* _fleatico. Vedi Leatico, n.° 21.
* Agresto. Si veda Uva di tre volie, n® Go.

a3 Barbarossa.

Produce grappoli di eranelll grossi e di
buccia sottile, i quali, essendo maturt, sono di
color di rosa. Ama l'esposizione calda , ed il
terreno asciuttissimo, come il Galestro e Ga-
lestrino. Questa specie di uva da per s¢ sola
produce vino delicato e odoroso, ma perd di
poco spirito e di poco colore. Matura presto,
ed il suo fralto & molto copioso.
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* Bergo bianco. Vedi Ferdéa bianca.

3.2 Bergo nero,

Varieta dell’ antecedente, ma produce vino
molto diverso.
* Cimiciattola bianca. Yedi F'a!;.m!:z‘

4-* Canajolo bianco, o Ganajola bianca.
5.2 Canajolo colore.

Partecipa quasi del color nero; fa molli grap-
poli , ma piccoli , e di granelli piccoli e r:uli,
un poco bislunghi, e di buccia gentile. Desi-
dera il suolo di buon fondo e grasso, e fa il
vino molto colorito e odoroso, ma di poco
spirito e sapore. Fa perd oltima lega, mesco-
Jato che sia con altre uve. Si adatta ancora
nell'esposizione di ponente.

6.1 Canajolo nero.

Poco fra noi costumato. Di granelli piattosto
grossi, e che rendono in vendemmia molto
vino di qualita tendente al dolce, ma poco
generoso, anzi senza spirito e snervato. In Sa-
bina, stato Pontilicio, trovasi grande abbon-
danza di quest’uva, ond’¢ che i vini di quel
passe , benché se ne faccia gran commercio
per Roma , sieno triviali e di poco prezzo.

7.8 Canajolo nero minuto.

Questa specie d’ uva produce granelli grossi,
un poco bislunghi: ed & propriamente quel-
Tuva , detta dai nostri Colore, la quale, per
esser dolce , serve a governare i vini acerbi o
erudi.
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8.2 Canajolo rosso, ovvero Canino.

I granelli di quest’ nva sono grossi, ed un
poco bislunghi, di buccia gentile , e di colore
rosso pieno, che partecipa del violetto. I grappoli
sono grossi, e formati ora di granelli radi, ora di
granelli fitti. Vuole il suolo come la Barbarossa,
e rende un vino piultosto grosso, molto colo-
rito, e di mediocre odore e sapore; serve par-
licolarmente anche questo, come l'antecedente,
per colorire e governare gli altri vini.

* Canino. Vedi sopra Canajolo resso.

9" ﬂifiﬁgfmm.

Uva di granelli grossi e neri a similitudine
delle ciliegie.

10.2 Clarétto biance di Francia.

Produce grappoli poco serrati, ma lunghi,
di granelli bislunghi, e mediocremente grossi
e duri di buccia. Fa il vino di color di paglia,
sottile, sciollo e spiritoso, ma di pochissimo
odore. Matura pitt presto del nero. Quest’ uva,
anche sola, produce ottimo vino, ma meglio &
il mescolarla in giusta quantita con altra spe-
cie. Vuole terra leggiera ed asciutta.

11.8 Claretto rosso di Francia.

Produce grappoli poco serrati, e di granelli
un poco bislunghi , di mediocre grossezza, dl
buccia gentile, e rossi di colore. Queste witi
fanno moll’ uva e vino di mediocre colore,
sotlile , sciolto e spiritoso, ma di poco odore,
e percid molto riesce gradito se venga mesco-

lato con allre specie di uve, con le quali fa



202 CATALOGO DELLE VITI O UVE
lega eccellente. Ama terra leggiera ed asciutla,
come l'antecedente.

12.2 Colombano, o San Colombano.

Uva di una specie di vite venuta forse da
S. Colombano nel territorio di Lodi nel Mila-
nese , della quale vi ¢ la rossa e la bianca,
la grossa e la minuta. La rossa produce vino
mollo generoso, ed insieme soave, detto da
rjlur:i del paese, cioé dai Lodigiani , Pignuolo,
il quale puo stare a fronte dogn’altro vino
d'Italia.

* Colore. Varie sono le specie, che si no-
minano Colore, le quali si potranno vedere ai
loro rispeltivi numeri ; ma per lo piti s’ inten-
dono le specie nominate sopra ai n.t 7 e 8.

132 Dolcipappola.

Questa vite produce uva bianca, copiosa ,
di grappoli raccolti e talmente serrati , che
bene spesso i granelli vengono a scoppiare, i
quali sono di mediocre grossezza , e di buceia
tenera. Vuole il suolo leggiero in esposizione
calda , e fa il vino bianco, dolce, odoreso e
sottile , ma di poco spirito , che riesce molto
gustoso per le Dame, e per altri  stomachi
delicati.

14.2 S. Gioveto.

Uva rossa, quasi nera, tonda , di mediocre
grossezza , e di buccia dura. Suole esser ab-
bondante, e non fallisce quasi nessun anno, e
matura bene anche a ponente, e nelle pianure.
Fa il vino molto colorito e spiritoso, ma senza
odore, e facilmente in estate prende, come di-
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cono volgarmente , i fuoco , o sia lacetoso.
Comunemente si mescola con altre uve, ¢ mi-
rabilmente rende corpo e forza ai vini deboli
delle pianure.

15.2 8. Gioveto Romano.

Rende un vino pit robusto, meno acido del
§. (ioveto nostrale o comune. Nella Marca,
e segnatamente nel Faentino, di questa sola
uva fassi un vino molto generoso, che diman-
dasi pure S. Gioveto: e non altra cauntela ado-
yrano i vendemmiatori di que’ luoghi, che di
Iasuiar molto maturare ed appassire quest’ uva.

6.2 8. Gigveto ﬂ:rﬂe.

fi la stessa detta JIngamna-Cane, di cui si
dara sotto al n.° 17 la deserizione.

* Greca bianca. Vedi Tribbiano di Spagna,
n.e 58.

* Grechetto. Vedi Malvasia, n.° 25.

* Greco nero. Vedi Leatico, n.° 21.

17.2 Inganna-Cane, detta anche
S. Gioveto forte.

Specie d’uva nera , bella e pia grossa, al-
meno in alcuni anni, del §. Gioveto comune;
ma & di natura cosi aspra, che in uva non 8l
pud mangiare, e pereio si ¢ acquistato il nome
&’Inganna Cane , andando i cani per lo pid
alle viti a mangiare le migliori specie di uve.
Fa vino potente, ma in principio acerbo, il
quale poi col tempo diventa cceellente, e per-
¢io durevole , e da potersi mandare in lontani
yaesi.

* Labrusca. Vedi Abrostine , n.° 1.
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188 Lacrima di Napoli.

Uva rossa la l'[lmle, essendo  ben  malurata
partecipa del nero. Matura Lardissimo, e quasi
dieci giorni dopo tutte le altre specie di uve,
Produce molt'uva, in grappoli piceoli e di
gravelli radi , di mediocre grossezza, un poco
bislunghi , e di buceia molto dara. Vuole il
clima e l'esposizione molto calda, ed il ter-
reno forte. Fa il yino molto colorito, grosso,
odoroso e spiritoso. Mescolata poi con allre
uye, fa una composizione eccellente.

19.* Lacrima di Spagna.

Dubito che sia 1’ istessa specie che il Tinto
di Spagna.

20. Lonza.

Uva bianca la quale, maturata, mostra di
essere spruzzata come di color di roggine: &
scarsa per la quantita , ma di granelli grossi,
tondi, e di buccia sottile. Produce un vino bianco
di color di paglia, poco spiritoso , ma molto
delicato e odoroso.

a1.® Leatico, altrimenti Aleatico.

Viligno per quanto si crede venuto di Gre-
cia, che fa sempre poca uva, la quale, matu-
rata che sia, prende il color di resa un poco
spruzzata di color pit chiaro, e quasi di
ruggine, in grappoli piccoli, e di granella
rade , piccole, tonde, e di buccia soltile. Vuole
esposizione calda, e suolo forte, di buon fondo
e asciutlo, in maniera che in estate [accia delle
crepature. F'a il yino pih gustoso del Mosca-
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dello assal noto in Toscana. Oggigiorno que-
sta specie di vile, ¢ da molti coltivata, ed il
suo vino porta listesso nome di Leatico, o
Aleatico. Di questa‘yite o uva, si trova an-
che la qualita bianca , la ~quale crederel  che
fosse la Lacrima bianca di Napoli o del Vesu-
vio, perche anche cola tali viti vi sono slale
portate dalla Greecia.

222 Malaga bianca.

Quest’uva matura alla fine del mese d'agosto,
e, maturala ch'ella sia, diventa di color giallo
chiaro, in grappoli mediocri, di granelli tondi,
grossi , fiLli, e di buccia sottile. Vuol il clima
caldo, ed il suolo asciulto, sottile e sassoso,
come il Galestro. Fa il vino dolce, di color di
paglia , oderoso, spiritoso, e non lanto soltile.
Mescolata pure quest’ uva con allre specie, fa
otlima lega.

23.* Malaga rossa.

Questa , con altre molte diverse qualila di
viti , fu fatta venire in Toscana dal Gran-Duca
Cosimo Il , e piantata particolarmente in al-
cune vigne a Lappeggi. Maturata che sia, & di
color rosso pieno, di gravelli mediocremente
grossi, tondi, e di buccia dura. Vuole il clima
caldo, il suolo di buon fondo, e di terra né
troppo leggiera né troppo forte, e si adalla
anche all'aria di ponente. Fa il vino molto
colarilo, grosso, spiritoso, odoroso e durevole.

24.% Malaga nera.
Varieta dell’ antecedente.
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25.2 Malvasia, volgarmente Mulvagia,
ed altrimenti detta Grechetio.

f di colore quasi giallo, in grappoli pic-
coli, raccolti, e di granelli serrati, e parimente
piceoli, un poco bislunghi , e di buccia piut-
tosto dura. Fa il vino di color giallo-chiaro,
dolce, odoroso, spiritoso, ed insieme di corpo.
Vuole terreno ove non corrano acque, e clima
molto caldo. Avvene una specie, che dicesi
Malyasia Moscado, della quale si dice che sia
fatto il vino di Madera, altrimenti detto delle
Canarie, ed il Moscado di Candia, e di varie
isole dell’Arcipelago, che ci viene da Venezia,
e percid da noi conosciulo sotlo nowe di Mo-
scado di Venesia. Questa specie puo essere
una varieth , e precisamente quella detta dai
Francesi Malvoisie musquee.

26.2 Mammolo grosso, ovvero Mammolo tondo.

12 uva di qnalita rossa, e, matura che sia, par-
tecipa di paonazzo pieno. Principia a malurare
alla meta d’agosto, e produce granelli grossi,
tondi , e di buccia dura, Vuole il clima caldo,
e la terra grassa, pastosa e profonda , e fa-
cilmente alligna nella terra rossa facile a stri-
tolarsi. Rende un vino di bellissimo color di
rubino, odoroso, grato, spiritoso, non grosso
e durevole, soprallutio buonissimo, fatto anche
di quest'uva sola.

278 Mammolo asciutto, o Mammola asciutta.

Questa pure ¢ di qualith rossa, e che , ma-
turata , tende al yioletto, di granelli sodi, ed
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un poco minori della specie antecedente. Vaole
il clima caldo e buon fondo di terra, né troppo
leggiera né troppo forte , e adattasi assai bene
allaria di ponente. Fa il vino molto colorito,
sottile, spiritoso, e molto odoroso. Fa oltima
mmposizione, mescolata in gran quantita con
altre uve.

28.0 Mammelo minuto.

Semplice varieth delle antecedenti.
* § Maria. Vedi Upa 8. Maria, n.° 52.

292 M orgiano.

Produce uva in abbondanza , nera, grossa ,
in grappoli lunghi, e che rende un vino insi-
pido, ma di corpo, e mescolata con altre uve
tra le migliori, fa vini buoni.

30.2 Morone.

Se ne danno due varieta; la prima addiman-
data Morone Farinaccio, e la seconda Morone
Nero. Le foglie del Morone Farinaccio sono
irsute, e come infarinate , e per-::iﬁ in francese
chiamasi Meitnier. Produce uva nera medio-
cremente grossa , di granello ovale, ¢ di un
bellissimo color pero, in grappoli lunghi , e
produce oltimo vino. Questa si dice in latino
dal Garidello Fitis precox Columelle acinis
dulcibus nigricantibus , e dai Francesi Morillon
noir, e produce I'ottimo vino di Borgogna.
Appresso noi , quest uya & di ollimo sapore,
ma piattosto austero, € percid si combina con
altre uve di qualila molto dolce , e che, sole;
darebbero un vino il quale non sarebbe gradito.
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31.2 Moscadella bianca.

Quest’ uva, nel maturare, apparisce, per la
parte che guarda il sole, del color di ruggine.
E uva molto nota , ed abbondantissima nelle
nostre vigne. I'a il vino odoroso, sottile, sciolto
e spiriloso. FFa buona lega, mescolata con allre
uve , e i odore e sapore al vini , particolar-
mente bianchi. Vuole la terra sciolta e sottile,
come l'arenosa, la sabbionosa, e quella da
alenni detta calcinosa. Sivuole che questa vite
produca nella Linguadoca quel vino, che si
dice Moscado di Frontignano. In Inghilterra ,
per soverchia umidita non matura, ed in Fran-
cia , non senza molta diligenza, é anche varia
alquanto dall’uva da noi® Toscani detta Uva
Moscadella, la quale & di buccia pit verde,
quantungue molto malura e precoce, malu-
rando in principio d'agosto. Quest’ uva mosca-
della nostra & molto soggetla a marcire, e non
serve che a fare de’ vini bianchi colati, e per
mangiarsi in uva, detta dai Latini /itis alba
dulcis. Credo senz’altro che questa specie di
vite o di uva, per il lerritorio diverso e per la
diversa cultura apprestatale , diversifichi molto
nella grossezza de’ suoi granelli e grappoli,
nella densiti o durezza della buecia, e nel suo
colore, e finalmente nella qualita della sostanza
0 '[Jﬂ]']:l_, di maniera che in diversi paesi, per
quanto si dice, ¢ capace di produrre dei vini
molto diversi fra di loro, quali appunto sono
il vino comune di Gipro, il Moscado dell’istessa
isola , Ia Malvasia di Candia, il Moscade di
varie isole dell'Arcipelago, ec. Sebbene in ori-
gime la specie della vite sia la stessa, per le
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acquistate qualita perd provenienti dalla cullura
e clima, pud conlrarre una rjun]llh e nalura
diversa, la quale poi sussiste per lungo tempo,
¢ non degenera , almeno grandemente, altrove
trapiantata , purche sia propagata per via di
tralci, e non altrimenti , in quella guisa che il
Cedro comune, per Iesposizione o cultura, &
riuscito una volta Cedrato, e tale dovungue,
sebbene pitt 0 meno grato e odoreso, per via
di rami o uesli costantemente sussiste. Per le
medesime accennale circostanze e ragioni, anche
quell’ uva che si dice Moscads nero, con altre
sue vavielh, pud essere una degenerazione della
medesima e unica specie di vite, ciot della
Moscadella bianca , in quella maniera che i
Chinesi ¢ i Negri sono degenerazioni o specie
& uomini nati dalla specie unica e bianca dei
nostri primi progenitori.

34.3 Moscadella rossa.

Pervenula alla sua malurita, partecipa quasi
del violetto. I uva prodotta da questa specie
di vite & piuttoste scarsa, di arappoli o gra-
nelli ora grandi, ora medioeri , ora piccoli. Fa
i1 vino di bellissimo color rosso, spirvitoso, sa-
porito, molto adoroso e stimabile. Fa ancora
eccellente composizione, volendo fare dei vini
scelti , mescolata con altve specie d’ uva. Vuole
la terra forle e grassa.

33.2 Moscado nero di granelli grossi,
neri e dolci.

Fitis uva per ampla acinis dulcibus nigri-
cantibus. T. Inst. R. H., pag. 613.
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342 Moscado bianco.

Varietd dell’antecedente ad acini bianchi.
35.2 Moscado rosso.

Altra varietd dello stesso ad acini rossi.

36.a Moscado grosso, bianco, di buccia dura,
altrimenti detto Moscadello reale.

1l Moscadello reale & una specie ' uva bianca
in grossi grappoli, e di granelli fitti e grossi,
che , maturi, sono del color dell’ambra chiara.
Generalmente matura in settembre ; di sapore
eccellente , ammosta molto, e produce anche
vino squisito. Pud conservarsi lungo tempo
sulla vile, e fassene anche Uva secca, special-
mente in Francia.

39.2 Moscado di Frontignano, bianco,
rosso € mero.

Forse varieth dei sopraddetti 31, 32, 33 e
34, nata dal clima e coltura delle piante. Il
bianco altro non & perd che 1'uva Moscadella
comune nostra, o I' Apiana dei Lalini, e la slessa
¢ la Malvasia di Candia.

38.2 Navarra nera.

392 Navarra rossa, o sia Navarrino.

E una specie d'uva molto bella, di color
tale , che si accosta quasi al nero, di grappoli
medioeri, di granelli piccoli, ma serrati, e di
guscio duro. Vuole il clima caldo e la terra
pastosa e di buon fondo, e fa bene anche a
ponente, ma cquesta specie di vite getta poca
uva; il suo vino perd & grosso, mollo colo-
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yito, Spiviloso, saporito, e con b m‘umix i
tico; per la qual cosa piace infinitamente, ma
non & sano o praticabile a beversi solo in qual-
che quaul.ll:L Quest’ uva  produce maraviglioso
effetto, venendo mescolata con altre specie.

402 Occhio di pernice bianca.

Maturata che sia, ¢ alquanto gialla, copiosa,
in grapp[ﬂi gmsﬁi e lunghi, di grauelli taedio-
eri . tondi, e di guscio molto gentile pit della
specie seguente. Vuole il mezzogiorno, e la terra
leggiera , sottile , e facile a prendere il caldo.
Produce il vino di color di paglia, di sapore
inclinante al dolce , sottile e spiritoso, che si
conserva lungo tempo senza che prenda vizj.

41.2 Occhio di pernice nera.

Venuta di Spagna , e si mescola con altre
oltime specie di uve, far volendo dei vini
scelli e squisiti.

423 Occhio di pernice rossa.

Produce generalmente grappoli lunghi, di gra-
nelli mediocremente grossi, radi, tondi e tra-
sparenti, di guscio piuttoslo gentile. Vuole
terra asciutta e facile a sgranarsi, e non me-
scolata con sabbia , e si adatla anche a po-
nente. Fa il vino color di rubino, odoroso,
sottile, spiritoso e mollo stimabile, soprattutto
molto durevole, e immune dal contrarre del
¥izj.

433 Orzese comune.
44.» Orzese piccolo.
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45.2 Pignuolo rosso, e in qualche luogo
volgarmente Prugnolo.

Maturata che sia questa specie di uva , di-
viene quasi nera, e ne fa molta, per lo pin
in grappoli serrati, di granelli piuttosto pic-
coli, tondi, e di guscio duro. Vuole la terra
mediocremente grossa, purcheé facilmente sgraui,
e non tenga I'acqua, facendo benissimo nella
terra vossa ed anco nella gialla, quando non
sia argilla, e meglio qualora vi sia I’Alberese
coltellino o il Galestro, e in questi terreni fa
prova ancl'all’ aria di ponente. Fa il vino molto
colorito, odoroso , sottile e spiritoso , da pia-
cere inflinitamente a beversi anche solo. Mesco-
lata poi questa con altre uve, fa maravigliosa-
mente bene, producendo colore, odore e sa-
pore, che per 1 vini sono prerogative molto
stimabili.

* Pizzutella. Nome forse napoletano di una
specie di uva conosciuta solto questo nome ,
e coltivata in Francia, sotto quello di Piguant-
Paul , e de¢’ Bec d'Oiseau , ed anche di Dent
de Loup.

462 Raffaoncino o Raffioncello rosso.

Maturata, quest'uva partecipa del violetto; &
abbondante, in grappoli di granelli sparpagliati,
grossi, un poco bislunghi e sodi. Vuole il
clima caldo, e la terra di buon fondo, grassa
e paslosa, adattandosi per altro con huon
esito anche all’avia di ponente. Fa il vino molto
colorito, grosso, spiritoso e durevole, ma senza
odore, e con poco sapore; onde il merito di
quest’ uva non ¢ di servire sola a far vino da
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esser gradito, ma bensi unita ad altre specie
di uve.

472 Raffaone , o Raffaone grosso, e anche
chiamato Raffaone rosso.

Maturata che sia, quest’ uva ¢ di ecolor pao-
nazzo, abbondante , in grappoli lunghi, pieni
e serrati , di granelli grossi, lunghi, e di bue-
cia gentile. Vuole il clima caldo, e perfetta-
mente al mezzogiorno, e la terra asciutla e
sassosa come il Galestro o Galestrino. Fa il
vino rubicondo, trasparente, di grande spirito,
odoroso, saporito, molto durevole , e gralo a
beversi anche solo. Mescolata quest’uva con
altre  specie , comunica ad esse, ed al vino
che se ne ricava , le suddelle oltime qualita.
Differisce dal Morone pev esser dolce; il Mo-
yone ¢ d’ottimo sapore ancl'esso, ma piuttosto
austero.

48.2 Raverusto, o Raverusto dolce , di raspo
e gambo lungo, sottile ¢ bianco.

In alcuni auni questa vite fa poca uva , ma
in altri ne produce mollissima , e, maturata
bene, ¢ di color quasi mnero, in grappoli pic-
coli , ora di granelli sparsi, ora fitti , piccoli,
tondi e sodi. Vuaole il clima caldo, ed il suoclo
grasso e forte, che faccia delle aperture , ¢ fa
anche prova all' esposizione di ponente € di
tramontana. Produce an vino di gran colore,
grosso, odoroso, spiritoso e duvevole , ma non
pratlu::hilc a4 beversi solo, buonissimo pero,
anzi singolare e stimabile per dare odore, corpo
e spirito a tutti gli altr yini rossi, facendo

Acerbi. Delle witt 18
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con le altre specie d’uve cosi buonit lega, che
non si pud sperar d’ avvanlaggio.

4g. Raverusto dolce, di raspo e gambo grosso,
corto, ¢ colorito di rosso.

2 molto migliore, e pit odoroso dell’ante-
cedente.

50.2 Regina , o Uva regina.

Specie d’uva bianca e grossa, che si tiene
a pergola, specialmente nei giardini all'esposi-
zione di mezzogiorno. Farebbe vino bianco e
dolce , ma si mangia in quella maniera , con-
servandosi anche sulla pianta per quasi tutto
I'inverno, in ispecie usandovi qualche diligenza,
ed & di ottimo gusto, e non molto diverso da
quello della Seralamanna.

51.2 Rinardesca grossa.

Varietd della specie detta Rinaldesca comune,
' una e Taltra la stessa specie di uva e di vite,
detta altrimenti Fajano, che veggasi al n.° G8.

522 Santa Marvia.

Quest’'uva ¢ di qualita bianca , e comineia
a maturare al principio d'agosto, e, maturata
che sia perfettamente , diviene picchiettata di
scuro chiaro. Fa abbondante fralto in grappoli
spargoli e lunghi, di granelli piceoli, bislun-
ghi, e di buccia sottile. Ama il lerreno asciutto
e mezzanamenie grosso e pastoso, come an-
cora il clima ealdo. Produce vino bianco, dolee,
delicato, odoroso e sottile, onde riesce gustoso
a beversi particolarmente dalle donne. Mesco-
lata quest’uva con altre, fa ottima lega, qualora
in ispecie si voglia dare ai vini dolcezza e odore.
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53.9 S. Pictro, o Uva S. Pietro

{ Detta ancora Uva grossa di Spagna, e Uva spaghuola ).

5 forse quella detta dai Francesi Gros noir
d'Espagne. Ella ¢ di color rosso, e produce vino
eccellente, ma non colorito a proporzione. Que-
sta vite, fra le coltivate nella Francia , ¢ tenuta
molto in pregio. Le foglie di essa sono molto
intagliate ; vite per altro poco nota in Toscana.

54 Sapajo grosso.

Quest’uva & di specie nera, ed & domandala
Sapajo, perché & quella della quale si fa la
Sapa, e di cui fassi ordinariamente la Mostarda,
e generalmente fra noi si costuma metterla con
altre uve nel tino.

55.8 Sapajo comune.

Serve per lo stesso nso dell’ antecedente , e
da quella soltanto differisce per esser di grap-
peli e granel!i minori.

56.a Seralamanna.

Uva grossa , bianca e dolcissima, nota molte
in Toscana , la quale si tiene a pergola , e si
mangia per lo piu in uva, ma che, mescolata
con altre specie di uva di sapore anstero e spi-
ritoso, rende vino di qualiti eccellente. Si dice
volgarmente Seralamanna, o Saralamanna, da
messer Alamanno Salviati che la lece venire
dalla Spagna o dal Portogallo, e forse precisa-
mente dalla Catalogna, donde fece ancor venire
il Gelsomino, detto di Catalogna , ed in prin-
cipio fu detta tal vite , vite di messer Alamanno.
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592 Tribbiano fiorentino.

|2 uva bianca che, ben maturata , diviene
di color d ambra. Questa specie di vite fa
molta uva, in grappoli mediocremente grossi,
lunghi e spargoli, di granelli tondi, passabil-
mente grossi, e di buccia gentile. Ama il ter-
reno asciulto, e mezzanamenle grosso e pastoso,
come ancora il clima caldo, sebbene riesca
anche a ponente, ma particolarmente alligna
nella terra calcinosa , come sarebbe il Galestro
ed il Galestrino. Fa il vino chiamato 77rib-
biano di color bianco-giallo e dolee, ma spi-
ritoso, odoroso, sottile, grato e durevole, e so-
prattutto molto salubre. Quest’ nva non sola-
mente sola fa questo stimabil vino, ma lega
maravigliosamenle bene con ogn’altra sorle
di uva.

58.2 Tribbiano di I.S}mgmz.

{ Alirimenti detta Uva Greca bianca ).

Ne fa in abbondanza ogn’anno, in grappoli
grossi e serrati, di granelli tondi, grossi, e di
buccia gentile, che, maturati bene, divengono
gialli-chiari. Vuole il perfetto mezzogiorno, ed
il terreno asciuttissimo, come il Galestro o
Galestrino , senza sabbia o rena. Fa il vino
dolce , bianco-giallo, molto spiritose, sottile,
odoroso e grato, e fa gran buona lega con
tutte le altre uve.

59.20 Tribbiano perugino.

Questo differisce dal nostro per esser meno
dolce, anzi acido o aspro che si voglia dire.



IR L S e e — R e

CONOSCIUTE IN TOSCANA. a7

ot |

Go.* Fajano, o Fajano rosso.

Uva chiamata anco Rinaldesca. Questa ¢ un
poco tardiva a maturare, principiando quasi
tutte le altre uve alla meta d'agosto. Maturata
che sia, ¢ di color resso pieno. Fa molti grap-
poli grossi, spargoli, di granelli mediocri , tondi
¢ sodi. Vuole ordinariamente il clima caldis-
simo, ma si adatta anche al ponente, ed ama
il terreno di buon fondo , grasso e pastoso,
purché smaltisca I'umido. Fa il vino molto
gagliardo, colorito, grosso, ma senza odore : &
oltima uva percid a mescolarsi con altre che
abbiano odore , e producano vino soltile.

Gi1.a Ferdea bianca.

( Altrimenti Bergo biarco ).

Quest’ uva, matura che sia, ¢ bellissima, tra-
sparenle e ahlmm_ianla, in grnp[rnii ora stretti,
ora spargoli, e di granelli grossi , tondi , e di
buccia gentile. Vuole il clima molto caldo, come
il Tribbiano di Spagna. Fa il vino dolce, di color
bianco, che partecipa di verdognolo, poco spi-
ritoso, ma odoroso, grato, genlile ¢ stimabile a
beversi solo. Questa specie di vino, delta Ferdea,
si fa in pit luoghi della Toscana, ma special-
mente in Arcetri, ed & lodata dal Redi nel
sno Ditirambo, e da Romolo Dertini nelle sue
poesie manoscritte , ove dice elegantemente :

Fersate , omai versate

Anfore preziose in questi velri |

Manna di Chianti , e Nettare d drcetrt.
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Ga. Folpola, o Folpola bianca

( Altrimenti detta Cimiciattola )

Maturata che sia, & di un coler giallo ap-
pannato, e picchiettata di scuro. Fa molt'nva,
¢ in grossi grappoli, di granelli un poco bi-
slunghi , piccoli , e di guscio sottile e gentile.
Vuole il caldo ed il terreno come il Tribbiano
di Spagna. Fa il vino giallo chiaro, assai spi-
ritoso, molto odoroso, grato e stimabile, ed &
ottimo tanto solo, che mescolato con altre
uve , dando tale uya molto odore agli altri
vini bianchi chiamati in Toscana Moscadelli.

63.2 Uva Cotogna.

Specie d’uva conosciuta e coltivata sollo
questo nome nel territorio di Monte Pulciano,
che entra per la sua parte a Prndurre il vino
migliore di tal Iuogo.

64.2 Uva detta Brucanico gentile.

Specie d'uva conosciula sotto questo nome,
e collivata parimente nel territorio di Monte
Pulciano, e che in buona parte entra anch’essa
a formare il vino di detto luogo.

65.2 Uva detta Forte di Spagna.
Specie d uva , che produce vino di gran
corpo e generoso, e percio solita a mescolarsi
con altre uve per fare vini scelti e gagliardi.

* Uva Forestiera. Vi sono molte uve che

indistintamente portano questo nowme. Sotto
questo nome s intendeno molte specie di ma-
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ghuul: e d' ave lorestiere senza nome determi-
nato o noto. come in ispecie sono quelle fatle
venire dalla Casa Reale de’ Medici , e piantate
nelle vigne di Castello, della Petraja , della To-
paja , di Careggi, i Lappeggi , di Artimino,
e della Fatloria , detta delle Ginestre, ve. , che
se fossero perd esaminate, si troverebbero di
di qualcana delle quivi descritte.

662 Uva, o Fite di Damasco.

I granelli di quest’uva sono mollo grossiy
neri ed ovali, in grall:.puli molto grandi , e
questa vile getta mo i’ uva. Negli Svizzeri,
dove & coltivata, fa ottima riescita; ma in In-
ghilterra , dove pure si trova, ¢ assai tardiva
a malurare.

6q.2 Uva di Gerusalemme.

Uva da poco in qua stata portata da alcuni
Religiosi tornali dalla Palestina. Fa grappoli
spargoli, lunghissimi, di granelli piuttosto pic-
coli, e produce vino ottimo. Si mescola con altre
uve per fare vini scelti sul gusto del Leatico.

G8.2 Uva Galletta.

Questa si tiene a pergola, di granelli verdi ,
chiari, lunghi due pollici e piti , e curvi eome
- reni dei Galli, e percio detla dai Francesi
Raognon de Coq , lorse in latino detta Fitis
Pergulana , Uva per ampla , acino oblongo
duro, majori ¢t subviridi , dal Garidello. Ap-
presso di noi non ¢ di granello tanlo duro, €,
matura clie sia, ¢ molto dolce, e percio man-
glasi in uva , e non fassene vino.
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Gl)." Uva Lugﬂaia.

Specie d’uva bianca, che matura in luglio,
0 al principj d'agosto, qcl qual tempo sl Co-
glie , e vendesi per mangiarsi cosi in uva, ma-
turando troppo prima del tempo della ven-
demmia delle altre specie: poco differisce dal-
I’ uva detta Zuwrca , se non che questa & di
granelli piti piccoli.

mo2 Uva detta Marzomino, o Marzemino.

Uva nera, che si coltiva da alcuni nel Chianti,
e nel territorio di Monte Puleciano, ed entra
nella composizione dei vini di quel paese 3 forse
la stessa che Zeppeolino , o uva tedesca, come
¢ chiamata altrove. E detta propriamente Mar-
zemino nel Vicentino, donde & venula, e dove
si fa un vino che porta lo stesso nome, il
quale da alcuni medici si dice molto salutare,
e segnalamente che si possa bere senza danno
dai goltosi.

712 Uva nera d' Amburgo, o Uva nera
di M. Warner.

( In francese PHambowrg noir, ovvero le Raisin
de M. Warner ).
Ella ¢ di granelli mediocremente grossi, e,
maturi che sieno, di color nero molto bello: il
vino che produce ¢ del gusto del moscado.

=2 Uva rossa d'Amburgo.
( In francese le Raisin rouge ﬁ"ffumbam'g )

I granelli di questa sono rossicci e vellutati |

in grappoli grossi. Rende molto vino, e di ot-
timo sapore. M. //%arner di Rotherhith la porto
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in Inghilterra, dove ha fallo oltima riescita
con I antecedente , ivi pure dal medesimo stata
ivi portata. V i ¢ anche la bianca , ma la rossa
& la migliore, e produce un vino generoso si-

mile al Moscado. -

73.2 Uva Paradisa.

. bianca , grossa e molto dura, percio si
serba per I’ iuverno, e si vende per mangiarsi
in tal tempo per frutta, essendo anche di squi-
silo sapore.

=4 Uva Passerina, o di Corinto.

Ella ¢ piccolissima, e, maturata perfettamente,
& del colore dell'ambra , conoscinta dai nostri
sotto il nome di Uva Passera. Serve per con-
dimento delle vivande, prosciugata che sia; ed
ammostata con altre uve, produce vino dolcis-
simo. Siccome perd fa poeca comparsa per la
sua piccolezza, percio torna pili conto ad ap-
passirla e venderla cosi in sorte. Rara pero e
in Toscana , e copiosa in Sicilia, dove se ve
fa in tal forma molto commercio. Molto pure
3 coltivata nell’isola di Zante, nell’ isola di
Cefalonia , nella Morta , a Missolongi , pari-
mente in Grecia , ed in  Anatolicon , o sia in
Etolia. La migliore ¢ quella che nasce in Ce-
falonia , poi quella di Zante, e in terzo luogo
quella di Missolongi. In Cefalonia ne fanno
vino, e lo mandano per stimabil regalo fuori
di paese, particolarmente a Venezia. Esso &
squisito, e tulto odore, spirito e forza, di co-
lor rosso quasi nero, ma lucido: ed essendo
scarso, percid & anche slimatissimo. Nel paese
¢ delto Crassi di Stafida. In Grecia, e altrove

e T TN
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ancora , le uve da conservarsi e vendersi passe

si colgono un mese prima delle altre.
752 Uva detla Piccolito.

Specie d'uva coltivata nel Friuli, e della
quale in quel paese si fa un vino squisito, co-
nosciuto sotlo il medesimo nome di Piccolito.

* Uva Regina. Vedi n.o 50.

76.2 Uva detta Resecco.

Altra specie d'uva collivata nel Friuli, e
della quale si fa in tal paese un vino ivi chia-
mato con lo stesso nome.

Uva 8. Colombano. V. n.° 12

Uca S. Gioveto. Y. n.° 14.

Uva S. Maria. V. n.° 5a.

Uva S. Pietro, o Spagnuola. V. n.° 53.
Uva Secca. Questa non & propriamente
una specie d' uva particolare e cosi nominata,
ma bensi Uva 8. Gioveto comune, n.° 14 , o
Canajolo nero, n.*5, 6, 7 e 8, appassita e
prosciugata in forno, almeno presso di noi ,
pEl‘ servirsene come sl cosbums:a pﬂ'l' lng!'E-
diente e conditura in pit e diverse occasioni.
Di 8. Gioveto ¢ buona, ma di Canajolo mi-
gliore.

772 Uva o Vite di Savoja, o del Delfinato

{ Latinamente Fitis Allobrogica, in [rancese Raisin Grappe,
ovvero Dauphing ).

¥ ¥ 3 x x

E di granello ovato, e di color nero quando
sia matura , e di grappoli molto grandi e di
bella veduta , la quale con istento matura in
Francia, e mai in Inghilterra. In Francia, la
colgono alla meta ' ottobre , e la sospendono
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nelle cucine in modo che non si tocchi , dove
il calore del luogo la fa maturave , e matu-
rata che sia, & ollima a mangiarsi , cosa per
altro la quale non succede che intorno a Natale.

=8.2 Uva Svizzera
( Latinamenle an Bhetica Plini 7 in francese Raisin Suisse ).

Propriamente I'uva Svizzera che si conosce
presentemente non ¢ di gran bontd, ma si
coltiva nei giardini come cosa rara, e per bel-
lezza , essendo tale uva a grappoli variegati di
bianco e di nero, e pmcluccndo anche grap-
poli ora tutti neri ora tutti bianchi, e ora
mezzi neri, e mezzi bianchi. Si pud avvertire
che, tanto quella detta da Plinio Rhetica, che
I' Allobrogica, o sia di Savoja, nel suolo nativo
producevano, secondo esso Plinio, vino eccel-
lente , ma trapiantate altrove, degeneravano: ed
il vino che rendevano in principio era nero,
ma col tempo diveniva bianco.

* Uva Tedesca. N. Zeppolino n.° 84.

792 Uva di tre volte

( Latinamente lorse Fitis Pergulana acinis prangrim

magnitudine et Sforma , L. Iust. 613 ).

Cosi detta non perché tre volte all'anno pro-
duca il frutto, ma perche i granelli di que-
s’ uya sono grossi tre volte piﬁ delle altre uve
comuni : e serve per mangiarsi in uva, e non
per farne espressamente vino. Si mette solo
con altre uve per ricrescere un vino che si
voglia dolce , e non Jebba bastare. E a suffi-
cienza nota, per non aver bisogno di essere
d’ ayvanlaggio descritta. Quest’uva si dice anche

i ——
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Agresto, perché di essa, non anche matura, fas-
sene otlimo Agresto. In Francia realmenle non
giunge mai a malurare, e ‘per conseguenza
resta sempre verde e acida; ma appresso di
noi, ove arriva bene a malorare , acquista co-
love, diviene dolce , e dove rossa , dove nera,
specialmente dalla parte battuta dal sole , come
st dice ancora accadere all’ uva nominata Sviz-
zera. Quest uva ¢ delta in francese Bourdelais;
forse potrebbe essere la vile Orconia di Plinio,
che nasceva in Terra di Lavoro, e secondo esso
scrittore di notabil grossezza.

8o Uva detta Tinto di Spagna.

E uva di squisitezza e dolcezza inarrivabile ;
non infradicia mai , e serve mirabilmentle ad
accrescere il colore ai vini rossi, essendo di
color rosso molto pieno , e per dare ad essi
della delicatezza e della grazia.

81.2 Uva detta in Toscana Tufo.

E uva grossa, bianca, che ammasta molto
bene, e mescolata con altre uwve di buone
qualita , rende copioso e buonissimo vino.

822 Uva Turca.

E bianca e tonda come la Lugliola , e solo
da essa dillerisce per essere di granelli pii
grossi. Malura come essa in luglio, o al primi
d'agosto , e percio troppo innanzi  al tempo
della vendemmia ., onde non serve per farne
vino, ma si raccoglie in tali mesi, e vendesi
per mangiarsi come frulla.
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832 Zeppolino, o Zeppolino Imperiale,
( Alirimenti Uva Tedesea ).

E di ottima e bella qualiti ; maturata che
sia perfettumente , di color rosso picno, ed &
copiosa , in grappoli medioeri , raccolti e ser-
vati, di granelli belli, grossi, tondi e sodi.
Yuole il mezzogiorno perfetto, ed il terreno
sciolto e sassoso , che prenda bene il caldo,
non facendole pregindizio la ghiaja e Tavena ,
purché queste sostanze non superino in pro-
porzione la terra buona. Fa il vino di color
rubicondo e spiriloso, ma molto grosso, crudo,
e senza odore , onde non ¢ praticabile a be-
versi solo, ma bensi quest’ uva fa molta buona
lega mescolata con altre in giusta quantita.

842 Zibibbo.

Uva di granelli bislunghi, e di eolor vinato
chiaro, che in Sicilia matura perfettamente
ma appresso di noi sempre risente dell’agro, e
percid mangiasi in uva : forse dei Latini Uva
passa major. C. B. Pin. 2g99. Quello poi che
viene a mol passo dalla Sicilia ¢ cosi dolee,
che sembra candito. Avvene una sortec o diffe-
renza priva dei semi, chiamati vinacciuoli , la
quale ¢ nominata da Gaspero Bawhino e dai Latini
Uva passa Indica gigartis carens. Questa spe-
cie di Zibibbo viene ancora preparala in Candia,
donde si spedisce in pin altri paesi. Il nome
di Zibibbo viene dallarabo Zibib, e cosi indi-
stintamente erano nominate diverse uve dolei ,
che si mangiavano appassite ¢ rascingale, tanto
calle viti mediante il calore del sole, che in
forno mediante il calore del fuoco.



286 CATALOGD DELLE VITI O UVE, EC
850 Zibibbo tondo.

Specie di color nero, pitt pieno dell'antece-
dente, che matura perfettamente , e riesce ol-
timo per dar corpo e soavitd agli altri vini,
non facendosi vino di tutta questa sola uva.

86.2 Zuceajo grosso.

Tanto questo, che il susseguente, sono di
specie bianca, ammostano molto , e rendono
oltimo vino e delicato; percid a maraviglia
servono per fare i vini bianchi.

8.2 Zuceajo minuto.

Differisce solo dall’ antecedente per la pic-
colezza dei grappoli e dei gravelli.



CATALOGO

DELLE
VITI ITALIANE E STRANIERE
COLTIVATE

NEL FIGNETO DELLA PALAZZINA

FRES 30O

CASTELGOFFREDO.



rrg N Py A + =T
e mﬁhuwwnw:q___.

. s 11 - SO P [ ey
=) i m_is% i o d Wi i : _

v



cofEEOEEL® PRI EEEVEEEETIREREETREEEN

VITI ITALIANE

———

Jiti del Territario di Castelgoffredo nella Provincia
di Mantova.

1 IJuinmica { vernacolo Aliana ).
2 Uya 4" oro.

5 Moscato di Spagnn.

4 5. Martina bianca.

5 Verd,

6 Lamhrusea grossa.

7 Uva carne.

8 Lambrusea uccellina nera,

0 Nasinella.

1o ?Zmi.ighclin.

11 Bromestina.

12 Mantovana.

15 Schiava rossa.

14 Durola hianca.

15 Berzamiog.

16 Malvasia o Fiorentina.

17 Bromestone.

18 Lamhbruosca.

19 Mosealo nostrano.

an Vernazzons.

21 Mantovana ( varietd ).

aa Tiva del fico.

25 Uwa di Pos

24 Terra promessa.

25 Ferraresa.

26 Lambrusca ( altra varicid )
27 Marina.

28 Groppello.

29 Lambrusea ( varietd bianca )

Acerbi. Delle viti 19
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Jo Oecchio di gatto.

31 S. Margherita.

3a Pigndla.

53 Corva a due grappoli ( vernacolo della gioa ).

34 Basgano.

35 Negrera.

36 Torbiana.

37 Groppellone.

38 Cremonesc.

39 Brognola.

4o Schiava nera.

4t Lambrusca ( varietda avita da G. Coffani).

42 Vicentina ( qui portata da un cavallante ).

43 Avonima ( avata dal sig. Lomaszi di Mantova ).

44 Vite Yignelli { bifera di Mantova ).

45 Moscalo nero ( avuto da Mantova ).

46 Moretta (di S. Gataldo presso Mantova, dellavvocalo
Agosting Zanelli ).

47 Stoppett ( ibid. ).

48 Rabbiosa ( ibid. ).

4g Ambo ( ibid. ).

50 Ventron ( ibid. ).

51 Stoppett { di 8. Benedetio ).

52 Anonima (di Castellucchie, del segretario Del Pero ).

Fiti de' contorni di Veronao.

53 Monle moro.

5% Durola.

55 Cipro.

56 Cividino.

57 Ciresa o Sacolara.
58 Picolit.

59 Corhinella.

fin Arcioli.

61 Canajola.

62 Caunajolo nero.
i3 Canajolo bianeo.
64 Terra promessa.
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Fite dell’Oltre Pa Pavese.

65 Nibbiolo.

66 Uya Principe.

fiz Coda di Vacea.
68 Guadinasca ossia Brondolera.
Gg Cagnera.

70 Bonarda.

gt Moscadello bianco.
»2 Monlerina.

73 Bermestica,

=4 Ugone.

75 Sgorbera hiauca.
76 Mostaring.

77 1va doro.

=8 Rossera.

=9 Moscadello rosso.
8o Malvagia.

&1 Moradella piceola.
82 Durella.

83 Trebiano.

84 Gattinera.

85 Gre.

86 Sgorbera o Croa,
87 Ughetta di Caneto.
88 Barbisina.

8g Cial.

go Pizzadella.

g1 Santa Maria.

g2 Uya toppia.

g3 Pigndlo.

g4 Basgar.

g5 Brandolesa,

g6 Moradella grossa.

.‘.Igl
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riti dei contorni di Como.

a7 ﬂnmpiﬂu nerao.

o8 Basocla.

gy Brugoola di Valtellina,
100 Prevedone.

o1 Faihebo,

102 Bragnola di Dervio.
103 Uwa di Menrisio.

104 Rottondina,

105 Maltta.

106 Barbarossa.

107 San Colombano.

108 Sciava hianca,

10g Seiava nera.

110 Valmasia,

111 Caga in braga.

112 Uva nera.

115 Barzamino bianco.

114 Merlatella.

115 Gropetone.

11fi Negrera grossa,

117 Spannmln.

118 Uva di Belagio bislunga.
11 Usa d’oro.

y2o Uva di Belagio rotonda,
121 Paganone.

122 Aleatico i Firenze.
123 Settembrina,

Titi della Sicilia ossia de’ eontorni di Palermo.

124 Pirriconi nero.
125 Mantonico biaoco.
126 Tropiano bianco.
127 Usolia mera.

128 Zibibho.

12 Cotonese nero,
130 Usolia bianca
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151 Cotorotta biavca. ;
132 Moscatello.
135 Anouima }

134 Anonima
135 Anouima

Tre viti delle quali fi perduto il !rigﬁnﬂo
el nome.

Fiti del Polesine.

136 Mattone hianco.

157 Turbian bianco.

158 Basgana nera.

15g Malegoue.

v§o Ruscidla,

1451 Grana bianca.

142 Brulela bianca.

143 Corliina bianca,

144 Grano Alicante

145 Moscato rosso.

146 Anouwima ( dal Bolognese ).
147 ldem ( molto feconda ).
148 Grupelata,

14g Cremonesa o Bergamasea.
150 Uva d’oro.

Fiti de’ contornt di Boma.

151 Mosecatellone da pcrgrﬂu.

152 Terra promessa hianca.

155 Pizgzuitello bianco da pnrgnin,
154 Vite a fiori maschi.

155 Moscatella da '|:o-ergn|.n.

156 Terva promessa nera da pergolo.
157 Trebbian verde.

158 Bello cencioso, o Cencioloso ed anche Stracciato.
159 Cmu:yina Lianca.

1o Vesparola,

viir Trebianella.

162 Canepina nera,

163 Cesanese.

164 Caricavelle,
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165 Aleatico.

166 Cacchione paouazzo.

1fi7 Malvasia.

168 Rottaccia o Abbotta-botti.
1fig Cornella.

170 Uva francese.

i7h Cavalbacetto.

172 Pergolese da pergolo.

170 Moscadello da pergolo.
174 Trebbianella ( varietd della succennata ).
175 Trebhian giallo.

176 Cacchione nero.

177 Buono vino.

178 Bello Romanesco.

179 Bello Velletrano.

180 Lagrima del Vesuvio.
181 Cima di giglio bianea.
182 Cima di giglio nera.

183 Agrestone da pergolo.
184 Uwva da tavola.

Fiti de’ contorni di Bologna.

185 Montonego bianco.

1 86 Paradisa,

187 Forcella.

188 Lugliatica.

189 MoscadeHo.

1o Malvasia.

ig1 Boltone.

192 Alionza,

195 Albana.

194 Ruzolotto.

195 Torbiano.

196 Malica.

197 Querzola,

g8 Angioli.

195 Albana

go0 Lambrusca Queste qualira sono nerey e altre sone
o1 Uva d’ro tutte uve bianche.
a02 Grilla
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203 Barbosina.
ao4 Dorella.
205 Pumoria.
goti Lambrusca.
207 Moscatello milanagse.
208 Sampiera.
a0g Negrioa.
210 Yeroazza,

Fitt Friulane de’ contorms di Udine.

a1t Moscatello.
ara Yerduz.

215 Robolla verde.
214 Boholla gialla.
215 Glera secea.
216 Dolciul.

117 Agadella,

218 Garganega.
a1 Sbulzina.

220 Spaccabolti.
az1 Refoscon.

222 Pigndla.

2323 Pigndlo.

224 Giliona,

225 Curvin.

226 Polombit.

237 Cordovat.
248 Garganon.
a2 Tiussa.

230 Pignola.

251 Siora.

232 Ciliana.

255 Blanchias.

254 Refosco hianco,
235 Primedie.

256 Marmangiant.
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237
238
23q
240
241
244
243
244
245
a46
247
248
249
250
251
15a

Fiti dei contornt di Nizza.

Claretla rossa.

Moostoun bianea.

Mauhonee o Vaubonenc rosso.
Varietih nuova provenienle da seme bianco.
Teutrau bianco,

Brachét nero.

Duracino bianco.

Salerna bianca.

Salerna nera,

Richetta bianeca.

Aiga passera nera.

Bromesto nero ossia Duracino.
Craveiron nero.

Pigueiron bianco.

Pausa hianca.

Rossea bianca.

Viti dell'lsola di Sardegna, vssia de’ contorni
di Cagliari.

253 Malvasia.

a54
a55
256
257
258
250
260
21
262
263
a4
a5
afifi
'lﬁ;r

Moscalo.
Nusco.
Foruacia.
Criro.
Monaca.
Canonao.
Boyval.
Meragus o Haragus.
Corniola.
Appesorgia,
Rosa.
Moscatello.
Galoppo.

Anonima.
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270
371
272
273
274
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77
:
279
280

af 1
afa
PLE
aBy
285
w80
287
288
289
200
2g1

e

203
204
20
2q6
297
a0t
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Fiti de’ contorni i Rinino.

Bertinoro.
P:-rgnln FO556.
Malvasia.
M:lgﬂuulu rossl.
Pagadebito biavco.
Aleatico Tosso.
Canino biango.
Albana.

Zibsibo.
Lugliatica.
Trebiane biuuco.
Carpina rossi.
Aleatico biaoco.

Fiti de’ contornt di Cesena.

Caninao.

Uva d’oro.
Malvasia di Candia.
Sangiovese.
Varnaccia bianca.
Bertinora.
Bianchello.
Vernaceia nera.
Norese.
Moscatellone.
Albano.

Verano,

Titi di S, Remo nel Genovésalo.

Yacci

Verde Paola,
Paga padrone.
Rossése.
\’ermc'g]ia.
Pignola.

g7
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agg Crovairora o Salerna,
Joo Moscatella binnca.

o1 Negro di Francia.

So0a2 Vermentino.

Jo3 Salerna biavea.

S04 Mucciarda Vermentiva.
305 Pelosella.

S06 Brachelto.

Sag Negra.

S08 Bianchetta.

Sog Morhosa.

J10 Serri.

J11 Pignola nera,

Fi delle Cfuquc Terre nel Ducate i Massa
e Carrara.

512 Rossése.
313 Piccabon.
S14 Albarola.
15 Terron.
516 Braciola.
317 Troppelao.
318 Birara.

Fiti de' contornt di Firense.

319 Uva Regina.

G20 Salamanna.

F21 Rossetto di Francia.
S22 Bianchetlo di Francia.
323 Grana bianca.

324 Abrostine.

325 Uva sapa

Ga26i Rapone nero,

d27 Mammolo rosso.

328 Affricogno bianco.
G2g Serralamanna o Salamanna.
330 Vius lLabrusca.

331 Cipro.
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o Malvasia.

5 Moscadello:

4 Torgogna nera.

335 Tibibbo.

556 Aleatico del Tolammei.
337 San Colombano,
558 Tokai.

53g Borgogna Lianca.
540 Aleatico di Spagna.
S41 Sangioveto nero.
342 Uva lacrima.

543 Colore dolee nero.
544 Vitis laciniosa.

545 Trebbiano bianco,
546 Mammolo nero,
547 Cannajolo biauvco.
548 Cannajolo nero.

LSt |
o
e i
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399

viti de’ contorni del Milanese ¢ del Monzese,
coltivate nell' . R, Giardino di Monza.

340 San Colombano.
350 (aletta.

351 Trebiano.

354 Guarnaccia,

253 Lugliatica primaticcia.
554 Piccoletla.

555 Aleatico.

556 Zibibbo.

Sh= Givigone.

Qa8 l‘:riglmlfr.

Shg Tribiano,

360 Biancone.

361 Brugnola.

562 Barhariva.

563 Malvasia.

364 Fricanella,

%65 Piccoletta piccola
366 Foschera.

Stz Borgogua
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368 San Gioveto.
36g Orcellina.

d70 Moscadello.
3;-‘: Bicciolana.

J7a Grignold nero.
373 Dolce.

374 Negrera.

375 Corbera di Cassolo.
346 Moscatellooe.
377 Bowvera di Pezze.
378 Fricanella.

379 Malvagia.

580 Rossera.

381 Spana.

5382 Bulbanna,

383 Casca.

384 Pignola piccolas
585 Mammolo.

386 Pignolo.

38y Granera,

388 Pigndla,

580 Rossera spessa.
390 Sangiovelo.

Sg1 Corbera.

3ga Careolo.

393 Moscadello.
394 Grassera.

g5 Boltassera.

g6 Rossera rossa.
3y7 Paganonc.

Fiti de’ contornt di Rassano e i Marostica.

548 Corbina

Fgg Bordara,

4uo Gruaja,

4o1 Rossella.

4oz Farinella

403 Yarroni.

4o4 Marzemina nera.
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12
53
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15
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418
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fao
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423
425
fa5
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427
a8
429
430
£31
§52
433
454
435
436
457
438
439
440
n

e
443
444
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Pignola bianea.
Cimesara.
Garganega.
Pexerenda.
Durella.
Pignala nera.
Vespajudla.
Corbina,
Caprara
Forcana.
Negrara.
Fiabbiosa.
Figanona.
Fiorentina.
Gropella.
Corbinella.
Uva d*Aleppo.
Fambotia.
Cornella.
Dalmazia.
Graziaplena.
Malvasia.
Gropella bianca.
Moscato hianco.
Moscatn nera.
Della Gatta.
Marzemina hianca,
Fabibiba nero.
Zibibbo bianco.
Peravise.
Cauese.
Lugliatica bianea,
Schiava nera.
Marzemina nera ( varietd )
Moscala nera,
Biamona bianca.
Tordella nera.
Ria negrara nera.
Tedesca nera.
Margana nera.

T LY oK

Jos

e EE
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445 Pignola nera.

446 Moscata bianca.

447 Seltora bianca.

448 Negrara nera.

449 Yerdaceia bianca.

450 Cruaglia nera.

451 Babhiosa bianca.

452 Lugliatica bianca.

453 Caprara nera.

454 Libibbo moscato biance.
455 Peverise bianco.

456 Toveana unera,

457 Groppella bianea.

458 Verde Albana bianca.
45y Della Madonna bianca,
460 Cuorbina nera.

461 Vernaccia bianca,

462 Biancarola bianca.

463 Di Gerusalemme bianca.

Vit della Fal Sr:gmm, prow'nm'n di Trento.

464 Schiaya nera

465 Cinese.

466 Biancazza.

467 Lugliatica bianca,
468 Lugliatica nera.
460 Bianca grossa.

470 Trentina o Negrara.
471 Peverella,

472 Payana mera.

455 Grossara o Martinazza,
474 Garganega.

475 Nosidla.

476 Groppella.

477 Santa Maria,

478 Balfa,

479 Rosselta o Avard,
480 Negron.
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303

Firt dei contorni di Trento,

481 Biancazza.

482 Bonenca.

483 Bolaciara,

484 Cendrara.

485 Colonnella.

486 Durello.

487 Garganega.

488 Garganega gentile.

489 Garganega maggiore.

4go Gropello,

4g1 Gropello gentile,
4g2 Lambrosteg:.

493 Malyasia.

494 Martinazzo,

495 Marzemina gentile,
496 Marzemina minore.
4g7 Milanese:

458 Moscatella bianca.
400 Moscatella nera.
500 Negrara.

Hox Negrara spinarola,
Hoa Negrome.

503 Nosidla.

504 Nosiola gentile.
505 Paolinz.

hofi Pavana.

So7 Pelosotta.

508 Peverella maggiore.
Hog Peyerclla minore.
510 Romana.

511 Rounzes.

512 Rossara durasa.
513 Rossara maggiore.
514 Rossara minore.
515 Schiava.

516 Schiavella.

517 Signorina
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518 Terolidega maggiore.
H1g Teroldega minore.
Ha2o0 Varovo.

S21 Verdalbora,

Haa Verdia.

525 Vernazza genlile,
544 Vernazza minore.
Fq5 Uxa d'oro.

BaG Uwesu bianca.

Sag Uvesa nera.

£a8 Zehibbo bianco.
S2g Zehibbo nero.

530 Zebibbo bianco-moscalo.

Titi de’ contorni di Napoli ed aleune altre coluvate
nel B. Orto botanico di quella eitti.

53t Farcinola

L%t —— vyarielh grande.
£33 Falanchina.

534 Alleatica.

=

535 Borgogna.

536 Aglianiea,

537 ——e—— vera.

538 ———— Cola Giovanni.
559 Cada di Cavallo.

hio Snngillc“n.

541 ———— vera.

547 ———— varieti.

54§53 ———— di Sulerno.
544 Marroceo.

545 ———— nera.

K6 Catalanesca.

547 Signora.

548 Malvasia.

S4g Mangia guerra.

570 Minestra.

551 Moscadella:

5bg —— = mora.

553 ——emm —— lardiva
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Acerbi. Delle wite

VITI ITALTANE.
554 Moseadella di Posilipo.

555
556G
357
558

——— R OADA,
———— hastarda.
Bosa.

—— hastarda.
—— IO
Menna di vacea.
Corniola.
Chasselas.
Castagnara.
Pane.

Siracusa.
Daraca.

Della Bastea.
Barbarossa.
Cannamiele.

Del Vasto.
Latina.
Liblnbba.
Yerdescanio.
Panacheée.
Lugliese bianca,

i Agostigna,

Tostola biaoca.
Diella terra promessa,
Odorasella,
Bordeaux vera.
Persana.

Olivella.
Bordeanx biancs,
Groja nera.
Proma.

Lugliese nera.
Aglianicane,
Aglianica sorcella.
Pignolata.
Ginestra.

i Fri Rosario.
Catalangsca nera.
Turca.

a0

Jo
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5g4 Greca.

fg5 Tostola nera.
Sati Asprigna.

547 Vernalico.

5g8 Calabrese.

599 Del Capo di buona speranza.
fioo Doleinlelln,

Gor Groja bianca.
6oz Piccoletia.

603 Vergoleuse.

Go4 Paga debito.

Goh Piscia la guaglia.

Fiti diverse.

Goli Vite bifera (di Piacenza’).

Gos Daleetto di Rocea Grimalda ( Genovesalo ).

608 Lambrusea ( ibid. ).

fiog Albamit ossia Albatico bianco { di Salh nella Provincia
di Brescia ).

Gio Albamiat nero ( ihid. ).

611 Boscarola ( ihid. ).

G12 Montinara ( iled. ).

615 Corbera di Moncastello ( in Piemonte ).

614 Luenga ( ibid. ).

615 Balmestica ( ibid. ).

616 Coceallona ( ibid. ).

617 Bressana ) di Betola nel distretlo di Gargontola, pro-

618 Paseé ) vincia di Milano.

619 Gioccia d'oro (del Tirelo ).

"
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VITI STRANIERE

Viti dell Ungherin ¢ degli Stati ereditarj tedeschs
della Monarchia Austriaca (*),

Fafcﬂe Kadarka Baraonver Komitat. Villiny.
Feres Boros, Templiner Komitar 1
Fekete Térék Gohér. Templiner Komitat. Tokaj.
Fejér Gohér. Zempliner Komital. Tokaj.
Sarfejer (weisse ). Stuhlweissenburger Komilat,
Karslevelit (weisse ). Templiner Komitat. Tokaj.
Fejdrszils, Templiner Komilat. Taokaj.
Formirt Beregher Komitat. Szerednye.

g Zoldszols. Heveser Komitat Aptz.

yo Gyongy szild. Zempliner Komitat. Tokaj.

11 Ragszald. Salader Komital. Tadatsoner Berg.

12 Langstingler (wrisse ). Pester Komitat. Ofen.
15 Honigler ( weisse). Pester Komitat. Ofen.
14 Fejér Sombajon. Zoempliner Komitat. Tokaj.

15 Fejér Demjén. Borsoder Komital. Miskoliz.

v6 Pataki (weisse). Zempliner Komitat. Tokaj.
1n Fejér Tik sz 610 Zempliner Komilat. Tokaj.
18 Fejér Dinka. Baranyer Komital. Villany.

vq Fejér Bakar. Wesprimer Komitar.

20 Silberweisse von ofen. Pester Komitat.

ool O Unae LW =

¢*1 Questa Raceolta di oo varicta di witi dell’Ungheria e degli
Siali ereditar] Awstriaci [u fatta per ordine Jdi 8 AL L UAreiducs
Francesea Carlo, dictco Pestermato desiderio i 5 AL L il Vice-e
Riineri, ¢ fu con singolare degnazinne dal primo spedita in dono
allAntare. del Temtativo. Essn pud dirsi uniea, = mosira on
spuanta banli i Prineipi dolla Casa d'Ausiria s* adoprino a Arenn-
dare o assistere ghi stabilimenti anche privati, i quali abbiane
prr 'u.-.-nim una scientifica curipsita o Putilita pi'lhh'l-'tc-'l.



308 VITI STRANIERE.

an
T
2%
a4
25
a0
-7
28
g
o
S
33
33
a4
35
36
37
34
39
4o

&1
42
&3
44

45

46
47
48
40
5o
5
52
53
54
55
56
5=

4

Ledny szali, Z.mniﬂiner Komital. Tokaj.

Garbe szilo. Lempliner Komital, Tokaj.

Baridt s 616 Borsoder Komntat, Geszl.

Weisse Lagler. Preshurger Komitat, Ratzersdork,

Silberweisse von Oendenburg.

Gritng Lagler. Presburger Komitat, Ratzersdorf.

Weisse, Denderburger Komitat. Oenderburg.

Petersiltranbe, vitis laciniate. Ocsterveich. Schlosshof.

Griine Reifler. Oendenburger Komitat. Oendenbuarg,

Chasselas blanc. OQestecreich .

Csitisos Bakor. Salader Komitat, am Plattensee,

Rothe Zivifalknler. Preshurger Komitat, St Georgen,

Weisse Zivifahlnler. Presborger Romital, 51, Georgen.

Gelbe Zivifkanler. Preshurger Komitat, St. Georgen,

Schwarse Ziriflanler. Preshurger Komitat. St. Georgen,

Griiee: Muscateller. Presburger Komitat, St Georgen,

Keknyelii (weisse ). Salader Komitat, Badatsoner Berg.

Frankenthaler (schwarse). Oesterreich,

Fig- Uihelyi. Neusladler. Neotraer Komitat.

Burgunder, aus Frapkreich nach Gumpoltskirchen
verpstantzt.

Fejer Erdei. Borsoder. Kroaitat. Didgs-Gyir,

Balasdnt. Lempliner Komitat. Tokaj.

van Fislaw urcspriinglich Burgunder, Oesterreich.

Vander Laan. Oesterreich. Schinbrunn,

Fagyos (fejdr). Zaploer , oder Zaplete. Oendeahburger
Komitat. Oendenburg.

Chasselas rouge |FE:.;:::gm1, Oesterreicher Schonbrunn.

Miuscat violet. Oesterveich. Schlosshol

Muscat blane. Qesterreich. Schinbronn.

Muscat noir. Oesterveich, Sehaobronn.

Musecat rouge Oesterveich. Schlosshol

Fejer Kadarka, Peéster Komitat, Olen.

Zild Bdkor. Salader Komitat. Badatsouberg.

Kolben Reifler. Qendenburger Komitat Oendenburg.

Reifler von Grizing, Oestereeich.

Weisse Muscateller. Presburger homitat. St. Georgen.

Melilweisse. Presburger Komitat. Ratzersdorf.

{ Schwarze ) ( Tzigdnyszola ).

Zigefiier Traube # Heveser Komitat. Aplz.



68
by

85
86
87
88

9
l'JlJ
a1
92
g

VITI STRANIERE. 309
Kigin=-8Schwarze, Pester Komitat, Ofen. 7
Fekete Portsin, Lewpliner Komitat, Tokaj.

Schwarze Katarker. Pester Komitat. Clen.

Rtz fekete. Pester Komitat. Walzen,

Kadarka fekete. Arader Komitat. Menes,

Farju szalé. Salader Komitat, Tomaj.

Fejér Romolya. Lempliner Komitat, Tokaj.

Muscat violet: Oesterreich. Schénbrung.

Museat bran. Oesierreich, Schanbrann,

Grune Burgnnder ( Windisel Petscheg ). Steyermark.
Nach der Moslertraube die Beste.

Busien rvotfibramn. Bihmen, Meluik.

Anorym von Karlowitz L Syrmien,

Riuune Muscatellcr. Mahren,

Beranetz. Bohmen Melok.

Grosse Merling Bohmen. Melmk.

Fdllosd ssdla. Templicer Komit. Tokaj.

Neiloa szald. Syrmicn. Karlovite

S:dke Ketsketsetsii, Heveser Komitat. Visonla,

Fhuri piros. Schiiller. Banat.

Olom szini ( Bleifarbige ). Prasburger Komitat. Ratz-
ersdarf

Tagyonyi. Salader Komitat. Tomaj.

Ciocolade-Traube. Oesterreich. Wien,

Filtozé szénii. Zempliner Komitat. Tartzal.

Valtosd secémii. Salader Komitet. Badatsoner Berg.

Filtozd Goler, Heyeser Komitat. Erlau.

Boaroshival, Neutroer Komital

Magyar Kardarka Swhlweissenburger Komitat. Csd-
kakis.

Silberling ( griine ). Preshurger Komitat. Presburg.

Eine Anonyme Sorie von Erdod.

Kleine Riester. Ocesterreich, Brunn am Cebiirg,

Gritne Riesler vel Hothgriffler. Oesterreich, Brunn
am- Gebiirg,

Weisse Riesling. Mihren,

Kleine Riesling Mihren. Feldsberg.

Loszemii ( weisse ). Biharer Komitat.

Pejér Boros. Zempliner Komitat. Tokaj.

Varictit dayon, Zenpliner Komital, Szerenio.
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g4 Posonyi scolo. Wesprimer Romilalt. Schomlau.

g) Hingandi ( weisse ). Heveser Romitat. Yisonta,

gf Zibebe. Bihimen. Meluik.

g7 Grobweisse ordinaire. Pester Komitat. Ofen.

98 Weisse schmeckende Geisdutte. Pester Komitat. Ofen-

gy Jantvina vel Wippacher vel Lipuschna. Steyermark.
Cilier Kreis.

100 Grichische Geisdutte. Pester Komitat. Ofen.

101 Zold Ketsketsetsi. Heveser Komitat., Erlauw.

102 Muschza ( Homigtraube ). Steyermark.

103 Silberweisse (grosse). Presburger Komitat, Presburg.

10f Heinische. Tyvol

105 Veékony héjju. Salader Komitat, Tomaj.

106 Polasnitze. Croatien,

107 Imbrina. Croatien.

108 Siprine rane. Croatien.

10g Lagerin. Tyrol.

110 Parietit von feyér Torokszold. Biharer. Komital,

111 Szigetivel Ssiveti vel Harsleveln. Wesprimer Ko-
mitat Schomlau.

112 Javorsa levelii. Ahornblitterige linglichte Buren.
Zempliner Komitat. Szevents.

1153 Zapfner. Pester Komitat. Ofen.

114 Fejérszils. Wesprimer Komitat. Schomlan.

115 Fejér Polyhos. Lempliner Komitat, Tartzal.

116 Kdssemii (weisse ). Borsoder Komitat, Geszat.

117 Somszdlo. Salader Komitat, Tomaj.

118 Fejér Ketsketsetsi ( Aromatisch ). Sathmarer Ko
mitat. Erdod.

119 Zapfete, vel Zapfner, vel Tagyosuva durnidela.
Oendenburger Komitat. Rust.

120 Som-Gohér. Heveser Komitat. Erlau.

121 Sirga-Goher. Barser Komitat, Prszviny.

122 Fékete Bajor. Wesprimer Komitat, Schomlau,

143 Siriai Gokér. Borsoder Komitat, Geszt.

124 Oreg Ratd k. Salader Komitat. Lendya.

125 Kerkopetatz, Croaticn.

196 Kozmaszali (weisse ). Komorner Komital. Neszmel,

vay Fejér Bajor. Wesprimer Komitat, Schomlau,

128 Edes Bajor am Plattense. Salader Komilat.
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vag Hullé Bajor- Salader Komitat, am Platensee.

130 Bajndr (frithweisse ). Baraoyer Komitat. in Siklds.

151 Fejér Bakar, vel Makra, Stublweissenburger Ko-
mitak.

130 Weisse. Qesterreich. Grunzing.

133 Weisse. Oendenburger Komital Poust.

134 Fejerszala. Borsoder Komitat. Dids Gyor.

155 Kozonséges Fejérizdli. Heveser Komitat. Gyongyos.

1536 Fejérssdlo. Pester Komitat. Watzen.

137 Schwarze aus Crotien ; von Moslavioa,

\58 Lisctes fejér. Zempliner Komitat. Fartzal.

139 Nydrhayu ( Mehlweis s¢). Neutraer Komitat. Gsornok,

1jo Jiifark: Presburger Komitat. Ralzersdorl.

14y Griine Mchlweisse. Oedenburger Komitat Oen-
deubur;.

14y Seber. Eisenhurger Komilat, Eisenberg.

143 Seeweisse. (Oendenburger Komitat. Doners Kirchen.

144 Seeweinbeere Oesterreich,

145 Melier blanc. Mahren Feldsberg.

146 Formint. Zempliner Komitat. Tokaj.

147 Varietit von Forminl.

148 Kizonsiges Fejér szito. Salader Komitat. Zwischen
der Mubr und Dran.

1jg Térdes Bajor vel Térdes s:616, vel Reguti Bajor
Wesprimer Komit. Schomlau,

150 Sarfefér Wesprimer Komuat Schoolau,

151 Hadeler. Eisenburger Komitat. Einsenberg.

\5a Mosler ( weisse ) Steyermark. Lutienberg.

153 Grobe Reifler. (Qendenburger Komitat. Oeudenburg.

154 Totszalo. Salader Komitat. Rezi,

155 Furmint Bibarer Komilal,

156 Furament. Bilarer Komitat.

157 Seeremi-Zild. Biharer Komilat.

158 Korinthiat ( weisse Y. Arader Komitat, Meues.

15g Hamvas ( weisse }. Wesprimer Komitat. Schomlau.

B Filsi Hamvas. Pester Komitat. YWatzen

61 Turtsin: Salader Komitat. Tomaj.

162 Saigdo ( weisse ). Kumorne Komitat, Nesmel.

163 Balinka Pester Komitat, Watzen,

164 Balinka vel Csomorik Baranyer Komital. Siklos.
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165
166
Ll
168
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150
171
172
153
B ¥

L
175
1576
177

178
179

180
181
182
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186
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188
180
100
191
192
15
1G4
109
15;ij
L7

108

140
200

Lk

Gydngy ssili. Heveser Komitat, Aptz.

Gombszili. Romorner Komitat, Nesmel.
Gyangy-Fejér. Lorsoder Komitat. Miskoltz.

Fildgos. Szathmarer Komitat. Erdad.

Fajér R =5a. Heveser. Komitat Erlau.

Szike Rozga. Heveser Komitat, Erlau.

Gyingy-fejér. Biharer Komitat.

Perlentraunbe (weisse ). Oesterreich Voseodorf.

Perientraube. Presburger Komitat, Presburg.

Béks:zalo ( Ziweben Traube). Komorner Komitat,
Neszmel,

Fejer Jardovdn. Si-:*hm:]:ﬁirgcn. Fuolu.

Hdviz (weisse ). Siehenbiirgen. Solymos.

Fold Tdrdovdan. Eil:hcrnhﬁrgen, Solymos.

Fejér Bé k. Komorner Komitat. Neszmély.

Ragszila mit weisslichen Beben  Salader Komitat, Bas

datsoner. Berg.

Tashkés seggii. Salader Komitat. Badatsoner Berg.

Rakszili. Heveser. Komital. Aptz.

Eziist Szini. Komorner Komitat, Neszmel.

Rdzsds. Szathmarer Komitat, Erdiid.

Lepavino. Eisenburger Komitar aus dem Windisehen.

Cilrilro. Aus dem Gortzischen.

Tak fendk. Biharer Komitat,

Kastélyos ( weisse ). Arader Komitat. Méues,

Verwandl mit Kastelvas. Tokaj.

Fejer Bajor. Temesvarer Banal

Pataki. Borsoder Komitat. Dids-Gyir.

Malozsa szili. Heveser Komitat Erlaun,

Ramon. Arader Komitat. Am Berge Mokra,

Fejér. Temesvarer Banat.

Marvdny szild. Pester Komitat., Welzen.

Ockirszem. Salader Komitat. Rezi.

Feisse Griechische. Presburger Komitat, Preshurg.

Grobe weisse. Oesterreich Prunn am Gebiirg,

Girole weisse ordindre. Preshurger  Komitat. Ratz=
cradorf,

i rohe srosse. Desterpeich,

Dobzd Bdkor. Salader Komitat. Badatsonberg.

Sealaiszild, Raber komitat. Teénve.
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Fejér Bdkor. Salader Komitat. Badatsonberg,
FErdel Bihaver Komitat.

Budai-Zéld Salader Komitat. Schimlan.
Hiarslevelii. Baranver Komitat. Siklds:

Kolontdr { weisse ). Komorner Komitat. Nesmeél.
Verwandl mit Kolontir, Komorner Komatat. Nesmel
Thueli piros. Schuller. Banat,

Aszszony s30ld. Sichenbiirgen.

Kirdly szdli. Sichenbiirgen. Babolia.
Kralyovine rother. Traminer. Croatien.

Alfialdi (feiér ). Bilarar Komilat,

Alact termd. Bihaver Komitat,

Alatt termi, Borsoder Komital Geszl,

Alatt termia. Szathmarer Komitat.

Anverwandt mit Alatt termi, ‘Szathmarer Komitat.
Fejér Bdtai. Zempliner Komitat, Tokaj.

Nycki Budai. Borsoder Komitat. Miskolz.

Narants szilo vel Farga Budai, verwandt mit
N yeki-Budai Borsoder Komitat. Kis-Geyir,

Fejér Boras. Biharer Komitat,

Boros s=zold. Szathmarer Komital, Erdid.

Bilieri Boros. Biharer Komilat,

Fejér Tiorikszols. Temesvarer Banal.

Fejér Muskataly. Arader Komitat. Mines.

fray erer. Oendenburger Komitat. Fust.

Aalvasier- Muscateller. Desterreich Otokrin.
Chasselas dord. Mihven,

Varietdat von Classelas. Simhlhweissenburg. Usbkaks.
Rivid szdara Kéknyel i, Salnder homital. Badatsonberg,
Bela Pinka. Syrmien. Rarlovitz.

Nemeat Iin ke Komoroer Komital, Nesmél,
Verwandt mit Keékaovelii. Wesprimer Kamitat. Schomlan.
Kobeli (fejér). Bihacer Boomilal.

Aranyesin Esornok, Neutraer Komitat: :

A :'m_*rhs:iu ( fejér) verschieden. Neutraer Romital.
Sirfejér (braune). Nentraer Komilat, Csornok.
Folujdar beli. Syrmien Ratlowitz. _
Varietit von Sarfejer. Wesprimer Kamilat. Sehomlen,
Anonym von Karilowilz Il Syrmien.
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240 Fejdr Boros Bihar ( veisse Muscateller ). Neutraer
Komitat. Csornok.

a41 Fejér Boros Bihar, spale Sorle.

g42 Gelbe Mu scateller. Mihren.

243 Griine Musceteller. Miahren.

244 Bjelowotseclka. Bohmen Meluik,

245 Klenitze. Bohmen Melnik.

246 Briunscht prehlj. Bohmen Melnik.

247 Tarant bilj. Bohmen Melnik.

248 Drobna biel. Bihmen Melnik,

24g Weisse Lampert. Miihren.

250 Weisse Gansefissler. Mihren.

251 Weisse Ellinger. Miliren.

252 Griine Elblinger. Mihren.

953 Waisse Budinka. Mibren Bisenz,

254 Belina. Croalien.

455 Bukowetz blass ; mit Kleinen Buren.

256G Weisse Riwolkqa. Mihren.

257 Griine Riwolka. Mihren.

258 Weisse Reifler. Osterreich. Brunn am Gebiirg.

a5g Reifler. Oendenburger Komitat. Booz.

260 Weisse Krdmler. Oesterreich Brunn am Gebitrg.

abit Weisse Riesler. Mihren.

a2 Grosse Riesling Mahren. Feldsherg.

465 Grine Zirifahnler. Mihren,

264 Zifanler. Eisenburger Komitat. Eisenburg.

265 Grdsdiz beli. Syrmien Karlowitz,

266 Gremling Eisenburger Komitat. Eisenberg.

aby Griinnagl. Presburger Komitat. Ratzerdorf.

168 Margita. Neograder Komitat. Verdtze.

16g Ferwandt mit Leanyszol. Komorner Komitat, Neszmel.

270 Lednyszalo. Salader Komitat, Rezis

a1 Mézes szilo. Saluder Komitat. Badatsoner Berg.

272 Rothe Geisdutte. Rozjak czervena Aegomasta rubra
Croaticn.

353 Rokafarku Baranyer Komitat. Villany.

174 Gergelyssola. Wesprimer komitat. Schomlau,

3-5 Lapuleveli (wewsse ). Bihaver. Kontital.

2-6 Ziold Hajnos ( Grine-Lagler )- Neutraer Komilat,
Csornok
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YVITI STRANIERE. 315
Fejér Ssigeti. Saluder Komitat. Badaisonberg.
Shipel Croatien.,

Dentsche Eisenburger Komitat, Eisenberg.

Vereskdai fejér,ssép. Presbusger Komitat. Bibersburg.

Dieselbe Trauhe von St. Georgen. Presburger Komitat.

Hos:ssit nyakn Balatonyi. Raber Komital.

Veres Résza Heveser Romitat. Erlau.

Pankota rothe. Heveser Komital. Gyongyis.

Piros Rdsza. Borsoder Komitat Dios-Gyir.

Varictit von Rdssa széli. Arader Komitat. Menes:

Varietit von Rizsa széli. Beregher Komitat Szeredoye,

Piros Dinka. Beregher Komitat. Villiny.

Rothe Muscateller ( Piros Dinka ). Pester Komital.
Ofen.

Czervena Dinka. Syrmien Karlowite.

Pirvs Bakar. Biharer Komilat,

Bakator. Borsoder Komitat. Emid.

Feres. Bakor. Wesprimer homitat. Schomluu.

Feres Boras Bilhar.

Feres Somszild. Tolnaer Komitat, Szekswird.

Feres Muska tdly, Yarietat Heveser Komitat. Erlau,

Rothe Mehlveisse Oesterreich, Bruon am Gebirg,
Tsovdinka. Komorner Komitat. Neszmél.

Muscat cherni (schwarse). Croatien.

Trubrothe Zirifahnier. Mabren Feldsherg.

Rothe Zivifahnler. Mahren,

Schiller, Stevermark. Luttenberg.

Lelt szl Lempliner Komital. Tartzal.

Tarant ezerveny. Bohmen Meluik,

Debela chernina (schwarze Ochsenaug ). Croalien
Moszlawina ).

Rotheimer. Eisenburger Komitat. Eisenberg:

Hothe Lagler. Eisenburger Komitat. Eisenberg.
Veres Pilor. Neutraer Komilat Csornok.

Cierveni Drendk. Syrmien Karlowits.

Uriszig (rothe) Heveser Komitat. Gyougyos.
Tsifra ssdlds Szathmaver Komitat, Erdoéd.

Bihari szils (vel rothe Muscateller) Eisenburger
Komitat.

Riwola rothliche. Mahren.
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314 Verwandl mit Frementean, Eisenburger Kowmital,
Gunlz,

35 Uva passa rossa. Gorlg

316 Frementeaun rothe. Mohren. Feldsberg.

317 Cividin, Aus dem Gortzischien.

318 Rothe Traminer. Croaticn,

319 Semendrianer. Unspringlich ans Servien Semendria,
320 Rizsa szifd, Salader Komitat Rezi.

321 Schwarze spanische Muscadel, Wien Belveder.

G2a Fekete Bék, Komorner Komifat I\'[-._iz'rnéij.

G323 Fekete WMushatdly. Zempliver Komitat, Tartzal.

Jug Fuager (fejér ). Baranyar Komitat. Villiny.

525 Felkete Bising vel Szagosssili. Komorner Komitat

Neszmel.

326 Fekete Dinka. Komorner Komiat. Neszmel,

da7 Sdrfekete ( Schleentraube ). Baranver Komitat. Siklds.
Ja8 Fekete Gatsai. Zempliner Komitat. Tokaj.

539 Avonym von Karlowitz IL Syrmien.

%0 Fekete Karai. Salader Komitat, Rezi.

Egri Fekete vel Ludtalpu szili Heveser Ko-
matat, Erlau,

Egri Fekete vel Kerék leveli. Heveser Komitat.
Erlan.

Grole Schwarze, Pester Komitat, Ofen.
Gross-Schwarze. Oesterveich, Brunn am Gebiirg,
Fekete Ockbrszem. ?.t‘rnlrlim.:r Komuat. 'Tokaj.
Blane Ochsenaugen. Pester Komitat. Ofen,

Fekete Bruni, mit grossen-Baren. Qesterreich,
Fad-Fekete. Salader Komitat, Schomlau.

Fekete-Furmint. Heveser Komitat, Evlaw,
Verwandt mit Ralz Fekete oder Vad Fekete.
Fekete Hajnos (schwarze Lagler ). Neutraer Ko-
niilat. Komijit.

J42 Farju s:old. Salader Komitat. Rezi,

343 Fekete Pikszalo, Salader Komuat, Tokaj.

344 Schwarze Erdoder. Presburger Komitat. Presburg.
345 Roustsehi chruplave. Bohmen Melnik,

346 Schwarse Portugicser. Desterreich Baden,

E.i} Amoermangiant, Gorlz.

348 Carmasin. Bolimen. Meluil.
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VITI STRANIERE. 3.7

Weisse Augster: Uvnangusta. Eisenborger. Kamitat .

Schwarze Bayern, Preshurger Ko mitat  Presburg.
Landsehwarse Presburger Komitat. Preshueg,
Blane Wardeiner Preshurger Komital. Preshuorg,
Gerzely. Lempliner kKomitat. Tokaj,

Fothe Kramler. Eipseuburger Komilat. Gins

5 Rother Zapfuer. Einsenburger Komilat. Gilos.
Piros Kralowina. Salader Komitat, swichen der

Mubr und Draw.

Fekete Balatonyi: Sulader Komitar. Badatsonyberg:

Fekete Szigeti. Salader Komitat. Badatsonherg.
Fekete Narantsik: Zempliner Komital. Szerentls

. dranka Formint Zempliner Komitat. Szevents,

Romaonya s=ila. Zempliner Komilal. Szerents.

Abendr oth nahe an Tokaj.

Abendro k. Pester Komitat. Ofen,

Veres Bety ke Heveser Komital. Aplz.

Ranka czerna. Syrmien Karlowilz.

Anonym von Karlowitz IV, Syrmien.

Anonym von Rarlowitz V. Syrmicn.

Corving rasso, Girlz.

Fekete Brune mit Klsinen Baren. Oesterceich.
hwarze Reifler Oesierreich Bruon am Gebiirg.

Rothe Biehan! Oesterceich, Brunm am Gebiirg.

Shwarse dugster, Mihren.

Schwarzgruber. Mihren.

Rothe Riwolkea Mihren.

Shwarze Muoseateller. Bihmen Melnik.

Von Feldsbergeine schwarze Sorte Mihren -

Fekete 8zegedi. Lempliner Komitat. Tokaj,
Punkel-8c¢ e warze Kleinburig. Bihmen Meloik,

Kleinburige Schwar e Mihren.

Tarant ceérny. Bihmen Meluik.

Mardsch swjtlal Bihmen Melnik.
Uhernitze. Bihmen Melnik.

Fekeate Jardovn. Sichenburgen, Maitso.

Varietit von Fekete Sombajon, Borsoder Komitat.

Dips-Gyor.
Fekete Sombajon. Zempliner Komitat, Tokaj.
Fekete Bajor. Salader Komitat. Lendra,
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Vereskisi, Fekete hoszszikds. Presburger Komilat,
Bibershurg.

Reshe Ungeschlaehte Ocndenburger Komitat, Oen=
denburg.

Kahlertrawhe Oesterveich,

Gergots s=010. Yarietat von Fekete Torik Gohér
Werprimer Komitat, Schomlau.

Fekete Bolgdr. Neutraer Komitat, Csornok.

Abendroth, Oesterreich. Visendorh

Sehwarze Langliche aus Mihren.

Fekete Bomolya Szathmarer Komilat. Erdod.

Fekete Ketsketsetsi. BaranierKomitat. Siklos.

Fekete Ketsketsetsii. Baranyer Komitat. Vildoy.

Zibebe von Ovadenburg weisse Oendenburger Komitat.

Fejer Ssekszdrdi Salader Komitat. Rezi.

Rdmai Bakator. Borsoder Komital. Miskoltz.

Uva Regina. Oesterreich Schiinhrunn,



VITI DIVERSE

D1 FEANCIA, SPAGHNA, PORTOGALLO, SVIZEERL
T GERMANIA

¥Viti della raceolta di Chambery della Dita
Martin Burdin Fréres, et Comp.

1 Duucn: noire de Savoy.
2 Muscat noir du Jura.
% Muscal noir.
4 Chasselat. Seine ef Marne.
& Varieté blanche de Bas-Rhin,
G Suisse a 3 coulenrs.
= Morillon blanc hitif.
8 Le Merveillant,
g Gentil brun di Bas-Rhin.
ro Ciotat ou Raisin dAutriche
11 Chasselat blanc sevré.
19 Gros Muscat blanc die Plemont.
15 Tokai.
14 Grand rouge de Bourgogne.
15 Vesuve.
16 Gros Muscat ' Espagne.
17 Muscat violet.
18 Maroc le gros.
1y Chanelat musqué.
ao Corinthe sans pepin.
a1 Blane du Jura,
a2 Chasselat doré de Fontainehleauz.
25 Malvoisic.
24 Gros chassclat eroquant,
25 Malaga le gros.
a6 Pedro Ximenes blane,
27 Mondeuse de Savoy.
28 Ermitage blane,
ag Keres blanc.
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Jo
31
32

335
34
35
36

42
43
44
45

47
48
49
S0
LT
5a

53

54
55
56

Chasselat roze couleur et pacfum de ross.
Monstenenx de De Candolle,
Ermitage noir.

Viti de’ contorni di Losanna (1).

Rucheling hlane,
Petit Rogencz.
Savogeal.
Fendant vert.
Servagnin rouge.
Rouge de Medoc,
Petite Blanchetie.
Petit fendant vert,
Rougenez.
Trainez rouge.
Malvaoisie.
Fendant blane.
Groz Rosencs.,
Fendant wert,
Servagnin rouge,
Govel.

Rosate rouge,
Blanchette.

Le Gouvient.
Pn]ugna: rouge,
Ruchelin blanc,

Fiti della raccolta del Giardine botanice
di Ginevra, (2).

Courtaillod rouge. Canton de Newfehdtel,
Boudel¢. Hautes Pyrennées.,
Pique Poule noir. Faucluse,

() Ottenote col mezzo del defunto natoralista M. L. Bevnier.

(2} Ottenute mediante Ia gentilezza del celebre botaznico e
naturalista M. De Candolle. La nomenelutura ¢ quella medesima
che g legge nel Catalogo stampato del Giardine di Ginevea.
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66
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Bourgelas. Vosges,
Moutardier. Faucluse.
Clairetle rouge.

Herbasque. Alpes maritlines.,
Liverdun bhon vin. Fosges.
Navarre. Landes.

Pulsaré. Haule Saone.
Merveillol. Faucluse.

Merlet d*Espagne. Landes.

Plan Colay ou Grosse Rongeasse. Gendve.

PRounssette. Jardin.
Goué bottd, Jard.
Plant de la Dole.
Ortlich. Jared.
Salyaguin,

Montardier. Vaucluse.
Negrel, Haute Garonne.
Alexandre noir. Doul.

321

Petit Reuschling ou Ottelicher, ( Donné par M. Durine

a Genéve ).
Roage de France.
Faisin Pcl'lé.
Berardi, grande espece. Faucluse.
Sauvignon. Jura.

Blanquelte violette , des Pyrennées.

Cortaillod.

Sayoyan de la Nevile.
Damas violet. Heraull.
Picavdon gros. Faucluse.
TRuschling. Bas Rbun.
Joli Blane. Chasente.

7 Langnedoe. Bouche du Rlone
§ Nervien. Aube.

Barharousse.

Vicome. Charente infer.
Pernon. Céte (Or.
Maromquin.

Fourmenté. Aisne.
Musecat poir. Lot

Acerbi. Delle viti

a1
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of Almandis. Gironde.

96 Nerre., Haute Marne.

97 Bourguignon noir. Seina el Marne.
g8 Qualitor. Heranlt,

gy Grosse Serine. Isére.

100 Gromier vielet. Cantal,

ro1 Gaudier. Dordogne,

10 Olivette de Montpellier.

105 Schaffanser rothe,

104 Trumiinder.

105 Brigler.

106 Morillon panauhé.

107 Franchenthaler.

108 Pineau fleuri. Cite d*Or.

109 Jouanoen. Paucluse.

110 Graopssanx.

111 Bouteillon, Bouch. du Rhone.
112 Negron. FPaucluse.

113 Boudelas. Jura.

114 Aspirant. Herault.

115 Sparse grosse. Faucluse.

116 Rouge blanc. Metz.

117 Muscat rouge. Faud.

118 Cornet. Drome.

t1g Fandant woir.

120 Berger rouge.

121 Kiirstlicher ou Kiirsticler.

122 (Gros noir. Charente

123 Raisin Sainl-Antoine.

124 Verjus Bordelas Agyras.

125 Asctate, Saume, Pyren. orient,
126 Merbregie. Pordogne.

127 Carignan. Herault.

128 Guillandon. Lot et Garonne.
129 Brune, Marne et Laire.

130 Anonyme. Jard,

131 Terret de Monipellier.

132 Fandant rose, Malvoisie. Faud.
133 Tinto. drdeche.

134 Fondaut rouge de France. Faud.
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Fondant blane de France & feail. découpdes. Faud,

Non fondant noir de France.
Muscat rouge.

Nou fondant rouge 5 Servagnin dit I'Evique.

Cauda di volpe. Po.

Grosse perle. Seine et Marne.
Barbarousse.

F.s]::-kgnin. Bouch. du Rhone.
Parpueri. Po.

Museat d"Espagne. Heranlt.
Esfouiran blanc de Montpellier.
Fondaut de la Dole.

Ysler blanc. Newfchitel,

148 Muscat violet. Rivas de la Faud.

140
150

151

151
155
154
155
156
157
1558
154
160
1651
1fiz
165
164
165
166G
l.ﬁ:
168
16y
170
171
173
173
174

Museat, Vaud.

Riessling, Jard. Bauntann.

Blane commun. Faud,

Pigue poule noire.

Muscat blanec.

Clairette de Limouxr Herault.

Sarvant blanc.

Latrus. Landes.

Muscat blane. Mournex en Savoje.
Lambruscat. Haut Pyren.

Clairette blanche.

Blane madame. Haut Pyren.

Redonal blane da Montpellier.
Clairette de Die id. Luxemb.

Blane fendant, M. G. Boeissier:
Caseardo blanc, Po.

Museat hlanec.

Bline doux. Landes.

Nerve ( warictée ). Haute AMarre.
Bedonneau blane de Montpellier.
Gros Muscat blanc di Pays des Vaud.
Sauvignon blane.

Gros noir. Charente.

Gros fendant, Vand.

Blassard blanc. Jard. de &f. Baumann.
Bon blanc fendant, Mournex en Savoje.
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175 Muscal d Essas.

176 Chasselas croquant.

175 Plaut blanc sale. Feyteaur pres Montreur.
178 Bacheracher. Zurich. envoye de M. Usteri.
179 Chasselas blane. Jard. de M. Baumann.
180 Plant Champaneis, Jonnerre M. Navilla:
181 Almandis. Gironde.

182 Passerie. dugevin blan.

183 Raisin rouge. Drome.

184 Cioutat a feuilles de persil. Jardin.

185 Rougeasse. Faud.

186 Chasselas,

187 Blanc fendant vert. Canton de Faud. Begnin. M. Rigol.
188 Plant vert. Yonne.

189 Navarre. Landes.

rgo Trohssean. Jura.

191 Dalauri. Po.

192 Valentin blanc. Alp. marit.

193 Burger. Bas Rhin.

14 Raisin Suisse. Aube.

1g5 Chaissaon de Monlpellier.

196 Hennant blane. Seine et Marne.

197 Pigue puuiv. Haute Garpnne.

198 Sanmoireaun. Seine et Marne.

1gg Musecat rouge. Canton de Faud.

200 Ferret Mourauw,

g01 Pique poule. Landes.

203 Muscat ooir. Jura.

203 Pigue poule. Montpellier,

04 Fecou rouge,

205 Muscat blane.

20fi Anyernet gris.

207 Raisin poir. Drome.

208 Baisin de Provence.

a0q Salvagoin rouge.

aro Fendant blane musqué. Faud,

211 Mauzac blane. Lot

at2 Espar, Herault,

213 Non fendant noir, dit Savoyard, Faud.
214 Muscat rouge.
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135
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243
a44
245
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247
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Plaut blanchette.
Pinou blunc. Céte 'Or.
Muscat hlanc.
Picardan, Herault.
Blane de Magny. Metz. M. Hollandre,
Non fendant blane. Faud.
Hligunli. Pa.
Cortese vera. Po.
Sirodino. Po.
Fendant vert ordinaive. Pad.
Muscat blane.
Rouge ordinairve.
Aramom blanc, Heranll
Fauve. Jardin.
Sninte Jaumes. Landes.
Manzein noir. Landes.
Raisin gree. Vaweluse.
Dufenx blanc. Geneve M. Gaudy.
Mallevoisie. Po.
Sauvignon blanc. Haut Pyrennats.
Sauyignon.
Qualitor. Herault.
Rachelle blanche. Seine et Marne,
Rothe Hinsche. Bas Rhin.
Barharousse.
Bique poule.
Merlet blane. Landes.
Bourret., Drome.
Raisin suisse. Aube.
Raisin blane du Po
Magdeleine. Seine.
Maraguin, Heranlt.
Conut noir. Lok
Mansen bilan, Landes
Amarol. Landes.
Teinturier. Jardin,
Penusser one Salvagin ronge.
Plant Toeka rose.

25% Plant de Savoy rouge:
s54 Pigue poule noir. Dordogna.

325
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255 Burgﬂr blane. Haut fhin.

256 Plant de la Dole.

257 Angevin noir.

258 Blanc de Launay.

25g Fedlinger. Bus Rhin.

afio Rouge hitill Jardin.

afir Savoyer, Gendve,

afiz Salvagnin dit la Bionuve:

afid Rouge dit Trainet,

afig Juliatique. Jard.

265 Cendré ou blane fendant. Geneve.
266 Gouvar. Gendve.

afiy Lignage. Marne et Loire.
268 Cioutat A feuil de persil.

atig Doucét. Lot et Garonne.

azo Clairette. Faucluse.

251 Rouge de Lion ou Persan.
a7z Govai botté,

255 Ugue.

274 Estrange. Lot et Garonne.
255 Clarette de Limoux. Herault.
ﬂ?'ﬁ Welsche Traube.

ag7 Ciowtat,y raisin d Autricke.
278 Chasselas blaoc & Eros grains.
279 Du Vesuve. Lacrima Christi.
280 Clauner rothe. Zurich.

281 Muscat & Alexandrie.

282 Rothe muscat. Zurich.

283 Raisin rouge de Borgogne.
284 Fourmenté. Adisne.

285 Museat noir. Jard, Bauwmann.
286 Merbregic.

287 Vert doux le gros. Jard. Baumann,
288 Damas le gros.

28y Aspirant blane sans pepin.
ago Corinthe petit sans pepin.
agt Muscat rouge. Jard. Baumann,
agz Rothe. Turgovie.

ag3 Plant pire. Jard.

204 Pique poule.
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295 Francois noir. Aube.
ayb Farhelas. Jard.
agy Damas violet. Herault.
ag8 Chopine. Aisne.
3gg Arranjan ( petit). Landes.
Joo Estrange. Lot el Garonne.
301 Burgauer. Turgovie M. G. Macarie.
%oz Lindauer. Turgovie.
303 Eslinger. Tdem.
Fo4 Raisin de table.
305 Courbu. Haul Pyren.
306 Merlé d’Espagne. Landes.
307 Crapaund. Lot.
5308 Pineau moir. Fonrne.
Fog Uliade rouge. Heraull.
310 Pique poule. Landes.
%1y Amadonx. Charente infer.
312 Chasselas rose muscat o . . Faud.
%13 Pernan. Cote d'Or.
514 Morillon hitif. Flauwd.
%15 Camaran blane. Haut Pyren.
316 Servagmin rouge. De la Faux.
317 Karstichler Burgauer. Zurich.
318 Aleatico. Po.
319 Bourguignon blane, Haule Marne.
320 Raisin rouge de Bourgogne ( grand ) Jard. Baumann.
Fa1 Raisin de Candolle, Jard. Baumann.
%49 Chasselas musqué. Jard. Baumanit.
323 Burger Rheinvelber. fdem.
324 Malvoisie. Pyren. Orient.
325 Reuschling ( grand ). Jard. Baumann.
%26 Nibiolo comune. Po.
3a7 Chahanne. Drome.
328 Merlés blan. Larndes.
329 Baisin noir. Jard. Baumani.
330 Sauvagoin rouge.
53%1 Fié bon. Fienne. Donng par M. Jurine.
332 Salvaguin.
%33 Blanc non fendant , petile rougeasse, Faud.
354 Blanc non fendant de France a grosses grappes Idam.
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335 Gros Pinol.

336 Blanc fendant de Morges. Faud.
337 Petit noir on Tendre llenr,

338 Gros noir de Bourgogne.

339 Fendant ordinaire. Faud.,

340 Auxerrois. Met.

341 Rose non lendant de France. Fuud,
342 Blane non lendant de France i grains ovales. Idem.
343 Morillon hiul, Jard.

344 Gros Servagnin noir, ox Lavans non fendant, Faud.
345 Blane Grosse rougeasse. Faud.
346 Servaguin. Vaud,

347 Sarvinicn cendré. Fonne.

348 Burger, Bas Rhin.

349 Herbaque. Alpes marit.

350 Tinto. Ardévhe.

351 Passerin commun de Montpellier,
332 Bouvoulengue de Vanclase.

355 Ugnc de Montpellier.

354 Raisin perlé. Jura.

355 Espirant de Montpellier,

356 Terret. Herault,

357 Malvoisie rouge. Po.

358 Passcrie?

359 Muscat rouge. Seine et Marne.
360 Raisin de la Suinte-Jean,

361 Servignin cendré. Jonne.

362 Tripied. Alp. marit.

363 Douee noir.

364 Rouge de Couteillod.

365 Julialiquc. Jard.

366 Plant blanchene.

367 Pincau de Coulanges. Fonne.
368 Muscat rouge.

369 Gros fendant vert de la Fand.
J70 Raisin a fruils panaches.

371 Muscat blane & Alerandrie.

Jga Chasselas de . . . blanc,

393 Houlin on Loulin.

374 Farbala,
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5-5 Gros fendant blane ‘de la Cdte.
F-6 Gouvai violet.
377 Salvagnin rose.
5=8% Fendant noir de France. Faud.
379 Amarot. Landes.
%0 Saint Robier blanc. Charente.
381 Plant d'Octlich, Jard.
584 Ser\-iguiu. Jornine.
383 Epicier grand’espéce, Vienne.
384 Gondre. Dordogne.
3 5 Simorot ow Meunier. Met:,
586 Lambruscat. Maul. Pyren.
38> Pique poule sorbrer. Dordogne.
588 Bourdelais. Moyenne,
38g Muscat d'Espagne, Heraull.
Sgo Epicier pel ile csplee. Fienne,
3g1 YValentin. Jard. Bawm.
3g2 Elsasser traube.
._‘193 Hulard., Hawle Garonne.
394 Muller reben. Mosclle.
3g5 Ha;m'lml. Lot
596 Epicier. Fienne des Pyrem.
3g7 Rouge Espagool. Larndes.
3g8 Samoireau. Seine et Marne.
399 Ceriassé. Pyren.
4oo Arboune, dube.
4o1 Plant de la Vaux?
joz Malvoisie de la Dale.
405 Plant Pascal. Bouche du ffioke.
404 Grand blang. Waute Garonne.
fob Gros rouge de lo Cdte, Canton de Fiaud.
4ob Pied sain. Mayenre.
4o7 Pinean voir. Vienne.
{08 Weiss Klef.
400 Rougeasse. Lot,
410 Lourdeaut. Dreome.
§ir Panse Commeane. Bawch du Rlione.
1z Chenin, Fienne.
413 Muscat blane, Jura.
A1 Baclievacher teaunbe.

dag
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415
4§16
4§17
£18
419
$20
421
4212
423
424
425
4206
427
428
410
430
i
432
433
434
435
436
437
438
430
h4o
441
442
443
444
445
446
A7
448
440
430
451
4§52
455
454

Chasselas doré. Seine et Marne.
Bricgler.

Jouannin, Fancluse.

Muscat woir o dlessandrie.

Malaga.

Polognaz. Fa Cote. Canton de Faud,
Ortliersiher. Jard. Faum.

Muscat blane,

Uliade Heraull.

Chasselas musque, Seine et Marne,
Rouge. Vawd.

Panse commune. Bowch. de Rhone.
Vert noir. Départern. Maosells.
Auxerrois. Moselle.

Joli blanc. Charente infer.
Blanquette violette. Pyren. Oricat
Malvoisie de Hollande. Faud.
Game noir. Haute Laone.

Muscat rouge. Seine et Marne.
Gromier violet. Cantal.

Sparse merioe. Faucluse,

Muscal d'Espagne.

Raisin Jalabert. Jardin.

Pique poule rousse.

Auvernet. MWarne et Loire.
Oliveite. Vancluse.

Terret. Herawlt.

Unie blanc. Bouch. de Rhone.
Pinan blanc. Cdte o Or.

Govais petit. Jura?

Sirodino. Po-

Ascadoula. Bouvier blanc,

Baclan. Jura.

Roussette hlanche?

Temturier. Faucluse.

Johs, Bowch. de Rhone
Eidlebacher.

Clauner Zarich.

Muscatelle,

Truissiean noir,



455
456
4a7
4h8
430
B0
4
A6z
463
464
465
466
467
468
469

470

436
487
458
48g
4go
Ao
4ga
493
494

VITI STRANIERE.

Riessling graud.

Fendaut blane. Neufchdtel.

Chasselas de Fontaineblea.

Farbtraube.

Raisin de Hongrie. Tokai gris.

Uniperlé. Bas Rhin.

Chasselas rouge.

Malyoise vouge d'ltalie.

Fucolranhe. Elsaces.

Fil dargen de Coucy. Departem. Moselle.
Gros noic dltahe. Tdem.

Fendant roux de Lavand. 3. De Hanteville.

ST

Aubin jaune de Magny sur Seille. Departem. Maselle.

Gros rouge. Faud.

Pinean. Mets. Departem. Moselle.
Vert blanc. Tdem.

Gree rouge. Drome.

a Mélier blane. Jura.
3 Machurger. Turgovie.

Lampert. Tilem.

Sauvignon blane, Charernt. infer.
Feldlinger. Bas Rhin.,

Brun Fouréu. Bouch. due Rhone.
TRive d'Alte. Lot

Doucel. Lat et Garonne

Rochelle blanche. Seine el Marne.
Calcidé, Landes.

Frum}'eral. Lot.

Boutineaux. Jrome.

Baisin blanc. Po.

Clairette de Die. Heranlt.
Furich-Traube.

Chassclas musqué. Scine el Marne.
Muscat noie. Po.

Cascarolo blane, Idem.

Folle noire. Charenthe infer.
Tuconnue. Metz. Depart. Moselle.
Ancien gros. Plant dit Rouge, Feyleau pres
Govais. Fuaud,

Vert banc, Depart. Moselle.

Afom et
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405 Liverdun. Tdem.
496 Plant dit Fendant ou Ordinaive. Feyteau prez Monireur.

4g7 Raisin rouge de la Cite.

498 Morillon hiuf. Jardin.

4gg Plant da Saint-Julien. Mels,

500 Petit noir en Teondre fleur. Depart. Moselle.

So1 Blane doux. Landes.
5oz Ruebeling blane. Lausanne envoye M. Reynicr.

S03 Petit Rogenee. Jdem.

E.EN E
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OPERE
PUBBLICATE DA QUESTA TIPOGRAFIA

Nel primo Semestre dell'anno 1825.

FEZZI Carle Antonio. Prineipj pratici di Agricoltura
e di Economia rurale, necessarj ai possidenti, ai
fintajuali, ai coltivatori, agli economi di campagna ;
agginntovi un Fompnudiu di gognizioni utili ai bot-
tegaj ed a chi voole intraprendere la mercatora.
In 1fi grande. Ttaliane fiv. 1
CHAPTAL. Chimica applicata all’Agricoltura tradatta
ed illustrata ‘con note ed apminnte da Girolomo
Primo. Opera eompleta in eingue fascicoli in 8.2 » 12
—— Chimica applicata alle Arti. Prima edizione mi-
lanese , con nnove agpiuote e Rami. — 1820 —
Quattro volumi in B, » 18
—— Ozservazioni Chimiche soll' arte di levars la
Maachie dalle Stefle & di ristabilivae § eolori als
terati , tradozione con annotazioni del professors
Giuseppe Moretti , apgiuntovi in fine *estratlo
d’una Memoria del signor Fauguelin sull’arte d’im-
biancare i Pannilini macchiau dall’anguento mer-
euriale. In 8.2 3 —
SERIE Cronelogica dei Teatri di Milano, con rami.
Fol. quaréo, in ali grande, s 3
I tre primi volami n 4
NUOVE Tarole di Ragguaglio fra le lire Austriaea,

5o

oo

fin

G
75

Ltaliana e Milanese. w — 4o

LOMENI. Amministraziene cconomica della Foglia
de* Gelsi nella Coltivazione de’Dachi da Sata,. = 1

—— [l Riso Cinese o Secen, Discorsa. “woo

—— Macchina per la Pigiatara delle Uve o P,-"_-:I,;.
fore; premiata dall’l. K. Governo di Milano nel
eorso d' lndustria dell"anno 1824, ec.: con cinque

74
a3

Tavole in rame. » 2 3o

CHATEAUBRIAND, K. A. Atala ovvero gli Amoridi
due Selvagzi nel Deserin; versione italiana con
Annotaziont del Tradultore. Seconda edizione doi

questa Tipuﬁmﬁa. Un volumetto in 18 con fign » 1
=—=— Renato. » 3

o vol. in 18 con jfig.
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OSSERVAZIONI §UI, VOCABOLARIO DELLA naﬁs'c‘-,n.;"..i

5
2

i opere interamente- complets, ¢ nitilimeate preparate. p ;
¢ Combinai adunfue per queste due opere an Ed.slt[iﬁnu dé::;lf: nﬁﬁl I
. mu al tempo stesso anche economica, avato cosi rignardo ab-comodo deb
Pubblico; ansichi alla mole de’ Manoseritti, e quali, diversamsnte
operanida, savebbesi potuto, formar ben aliro ed impunwﬁ_» nIeeD |
dr volumi, IR a T
Nell'ssscuzione perd della stampa de' primi fogli del DIZIONARLO,
vistovi replicals volte eitata ko TEORICA DE slwﬂﬂlﬁlh-dﬁhe‘éﬁ e
. contemporaneamente di procararm anche. il Manoseritio delbih ‘wele=
~ gima, in allre mani; amicheyoli pure ¢ gentilissiune, esistunite; el vsser-
yito, che, ¢ per s slessa, ¢ per Ta smente emandio dell illustes Axitore,
era ' un’ Opera come preparaloria o dilucidatrices it DTIZIONARION
gtesso, volli che fosse prontamente impressa & pubblicata, inappe it
yolume, formante il primo delle Opere Repman, al .:]u-,dg_q}-; [i,ujl-ﬁ TN
il primo, del DIZIONARLO; e compiuto questo in e volumi, susie
;gm. immantinente quello delle OSSERVAZIONE SUL ¥O ABO- .
ARIO DELLA CRUSCA. R o o
- Oga poi, per dire alcun che sul merito dell'Opern presente; por e
quanto ad un Tipografo vien COnCesso, non credo antlar luifgi dal vera,
anche giusta il pavere di persone inteligenti, asserendn ehe ‘con tal
Jayoro sinst utilmente riempiuto un vilo che tultor rimaneg mll{mh?a
letteratura, e la cii merce con filosofiche ragioni & gon ﬁq}i@ﬁdﬁ’:-iﬁ[.ﬁ ;
_scorgerassi investigala Petimoloyit; determinato il valore, & imgsteata
la diversa significazions di una igfinita serie di vn{:{:lhul.i,"_-'lh_- molti re~
putatiinfra di lore aflatto identici; uppaﬂmﬁm’&n&p,-?ﬁt mﬁdﬁqﬂﬁulﬁid.
giovatosi ' Aatore delle migliort opere su tal materia unh&ﬁt;@r;.'
accreditati filologi, cosi italiani come francesi. Non &l pretende peraltra ~',:~:.:
ek
Ly b v

b per questi miei cenni qualungue, né per opera -101 Romani,
: &é[?unaqii Menomo prégi;[__a. el é&.ﬁ:dgﬁ.'nﬁ_.'iﬁﬂggﬂﬁﬁ_:
- dotto sig. Grassi : che anzi puossi la madesima @ bnon: drilto peputare
qguale precorritrice. Wi quests, ¢ della_qoale il Koman: ‘medesiono non -
pretermette, ozni volta che glien viene il destro, di commendarls, &
tribotarle i ben dovati elogi. Ma, come ogaus &3, quulhdrlﬂgci?mu?ﬂl
e pel titolo e per In mole, altro non & che un Suggin, dove che la
presente. puassi aver qual Opera completas e, cib ch'e piily; contiolla’ o
collo stesso andamento crilip; i tluqi&h' del sig. G.l_'al]ﬂ, i'l.ﬂ:ai}hd,lﬁr ¥
" come in alean luogo dice I'Autore, @ ipsaputa del lavorp slell egregio
| sup pnmﬂmrn;ﬁgn vuolsi nemmin pre mﬂbdﬁ'ppm Hl#h“ﬁl F
debba da ogni censura esente: @ qual & mai qt_:ﬂiq‘-dlpj ;EIHQQIW{
aspirare? bensi assicurar 8i pud che, e per I'imiportanzd d I}Ft-lﬂ!!_}ﬂﬂi}"‘v#
e pel modo con cui @ Jisoussa, gran lume sparget ddr;i'aﬂ‘ gl Pro- ||
fitto procaceiare in tutti coloro i quali tenert SoR0 di - nostra lingud
amano esprimersi per iscritto nel motlo il - piit “conveniente atle
idee, ed alla natara de’ vocaboli che voglionn nf}tff'm‘. 4
- pure che Ia medesima distruggendo da’ fondswenti il sinontm d
" del Rabbi; andar forse -potra ben 000 8 garbo & ‘coloro. oL Cuf 1
ZIONARIO svgliono rinyrnire un comodo rifugio per la & ‘lliﬂlgiﬂ‘_s '3




di molti e molti vocaloli; ma miova sperare, che, oy ceser B
i vogliim ginsty, e mostrarel docily alle verith da un'assennata
aritica dedolte . messo  gii ugni LL;irilu i parte, ¢ .1.1_011
ponderate le rigioni dal nostie Antore allegate, ad annien-
tare una innumerabil serie di sopposti Sinonimi, esei non

f meno di-buon grado alla di lui dottring i accusteranno. |8
~ Per tranquillar poi animo i valuwi, i quali ecan. §

g8 dulizzarsl potranno pel rinvenis enlro quest Opera al.

qnante ¥oet non l'l'.‘giulrul& nel gran Codice di nostra Im- §

= 'f gua, pisoesmi qui riportare pareln per parols guinte (nelle

‘: Tatrosioni sul modo, di stumpnr | Opera: presente) su lal

preposite scrilto Taséio di proprio pugno "Autore . mede-

simo: ¢ Bi lascieranno - passire. que’ voedboli non rei-

‘st nel Yoeabolario delln " Crusea, che I'Awtore si

s gredetln sitorigzato Eompisgare in virlia delle ana-
“ logis di wostra lingua, |, b

Infine , ende’ forbir il presente Disionario del  mis

fior - possilile corredo, oltre ad averlo fregiato dull’ana:

ritratta, piacquemi che fosse eziandio preceduto; da’

un Blogio storico .dlnz-l beemerito nostro Autore; al quale

& Pictago. illicie con’ tafta gentilésea eruﬁmu.i il chinrissimn RS
I

wk

o

.

W

91ﬁ Canonico - Grovas i Fontana Chﬂn!nmg&ibm,' [T
tello “depnissimo dell iltustre Cardinale Fromeesco-daigr |
B ol alilore éss0. purance i varie opere, poco fin qui, &)
verg, al di la difluse del proprio paese, ma elie perd o
mi propongo di fay: conoscere al Pubblico letteratio il jin
losto ehe polrd; ed i solo, per vero, potea, meglio dlogn
alivo, far conosoere i talenli ¢ ¢ virtis del nostro Bo-
mant, won tanto perche di-lui coneittadino, quanio-
ossere stato’ ad  es40° lui congiunto co’ vincoli delly pia §
lenpra o confidenginle amicizia, L :
Possane queste nucte mie cure venir anch esse 6o+ @
ronale d un efito favarevale: il yaale ottenute con Jo {8
Opere. presenti,” mi sara di sogve conforto’ e di seufy
sprome a procurarmi esiandio 3 michi allvl  manesertti
lol medesimo. Autore, e fors’ ance vendir dleuni fra pebi

<L pubblico diritte nelln colleion: della mia BIBLIOTECA.

SUELTA, la quale” fortupatantente va di. buon passo £
Jd progredendo a quel termine cui divisai condurla,
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