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RA TVTTE le cofe che da la bonta di Dio hab

T biamo riceunte p foflegno,et p diletto'di §ia uita
mortale, precipua é I' Agricoltura. Et nel uero ella non fo=
Lamente ci porge abondante copia di tutto cio che a nutri
mento de corpi noflri famefliero,ma fi bene la uogliamo,
mentre che la e[Jercitiamo,confiderare, ci nutrifece anche
gl animi d'una belliffima cotemplatione,er quaft gli am
maeflra , ¢ fa pin pradenti m molte cofe di queSio mon=
do,¢r gli eccita alla confideratione di quella immen(a liz
beralita , che Dio eterno ufa di continuo uer(o di noi , ¢
per confequente del’amor cheegliciportas Se adunque
tanto bella, ¢ tantoutile cofa e I’Agricoltura , debkono
meritar lode coloro chi cercano dillufirarla j ¢ di come
muni car gli fuoi precetti a molte genti.Si come foio al pre
Jente,il quale bauendo troyato wn libro,doue Conflantino
Imperatore quarto b raccolto alcuni eletti documenti ne
fJariall’ Agricoltore inlingud preca, ¢z fu poi per 1a
no Cornario nella latina tradotto bo uolute dalla latina
far tradure con fomma diligentia in quefia uolgare, accio
che docsmenti coft utili, ¢ coft eletti come quefii [one,po
teffero e[fere comuni anche a tutti coloro che intzdono la
fesellaTtaliande Douzdo ioueraméte bora apportar ifia
utilita a gli buomeni bo deliberato di wolere che ¢[fi [otto
il nome di V,S.¢5* quafi dalla mano [ua, accio che glie ne
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habbino fempiterno obligo , li riceudno , ¢z dedicar a lei
quefla nouatradutione, come a quella che effindo ornata
di tutte quelle uirtu,che ¢ grande gemii’buumu fi conuen
gano,anche di quefla agricoltura grandemente fi diletta;
¢ [i trouahora in paefe,ilquale ba molti be giardini ¢
borti,¢po[Jeffroni,dowe puo ricrearfi da la fatica de gra
i penfieri, che per gouernar le altrui wite , ¢ foculta, le
conuienhanere. Quella adunque quefia mia futica uolen
tiera dccetti , ¢or conéf]a , che é picciol donorifperto alia
grandrs:{s delPamor ¢ della wolonta mia werfo di leiyim
fieme la grande Lenisolentia,¢r © [Jeruantia mia,
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DI CONSTANTINO CE
SARE DE LI SCELTI DOCVMEN:>
TI DE LA AGRICOLTVRA,
LIBRI VENTI,

PREFATIONE D’VNO INNOMINATO
autore Conflatinopolitano,quale afferma,que-
fia opera ¢ffere di Confiantino Cefare,

bod | clari come é cofa certa , ¢ di altri

§ 4l Regi,eoprencipi perfecti,gr buonis
Y Al ¢ li gefli egregij,eor futti eccellene
: S| ti,con bonorate uirtudi,ba nel fio
Jeno [errato,come alcuni thefori d’un mfinito numero di ta
lenti.Manon fi potra mai affermare hauerne bauuto alcu
no di te maggiore,ne che habbia dimofirato mag giori, et
wid pin eccellenti gefii del regno tuo. Tu certamente de li
altri prencipi , li fludij riputando piccoli folo (dirizzo il
mio parlare,uerfo quello Conflantino primo Re de li chri
fliani edificatore,e confernatore di queSiacitta) inflitui
fli lo agone , ¢r certame : il quale anchora laféiato nel
me330 per longo tempo,di fatti ottimi, e trophei,eo uite
torie, ¢ altri gefli , forte , ¢ gloriofamente auan3aflé
¢ cioche inuerita , ¢ inbene fore ali fudditi , ¢ in

debellare li mimici, bai fatto, longo feriail racontare , ¢z
molto tempo,et exatt [Jima oratione richiederia, An3i an
chera, ¢r quelle cofe ¢ la wita commune utili , in quali dis

e



; PREFATIONE 3
poi ti affatichi per accommodarle alawita de i mortali
che nafcerano.ln prima perche la Philofophia, ¢ la Rbe
torica effendo perdute,er del tutto difmenticate, con una
maranigliofa ndufiria,¢rarte di prudentia rinouafii,por
gendo a quelle la tud robufla ¢r gagliarda defira,Et dop
po tutte anchora le altri artiyer Jcientieri fufeitafiiiEt fiz
nalmente la Politia effendo tripartita ,cio é diuifain tre
parti,quali fono,Militia,Religione,¢r Agricoltura, fome
ma ufafti diligétia in quefiaultima parte,quale ¢ di gran
difJima neceJita,per confernare lauita de li buomint.Per
il che ueramente quelle cofe, che da diuer[t wecchi autoriy
con molta cura, ¢ longa o [Jeruatione efperimentate, fono
fiate ritrouate; Et de la agricoltura,es de lo [ludio dele
piante,¢or del tempo aloro commodo , ¢z ancho del luoz
o che [e gli conuiene; Anchora ¢ del modo di ritrouare
Pacqua,er delo edificare di cafe palaz3i ¢ bagni s ¢
werfo quali parti del mondo di [opra detto Cielosyzin che
modo fia bifogno; g molte altre cofe parymente grandi,
vaceolte infieme de 1 eccellentia de la natura tudet fublé
mita de Panimo tuo , una opera ¢z wolume composio hai
publico de utilita commune a tutti. Et certamente di fubio
to che alcuno legera quefli comentarij tuoi,conofcera pers
fettamente tutto quello che [1 dppartiene & lawita fud ¢
utile, gorne cefJario Et uninerfalméte jlle cofe da le guali 0
fifie humana wita, ¢ in quali pone tutto lo fiudio fuo,
con ogni ornato ¢ ordine cotéplara,Ne folaméte le cofe
neeefJarie,ma anchora e fupflue,et glleche coferifedo ala
uolutta,et piacere,fi de li occhi,come de Podorato uederds
Céciofia che tu fia amatore e honeflo,onero piu pio fe
A i



PREFATIONE
lecito fid' dire de Ii buomimi Selatore in ogni modo,et effer
citato Siudio,adunando glle cofe che fono wili e a li fud
diti twoi |’ auenire di commodo [empre girajii Pocchio
Defidero adunque ce tu felicemente uiud, o Confiantino.
di giufiitia padre,da effere honesiamente de la porpora,
¢ Jlella [plendéte,et baleno corrufedte,Li Diji fuano
pro pitysimpero che conil loro fauore ferai uittos
riofo deli inmici tuoi in fempiterno, proues
dendo a noi che fiamo fotto [ tua Siz
gnorid,con ottimd protettione
¢ [apientia,
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DI CONSTANTINO (‘.FIE

SARE DE LI SCELTI DOCVMEN:
TI DE LA AGRICOLTVRA,
LIBRO PRIMO,

Q VALVNQ VE cofa, che da diuerfiantichi

autori,fi de la agricoltura, come de lo ftudio

del pidtare,inferire,& incalmare alberi , & di
molte altre cofe utili,e ftata riferita& detta,utto infie
me in quefto libro ho radunato : ilquale e raccolto
dale fcritture,di tiorentino,Vindanione, Dionifio,
Anarolio, Beritio , Pelagonio, Diophane, Leontio,
Democrito, Tarentino,X dale paradoxe, di Aphrica
no,& Pamphilo,Apuleio, Tolomeo, Ariftotele, Varg
rone, Philoftrato, Z oroaftro,Frontone , Thednefto,
Taxamo, A bfyrto, Damageronte, Dydimo, Hierccle,
Soticne,Casfiano,& Q uintilii. Peril che & cGuenes
uole,anzi neceffario,preponere nel principio di tutta
Popera,quelle cofe,che prime fono ordinariaméte,&
cheutile di fapere a chihauaghezza , & dilettatios
nede I’ Agricoltura. Pertanto,in quefto primo libro,
defcriuo,quanto fi appartiene a la cognitione de I'aes
re fereno,& tépeftofo: 3 del nafcimeto,& tramotare
de le manifefte,& apparente ftelle: & deli effetti, che
auiengano dal circondante fuperiore corpo celefte,

De ladiifione,¢ partitione de li folflity de Panno.
Secondo Fiorentino. Cap. L
===zrn) L padrone del campo , prefetto de

! la cura famigliare, necefJariamente

F 1l debbe conofcere le occafioni de li

| tempi o lemutation de Ii folfitis

| in tal maniera fuegliando li operas

| rij 14 conueniente operatione,cors
A i
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DE L’AGRICOLTVRA
refpondente & ciafcheduno tempo che giouerd grandes
mente al campo, Molti #dﬂﬂgur,w' principalmente V arz
rone Romano d;]]é,i! principio de la primauera , per la
maggior parte de le uolte , effere quando incommcia 4
(pirare il uento Eauonio , cio é al ido [ettimo di Febraro,
cio & a giorni fette,quando il Sole fi tromanel fegno di acz

ario,a gradi wentitre, cio ¢ il giorno uentitre che’l fia
in queflo animaluz30,¢t finifce a le none di Maggio,cio é
d giorni fette,Ma I [tate comincia 4 Pottano ido di Mag
gio,il Sole flando nel fegno del Toro, ¢ finifce l fettimo
ido di Agoflo,cio ¢ & giorni fette.Lo Autunno dice comin
ciare il fetimo ido di Agofio,ftando il Sole in Leone, ¢
fmire al quinto ido di Nouembre,cio ¢ a giorni noue , Ma
il uerno cominciare il quarto ido di Nouembre,quando il
Sole é in forpione , ¢ finalmente finire a Pottaso ido di
Febraro,cio ¢ a giorni [éi.Md il [olfiitio del werno,diffe,co
minciare ottano calende di Genaro,cio é a di 25. di Dee
cembre,ch’é quado il Sole [i troud in capricorno.Ma il fol
fiitio de l4 [latea Pottano de le calende di Luglio, ch’é @
di24.di Giugno,quando il Sole é in cancrosbenche alcuni
uoglino che’l fia a le fefle none.Certa cofa é che equinot
tio del uerno é Pottawo de le calende di Aprile; ¢r aleuni
uogliano il nono ; Md lo equinottio de lo Autunno,é "ot=
tauo de le calende di Ottobre,cio é a di 24, di Settembre,
onero al fefio, 1 nafcimento de le pleiade comincia il quar
toido di Giugno , cio ¢ a di dieci . Et il tramontare é l2
guartd nona di Nouembre,cio é a piorni duoi,La [olenne
fefla di Bruma fi celebra Pottauo dele calende di Decems
breycio é @ giorni wentiguatro di Nouembre.



LIBRO I, 5
Segni de la ferenita de ’aere, Secondo
Aralo. Cape 11,

S E la Luna nuoua apparira il tero ¢ guarto gior:
no, fottile,pura, & nettd; fignifica ferenita: e Je ld
Luna quand’n é piend .:ppnriﬁe pura, Jen{amdcchia, il
medefimo ﬁguiﬁrd; ¢ anchora guando ¢ mez{a piend;
apparendo purd, fignifica ferenita . Ma fe appariffe mol:
to roff , fignifica uento : & Jen gualche parte apparird
ofcura,tr mgra,ﬁgniﬁm pioggid. Anchorail Sole guan:
do uien fopra il nojiro ort Jonte,puro,z ﬂ;frnd:’&a, figniz
fica buon tempo:er benche una piccola nubecula guando
nafce gli ueniffe auanti,non per0 é da fufpicare che’l non
a fereno s ma andando d Poccidente fe gli fuffe intorno
nebule difiratte , ¢ ﬂmrﬁz ,non e dd temere di pioggias
Et tramontando il Sole fena nusoli puro ¢z lucido, proz
mette anchora il fequente giorno effere [ereno.Et Jeil Soz
le uien fotto puro, ¢ fen{anuuoli, ma dipoi gli frano ap=
preffofocofe s infiammate,non pioucra quelld notte;ne il
giorno fequente.Li nuwoli rofi molto ¢ (parfi e circail
o amontar del Soleslieuano uid la paurd de I« pioggia.La
Nottia, ouero ciueitd cantando quafi tistta la notte ¢ ld
corndchia gridan&e moderatamenté il i, ¢z molti corui
yadunati infieme a fguaJn-,zrrpfmndn,fdﬂmnda, ¢ €05

me [i rallegraffino,fignificanc ferenitd & buon tempos

Segni de 'aere tempefiofo. Secddo Arato, Cap.11Le
Eilter3o , ¢ qudrto giorno del nowilunio,l¢ Lund
bayera li corni obtufi ¢z ofturi , fignifica pioggid:
Ma lo balo fuo cioé il cerchio de la Luna,fe appariffe vof
e ficofo fgnifcd tempella & grandne.E fe giand?



DE L’AGRICOLTVRA
la Lunagé piena,gli vedi mtorno gualche negrez3a, figni
fiea pin&giﬂ. Et feintorno di tutta la Luna Jeranno due,
OUeTO tre die,cio é piaz e, ouero munoli, a medo piaz e,
r negre, fignifica che’l ferauna grandiffima tempesia,
1l Sole quando wiene & Uoriente roffo, ¢ diventa negro,
fignifica pioggia. Seafcendendoil Sole foprail nosiro
orizonte , circd li raggi fuoi apparifie uno nusolo oftus
ro, fignifica pioggia, Ma quando il Sole tramonta,fe da
la parte finifira basera uro nuuolo negro appre fJo , figni
fica cbe di fubito fera pioggia.Li tuoni folgori,¢r balen,

da qual parte nafchino,da quella ne portano la tempefla,

Se il uento wiene bora da la parte del auftro, cio é mez 30
giorno,bora da la parte di Borea,cio é fettentrione, £t an
chora fé li ucelli de le paludi,es del mare i lanino JEeffos
et quafi di continuo in Uacqua, anniitiano tépefiaSe Pay
€o celefte chiamato ivide,apparira doppio, fignifica piog=
&ia+ Quando daleolle , ¢ uafi di bron3o , o ramo, fi
Jyiceano femtille di fuoco 0 fanille, fignifica pioggias
Se la cornacchia , fiando [i’llito atuffail capo nelacs
qua , ouero tutta fi gettia nuoto , ¢ nella notte forte:
mente gridi , predice pioppia, Sele gelline frequentes
mente [i rinoltino nella polucre , ¢o firidimo , ¢ li coryi,
d [ehiere fiuedino , ¢ flvidino , oo le rondmi , 01ero ciz
Jeille , uoliro con gridi intorno o paludi , laghi, o fiumi,
dimofirano piogpia. Lemofche anchora che piu del ors
dinario pigichanoy ¢ le oche , che con gridi appetifcas
noil cibo , ¢ li ragni che finTauento cadzno dale lore
reti dterrd , ¢ lefiamme de le lucerne diuentino negre,
© lemandrie de le pecore lafciuifeano , cio & uanno in

i —



LIBRO I, 6
amore libidinofo fignificano che fera pioggia,Li buoi ane
chora quando rifguardano al mez{o giorno, ouero i lece
cano mtorno Ponghia , ¢ doppo mugifeano , ¢ di fue
bito entrano nella fialla, [ignifica pioggia+ Similmente
guando il lupo animofo tranfcorre appre[fo lecafe,et lica
ni caumo laterrago lawlula la mattina ullih g li ucel
li fuggimo uerfo il mare,prenuntiano tempesla.. Le grue
anchora quando uengano auanti il tempo loro, ¢ Jt afs

vettino al uenire , dimofirano ched: fubito debba effere
tempefia. 1lmedefimo fignifiza quando li forgi , couero
topi firidano . Et ueramente quando uederdi pin fegni ina
fieme concorrere,potrdi con piu ferme3za giudicare, coft
auenire,Md [petialmé'te il primo quadrato de la Luna,che
¢ a giorni fette doppoil nouilunio, &y il fecodo quadrato,
ch’é [ette giorni doppo la piena de la Lunasbifogna che
diligentia offerui » Quefli mutano il mouimento de Uaere,
Segnida conofcere la tempefiofi longhez3a del
inmerno,del medefimo Arato, Cap. 1L
Vando le guere,¢o li elcio cierri, producano di
Qmu!tr giande,fignifica che Pirsuerno Jere diuturs
no , ¢ longo « Et le capre , ¢ pecore, che fi fono
montate, di nuouo bramando congiongerfi , dimoSiras
no Pinuerno pin longo . Se wederai le Jguadre de li ania
mali candre laterra , ¢z woltare li loro capi wcrfo Bos
rea , fignifica il werno grande. -
Segni da conofcere guando il rdccolto é prefio, ¢
quando étardo, Secondo Dydimos Cap.V+

N Eceffaria cofaé preconofcere , fe 'anno renderd

presio,li frutti,onero tardo : pertanto quando fi
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fperachelraccolto feratardo , allbora fi debba feminas
re wid piu [emente [opra de laterraz perche nel mez 3o del
tempo 4ran parte del [eme [cmimato diuenta uano , ¢
Jemfragidifce, ¢ marcifce . Se adunque doppo lauims
demid , ¢ raccolto del uimo , anantiil tramontare de le
pleiade , che é a le none quarte di Nowembre , accadera
pioggia, o grandine , guello anno fera procace, cio €
prefio produra frutto, Ma [ela pioggia accads[fe in=
freme con il tramontare de le pleiade , fera 'anno medios
cre i cio ¢ non ferail raccolto molto prefio , ne molto
tardo: ma fe fera doppo il tramontare de le pleiade,anz
no [era [erotino ¢z tardo. Democrito , ¢ Apnleio diz
cano rale douerfi affettare Panno , quale ferail giorno
dela fua feflivita, quale appre[Jo li Romani fe domans
da bruma , cbe fi celebra a di uintiquatro di Nowembre,
che d’alcuni greci i chiama Dios,  Alcuni altri mofJi da
certa offéruatione difféno , che’l mefe di Decembre ferd 4
Jimigliania del giorno uintiguatro di Nouembre,che é 1
fefta di bruma; Et che’l mefe di Genaro fera a fimilitudis
ne del giorno inticingue di Nouembre 3 Et il mefe di Fez
braro [era fecondo la proportione del giorno wintifci del
mefe di Nouembre,Ma é uero che alcune wolta coft awies
ne,et alcuna wolta no, Ani ¢ alcuni p offeruatione dice
no , che da li giorni fette di Mar3o finaali quatordiect
del medefimo mefe, fuole Paere dinentare piii freddo: nelli
guali giorni forono da le mani de li pagani martirigati
quaranta martiri,liquali con il patire il [upplicio rendet
teno teSlimonianz a de l fede loro,
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Del mefe fecondo la Luna, Di Diophane. Cap. VI,
S Ono alcuni, che [t penfano non douerfi piantare ale
cund pianta quando la Luna diferefee,ma folo 4 Luz
nacrefeente. Altrinogliano effere commodo il piantare
da li giorni quatro di effa Luna fina a giorni diciotto, Al=
tri nelli giorni chiamati antelunari, cio € folamente in
guelli tre giorni del nouilunio , permettano il piantare.
Altri non uogliano fi debba piantare da li giorni dieci de
la Luna fina a di winti,accioche nG fi fotterri il lume de l
Lund infieme con li alberi,go piante , Ma perfetta dottriz
na de le predewe offeruationi , ¢ piu preflanteé queflas
¢io é che’| piantare fia conuenientiffimo domentre che la
Luna fla fopralaterra, ¢ lelegne fi tﬁglm:ﬁ guandﬂ
troud [orto terrd,
Che'l fia nece[Jario fapere quando la Luna é [opra
terrd, g quando forto, Cap, VIL
D [ grandiffimo giokamento,a le opere de I’ Agris
coltura, effendo il conofcere, quando la Luna fia
fopra terra, grquando forto:pertanto ho penfato, fia utile
chiarire,a che hora di ciafeun difi trouila Luna fopra
terrd, o [otto 3 ¢o cominciare dal giorno del nouilunio,
cio é dal giorno che uolta la Luna,fina a ultimo che é il
ditrigefimo, Nel nouilunio adunque la Luna comincia @
flare [otto laterra,da meza bora di notte,fina 4 mez3a
bora di giorno. 11 fecondogiorno da un’hord ¢ mezx4
di notte,fina ad un’hora ¢ mez3a di giorno . 1 ter3o
giorno dadue bore ;¢ uno quarto di notte, fina a le
due hore, ¢z uno quarto del piorno. 11 quarto giorne
'daletre bore, ¢r uno tero di notte , fina @ le tre bore
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¢ un terJo del giorno.1l quinto giorno da letre hore di
notte,el und decima parte ¢ mezza de Pbora,fina a tre ho
re, ¢or tanti parti el giorno.q Md debbi notare cheuna
horafi partifee in fefJanta minuti,gr il minuto i fefJanta
fecondifi che un’hora é fefJanta minuti,zr mez3a bora é
trenta minuti , ¢r-il ter{o de I’hora é winti minuti , ¢ il
quarto de ’hora é quindeci miutiyeo: il quinto dewn’bo
ra & L2ominati,zr il fefio ¢ dieci mimuti , ¢ coft propore
tionalméte femp partédo. o 1 feflo di da Phora 4.di not
te,ernoue pti de Uhora fina a tte de Pbora diurna,1l fet
timo di,da le hore cingue,et fei pti c6 un me330 fefto,fina
ad altretati del di.1l di g.da le fei hore di notte,¢o quatro
[efliyfina ad altretiti del diu1l di 9.da le fecte bore di not=
te, v undici pti , ¢z mezzo undecimo de ’bora, fina ad
altreriti del di, 11 1o.di da le fette bore,prundici duodeci
mi de Phora notturnd,fing ale medefime del di 11 di 11.da
Phore giet tre pti et me3{4,fina ad altretanti del di. 11 di
12.da le noue hore di notte,et noue pti et mez 4, fina ad al
eretanti del di.1l di 13.da le dieci bore,et dieci pti et mex
%, finaalemedefime del di 1l di 14.da le U1 boreet,un ter
%o fina 4 le medefime del di11 di 15.dal nafciméto del So=
le,fina al tramatare,et allbora é di molto comodo Poperd
re,11 di 16,da mez 34 horadi di,fina a meza hora di not
te. 1l di 17.dawn’hora di di,eo dieci pti et mez3a,fina ad
altretante de la notte,11 di 13.da le due bore del di ¢ qud
tro parti et mez3a fina a le medefime de la notte,11di 154
daletre hore,gor tre parti de hora diurna , fina ad altre
tanti de [a notte, 11 di 20,da le dieci bore,¢r dieci partiyet
m:z34 fing ad altretanti de la notte,11 di 21,d4 le quatre
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bore , ¢ noue parti fina ad altretanti del di, 11 di 22, dg
Phora qumta ¢z parti fei ¢ mez3ada Phora diurna, fina
ad altretanti de la notte\11 di 2;.da Pbora fefla, ¢ quas
tro parti de I’bora diurna,fina a lemedefime de la notte,
Il di 24.da le hore fette ¢ undici parti,¢> mez3a de P’ho
ra del difina a le medefime de la notte, 11 di 25, da ’bore
Jette ¢t loparti, fina ad altretanti de la noste, 11 di 26, da
le otto hore,¢o tre parti ¢ mez34 , fina a le medefime de
la notte.1l di 27.da le nowe bore , ¢ noue parti,er mez=
zade Ubora diurna,fina ad altretanti de ’bora de la not
te.1l di 2g.da le dieci bore,eodieci parti ¢ meza del di,
fina a le medefime de la notte.11 di 29, da 'bora undecis
ma, v tre partide 'bora diurna,fina a le medefime dela
notte. D1 dizo.dal tramotar del Sole fina al fuo nafcimito,

Del nafcimento de la Canicolare,¢rpreuedere li effet

ti che da quella procedanc. Cap. VIII,

N Afce la Stella canicolare, oprail nofiro oriZonte,
a giorni winti del mefe di Luglio . Onde ¢ da no-
tare in checafa fitrouile Luna guando la canicola coz
mincia apparere [opra il noflro bemifperiozimperoche, fe
la Luna fuffe nel jegno del leone, quando nafee la caniz
cola,faria fertilita,erabondania grande di prano,oplio,
wino,zor di tutti li altei frutti,tal che prez3o loro [arebbe
uiliffimo, Nafcerebbe tumulto, rumore frale genti,ape
parerebbe un Re, feria occifione , ¢ gente contra gens
te fi lewarebbe in arme , feriano terremoti , ¢o inundas
tioni di acque . Inwergine trouandofi allbora la Turd,
farebbono di molte pioggie , ¢ gran copia d’ognicofa,
Ie donne grauide difperderebbeno ¢ tile fi acquiflarebs



DE L’AGRICOLTVRA
be deli ferui , ¢or ammali quadrupedi, In Libra fiando la
Luna [arebbe commotione di uno Re , commodo frutto de
1i animali di quatro piedi , alteratione nel popolo , poco
aglio, fi guatlarebbe del formento ,madt uimo , ¢z de li
fructi de li alberi abondan{a. In Scorpione ¢[fendo la
Luna , feraromore fra li religiofi , mortalita de le uee
[fehie, ¢ ape, ¢ morbo pefiilentiale. In Sagittaria
trouandofi la Luna, Panno fera abondenole , plusiofo,
¢ di grano copiofo , dlegrez3a frali buomeni , mortas
lita di pecore , g molta copia deucelli . Ma [ela Luz
na [itroudra in Capricorno quando naftela canicolas
re, fera commosimento diefferciti , copia di pioggie 3
di grano,uino , tr oglio ,molta fertilita 3 ¢ di tutte
le cofe preXRowile . 1n Acquario flando la Luna ,mo=
rird il Re , [e corrompera, ¢r infracidara il formens
to, abondaranno le candllette , fera pocha , ¢r rara
pioggia , ¢o lapefie fi [pargera frale genti, InPe:
fee trouandofi la Luna, feranno di molte pioggie, moz
riranno li ucelli , fera abondan3a di grano , ¢ uino. In
Ariete feflara laLuna nel nafcere delacanicola, fera
mortalita grande de li animali che a mandrie pafeano,
¢ abondante piog pie,poco raccolto di grano,¢ abons
dantia di oglio . InToro effendo la Luna , fera di mols
te pioggie , grandine , Rubigine , ¢ molte piaghe , In
Gemini $tando la Luna, fera, molta fertilita di formento,
wino , oglie , ¢ di tutti i frutti ,morirail Re, o princis
pe , ¢ ancho moriranno di molti buomini,, ¢o li effercie
ti fi moueranno , In Cancro trouandofi la Luna , ferans
#o grandiffime ficcita,careflia,eo fame,
Del nafcimenta

E e ———

—
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Del nafcimento, ¢z tramontar de le apparens
ti sielle, Cap. 1X.

P Erche é neceffario , che li agricoltori cognofchi
no il nefeimento,gr tramontare de le apparenti
[ielle,per tanto in tal maniera bo di quelle deferitto, a cio
che ciafcheduno roz{o ¢ di lettere ignorante pefJa intée
dere,conil folo udirlofi,dal loro nafcimento,¢r tramonz
tare,li tempi.Le caléde di Genaro,cioé il primo di del det
to mefe,nafce il delfino,Et adi 26,di Eebraro uien fa il wes
fpertino ,o notturro arturo.Le calende di Aprile , nel col
mo de la notte,le pleiade tramontano.Et a di 2544’ nprile
le pleiade nafcano infieme conil nafcimento del fole , Et
a di 20.di Aprile il ue(pertino Orione fi nafeonde,occulta
¢ tramontd, A di 30.d° Aprile le Succole,mfieme ¢ il na
fcere del fole,nafcanc. A di 7.di Maggio le pleiade matn
tine apparifcano.Et adi 19.diMaggio le Succole matuté
ne nafcano, Adi 7.di Giugno,il mattutino artre fi cela
¢ tramonta, Et a di 23.di Giugno,Orione comincid 4 di
moffrarfi, A di dieci di Luglio,Orione mattutino nafce,E¢
adi13.di Luglio,uien fopra Uorigonte procione mattutis
10.A di 24.1a mattina nafce la canicula,A di 26, de. Luz
glio,cominciano a [Jirare le etefie.Et adi 30, di Luglio
nafcela plédida fiella nel petto del Leone, A di 25.d Ao
flo tramonta la faetta.Et Adi 15.di Settembre nafce artus
ro,Adi.q.di Ottobre la mattina appare la corona.Et a di
24.di Ottobre infieme con il nafcere del fole le pleiade tra
montano, Le caléde di Nouembre le pleiade la mattina ft
nafcondeno:zs orione comncia ad occultarfi.Et adi umts

due di Nouembre il cane [a mesting tramonta,

: B
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Significatione de li effeti,che engano dal primo
twono che fi fente ogni anno,doppo il nafciz
mento del cane,  Secondo {oroa:
firo. Caps X

E Degno di confideratione il primo tonitrio,che ogni
anno uiene , doppo il nafcimento del cane ; per la

gual cofa é da offeruare in qual cafa del Sodiaco fi trout |
la Luna allhora quando il primo tuono fi odesimpero che’
Jela Luna foffe in Ariete quando traeil primo tonitruo,
fignifica alcuni efferti douer acafeare in quella regione.
contriflenoli,zo non di poco fofpetto, da far [marire ¢
[panentare li cwori de gli buommnizma di poi fortire fiato
tranguilio ¢or quieto, Nel fegno del Toro fe fira la Luna
nel primo tuono,predice che li grani, ¢ Por3o, fi corrom
peranno, ¢ infulto di candllerte,con allegrez Ya ne la cors
te del Re 0 principe. Ma que’i che babitano a Poriente [a
ranno angifliati,¢x patirdno fame. Sewm Gemni fara l&
Luna,nel prinmotuono,fignifica tumulto,zz morbo,corrut |
tione di grani gz ruinade li Arabi. In Cancro corrutela J
de Por3o, ficcita, e morte de buoi: Et circa il Mar{o ¢r |
Aprile abodanta di piog gie.In Leone,ruina di grano ¢ l
orfo ne le patrie montagnofe,¢o prarito, ¢ impetigene
nel: perfone.In Vergine,morte del primcipe, v uno alies '
nigena regnard in quella prouincia,pericolo a li nauigan
ti et circail feminato rufr.{gmr. In Libra,battaglie,eo- mol
titudine di piaghe, e corruttione de frutti . In Scorpione
fame et moltitudine de ucelli.In Sapirtario, alteratione ne
la patria,abondania di frumenti a la montagna, et ne la
pianird corruttione,In Capricorno,pioggia circa giorné \

—
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cimquantd, o wganno g uitdperio,¢x parlare difco [Tie
mato del principe,con layenuta di wio Re da le bande
de Poriente, quale fignoreggiara quafi tutto il mondo ; fe
ra abondana de frutti,et morte di nobili,et generatione
di pecore, In Aguario, guerre grdnc?i ne la rfg;'une mdz=
rittima , con abondanSa de gli altri fruttiyma carefija di
legsimi,1n Pefee,fi corromperanno alquanto li grani , ¢oe
morira un’huomo molto potente,

Del nome de uenti,go quanti fono,zo- donz
deuengano .  Secondo Dionis
fio, Cap, XTI,
D Ale guatiro parti principali del mondo, (birano
quatro uenti primarij, cio & Subfolano , Fanonio,
Borea , ¢ Aufiro, Subfolano uiene dala parte orientaz
le , quale dali lati badue altri uenti , cioé Enro , ¢
Cecia, Faunonio [fira daloccidente, ¢ fia in me3z0
fra lapige,er Africo, Rorea nafee dal fettentrione ¢
ha thracio, ¢o Aquilone che tengano in me330 . Aufiro
wiene dal meX{o giorno,¢x [i fta in mezXo di Africo Au
firo,¢> di Enuro Autirosper ilcke [ono in tutio dodici uen
ti. Nientedimeno Fauonio é dimag giore utilita a 1 agri
colturd,che alcuno de li altri nominatizcome anchora dice
Fiorentino,zo noi il medefimo affirmano. Ma il mare flus
tuate di onde prenuntia li uenti , ¢ (petialmente quando
grade refonantia fi[ente alarigiera:il medefimo mofira
no li alti colli ¢ puri de li moti,il fimile fanno le [pine et
Jecche frde girate da li uéti al contrario.li tuoni , folgoz
ri\go baleni,da qualungue parte la State iano portati,da
quella bifognali uenti afpettare, da ciaftheduna parte [¢
B 4



DE L’AGRICOLTVRA
riuoltio le Sielle cadenti, de li fignificano douerfi afpets
tareil uento.
Del duodecimo, cioe de li 12.anni di Gioue , ¢ quds
li effesti , produca il fuo girare, per le 1 2,cafedel
[ignifero , ouere {odiaco,  Secondo Zos
roafiro,  Cap. XIL
L {odiaco é dinifo in 12.cafe,de le qualitre fe apertée
I gonod la primauerd,che [ono ariete,toro,¢o geminis
Tre ala flate, Cancro, Leone ¢z Vergine . Tre a lo au=
tunno,Libra, Scorpione ¢ Sagittario.Et tre a Pinerno,
Capricorno,aquario ¢z pefee Et debli fapere che la fiella
di Giowe diuerfi effetti produce, fecondo la diuerfita de
le cafe, ne le qualt fi ritrouazimpero che [lando in Ariete,
cdfa di Marte,tutto guello anno é Boreale,cio é il ué'to Bo
red fignoreggia,vo partecipa con il uento Euro: il werno
¢ freddo,abodeuole di nieue,¢r farano §fi cotinue pioge
gie,ple qualili fiumi Singrofferano.Et doppo lo equinot
tio de la primanera,che ¢ del mefe di Marzo,lo aerefi o
wertira indque ﬂ:rﬂ? ¢ piaceuoli . la late fera téperata
et [alubre,¢o lo autunno eftuofo ¢z caldo, nel qual tempo
feranno wiorki o [petialmente dolori di capo,diflillatios
niycatarri,eo toffi:li luoghi campefivi ¢z piani produrd
no di molto frutto: ma é da pregare 1ddio, che non fiano
guerre.Democrito dice,che feranno li uini buoni,¢o dura
bili,er che tutto quello anno é comodo folo al pidtare de
le uitisge che fa bifogne bauererifguardo a li frumenti,
guando [ono [u P aia,per amore de le pioggie, ¢ feranno
pochi uceelli,zz é buono preparareli horti . Se Giowe Siia
in toro,cafa di Venere, il principio del werno fera téperds
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to,vo pioggiaj&,ﬂ meR R0 newo [0,y il fine freddo: et [pes
tialmente dal meX 3o de mmerno fine a lo equinottio uers
nale, ouero de la primanera che é di Mar3o.La primaues
ra feratemperata ¢ bumida, fina al nafcimento de la cas
nicolare che ¢ a di 2c.de Luglio,La flate fera caldd affai,
¢ lo autunno fera ghiacciofo & mfirmiccio.Et [petialmé
te la giowentu patira lippitudine,cio é pofiema di occhi.il
piano Jera piu fertile che la montagna,il wino Je guaiera,
¢ [era poco, per il che bifogna uendemiar tardi,ferd abs
danXa'de frutti lignofi, v poco uccellame, et « li nauigan
ti Panno inetto , nel quale.anno morird wne buomo molz
to nobilesin oltra dice Democrito che in tale anno fera
molta grandine, ¢ newe , ¢ li uenti etefiinon [piraranz
no uniformemente,Et i debbe fare oratione chend fiano
terremoti, ¢ commotioni di efférciti ¢ foldati.Se Gione
flia in Gem:ni cafa di Mercurio,tutto Pano [Jirerd il uéto
Aufiro gz Africo: il principio del uerno fera wentofo, il
me3 30 temperato, ¢z il fine ghidcciofo ¢ uétofo:la primd
werd [erd temperata,con piogge leg geri ¢ poche, ¢r c0e
piade grani.Ld late fera temperata,perche li uenti etes
i [pirerino foasemente per buond parte di quello tempos
li frutti in [ Paie,fi corromperanno ¢ maffime in Sirid,
circalo autunno feranno infirmitadi , [Fetialmente neli
gioueni ¢ di me33a eta,gor in donne fardno lippituduri,
efJendo Pautunno caldo, moriranno donne ¢ fera copia
di frutti lignofi, fi feccaranno li fonti,e [era utile il confer
ware de frutti per (4 Sterilits che fera 'anno fequente, De
moctito dice che fera grandine di molto nocimento . ¢ da
pregare che’l non fia pefiilétia.Se in Cancro ferd cafi de

B ¥y
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la Luna,lo inmerno per lamaggior parte di werfo Poriens
te ferd freddo,¢r caliginofo,eo li fimi irgrofferanno. Et
circail foffitio hiberno fera tolleratia di acque, Et doppo
lo eguinoutio uernale,cice de la primauera, [aranc di mol
tegrandme:i luoghi af} eri ¢z montuofi produréno mole
to frutto.fara I’anno falutifero,eccetto lo autwsmo, Demoe
crito dice, nafceranno pufiolecocenti intorno la boccas
perilche bifognara ufare de Uherbette per purgare il cor
pone la primayera, ([ «tialméte a li gioneni,er ufare il ui
a0 Li wliui faranno affai oliue, Se Gioue ﬁrdjl‘ﬂ Leoneca
del Sole,il principio de Pinuerno fera freddo,aguofe, com
uentt grandi che diradicaranno li arbori : il me330 fara
temperato, il fine freddo:la primauera pioggiofa, er la
Siate fimile a leizfi feccaranno li fonti , ¢ manckaranno
le pafture: lo autunno caldo ¢z infirmiccio di catarri , ¢
toffi:perd fara da mangiare poco pane,go beuere o[Jai iz
nosfara frumento mediocre : ¢ le witi, ¢ oliui faranno
fertilisPanno fera comodo a le propagine, manon tale al
piantaremorirano di molti animali gradi ez domefiichi:
ma dele fiere ira gri copia,moriraun’buomo nobilesEce
ciaft oratione,che nG fiano terremoti. Se Gioue Jerain Ver
gine cafadi Mercurio , il principio del werno fera fred
do, il mez 0 téperato,il fine hibernale,con a(Jai ghiaccio,
pioggidytr grandez3a de fiumi,di maniera che molti lno
8hi i fomergeranno.La primayera pioggiofa ¢grnocenole
ali arbori, yor nel fine in molti lwoghi faranno grandini,
La flate piogpiofa,e caliginofa:zr b'.i'f{'gﬂfrd :ﬂ-e:ﬁrﬁ al
raccogliere li grani,a cio non fi corrompino per le pioge
iesLo autunno uentofo ¢ falubre . Le uiti faranne une
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affai.L’anno é utile al piantare , ¢ ricolcare de le iti,
il grano fucilmente [i guaflexas Lanno fara falubre fen-
Ra infirmitapreghif per li frutti . Se inlibra cafa di
Venere [era Gioue il principio de Pinuerno fera aguos
o, ilme{3o temperato ¢z uentofo , il fine bumido ¢o
brinofo. La primauera fera temperata con qualche infir -
mita del capo . Il principio de la flate [era fimile a
la primaverd, L’anno fera pericolofo & le donne graz
wide,oiero pregne . Democrito dice chein queSio anno
non abonderanno li fumi, ¢ poche grandmi ferannoslo
autunno aguofo molto, . Se Gioue fera in Scorpione cafa
di Marte,il principio de Piruerno fara freddo con gran-
dinigl me330 caldo , il fine piacenole.La primasiera fred
da infina al folfiitio de la fiate che é di Giugno, fa-
ranno pioggie ¢z tuoni ,mancheranno acque de finz
ti, il raccolto del frumento temperato, ¢ [ere abonddnsa
diolio g7 umo,go moriranno buoi . Democrito dice che
crefceranno li fiumi, ¢z cirea lo autnno [aranno de le inz
firmita . fupplichifi,che nd uenga pefiilétia, fi che Eifogna
ra effere parco nel cibo ¢ piu abondeuole nel wine.  Se
Gioue fera in Sagittdrio cafa fua,il uerno fera temperdto
aquofo,non caldo ne freddosfe ingrofferanno gli fiumiser
nel finire del uerno feranno freddi ¢ uenti. La primaes
ra fera auflrina et pioggiofa.La fiate temperata,me piu
toflo fredda: bifopna acconciare aie doue i bartero glé
grani,per le pioggie. L’antunno ferd ficuro peril [ irare
de le Etefie:er piityeor tardi frbaueranno de li frutti buo
nizma guelli che werrano di mez30 tempo ferdno witiofi.11
piano ¢ la montagna abondera di grani,il uino che tar

B iy
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di fi sendemmiera fera durabile,¢o tutti gli arbori ferm
no fertili:Panno & commoda al piantare , ¢ ad ogni ls
tra cofasferanno molti ammali grdmil ¢ moriranno da
caniiil mare Jera tempefinofo , ¢ wenti grandi tardi ¢
wiorird wno buomo di riputatione, Se Gioue ferd i capri
corno cafa di Saturno,il prinicipio de "muerno fera tems
perato,il mezzo bumido et fagittofo,il fine ui'too,le aque
crefeeranno affui, o feranno di grande nocimento e mol
te altre operationi,fe augumentaranno infieme Pacque,li
freddi et le neui, la flate auanti il nafcimento de la canis
cula, fera femplice ¢ uolgaresma poi calda ¢ wfirmice
cialiuenti Etefii [pireranno [plendidamente,¢o feranno
terremoti:li piani produranno pin grano che li montuofi
lochi,la brina corrGpera le uiti che fera poco wino, li frute
ti abonderanno, ¢z Panno fera accommodato 4 li piccios
li animali :ma ali grandi calamitofo , o maffime a li
Buoi.Lo autiino [erano dolori di capi, apofieme di occhi,
g prurito.Supplichift a Dio,che’l ghiaccio ¢ il uéto ng
fiano danofi a li frutti-Se Gioue fia i ajrio cafa i Satur
no li wenti feranno utili a li grani ¢ frutti de li arbori,
il principio de Pinuerno fera freddo ez il fine uentofo:1d
primauerd aquofa fredda ¢y brinofa,la fiate fera fenza
wenti per la uebementia de li wenti Etefii,feranno anchora
pioggieinla flate , ¢ li frumenti con le Liade fentirans
non parte inundatione , lo antunno nafteranno uenti
aquoft che noceranno a li frurti, e [eranno febri acute @
li gioueni , ¢ quelli di me{3a etade , fera anchora de 4
brina che danneggiara la uua in molti Iuoghi , Ii femina=
tiuerranno bene, fili procaci ¢ prefli , come li [erotis
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ni ¢ tardi,moriranno di moltiuccelli,¢r coft beflie falua
tiche,fi affonderanno di molti nauilii, et uno huomo gran
de morira, facciafi orationi che no fia pesie,ne terremoti,
ne [aette,V ltimo fe Giowe [t trouerd m pefee cafi propria,
lo inuerno [era p:’n‘qgﬁoﬁ,ii mez 3o Hentofo,il fine grandi
nofo¢r ninofo, la primauerd [fireranno li wenti fauoe
nii ﬂ;{fr:didf,fd [late calda grandemente, lo autunno ar-
dente ﬂ;ﬂfdfmfmf a le fanciulle wergini travanno anchos
va wenti uitioft,che [eccaranno i frutti de li arbori, le fe-
menti feranno buonesma bifogna munire le aie per le
pioggiesanno fera di pericolo  le donne pregne,Demos
crito dice [erd copia di umo et di oglio. ﬁfpph’:biﬁ che no

fano te rremoti,
Del Sole,vo dela Luna.  Secondo Tolo-
meos Cap. XIII.

L. Sole con 4 ficcita del proprio fucco affcrtifee, ¢
Id tiugala fosianza bunida:ma la Luna di natura bu
mida opera appre[Jo di feuna conueneuole miflione ¢
temperaturd.Socione chiama li di illunari , quelli di che
oo da li wintinowe dal decrefeimento de la Luna fino al
di [econdo del nowuilunios ouero de la Luna noua, li quali
da molti altri fono adomandati interlunari , ¢ filenti
de la Luna ,ne li quali giorni la Luna é forto gli raggi
del Sole, di maniera che da Pocchio de Ii byomui non
fi uede .
Modo da difeacciare la grandine . Secondo
Eilofirato. Caps XI I1I11:

D Tcorto alcuni che [ moftrarai a i nunoli fopra:

fiati uno [pecchio,che la gradine pafferd uids pé
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rimente fara [e circonderdiil luoco tirandoui la pelle de
la Hiena,ouero del cocodrillo, ouero de Foca,cio é bo ma
rino,¢; dipoi la fofpendi [opra Puftio de lacafa , ¢o in
guello lwoco non caderd prandine , Similmente fe molte
chiaui di diuerfe cafe de lipoderi filegaranno con funi
wntorno guella regione, la grandwme fi partira., Et fe ne
le cafe feranno tori di legno artifitioft,molto giouara, Et
Je una tefludine filueSire pigliarai ne la mano defira fus
pma,g mtorno gl’i metterai delaterra in modo che non
fi poffa dirizare e andarfene,il che non fordi,fe non di
Jponilaterra cheli poni mtorno di fatto , in tal guifs,che
¢6 Ii piedi ¢z mani nd la poffi toccaresma felo fia 1 mo=
do di [offentacolo:il che frcendo non dubitare de la gran
dume 1 perche non cadera in alcwno luoco , Sono alcus i
che dicono re ’bora [¢ia del di,onero de la notte dowerfi
la tefiudme portare fupina ne la defira ¢or deponeria
conlaterra al modo fopra narrato. Apuleio Romano
dice,che Puna dipinta in una tawoletta da effere cofecras
ta neld uigna,quando Lira traméta,li frutti reflano illeft
¢ inoffefizcomincia Lira ¢ tramontare il 10.calende di
Decembre,cio é a di wintitre di Ottobresmia perfettamens
tetramonta il primo di de le none di Felraro , cio éil di
propriodele None,, che ¢ adi cingue del detto mefe + Et
queSio tutto é fiato riferito da li antichi . Ma io fiimo alz
cune cofe molto indecentemente ¢ffcre Siate dette da
non [e ne impdcciare , ansi fchinarle , ¢r perfuado
che’l non fia alcuno che in cio Jeintraponga , ¢ gli
dia fede: Nientedimeno guefie ho cauato da li auto<
1 Greci , ¢ coft bo feritto , accio fi ueda , che io non
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ﬁmﬂ tronco,manco , ¢ diminuto m quelle cofe de le qua
li gli antichibanpo feritto « Anzi pigliare dele parti
de la peile del cauallo fluuiale,es collocarle a tutti gli ter
miti, prubikiﬁmu ¢r fermano le minaceia de la grans
'Jm!';

De la faetta,0 fulmine. Cap. X V.
v Auna foffadentro latuaregione,o cafa,ne ld qua
lewi fotterra la pelle de lo Hippopotamo ¢ ren
diti per certo che in guello luoco mai cadera Jaetta, Nas
Jee el Nilo,ba duo onghie come il boue, [Jalle di cauale
lo con gli crini, & nitrifce, ba coda torta , ¢ denti di
porco cfgnﬂlr s
Fine del primo libro,

.LIBRO SECONDO

DI COSTANTIN® CEs
fare de li feelti documenti
de I Agricoltura,

== N queSio feconde libro de li feels
QT ti documenti de la agricoltura, fi
,__l.: srattano quelle cofe, che [ono gios
5 wenoli , ali campi , 0 poderiycio é

Ceo e| de dinerft fruttizcome ¢ grano , OF
s -{u ¢ confomili fem , de femvan
tide [i quali la notitia ¢ [ottoferitta in cadduno cdpitos
Io . Onde é molto conueniente in prima preponere guello
che é pin wninerfile, ¢ commine.



DE L’AGRICOLTVRA
Che la prefentia del padrone fi4 malio utile

al campo, Cap. L.
L A contimua prefentia del padrone é di molto coms
modo a la poje(Jione:perche fa che ciafeuno [ia fols
lecito al lanorare , ¢ Ii pigri diuentano prefii, ¢
altri lodando in opera fa fiare defli,allegri, ¢z [olleciti,
¢ tutti coflringe rifguardare uno medeftmo fine con di=

ligentia ¢ prefiez3a,
Che liputti fono grandemente atti ala agricoltura , ¢
che fecondo la qualita e le operationi, e fi debbes
no eleggere laworatori di corpo proportio
nati ¢ difiribuirli a le loro conues
nienti opere.  Cap, 11,

C Iafeuna eta, ba la fua debita attitudine a Pagris
coltura: ma [Letialmente li putti allewati in molt
e[Jercitii a li quali con diligentia auertifcano,go facilmen
te fi pofJano picgdre al cauare la gramegna, ¢ carpire le
foglie de li arbori,y> e[krimentare la natura de la terra,
con Popera ¢ conla mdufiria,imparando perd da liec
#hi.Ma colui che lauora con Paratro fa bifogno habbia
ms 4gior corpo,z piu gagliardo, perche fortemente pies
Badofiin la flius o manecchid, apprayi il nomere,o 4o+
miro tutto che’l [olco fi [otto, ¢ non ne la fuperficie de la
terr,ne fi debba pdonare a li buoi,a cio fiano gagliardi
¢ feroci,anzi ufarliil pongolo che li defli.Ma li lanora
tori de le uiti non fa mefiiero fiano tanto alti ¢or grandis
ma quadrati ¢ groffi, perche tali non molto difcoflo da
la terra operaranno, fin s fatiga.Li bobolchi debbano ef
Jere gradi, a cio poffano uedere quello che ¢ dinansi ¢ gli
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Buoi:hauere uoce afperada [[aucntare ¢indurre timore
ne gfi buoi, che li Jrano obedienti,Li ghardianide leca pre
debbano effere leg pieri erueloci,a cio che con celerita gor

prefle{3a pofJano la uelocita de le capre offequire.

In quali luoghi,zo parti del mondo fi debbano edi
freare le cafe e gli bagni,eo uer[o gual flel
la habliano da riguardare, S
condo Didimo.  Cap, 111

L 1 luoghi marittimi per l1 mdggior parte fono pig
[alubri, g Zli montuoft ¢ pendenti,o Laf]i che fo
n0 uoltati uerfoil uento Borea,cioé al fettétrione:ma quel
li che fono apprefJo paludi ¢ laghi,ouero in luoghi cons
caut,ouero uerfo lo auflro,cioé al mez 3o giorno, o declini
no @ Poccidente, [ono morbofi,¢o infermicci Bifogna adii
que edificare le cafe in luoghi alti,quali ono attiffomi a la
Janita del corpo ¢ de Pimtelletto, ¢ & dar nome ¢ fus
md ala regione ¢ patria . Ma la figura de la cafi tutta
debba effere confirutta a Poriente,yr li ufci,onero porte
anchora:perche li uenti che uengano da Poriente fono [
luberrimi, ¢ il calor del Sole pin preflo affcttiglia, ¢
diffipa ogni ro33ez{a de Paere ¢ nebia,onero caligine,
Etla cafa non debba effere bafJa, o7 firetta s maalta oo
ampla. Alcuri perfuadeno che [i febrichino le cafe werfo
il mezzo di,per bauer piulurgo tempoil Sole.Ma io giu
dico di maggior perfettione edificarla a Poriente: perche
Pofiro,che [pira damez30 di é bumido , inequale ¢ non
Jano, M« gli bagniuopliano $iare per il contrario, cio &
non dl [ettentrione,ma a I'occidente,0 mezzo di,quali fid
no [batiofi ¢ amplidariceuere lo aere puro : perche il
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piro aereentrane li flerquilinii et Inoghi puzzolenti per
Ii fanghi. Le forndci ne le medefime parti fi fabrichino a
terra baffe,er qudfi coperte da la terra, & decliue ouero
penditi,acio che le legne che ui fi gittano uadino dentro,
¢ non habbino efito,go 1 fiamma che Sia li nafeofta, da

molta calidita che fa ben cuocere li mattoni ¢ li waft,

Modo daritrouareacqua.  Secondo
Paffamo.  Cap, ITII,

Oute nafeano witice,cio é falci, che anchora fi doe
D manddno amerini,oxero conia, o othli,0 canne,
0 colinuto p fe,cio é folo,o trifoglio,o potamogetone,otes
ro il gionco, iui fa la fiffa ¢ caud~ Ma per trouare Pdcs
qua con pis facile efperiéza fordi in quesio modo.in ogni
luago chi uole cauare, facciauna foffa ditre cubiti alta, e
apparecchi uno uafo di piombo a fimilitudine di una mez
T4 [pera , cio é tondo; ouero uno pignatto, o brocea: ¢
quando tramontd il [ole ongilo con oglio, o piglia lana
lauata g purgatd,afciutia,eo pura,di| onghez{a di una
fpanna,o palmo,¢o 1 mez 30 di quella legarai una picco
la pietra, ¢r attaccarai detta lana con la cera a mez{o
del wafo,che non fi [ichi,dapoi riolta il uafo ne la foffas
mi fa che la lana penda fino al mezzo del nafo:il che fate
to coprirai il uafo con la terra che gli fia fopra uno cubiz
to , vor lafiialo flare tutta lanotie: ¢ la mattina auantt
che’l fale fi liewi , lenata laterra con la qualeil uafo era
fotterrato,quello leusto [ i quello lnopo fera acqua,allbo
ra titronerrai nel uafode le'bolle , vr la lana piena di
acqua ¢ onde feiui fia molta bumidita , ¢ caddeno
gin gocciole , o lacrime, [Ferarai che Pacqua é apprefJes

. — Seani
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mé fe folamente troui ¢ lana humida , ¢ non goccio
dirrai , che iui é Pacqua, ma molto [orto : ¢ fe non
trouerrdi aleun de detti fegni,bifogna che tu facciala efpe
rientia in altri luoghi fin che troui acqua . Ma nota di
non tentare m luoghi difperati,

Vino altro modo,pur da trouare Pacqud.

Limoti che fono alti ¢z hanno diwerfi colli fono acquo
fi,maffime quelle parti che [ono uoltate werfo Borea al
fettentrione. Anchora la terra negra, ¢ graffa,eo ancho
Perﬁﬁ ﬂ;rﬂalmmfe Je bauera le pierre negre ¢ di
roffezXa di fuoco , fera acquofa . Parimente la terra fiz
gulma cio ¢ astada fove wafi,¢r ciafcheduna che non rie
cesedcqua , ne tempefla i ma ogniterra che da le piogs
gie difluifee, o fe forbifee  ouero muppa di acqua é pin
bumida . Douenafte gramegna , piantagine , heliotros
pio , butomone , [pini , bippuro , calaminta , canne fote
tili ¢ tenere,callitrico, meililoto,offila pato,cimquefoglio,
[angutinale chebalarghe foglie,gionco, folano , firatiote,
cameleuce,cameleo,ui [irge fotto acqua . Et dowe [erans
no pin berbe [pe[Jé ¢ uerdi , iui anchora fono pis cce
que + Li granchi [ono utili a le aeque imperc che aprifcaz
no leueni , ¢ difeaccianole ﬁmgniﬁegf ¢ magneite, 1 e
terre negre ¢ alti hanno dacque piu durewoli ¢o vin
afpere . Et di quefle , quelle che fono piu lutofe foro pix
acquofe, ¢ molto pin dolci, Se in gualche terra che
fia rara appariranno de le dacque , bifogne di tanto
accontentarfi , ¢ non fi affatigare in cercarne pin
acio che anchoranon perdiamo quella. De le acque, al
cume nafeano di. fotto , ¢ alcune ditraverfo , quelle che
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nascono di [otto durano piu lungo tempo , per il che Fifo:
gno. canare in gran profondita, fin che fi trowi la radice

s uena de Pacquache flanafeofiaintra leuifcere de la
terra,dala quale fiuifee di ctinuo Pacquayma quella che
uiene dalilati ¢or di trauerfo de la tevra durano mnor té
po che Paltre permanenti,cio auiene , perche nafeano da
le tempefle de lo inuerno, e da le pioggie dela primaue
ra,Item per cognofcere fe la terra ba acqua, alcuni feruaz
1o quefio modo,cio é cauano ¢o fanno una foff che fia ol
ta wno cubito, ¢ larga tre cubiti,¢r pongano ne la ﬂﬂ-".
wna [ponga afciutta ¢z [ecca, ¢ e lalafcino per tre hoz
re;ma quando we la pongano Jgudrddm che fia guafs me3
{0 di,qual cuopreno con le cane,cio é foplie werdi,che fia
70 in cima de le canne, o wero con qualche altra tenera
herba,g fe la [pongiatiraa fe Phumore , Pacquaé aps
pffo,ma [e fera fecca non [Feraredi li acqua,anzi andido
n luoco piu alto in prima bifogna guardare il raggio del
Sole auanti che lo aere diuenti bianco, ¢o alcuna cofa nes

* bulof ¢ oftura fi ueda in quello auanti che’l (i faccia ra-
ro e conueneuole afpontare Pacqua.Se debba anchora of:
Jeruare nel primo [plendore del Sole la culice, cio ¢ quelli
animalycei piccolini che wolano in Ju pel dritto che fi adu
nano infieme a fimilitudine di uno traue, quelli predicano
Pacqua, Anchora fa bifogno confiderare da uno lioco
piu alto ne la flate certamente nel mez o di,quando Iace
re ferd puro ¢ la terra Zrandemente fecca, perche allboz
rane li luophi acquofi il apore fe inal3a, ¢o finede cos
me ur tritio nunolo, o nebbia,ma in Pmuerno,und certa
Jiffumigatione ¢r Jyirto, guello Inoco parturifee : fimile
@ quells

e e
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@ quelli che [i elewano da s fiumi,z laghi, e pozzi s écs
cetto che quelli fono piu, ¢ ofcuri quetii fono gracili ¢
chiari. L’amarezzade i’m'quf ﬁ lewa uia gfﬂandoui
N puoco di corallo trito,oueramente panmdﬂ !’ur{u tris
to muno foz{oleito legato in detie dcque . Et le anguiﬂt
Jono in ruma de le magnette,o0 ﬁnguiﬁsgr; et li granci de
li fismi buttati ne acque, Md liueri [egni de la generas
tione de le acque dolci , fono il gionco , il loto , la canna,
g il [pimo.
Del trouarede le acque.  Secondo Des
MOCTito « Cap. V,
D E lo inuefligamento de I’acqua,da li Greci addo
mandata Hidros, di nuouo diremozimpero che co
loro li gaali hanno pigliata la e(periensa dale inuefliga
tioni de acqua,dicono,che li campi ¢ le pianure per la
‘maggior parte ono difectofe de le acque , ¢ molto pin le
maggiori de le minori.Ma de i monti pur affai, ¢or molté
abondano di acque,¢o uid pin le parti dibafo, che lecie
me ¢ alte; ¢o quelle che [ono piene di arbori molto pin
che uelle che ne fono [pogliate ¢ priue, Et Pacque che fi
ritroudano ne li campi partecipano del [al{o: ma guelle che
fono ne le fommitade demonti , o ancho ne le parti ime
¢ baffe fono dolci eccetto [¢°] [apore loro non fia corrote
to,per le proprietadi de Pacque molto crude,z faife, che
gli fono propinguesosero fia il loro paffappio p parti de
la terra che partecipi di nitro, alume [§'f°,0 alire cofe fis
mili.Li Naturali affcgnano quefie caufe:é cofz certa che’l
Soletira a fede Pacque quelle parti che forio fortilifime
& leggieri s peril che , conciofia che’l Sole tutroil di ft
Conlt, Cefs C
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[bargafopra li campi ¢ pianure,tifogna dire che’l feige.
ga Pbwmore,er diffoluclo muapore ; ¢ di qui nafee che.
dleuni del tutto fono priui di acque natiue s ¢ fe pure,
gualche poca ue ne fia,quella ha del falfo 3 lewatoli wiail
Jottile,leg giero, ¢ dolce , come auiene anchora appreffo
del mare, Ma le acque de li monti quefio non patifeano,
per non li dare tutto il di il Sole [opra constiolenza:onde
dicano che li monti che declinano al fettentrione abondaz
mo wid piu di acqua, che quelli werfo il mez3o dise quels
{i che fono uerfo Poriente ¢ occidente anchora fono mee
1o acquofi di quelli che fono woltati al fettentrione : ma

piu acqua di quelli , che woltano al mez 3o giornoz
¢ li [pefJs di arbori piy acquofi de li nudi ; perche fono

aditbratidala denfita de i arbori . Anchora dicano che

le parti baffe de li monti [ono pin acquofe : perche la ndz
tura de le acque ¢ fempre andare al bdjﬁn s ¢ quelle che
fonoin alto defcendano al difoto de le radici de montis
onde piufonti , ¢ uene di dcque , ui fono , doue [opraz
$lanno monti alti ¢z denfi , che banno lnoghi concaui ¢or
uallofi : per il che in quefii tali flando le niewe tutto I ans
mo,¢r folando per la terrd,aupumentano li fonti,gor ine
groffanfi li fumi , benche non apparino tutte le yene de
le acque intorno le parti Eaffe de monti , per non bauere
eondotti aperti da difcoprirfis o fia per le pietre , o tere
ra denfa,che le impedifcano: ma wniner filmente in longo
andare uerfo il mare fj uedeno, ¢ fi difeuopreno, oo alcu
ne per uie [otteranee fi difesopreno Jolo al lito del mare,
guale ¢ il fonte in Arado,oo in Heraclea di ponto,Et le ac
que che uengano da luoghi alii, Jono'da i noftri chiamat
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fontie da Gredi pige, cio é quafifiizil che é p li luoghi,
ehe li [opraflano,cio é il monte Saoce chiamato,che ba né
molto difcosto da la cima luoghi efperi, ¢ canernofi da
poter riceuere gra copia di celefle acque. Li fonti adiig ir
rigui, gz abodewoli Jempre di acque fi chiamano da li Gre
¢i pige,p le antedette cagioni, Oltra di gfto fono anchora
in moltiffime parti de laterra uene che [pargano acquas
Et dicano come ne li animali tutto il corpo contiene in fe
Wene arteric e parti concaue , cofi ancho ne la terra fono
{uoghi rari,pieni di aere , ¢ di uene, che tengano acqud,
¢ in ¢lcuni molto folte complicate infieme, in alcunt pin
vare , che facilmente fi offendano : il che auiene a coloro,
che cauano poz Xi,per I moltitudine ¢ [pefJez3d. Adun
que parimente [i chiamano pige,anchora glle uene aperte,
pefJere prianenti, Ma chiamano libadas,cio'e riwolioner
diflillaméti, doue fi raccolgano le acque colate da le piog
giesle gliin terrai lnoghi Siretti ¢ opachi fono cdfirette,
¢ adumate come in uno uafoset no ui fono uene d’acque,.
dode nd poffanc [ogo tempo durare,anzi flio macaresec.
cetto fe nd fuffero m una gradiffima quatita.Ma pige,er
crefcere,¢5. diminuire [ecodoil flato de Paere,et circoflan
Fazimpero che quado fono fecchi oltra mifura, li fonti diz
minuifcano, et alcuni macanoima fe'anno é pioggio fo,ac
crefcano,et piglino nutriméto,coe anchora di fopra é det.
to,l’acque de lifonti da 'acque celeflizp lagl cofa anchora
lifonti grademéte crefedocireail folflitio hiberno,p né ba
wer il Sole molto uigore, 2 augumétando le pioggie , ¢
neue M el folfiitio de la [late et nel nafuméto del cane
axiene il contrario. Anchora lifonti e riui [i conofcano p
B2 c i
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wn’altro modo taleimpero che ritrouato il fonte featurire
da una generofauena,tr pianamente cominciando a cor
Yere,r d poco a poco crefeere, ¢ in tanto crefciuto fimil
mente conferuarfi,ouero fluire finalmente per tutto,il prin
cipio de la fua inuentionz,altro non é che’l macarlio ace
crefcerli proceda per la‘circontian3a de Paere . Ma libae
- das,ouero i viui dicano non feritare que[Pordine,anzi nel
principio (pargano abondantemente:ma nel fine mancaz
no deltuttozper il che non ogliano i dia fede al fuo pré
mo corfo . Ma li weri mnsefiigatori de ’acque comandaz
no , che con diligentia v prima [t debba confiderare li
Inoghi ne li qualt wogliano cercare Pacque , ¢ 'wedere
in che clima fia delmondo,zr qualis ¢ finalmente ufse
vecerti [egni chiari, come [ono meati ¢ uie [otterraz
mee, et altri fegni , fi da la terra,come da Pherbe nafeene
tizperche il gionco chiamato bolofchenos , ¢ butomone,
&' [}ino, ¢ cipero, che adomandano Jerna , v la grds
mignain quantitagy graffa , ¢ calamo | altrimente
indico , ouero meflocalamo , cio # pieno di canme , altri
chiamano balita ¢ fiftole,o fimpogne denfe per lequaz
li Pacque [parfe fi conducano , come per canali di canne
fatti 2 fianotenere, dicono effere [epni aperti che guello
Iuogo ha de Pacque:parimente Phellerauerde che alcuni
chiamano malacocifone, cio é hedera tenerd, gy cocomae
ro [aluatico,¢o bippurin, s citiquefoplio,chiamato pene
thaphilon , ¢ butrachio ddomandato chrifanthemo , g2
wniverfalmente ogni cofi che da fe nafee, ¢ non é pianta
td,che fia uerde, flovida ¢ denf3,danno manifeflo imdie
tio che riceuano il nutriméto da P deque propingues per il
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che ﬁ debba ﬁddrf di ﬁmﬂf ﬁ‘gni,a’g- cauare bE fotto,accio
che J€’Lluoco bamﬂﬁ in parte declimatione polJ; acquifia
reil defiderio de lo abondante fonte,  Nota che bippu=
ro tira il nome da la ethimologia ¢ [imilitudine de la
cofasé una herba fimilea la coda cauallma,le foglie de la
quale fono fimili a li capelli,benche piu grofJetti,¢z il fuz
$io [uo da la radice fino a lacima [ottile , ¢ udacuo come
la canna,con nodi difimti,da li quali nafeano le foglie pi
lofe,¢ fe adimanda dala natura fua [alpigena, cio é trd
bapiccola,  Buttomeno nafce nele paludi, ¢ ha le foe
glie fimile a le pioppe,ouero alberinegri , cibo di molta
gratitudime a li buoi , nafeano dawna fola radice.
Penthaphilon , herba che uolgarmente fi domanda cinz
quefoglio, ha lefoglie quafi fimili a la menta,ma tagliate
sntorno di piccole icifure,a fimilitudine diund fege, ¢
fuil fiore pallido.  Batrachio,ouero chrifanthemo,ba le
foglie fimili a Pappio , ma maggiori, il fiore del colore
de I’oro,di grandezanon paffa due [panne Melacoe
ciffo é [imile a’bedera di figlie tenerine che circonda
ogni cofa che fi troua pre(Jo,z7da e nd fi puo fofieneres
wolgarmente fi chiama uolubile:z> nafce tagliati licane
ti ¢ in luoghi terrei,  Cipero adimandato Jerna , ba
le foglie fimili al cardo quando nuouamente fono nate ¢
fottil,il fuffo fimile al gionco,ne la canna foil feme cos
me il meglio,le radici fimili al'olino di fapore aromatiz
€0.Onde [e noinon difprezzaremo li fegni de li feflughi
di quefie berbe , mai cauaremo ne luoghi che non hanno
dequa corrente,o fontane, 0 pozzi. Doue adunque quefle
herbe fiuedeno,fignifica che [otto di quella terra é acqud,

C i
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anXi doue wederai quelle infrigidarft ¢ marcirfi, appffo
i pawmento dimofirano ui fiano dcque grandi;ma non
permanenti:Ma douele foglie fono'belle frefche'er werds,
I¢ fignifica che ui foné acque altiffime ¢ permanenti, ¥a
anchora bifogno rifuardave il panimento de la terra:im
pero che dowe ¢ terra argilla,cio & creta atta o for waft e
prmicofa,di fluffo [quallido, dicano del tutto efJer acquos
JaNeper quefio é da leuare ogni [peranTa,done fono ter
re glutinofe,lutofe,negre, g petrofe : impero che tutto fi
mifliero fi troui in terrd,o pin,0 meno,in denfita, ¢o- rari
td, ¢ dister (ita di colori, g di croflesan3i bifognaui fiaz
no-pietre negre doue effettiamo hauer Pacque non uarre
Jesma callofe,e [JefJe ce toffise gl che hino Jfopra di
Jemefeolataterrabisnca, ¢r pofia come é detto, fignifica
fetto il pavimito efferui Pacqua.Pariméte la [peffezza de
le pietreinequale, il medefimo importa, anchora che nom
fiano ne le pdette regioni. Adiique ne la terra lapidofa,ne
&radifa e glutinofa,bifogna fiano molti riui ne la fupfi
tie de l terra,quali fi domandano libade:, p lagual cofa é
tile fare iui, o[ et canali,accio li riui fequitiamoses in
gftomodo fi congregara di molta acqua. Ma e I Inoghi
petroft ¢ rari,in qualangue modo fi vitrommo fonti , di
quelli é conueniente  contentarfi. snchora fi puo inses
fligare Pacque per quefla ia , cio é che lo inueSligatore
babbis uno Hafo di picho femisferico,a mez{a Lund,che
tengd un congio,cio é circa uno flaro ¢or me370 ( fecon
do i antichi)z> pigli duoi gro(fetti pawelli, o Sloppini d
lana, o tre , ben pettenati ¢ teneri,guali circondi con fi
loil quale Pappicehi ¢ la cera ditro nel fondo del ua

'w
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fe,@- onga il uafo con oglio ¢ faccia una ol o quello
luogo donde  (periamo Pacqua ( per le conietture di foe
pra bauute ) ¢ fiala foffaalta tre cubiti, ne laguale
pongail uafo al viuerfcio ,¢o circondato da frondi uers
didicanna , o dialtrauerde berba, di terra i cuopra
wno cubito sil che fidebba fare al tramontare del Sos
le', ¢r la mattina liewifi la terra che’l coprina , ¢
pianamente [i lewmo le herbe d’intorno , ¢o* rinoltift
il uafo , ¢ bene confideralo : perche feui feranrio fona
ti, ritrouara la lana piena di acqua , ¢ il afo intorno
intorno con molte bolle, 0 gocciole . Et ancho cono=
feeradi che qualita feraacqua, fe e(premuta dala lana
la gufiera : benche [era piy dolce di quella del fontes
impero che la parte tenuiffima, foutiliffima ¢ legieriffiz
ma [era exbalata a la lana appiccandofi . Quefto adunz
gue fia a fofficiena ditto de la inuefiigatione de le
acque,

De le acque , ¢ come [i debba racco:
Gliere Pacqua pionana, Seconz
do Diofane. Cap. VI.

N EcefJario é [opra ogni altra cofa hauere curd de le
acque,non ﬁfﬁmmtr peril frutto de le acque,cos

me anchora perche, quado fono li gradiffimi fecchi fanno
lo aere temperatiffimo.E gran sentura baucre Pacqua de
lefontane , la qual. fe mancha , raccoplifi le acque pios
wane, fofficienti per Pufo noflro,et de la nofiva famigliaset
nongia come aleuni fogliano fare ne le flalle doue fi feoe
lano li flerchi de li animali < ma ne le cafe , gua:’r’ anchoz
racou diligentia [pe[Jo fi debbanc purgare ¢y mondare,

C iy
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condycendo le acque da li tetti per canali di legno ne le
ciflerneyoucro po{i, Sappiache lo Aloro, begnato ne
Pacqua,la fo falutifera ¢ fna . Ma le acque turbide gor
uitiofe , ficurano ¢ purgano in queila manierd , cio
e wotift veliuaft, ¢ ponghmnfia Paeve fin b€ ripofas
ta,zr dipoi cauifi di quelli,zo empifi altri uafi;ma canala
leggiermente , che non diuenga turbida , ¢z fa che nel
fondo del uafo, dondela caui, che folo uirefii I'acqud
{ez30fa ¢ brutta .

Che’l faccia dibifogne neli poderi,o poff[Jioni
grandi,e[Jerui monti,o colli pieni ¢z fol
tidi arbori.  Secondo Apwz
leio, leP. VII.

E Di grande commodita hauere ne la poffi[fione

qualche colle,o monte folto di arbori che i nafehis
%o [pontancamente per natura, li quali non ui effendo,
non é difficile piantaruelizconciofia,che anchora li arbo
ri faluatichi habbino le loro fementi,quali femmate pof
Jano produre : ma ne li tuoghi molto [ecchi queflo non
auiene,Certo ¢ che le [alci,eor mirice,¢o fioppe, ¢o abeti,
¢ fraffini , ¢r olmi o tusti quelli che fono di confimile
genere , nafcono uolontieri in luoghi bumidi, Ma il pino
anchora [t produce in luoghi arenoft. Ma le mele puniche
e li oliui,uep giamo per e[periena abondantemente na
Jeere ne luochi aridi ¢or fecchiLa quercia,go il caflagno,
giande di Gioue adimandate, richiedano luochi che rices
uino continud piog gid.

Qual terra fia migliore , o piu preflante.  Ses
condo Beritio , Cap.  VIII,

.
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L Aterrra perfertifJima é guella (h’é negra , da tutth
fopra ogni alira lodata: perche tollera ¢ [opportd
fila pioggia,come il feceo. 11 Jecondo lucgo é de laterra
cé di colore fulua,zr cb’é irrigata da fuenii,limofa , ¢o*
u!rgimﬁ chiamata; anchora dolce ¢y calda; atta ¢ al
piantarui wite,arbori gz femmarui, Ma lodata ¢ laters
ra Prnﬁﬂdﬂ,ﬁlrﬂf al rompere,¢r manegfarr,rbr nonere
pugnante a Popera,molto atta a la fertilita ¢ abondans
Rade liarbori , ¢ anchora ld roffa é buona a farui ogni
coff,eccetto ch’e mettd al produre arbori.
Modo da e[perimentare la bonta de la terrd,  Sez
condo Anatolios  Caps I1X%
L O e[perimentare la bonta de la terra, i puo anchoe
ra fare peril guardarla,cio é fe uedinon firompd
molto nel fiso [qualore,ne ancho diuenti paltancfs.quan=
do fia bagnata da abondanti ¢ impetuofe piog gir,an3i
ricewd nel feno fuo Pacqua piountd ¢ fiicchiiEt ancho fe
al tépo del freddo non faccia crofta ne la fus Juperficiesd
§ia per lamaggior parte puo ¢fJere gindicata buona . Li
antichi tronarono wno molto pis bello modo da. prouare
tal bonta conil folo fouardarla:il che é,che quando i uee
de che ui fiano felue grande di arbori faluatichi ; che nas
febino da per fe:affolutamente pronartiaro guella buoz
na,anzi ottimd, g [e fiano felue mediocre, dicano la ters
ra effere mediocre in bonta.Ma Jewi fi produchmno [pimty
¢ fermenti fottili ¢ herbe piccole , queila ¢ imbecille ¢
debole,et non di molto prez 0. Altri non citenti con F'oe
chio, feceno efperien3a con il guflarle . Altri fanno un

fiffa alta dal fondo,de la quale pigliano un poce di terre,
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et la giudicano,quando li fentano twono , o triflo odore,
M a di cio non contenti la pongano i uio nafo,¢o gettaz
toi fopra de Pacqua da beusre fummo ls proua gutiando
lasimpero che quale ferail fapore de | acqua, fatta tal miz
Stura,tale ferala terra,Bafla adunque contentarfi che Pal
tez X4 fia di yno piede nele terre da Jeminaresm quella da
piantarui le uiti, fia di tre piedi ; gor in quella de li arbori
fia diquattro.  Alcuni conietturano 1 dolcezzade la
terra,per li nafeenti in guella,come fono dGionchi, ouero ca
lami natatili detti ouero rubl,ch’e ura [petie de [pwii che
prodiucano more,¢z li illanil« domandano in Ltalia mo

ra faluatica,A quefle anchora danno fede chivicercaPac

que « Mail piy certo modo ¢ dal Japore zimpero che
8li antichi dicano , che la terra, quale édi [apore fa-
lata, del tutto fi debba fuggire « Conciofid cofa , che
noi fugiamo il fierco filato , ¢ la morchia dele oliz
ue non falate , ¢y pli Fterquilini bagnati con Pacqua
dolce , ¢7 non falata, quali glie(perimentatori comans
dano fidiano 4 leradici de &li arbori . Manifefiacos
Ja€ che reprouino | s fuggino la terra falfa come
ineita , eccetto che al produre de le palme, l; frutti qudz
li Pfrﬁﬂﬂ??mi,zrdbnnddmiﬁmi produce : per quefia
cagione folamente ne Ii nofiri luoghi é abondeuole il
Jrutto de la paima - conciofia che tutti frano Jalfugiz
nofi: peril chene l4 terra Jalfa, fi debba piantare le
palme, o [chiuare, o quanto poffibile fia curare lamiz
$turadel flerco falato 4 l4 commodita,grutilita de la tere
radolce . Ma del tusto [ debba fuggire laterra puz3os
lente , come che guella cb’é jnmsil; flima detuttele altre,

-
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Vnaltra proua dela bonta delater:
ra, Secondo Diophane,

Altri prouano la terra ottima cofi . Eanno wna gran
folJa i terra canandone la terra tutta, ¢ dipoi ripigliaz
no quella propria terra, ¢ caccianla detta foff 5
Je la fe riempi, owero ui auaniidi quella terra, jive
dicano la terra effere buona: ¢r fe quella terra git:
tata non viempie la fo[Ja, pronuntiano laterra non effi
re buona, :

Quali femi nela profonda terra,quali ne la medio

cre , ¢ quali nelapiu fottile fi debba fe:
minare. Secondo Tdrenti -
no. Caps X, :
'-I Lgrano dccio fruttifichi unole effere feminato in ter
radi buon findo , ¢ piana : Porzo nelaterra mes
diocresro li legumine la terra pin [ottile , ¢ legieri, St
pofJano anchora Ii legumi [eminare ne la terra: profonda
campefire , ¢z piana , come [ono [egati li fiumentizcons
ciofia che la terra dllhora firinfrefehi, ¢ fi liewi alquan=
toin [u,per effere le fue radici [nili, eccetto che il
CEcio , Ouero ciceres '
.- Quali [emi [t debbano fewinare ne la ter-
ra bumida, ¢ quali ne la fecca
¢ arida,  Secondo Leon:
tio. Cap, XI.
L O orzo richiede terra, che non fiabwmida ; ma
piu prefle arida ¢ fecca il frumento fi debba
[eminare ne la terra bumida | ¢ lutofs : perche in
quella piu crefce , tr fruttifica, Vero é che’l nen é
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da ;‘ﬂ'dugidre il feminare il grano. Le foue ¢ li pi [EEI'
uogliono terra lutofa ¢ bumida:perche ne la fecca Ji cor
rompano ¢o- marcifcano prima che nafchinozet quelli che
non ficorrompeno fe imbaflardifcano.Ma li altii legumi
fruttificano [e i feminano ne la terra arida : nondimeno
dinentano molto meglio f¢ fi feminano in terra che fiairs
riga ¢ i po [t adacquare,
Deltempo quando fi debbe feminare il fru:
mento , g Porfo. Cap. X1I,
q L femivare prefio é molte pin wiile che’l feminar tare
dosperd fi deble anticipare [petialmente la terra pro-
fonds, e bauera haunto un puoco di pioggia. Per tanto al
cuni fono di parere,che dal principio de lo antumno fi pof
Ja feminare neli luoghi freddi per tutto Pinuerno , fina @
Ii idi di Mar30,, ¢ ancho fina a lo equinottio de la pri=
mauerd,che fera fina a di guideci del detto mefe,o fina a li
25, Altri pia diligenti,banno diflribuito li tempi de le Jes
mentiyin tal guifa,cio é che’l femimare PorJo comincia a
di winticinque di Settembre,ch’é lo equinottio autunnale,
il frumento a di duoi di Nouembre,che gli é piu utile : ¢
cefJareil feminare Puno ¢ Paltro nel [olfiitio biemale,
ch’é adi wintiquattro di Genaro. Maa Democrito per
tna fua offeruatione perfuade il feminare fi faccia Jornma
mente al tramGtare de la Coronazperche in guello tempo
non folo fogliano effcre molte pioggieima anchora la ter
ra ha una certa naturale inclinatione , € molimento ate
to di fare che quelli femi che fono feminati fiano piu ferti-
li «Et la Corona comincia a tramontare per la maggior
parte nele regioni de laFenicia a le calende fettime di
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Decembre,cio & a di uinticing di Nouzbre, Ma bifona
che’l feminatore fehinili giorni boreali, ¢z li wenti molto
freddizperche i quelli di,la terra vinchiufi,¢o come [pas
uentata non pwo ricenere il feme femmato, come é manife
§10,Ma ne li giorni fereni ¢z chiari , cio ¢ aufirali, onero
come fi uoglia,piacenolmente ¢ vemiffamente calidi , la
terra di fubito puo ricexere li femi , ¢or concitarlial fore
le radici,vr frusti pure afJai,  Alcuni confegliano il femi
nare dal quarto di de la Luna crefcente fina che lei é pies
nd, cio é fina a di quindici cb’é il plenilunio. Altri penfee
£4 wna wia pin ficura , non wogliano che prefio [ femiri
cofa alcuna:ma partifeano li tempi in duoi tre,zr quattro
parti,aitendendo in queflo modo fehiuare la incertitudine

del tempo che ba dz uenire.

D conofcere quali femi, uerdi ¢r fertili
feranno,  Secondo Zoroafiro,
Cd‘P . X111,

Leuni dicano [apere quali femi uineranno ¢o fe
X ranno fruttiferi,in guefio modo.feminano in uro
certo luoco uno poco di ciaftuno feme pochi di auanti na
fealacanicolare,folo per far la prouas ¢ quando la cani
cola uien [ufo ; alcune de le fementi feminate (come & da
credere)offende,er alcune no: pigliando queflo [egno,al
Ihora folamente feminano quello feme che non é offefo nel
nafcere del cane, gz Paltro laftiano flave,z> non lo femiz
nanoNafeeil cane a di 1 5.di Luglio,.Ma quelli femi che
dilbora fi feminano , fiirrigano ¢z bagnaro primacirca
di uinti , ouero trenta, accio che piu facilmente nas

Jehino,
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De laelettione del feme , ¢ qualidebbario effere
quelli , che fi feminano, ¢ de la loro eta
¢r tempo. Secondo Vindamos
mio, Cap. XIIII,

I L frumento che feminano debba e[fére generofo, buoe
no,pieno,faldo,mollifino, ¢ non rugofo, ¢ quaft del
colore de orosquefio che ba quefle conditioni é utiliffie
mo,gratiffimo, ¢ fertiliffimo:il che i conofee guando fo
fa il pane,Et per il contrario [i debba fug gire quello ch’é
tarlato, rotto , ¢z rugofo, L’or3o anchora debba effcre
pieno,integro, grofJo,recente ¢ nuowo,bianco , ¢z mol=
to graue , ¢ non carolato , o rotto : parimente debbaz
no effere tutti i altri [emi feminatiui, Alcuni raccogliano
le [vighe piu grands , che banno gligranelii piu [aldi
¢r perfetti, quali conferuano per il feminare: perche
Jono uia pin fruttuofi ¢o fertili » 1l feme perfettiffis
mo é di uno anno : mancho buono é guello di duoi an=
nizquello ch’é ditre anni,é pe(limoimail piu antico é ins

frugifero ¢o inutile totalmente,

Che’l fia da luoghi contrarii , ne Iuoghi
contrarii [eminare le fementi
Secondo Didimo,
Caps XV,

D Tcono dlcwni che ala fertilita molt8 conferifce,
cheli femi fi feminine in luoghi citrariizcome §1
li di montagne, ne li campefiri ¢ pianiset quelli cke fono
Jiati raccolti ne Iungf:i humidi,fi femnino in luoghi [qual
lidi : v cofi anchora per il contrario : smpero che ne
li femi ¢ ne laterraé appetito ¢ defiderio de cons
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trarii % il che nondimeno bifoona che fi facciacofi, che
:mﬂmrﬁnmn daleregioni peggioriya le migliorises non
dalepiu prefianti ale peggiori.

Che It femi, feminati che fono,non patifchi-
00 alcuna offenfione.  Secondo
Apbricano,  Cap. XVL
S Emindraili femine la terra irrigata dal fugo de
Pherba fempre uinente,zo coft non feranno offefi,ne
da li ucelli,ne da li forgi , ne da leforiche, anzi che diz
uentdranno piu perfertiEt fe feminarai dintorno un pos
cho di grano bagnato conil fugo del ueratro, cio ¢ helez
boro biancho,li campi [eminati feranno [ecuri da li ucele
li, Et fe tu pigli de li granci defumi, ouero marini , ¢ Ii
tenirai per otto giorni in un uafo di acqua, ¢r con quell
afpergerdi li feminati di fuorisne li fementati,ne le piante®
faranno dannificate da li ucelli.Et fi pefti le foglie deleic
pariffo,chiamato gionco triangulare o quadrangulare,la
radice del quale 4fJomiglia la galange,li femi non fi core
roderannio, Altri afpergano corno di cero fecco,0 di elee
fante,altri il bagnano con Pacqua,gor cofi adacquano li fe
mi . Apuleio dice cheli femi col uino bagnati mancho fi
guasiano. Molto li giouera feli afpergi con la morchid,
Cofa prefiabile et degna é ufare cofe naturali.Se ne la me
firra,con la quale fi ufa milurare li femi, metterai il feme
da effére feminato,et la coprirdi con la pelle di Hiena,dop
po alquanti giorni,trafportata la natural potenia da Pas
wimale,or Podore,da ueruna cofa facilmente [aranno offe
fi.Se futto il feminare feminarai appreffoun poco di gras
no mefcolato con belleboro,tutti li wccelli che ne mangids
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vanno moriranno . S2 adungue tu piglierai quelli uccelli
;aﬁ morti,zo liappiccarai ad una canna, per lo auenire
wederai,che non i capiteranno piu uccelli, Se tu attrites
raile radici del cocomero [aluatico,et le macerarai ne Pac
gua tutta una notte gz con llali feminati adacquarai,il fe
guente giorno,li fementi non feranno offefi,an3i diuentas
ranno molto migliori iy 2 ueccie non fi corroderanno,fe
domente che le Jerini ui mefeolafJi un poco di fienogreco.
Vergilio loda Padacquare li feminati con dcqua ¢ niz
tro:non fi corrompano anchora quelli femi,che [i feminaz
no & Lund crefcente. Apuleio dice,che prisa che fi caui il
campo,fi debba di notte portarut intorno una ranella rus
betta,detta da gli Greci phrinon,chiufa in uno uafo di ter
ra,zr dipoi fotterata m mez{o del podere:ma nel tempo
del femétare cauifi, ez butnifi fuori del cpo , accio che i
utti non dinentino amaridtem Apuleio dice, che quanz
do li femi [t feminano i i mefcoli de la lente : perche per
natura fu refiflena contra Pimpeto ¢ moleflia de uenti,
ani fe con laurmna uecchia,zr Fierco di cane infieme dif
Joluti bagnarai li femi,o li arbori,pr le Hitl, tutti ft confer
uaranno illeft,zo fen3a danno,
Che cofa fi debba fare,accio che li femi fiano ferti-
li.  Secondo Sotione, Cap. XVII,
S Criuerai ne lo aratro Rafnel . Et lanorando la terra
¢ laregione diuentara fortile,Dicono anchora con
Serire ala fertilita fe li femi f; femimi in luoghi contrarii,
come di fopra édetto, Aleri pigliano il flereo de ii ucelli,
@ [petialmente de li colombi per rendere fertili li campi
{qwallidi ¢ Jecehi gz lo Jpargano per il campo . Mda
quesio

1
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queflo fidebba fchiuare,accio che li femi non fi abbrufcie
10+ Ma bifogna guardare, cheli femi non cafchino fu li
corni di buo:, i quali femi alcwni chiamano Corasbola,de
lo effettoser dicano guelli femi Sieriliimper fitti, ¢ mus
tili generarfi, intanto non fi poffano domare anchora
con la for3a del fuoco. Grandemente fi diffondera, ¢
ampliarail [eme, [e fera fatto il criuello di pelli di lupo,
che babbia trenta fori di grandezJa,che wi fi po[fi ficcae
re il deto,

Da conofcere [eli feminati babbino undcome |
petente,¢ debita proportiones  Sez
condo Panfilos Cap, XVIIL

C Ome ¢ gittata la femente iterrd, guidali deti de

la mano quelli imprimendo in terra, ¢z dipoi leua

ta la mano,confiderardi la moltitudine de li femi , che fos

n0 in terra doue bai impre[Ja la mano:impero che nel gra

no il numero de li granelli [eminati perfetio debba effere

Jetteno,cioé fette, o il minore cingues ne Por3o noue , &

fettesne le foue [ei , ¢ quatiro « M guelli che eranno i

queflo mez30,é manifefio che [ono ben proportionati . Et

ne laterra che patifee affiduita dineue, li femi debbano

effere piu folti ¢ [peffi + perche alcuno fi marcifce per
il bi#fﬂ'ﬂv '

Do lo flerco,che fi debbe dare ali campi, Secons
do li Quintilii . Cap. XIX.

L A terra buona,il flerco la fa migliore, ¢ triflamol

to diutd. Per tanto laterra buona di fiia natura nd

ha dibifogno di molto fierco; La mediocre richiede uno

proco pin di Slerco 3 mala leggiera ¢z debole ne unole

Confls Cefs D
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offaiMalsterrans lercorata dinntarigide,pola fouer
chia Sercorata £ abbrufcia, Aucrtifea colui che Flercori3a
le piante danon ponere immediate [opra leradici il fers

- coma i prima difeoperte le radici ui porga di fepra un
poro di terra [offuicnte l coprirle, ¢r fopra quella getti
il fierco', quale dipoi cuopracon la terra, ¢ facendo
eofi le piante non [t abbrufeieranno 3 ne il flerco gettato,

me fud calidite , o wirt, endporara sil che euerebbe fe

tal ordine non ferualfe, 1lflerco ottimo ¢ perfetiffic
mo & guello de li wececlli, eccetto de le oche , ¢ deli ucs
celli aquatili, per la fus bumidita : benche mefcolato con
glialiri fia utile . Piu notabile ¢ prefiante ¢ il coloms
bimo pla fua grande callidita,p lagual cofa alcuri che ng
le preparanoil gettano nel campo infieme con il feme:ma
piuraro,ouero pin chiaro. Queflo é di molta utilita al
terreno imbecille,eo impotente che lo nutrifee, go fallo di
maggior uigore in far nafecereil feminato, ¢ in nutrivs
losgr anchoraeflirpa,er diffipals gramegnia, Doppo il
colombino il fierco bumano tiene in Fonta il Jecondo Tuoe
gosquaft fimile a guello : ¢ priuatamente ba quefla pros
prieta che corrompe vor defirye 0gni berba.Ma nela Ara
bia preparano il flerco in quefio modozprima lo afciuga
no molto bene , ¢ dipoi il macerano con Pacqua, ¢ di
muouo lo [ciugarno : ¢ quefio dicono effere attiffimo a le
witizzo lamiflura di quello mitiga la malignita de Ii altri
ferchi. Et doppo Pbumane il terzo Inogo tien Pafiniro,
di natura fertiliffimo, ¢ di commodita grandiffima ale
piante.1 quarto luogo é del capriro acerrimo 3 al quale

Jequitail peccoririo cb’é piu &raffo s ¢ doppo il bouine

1
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¢ bufalinosma lo fuillo,cio é di porco,di quefTi piu pree
$lanti & inetto,¢o non atto ¢ li feminati,per la [ua [ouere
chiacalidita,che di [ubito abbrufcia li feminati, Ma wiliffi
mo,et pefJimo é il ferco de li caualli,et muli peryfe medes

fimi : nondimeno utilmente [t mefcola conli piu acri,
Si debba fopra ogni cofa quefio feruare , cio & che [i
agricoltori , o lauoratori non ufino il flerco, che édi
wno anno : perche non é de alcuna utilita , ¢ oltra
gli altri danniche’l fa , anchora produce molte befiie,
wermi, ¢ ferpentt + Quello ch’é di tre , ¢or quattro anni,
& fommamente buono: g ello ch’é piu aniico non ba
in fe alcuno wigore fetido per effére enaporatos ¢ fe
ui era dlcunacofa durala [i é intenerita, Et che’lnion
fia conueneuole FlercoriSare li campi, quando la Lus
na crefee , accio non diamo aiuto ad uftire fuori de
le berbe , in altro luogo abondantemente lo bauemo ine

fegnato .
Preparatione de lo [lerco,  Secondo Fios
rentino + Cap. XX.
/A Leuni fanno una foffa molto grande ne la quale
pongano ogni [terco,fi buono come trifto,¢5 lo I¢
feiano marcireszr ui apgiongano de la cenere de le firna
ci, ¢ li flerchi di tutti li anmalises [opra tutto humae
no,eo che potentiffimo é,¢ per fe diuta tuttele piante,
¢ prima lewiti , ¢ wi [pargano Purina de li buominis
smmo anchora li auanamentide li coci de li conciatori
del curame , ¢ bruture [opra ui gettano . Molti anchora
la paglia raccolta doppo il meterede grani,la mets
teno forto il befliame, accio che conculcata ¢ per Purina
D
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putrefatta o immarcita [t fuceia flerco , quale con tutte
le preieﬂé pongano in guella foffa.Et non quesio folo: ma
Je fiacofaimmonda ¢z lutofa , 0 fia de paglia, 0 de (}is
ni,odi !egnf,a di farmenti cenere , anchora a le antedette
aggiongianozanii ancho la alga del mare infieme con le
bratture , che [eli accofiano , lauata diligentemente con
Pacqua dolce mefeolanosEt dipoi con li farchiellieo Japs
pe tanto lo rioltano fotto[opra che’l fia infieme bene me
Jeolato ¢ wnito,dinenti fierco fuccolento.Molto 2li gios
wa il farli li rinoli,che da le uie conduchino P acqua piowd
nd alafoffa del flerquilinio: perche queflaacqua effendo
piena diterra g turbida,accrefcieil flerco gia iui pofios
& dggiontoui molta materia putrefusta lo fa migliore,

In gualtempo fi debba far manfueta ciafeuna
terrd. Secondo Varrone, Cap,XXI.

N O é tno medefimo modo da fare manfuets ogni
terrdsperche la denfa,ecr che babbi molte radici,

o 4r5uﬁdfi,uuﬂk eﬂ?n;- canata in alto con gliinfiromen
ti appropriati ad ogni regione,aflretti da grandiffime fic
citadizperche allbora laterra diuenta piu tenerd ¢or fraz
gile,vr leradicidala grandez{a del caldo del Sole s ab-
brufciano.Ma la terra profonda folida, ¢or graue,et fimil
mite grafJa in quello modo fatta [qualiida,ricene no poco
giouaméto.E wero che ld terra Jottile,leggieri g imbecilz
le arfa dal Sole dinenta come cenere o perde ogni grafe
(¢3Xa,che in fe habbiascome quella che [pintadaPardore
o udpore conuertitd fe ne ua in fumo, e enanefee : per la
qual cofa laterra ch’é werfo lo equinottio autunnale fi deb
be domeflicare ¢ fur manfueta, non con {appe , necon
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Jarchielli,gor Xapitellis ma con Uaratro,et di fitkito gittars
wide lo flerco : ¢ a quella grandiffimamente li da aiuto
il darli affai flerco. Ma in Arabiaricufano il riouare la
terra debole ¢ fottile,come puoco firte , ¢ che fe priua
de Pbumore,per la nona aratura.Li feminatori adunque
avdti chela innuouimo, femininoui de 'orzo,et [Fe|fe frate
ne hanno confeguito fertilita grande, (petialmente e[fen=
dout [oprauenute pin pioggie.Similméte anchora come la
terrd fottile,coft anchora la fulua ¢ roffa, ¢ arenofa, et
negra, et bidca,et arida ey leggiere,go la creta bidca po
fla ne colli, laworardi pil uerno,Ma la falfa nel priveipio
del uerno effendo aljto pionuto, 6 li piccoli aratri como
werdi,eor di [opra li gittarai de la paglia: ma Glla de le fa
we molto & gionenole: queSiatieneil principato fra tutte
le paglie per ftabiare;a la quale feguita quella de Por3,
¢ doppo del prano. Per la putrefattione de le guali la
terra falfa coft fiabiata dinenta manfueta ¢o dolce,ne pine
Je rifolue in uapore aereo la falfa bumidita: dipoi lafciala
ripofare coft per tutto anno,zo nell autunno li darai de
flerco di buoi bufuli, ¢o caualli, come quelli che [ono pin
dolcizdipoi ui getta de Porzo,¢ de legumi,che non fans
no radici grandi.Md quella cb’é pofia ne [noghi montaz
grofi,tempeftofi,ombrofi,ex [otto li uenti di Borea, laoz
raralane la flate,¢r neli grandi caldi,cauandola ben fot
to con le Sappe molto commode a confimili fiti Et fea la
grandezXa de laterra da effere feminata,non fi poffa del
tutto con le zappe lauorare , fipuo acid [applire conlo
dratro, ¢z ardrld anchora ld flatezma cominciare doppo
€ tramontato il Sole fina al (4o quafi nafeimento dccioche
D i



DE.L’AGRICOLTVRA
1a bumidita ¢ graffiz3a obumbrata refii Jotto le plebe,
cioé forto le {oppe de la terra,¢r oltra che pil laorarla
dinotte [1a futta piu tenera,é ancho utile a li buoi,chear i
dal Sole fi amalerebbeno:ma coft flanno fani e con piu
fucilita lasorano, Et accio fia a [aluamento, [t del fiutto,
come de li animali,il bufolco,cio ¢ il laworatore con Para
tro debba bauere non folo duoi buoi,ma quatiro congions
geree fareil giogo Lemmato ¢z doppio ¢y radoppiare,
¢ inter{are il Idﬁnrfrrin,{g-‘uﬁrr.-uﬁn Homere,0 gomerd
uid piu grawe,acciojche in quetio modo la graffeza dela
terra fi conculchi per Popera grande : ¢ [1 adombri, gor
€uopri,0 nafeondi fotto le zoppe, ¢ pesolini de la terra,
Del farchiare,zr récare de berbe,che nafcano ne la
terrd [eminata, Secondo Ledtio. Cap, XXII,
C Ommodo,ez utilita grande rifulta a li fementati
terreni,et a li femi feminati di [ubito farchiarli , et
raflelarli,accio li Jemi fiano da la terra coptizil che fe com
0pa de i buomuni fia difficile opare, [t puo farchiarli,o ra
Relarli con i buoickt il tutto fera oceultato,gor co pto fatto
Pordinario filco,accio che I’herle Jiluatiche fi diffipino.
Y medefimodipoi fi debia fore,anchora p benefitio deli fe
mi crefeiuti,coprédo le loro radici,che da le acque piowute
fono flate difcopte.Et fe pinnolte li grani,or3i,ex altri fe
i Jarchiarai,tanto piu Ii decrefcerai utilita: Jetroppo
preflo Jbigaffeno i furmenti lituali le [Fighe, ouero fulle
dale peccore pafcere modeflamente ¢o coftil frutto puro,
@ di moltautilita diutera pid perfetto : cocio fiache ld
terra non ami di mutrire berbe peregrine di poce fruttos
Quado fi debba metere,Secido Fiorétino,Cd,XXIIL.
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: Vando dlcune parti comincieranno ¢ diuentare
Q:Bfam'tf,ft alquato roﬂ?ggmrf , allbora meterai
tutte le biadi,et Jyetiaimite Por{o:ma melio piu
pfto fi debbano metere ls legumizimpo che piu pfio fi cuos
quano,et fannofi piudolci. N ¢ adiigue dafpettare fin 1@
to,che ogni cofa fia i Pultinto fuo effere,et wigore s imgo
che fe alcit dimora fin li, pdera glli che fono tato arefeti,e
Jecchi,dométre chel mete cafeano pil cago , Vero é che’l
frutto bé fecco,e piu durabileymalacopiaé manco,et gllo
che comicia a sbiauire,0a rofJire é piu giocdo et diletieno
le nel ciboi et la pdg!fd,rbe digllo firaccoglieé anchora
piu grata ali animali,et meglio ¢ ¢G diligitia et piieza
raccoglierele biadi tutte audti il Sole fi liewi,et witilato il
grano , ouero or{oct criuclato, debba [lare wno elmero
giorno,ouero del tirto una notte in fu Paia et portarlo
auantinafeail Sole,accioche effendo il frutto, ouero 0r{0
in 71 tépo frefeo,o freddo fivipi ganel granaio.Et certaz
mite che queflo molto gioya al conferuarit lengo tempo,
De la preparatione de Péia, Secondo Dis
dimo + Cap. XXIIILI. .
B 1fogna che’l i faccia Paia in luogo alte, dccio pof
fino li furmenti facilmente ventilar s, viceendo il
uéro:ma fopra tutto fi debbaguardare,che Paiand fia fat
ta fecGdo il uéto,che lina p li borti,o che geotendo neld
cafa uadmo a Paiasgle dico facci+fy al luogo feopto et nd.
ipeditozimpo che linéti folenado da le paglie bufthe fottis
lifJime, fen3a cé fideratice de li buot,fi caccido ne li occhi,
et aciecdfi (pefJe fiate molti di uno et altri di ambiduares
ftéo pﬁni.%d&n dchora le paglie li frutti autiinali che
D iy
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i fuori non hanno for3a lignofa & dura,, ¢ [fetials
mente le iti. Et come il flerco,cofi anchara la paglia con
ferifee ale radicier offende a li rami ¢ alefoglie. Ne
dncho meno nuoceno  le olerecio é herbette : imperoche
accofiandofi ale loro fogliele ferijcano ¢r pafJano , ¢
cofi forated fubito fi feccano . Fifogna [pefjo bagnare
Paiaconla morchia ¢y acqua,er dipotlewgarla, o [pia
narla con una pietra grande detta Cilmdro. Et cofi non
Jeranno le formiche mginriate.Ma le biadi poSie fuPaid,
guella parte doue f[ono tagliate téghino woltate al me330
giorno:pche da quella regione fi réderanno piu piene, ¢or
wid piu facilmente fi [graneranno percoffe da li feoregias
ti,cio é uerranno fuora li grani fubito che [i batteno.
¢ Deligranari da ponerui li frumenti,¢o-de la dius
turnita , ¢z durabilita loro,  Secondo

' Tarentino. Cap. XXV,
" L frumento accio fi conferui bene,unolejefJere in luos

ghi fopra terra che babbino il lume da Poriente , qo
ui tiri moderatamente Bored, ¢o Fauonios g auertifchifs
dal uento di Aufiro, vor confimili : ¢ il granaro habbia
ditcerfi buchi, fori,canali,o uie ¢ [Ve[Jé per le guali il cal
do poffi [pirare,¢or enaporare di fuort,go dentro intrare
#i Pard, o il ento fottile per rinfrefearlis ¢ non habe
bia in fe bumidita,onero alcuno fiato, 0 odore diffidcenss
le,er fetidoses fia difeofto [petialmente da le fialle di ca
walli,e Butoi g confimili,err priso di ogni calidita . Le
pariete ¢ faccie de li muri fiano illinite ¢or coperte legs
&iermente di loto, o malta mefedato con peli in fcambio
di pagliaseor dipuoi cuoprilo dentro , ¢ di fiiori conla
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drgilld , o creta biance 5 ¢ doppo quefle cofe mettcrai o
molle ne Pacqua per duoi giorni le radici del cocomes
ro [aluatico,¢o con quells acqua adacquarai,go incorpos
rarai la calema con Parena,eo con guella lmirai diligés
temente le parti di dentro, Alcuni mefcolano conla calci=
na de Purma de li amimali,come che quella amaz < li wer
misto anchora mefeolano con la calcina,che fi fu il pauiz
mento,0 folaro,l’acqua doue é macerato il lotio, cio ¢ loz
to berba, Alcuni afpergano, o gittano foprail formento
la cencre de la guerce peril medefimo affcsto. Altriil flér
¢ de buoi fecco polueriato. Altri li vami fecchi delo afs
fentio,ouero abrotano,gy fimilméte le foglie del fempres
uino fecche « Mamolto utile ¢ eccellente ¢ la calome ; ¢
arena , ouero [abione , incorporarli con la morchia:
impero che quefta ammaza tutti li wermi & ammalucs
ciygr fail grano piu faldo,¢r pindenfo: per la gual cofa
fanno alciii cuocere la morchia fina al mezo,et co guella
afpergano,¢r bagnano le paricte,er faccie del granaro,
¢ dipoi ui pongano li grani ¢z altre biade, Ma fopra
ogni altra cofauale hauere preparata laterra argilofe
fredda,ouero le foglie de le mele punice aride , & feeche
ridotte in polueresty quando (i uuota uno facco di frue
mento, gittaui de ditta poluere , ¢ cofi fu per ogni facco,
o ftara che fi fearchi nel granaro.Ma wtiliffimo é fparge
re [i'l pasimento ¢z [lratare anantiche ui pongail frue
mento,de la conifa mez3a fredda il cui cognome ¢ teffiz
colo di ferapio o di [opra fure uno flrato di grano, fopra
il quale gittani de ladetta coniYa , ¢ di fopra anchora
grano, ¢ di fopra coniia, fin che tutto il grano banerai
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iipuﬂd squello che in queila maniera banerdi ripoflo,
non folo molti anni i conferua che non fi corrompa,, ma
anchora conferua il medefimo pefo nel farne pane. 1l
Surmento ueechio di natura fua dienta negro , ¢ amds
ro: peril che ufa diligentia a le cofe di fopradette ; pers
che fa bifogno.

Modo da fare che li femi che fono ripofii nel grana
roper feminare,crefchino .  Secondo
Aphricano, Cap. XXV I.

L frumento [opra la mifura che fu mifurato quando
I poftoin granaro crefcerain gueflo modo . 1l nitro
@ la fehiwma ter3a del nitro triterai Jottiliffrmamente,
@ coft gittalo fopra il granosquale anchora conferua ins
kegro g non fe corrompe,oltrail darli accrefcimento,
Modo che le formiche non dannifichino li grani.
SecondoSotione.  Cap, XXVII,
L Eformiche non toccaranno il grano [e con laterra
bidca circondarai il cateio,ouero il métino del gra
no; ouero Porigano [aluatico li metterai intorno,

Modo da mantenere (ano molto longo tempo
nelgranaro'or0.  Secondo Damas
Zeronte.  Cdp. XXVIII,

L O,0r{o fi conferua fildo con le fogliedel lauro,dette

< alloro,ouero orbaro fecche,po con ogni cenere : ma
Jpetialmente con quella del legno del lauro . Parimente fi
conferna con Pherba del fem preuico fecca, go calamintha
fieme con il gefJo, v or30,4 Por{o mefcolate. Alcuni
pongano nel mez o de "or{o uno Hafo pieno di deeto cos

perto. Ma debbi [apere che or 3o uecchio [ fa amaro,
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Modo di conferuare la forma.  Secondo
Fiorentino,  Cap. XXIX.
L A forma [i conferua longo tempo con le fiacco
le graffe minuzate,et trite gettate foprala farina,
Alcuni pigliano comino ¢z fale parte equale tritendo ¢z
facendo di quelli majJe aride,le pongano ne la forina,
Delaproud del furmento, ¢ come bifogna fareil
pefo del pane,uguale al furmento,. Secons
do Didimo. Caps XX Xo
P Vrgardi diligentemente conil criucilo il furméto
_ da ogniimmonditia, quale fia fano integro et ron
corrofd,erguelio pefarai, ¢ Je trowi che’l fia quaranta li:
bre,altrettante libre di pane ne canerais gche quanto cald
raperil leuarneil femolo , o remola,detta forfore, tanto
ne lamolitura,0 macinaturd,go nelreflo dele opere,age
giongera, pettatai Pacqua, Ma la cuociturd del pane ne
liewa wia la decimayet wigefima parte del pefo:per lagual
ofa ne la cuocitura [i perde de dieci libre wna ¢y me55a.
Et il medefimo pefo per la cuocitura bifognd tor uia, fi ne
li pani puri,come ne li fecondariis '
Come [i poffa fareil pane dilettenole ¢o buono,
anchora fenza il fermento,o lenaduro, Sez
condo Didimo,  Cap. XX X1+
Letsri fanno il pane fen3a fermento,o lieuito,dge
giongendoui del nitro, Veroé che'l nitro fuil
pane piu frangibile , cio é fucile al romperlo, Altri
[en3a fermento fanno il pane coft , cio é il di awanti che
facemo il pane , pigliano Puna guale pongano ne Pace
qua , ¢ il di che fanno il pane la innatante di [opra
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cduano de acqua(cio é il di fequente)vo quelld ¢[}rimes
no,quale e[premitura ufono in Jcambio del fermento , ¢or
fannoil pane piu giocondo, ¢z pin [plendido,Ma fe tu uoi
bauere il fermento per tutto anno,quando bolle il mofio
ne le botti,raccogli quella fechinma che fu di fuori bollens
do ¢ mefcolerala co la farina i meglio,¢rdiligentemen
e tritd ls congregarai i mafJe,quali feccarale al Sole,¢or
dipoi riponele in luogo bumido,¢or di quello ufarai in fare
il pane pigliandone una fufficiente quantita. Sappi che
tutti li pani che [i fanno fen{a fermento, fono efficaci(fimé
ad incitare @ Venere,¢o lu[[uriare, Anchora Fiorentuo
dice,che’l pane clibanita cotto fotto il tefto nel clibano,for
mato gracilemente ¢ [ottile,z aroflito al [ole,é fucile da
cuocerfi nel Slomaco < ma cotto nel forno,effere piu grave
er difficile a'la digeflione.

De la ptifana,onero or{ata,  Secondo Di

dimo , Cap. XXXII,

P Vrga Por3o molto bene,go feorticalo , ¢ Jeccalo

al Soleset dipoi pelalo, o pefialo, o di muono Jecea
lo al Sole:¢ quando lo worrairiponere, guello fatile che
nel piftarlo fi feparo,a quello confpergerdi : queflo weras
mente conferna quello.Et che la ptifina quando ¢ piu byz
mida ¢z liguida fia di grandiffimo nutrimento , teStimos
nio € Fiorentino,che co i dice.

Dele Faue,  Secondo Didimo, Cdp XXXIIT,
I L feme de e ﬁme‘guﬂrd: che non le pongaale radis
ci de i arbori,accioche Parboro non fi fecchi.Fa bifos

gno feminare le faue tardispo godano ne la terra lutofa.
Bt dccio che commodamente fi cuocino, ananti che le femi
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nimdcerarale in acqua nitrofa . Anchorali fifici dicano
che le faue fanno hebetare g roz 3 li cuoridi coloro che
Jenenutrifcano:per il che , ¢y ragioneuclmente penfino
impedifchino gli fomnii:perche fono uentofe. Dicano ana
cho che le gallme domettiche diuentano [lerili, mangianz
do affiduamente di quelle, Pitagora diceud non e[fere bi
fogno il mangiare le faue: perche ne gli loro fioriwi fono
listere lugubre ¢r lacrimabili. Dicano anchora che le fos
ue corrofecrefcente & Luna, [i riempanoe ¢o reintcgrano,

et che mai fi cuocano ne acqua falata,0 marina. Amphia
rao fuil primo che fi abfliene dal mangiare de le faue, per
cagione de indiuinare ¢ terpretare li fomnii, Si addu
cano anchora per cio per[uadere li werfi di Orfeo di ques
§io tenore O miferi da le foue,miferirimouete la deflra,
Vguale & operanutrirfidi fane , ¢g del capo del padres
Certa cofa é che le fawe bagnate con dcqud marind,
integre fi conferuano , ¢z non offefe. Similmente euies
ve, fi feranno a[perfe con il magudare , cio é conil fuce
co de la radice del filphio, ouero con il cremore della
Jero,0 fucco.
Del Cecio,ouero Cicere. Secondo Fiorens
tino, Cap, XXXIIIIL:
S E auanti che femniil cecio lo maceraraine 'acqua
tepida,nafcera maggiore.De alcuni la curd € Hands
li qualiuolendo maggiore il cecio,infieme con la [ua cors
teccia, [imilmente macerato,aggiontouiil nitrone Uacqud
amminifirano, Et fe tuuolefJi che’l cecio nafcefJe prefio;
feminaralo circa quello tempo che fi femina PorSo . M
accio che nifJino lo pofJa mangiare nel tempo del uigore,
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¢ guando crefee s quello adacquarai per cingue giorni,
la mattona ananti il Sole nafchi,con Cacqua doue macera
il feme del cocomero [aluatico , ¢ dello afenSo ben tri=
to, ¢ peflo. Et fia certo che laruggiada di nuouo per
cinque di irrorandolo lana ogni amarez{a di quello,
De le Lentichie,onero lenti,  Secondo il
mede[imo. Cap. XXXV,
I E lenti auanti la [emente linite con il ferco bufelis

- 50,0 bowino,nafeano piu prefio,¢o migliori.La len
tichia ne le cornechie , ouero cortecci fi fa maggiore, fe
mdceratd con acqua tepida,et nitro la femini Et reflara
incorottd,fe con Iaceto, che feco ha mefeolato il fucco, ¢
cremore del lafero,magudare,filphio,o laferpitio,che tan
to importa,adacquarai.La lente di Egitto mangiata , ins
duce allegre334,¢0 anchora concilia ¢ wnifee,

Del Meglio. [econdo il medefimo. Cap. XXXVT.
I L megl'fo ﬁppft.fffr laterra f&n‘gaﬁ ¢ bumida,¢o an

chora la arenofa,fi fre quentamente,¢or [leffo fiairrie
gata¢r adacquata: ogni poco di feme di meglio feming
wna quantita di terra . Ma bifogna farchiarlo,¢o roncars
lo affiduamente. Si debbe feminare per lo equinottio uer
nale,cio é circali 24,di Mar3o , che allbora é Pottano de
le calende di Aprile.Non bifogna feminarlo molto [pe[fes
pebe gli noceria . Quanto meglio puoi pigliare con la ma
no femina uno iugero di terra,cio é circa uno fiaro di ter
ra: per il che [archiandolo Eifogna cauarlo effindo molto
folto.Et in queflo modo cufiodito ¢ laworato , uno iuges
ro,fena dubio,ne rendera guaranta moggi. Soprd ogni
biauail meglio moltiplica,
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el Lupino, Capr XXXVII.

I L lupwo [opra ogni altra cofa bifogna feminare dopo
Pequmottio autiinale auanti le piopgie: et auati che’l
facciali fiori ponui ditro li buoi, che pafchimo ogni altre
berba:ma non toccardno il lupino p effer amaro. Apuleio
dice,che’l gira c6 il Soleset p quello li cotadini fanno Pho
re del di,anchora che’l fia nuuolo, Si fo dolce cG Pacqua
marina et del fiume p tre di tenuto a mollo,Et guando co=
mincia amdolcire, fecchifi,ct repoghifi p darlo ale Leflie
infieme c6 la paglia,m [cakio di pafiura,o biada.Et é ats
to al pane,macinato,et miflo 6 forina di or3o,0 di furme
tozet fi debbe femumare i terra fottile et loggieriine ba bifo
gno di letame: pebe luié letame,et graffode laterra,lme
po che ogni magraterraingra[fifce,eo fa fertile dare fio
re,et frutto.3i debbe metere quads é piounto: pehe fecco ne
libacelli,onero guawme,cogliédolo falta fuori,et pdefi.Tri
to et poffo [opra il bellico,0 16bicide difcaccia li [6brici,et
wermi dal lomacoet corpo,utile a li putti.Seminifi,ma nd
iluogo alto,et biche fia i p3ato,nGdimeno fiorifce,come
il capparozet fugge [el séte alcii laworar laregid et capos

De ogni [orte di legumi.Et de [ canape e liro, Se

condo li Quimtilii, Cap. XXXVIIT,

L 1 legumi defiderano li luoghi aridi doue fiano femis
natizeccetto che le faue,li appetifeano luoghi bumi
di et che fiano pieni di bumori.Ma ld canape [e diletta ne
Inoghi caui,et del tutto bumidi. Et feminafi al nafcimento
de Arturo, ch’é il quarto de le calende di Aprile , cioé
circd Ii wintifei di di MarSo . 1! lino parimente richiede
uoghi humidi , ¢ limofi s Et feminafine lo equinottio
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autynnale per fina alo Arturo, quale é la guartanona di
Genaro,cio é a di guatiro del disto mefe,

Accio che focilmente fi cuocino li legumi
che banemo da feminare,  Secondo
Democrito. Cap-XXXIX.
El feminare gli mefeolarai il nitro infteme con lo
N flerco,ouero letame:et cofi farai,che feranno pré
ti al cuocer i, Et fe cofi facendo non fuccedefJe tal efferto,
¢ defideri che preflo li legumi fi cuocino , gittaraine la
pignatta , 0 bronumo uno puoco di fenape, ¢ di [ubito
cio che fi cuoce fi disforazo carne,o legumi che tu cocerais
¢ Jewn puoco piu di fenape aggiungerdi , totalmente
disfaito fe ne uanno in fumostal che folo bauerai il brodo,
De I’herba Leone,quale chiamano orobanchen,
Secondo Sotione « Cap. XL
L Leone de li legumi da li Greci detto ofproleon., ¢r
I ancho orobanchen non nafterane li cipi,fe ne li guat
tro anguli,o cantoni , ¢ i mez3odel campo ficcarai li
ramicelli del rododaphne: ¢ in queflo modo conferuarai
tutti li legwmi [ani, Bt fe tu woi queSia berba dal tutto le=
udre che non dppareraspiglia cingue tefli, o uafi , ¢ in
guelli conla creta,o altra terra bianca ferdi Hercole che
Juffochi il Leone,eor quelli tefii difpenfarai ali quattro an
Guli,et cantoni del podere,ponendone ancho wno nel me3
0+ Seritroua anchora un’altra cura,gr modo nnturale,
ch’é medicina per contraria affettione s al che anchord
da teflimenian3a Democrito, Vna piouane uergine che
bail fuo menfiruo , (popliata di tuti li panni ,¢> feapis
gliata,con uno 8éllo in mano circondi tutto il podere; ¢
Jubito
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Jubito Pherba Leone cadera , ¢ li leguni diuentaranno
migliori:¢s forfe che guefia berba Leone teme il gallo.
Alcuni ammaeflrati dala efperienza 5 configliano che lé
Jemi che bauemo da femimare prima li bagniamo conil
Jangue del gallosaccio che non fiano offefi da Pberba Leo
ne.Item é da offeruare,che li legumi che fi femiriano , non
fiano toccatida li corni de li buoi:perche dinentariano [te
vili, e mmuti,ggr molto uilis
Che femi gz da che berba fono offefi , ¢ dannifiz
cati.  Secondo Paxamos  Cap. XLIL
'L’Herb;t orobache ammaz3a le foue, ¢ il cecio,aps
piccandoft intorno loro . La {izania, t7 il lolio
(¢ da li Greci adimandato «ra)corrompeil grano qua=
le mifio nel panice fa agirare il capo , ¢ perdere il lume
de li occhisquale accidente dura fin [ia fatta la digeSiios
ne. A Por3o fadannol’herbadetta Egilops- La Lente é
offefa da Pherba Securiadaca , da li Greci chiamatd
pellecino.
Del Vilico,cio é laudratore,Soccio Fittaiuolo,0 Caz
flaldo,Prefetéo,oucro economico , cio € cis
ratore del podere, Se condo Fiorens ;
tino. Cap. XLI1I, )
1foona che’l uilico,cio é colui d chie data la cur
_ del podere,che’l fia effempio di tutti quelli che iui
habitano [eco,accioche rifguardando a lui,zr a i fuoi coz
§iumi , wia pin I’amino , che’l temino . Sia uenerabile ¢
piacenolesgr aftengafi dal wino quanto f1d poffibiles(per
che il beere il wino oltra li altri mali per la maggior
parte caua di memoria)non defideri guadagnare iniquds.
Confl. Cefs E
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wente , ne fe intraponga de ufure: ma contentifi del po<
co,non mancando mai di quello,ch’e necefJario a Pufo,uté
le,zo winere di coloro,che [ono con liui.Sia defio,et nigila
teszo prima che li altri [t lieni dal letto s ¢ temidi dire.
bugie,métire,er giuravesne biatiemi, fia piatofo, ¢r offer
wi la confuetudime de la religione, ¢ [ue cerimenie : nom
biafimi, ¢z [uilegi li arbori ¢ralire cofe efecrate,go des
dicate ad alcuno de li dei di [oprama prepari, difpGghi,
¢ orduni tutti ¢ la pieta ¢y honoresgr fia folicito al tipo
che bifogna operare,rs di cio fia curiofo.Ma nel tépo del
ripof, fia commune ¢ wnier fole,eo- remefJezpermetta f
fuccia le fue ferie ¢ fefie la fettimana 3 ne glicomandi al
lhora cofa difficile,o difpiacenole,ma li cofirigi repofarfi,
maffimamente nelli di lunari, ¢ nelle fefle che occorrano
ne Panmo Ne fe intrometti ne Paltrui ragioni,ne pigli fpe
pradi [efatiga, ¢r opera de altraterra di padrone: ne
fis ufuraro per levagioni del padrone:dia a tutti, ¢ ace
contentift de li comandamenti del fignore . Et fe tronara
eofamigliore prima la referifea al padrone:eccetio e grE
demente la wtilita wi foffe manifefta,che’l firingeffe, che’l
no poflia [fettare la determinatice del padrée et fignore.
Che’l fia neceffario che’l Vilico [ia diario et Ephemeri
de,cio é conofea tutte le operationi a di per di,Et
come li conuenga difponere li ordmi
de li operarii. Secondo Fiorens
tiro. Cap. XLIIT,

: Ail Vilico(cio € il curatore de la poffe[fione) da
conofcere tutto quelio che fu bifogno de i in di

oper dre nel campo, fecondo li dotti di quella arte , & fes




LIBRO 11, 34
condo rinﬁuﬁugfamn di ogni mefe,accioche [appia quel
lo che debba ord ndre, 7o infiruere in che maniera fia da
operare,non pretermittendo alcun tempos Impero che fe
un folo di preteriffe,0 mancafJe,peruerteria "ordine de le
opereses non folo nocerebbe a li frutti Prfﬁnlf, ma fareb
be dchora laterra peggiore. Et Jeli lawworatori,ouero ope
ravii foffeno molti,non bifogna, che tutti wfieme operinos
pche molto mg:’igmtrmmtr ¢ lenti lauorariano: Ne an
cho ditoi,o tre mfieme: pche baserebbeno dibifogno di mol
ti prefetti ¢ foprafianti, adongue no tutti infieme,ne po
. chi opmoyma fecondo la loro moltitudine gli bifogna pro

wedsre i chi li flia fopra Popera . Ottima cofa & adunque
guando faranno molti operarii disiderli in decade , cio
a dieci, 4 diecizeo fe pochi,in numero Jfenario , cio é a [ei
afei, ¢ non a cinque @ cingue: pehe quado lifo Jori feran
10 in numzro pari, la cofequitiade le ope fi cGferuara da
uma medefima equalita:¢s quelli che fono piupigri , effen
dendofi [otto und eleuatione ¢z depre(fione, fi sforano ef
fere pari al: pinueloci ¢ prefii, couenti da la uergogna
de la loro tardana.
De la mifura de le opere,  Secondo Fios
rentino. Cap. XLI1IIIL,

‘-'A Lewri hanno offeruato,eo- a le witi, ¢ a li rofari,
: ¢or & horti,et @ qualunque Iuogo che fi prepara al
giataruiet farui foffe di tre piedi alte,che ad uno iugero,
ouero flaro di terra fia o [ufficien3a fette lauoratorizet do
we ld terra ¢ molto durd,otto.Et il iugero de le uiti uecchie
btrattabile,et chend bd berbe,et nella terra marittima [fef
Jeuolte & lauorata da tre opariisla piu dura erberbofa da

E ¥
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cingue.Ma le pidte nowelle et giouane fina a licingue anni
ﬂr‘fﬂi" datre fono Hate cxltiwate.Ma de e uiti glle de Ami
nea regions piy facilmente fi lasorano :ma le Sorentine
fonoil contrario : perche li fu bifogno di piu lanoratoris
Vnoiugero [i puo fare paficno da guatro o parii,come af
Jermano coloro che con eperieniail finno: fattala fiffa,
0 propagine,o paflmatione larga duoi piedi ¢ mez30,
to altauno piede. Queftamifura fi offerua per la pin
perfetta. Etunoingero de witi {jﬁre potato da guatro,
€ ancho offersiato-1i difpapanarla,o [toprirla da le pame=
pane ¢ foglie la prima wolta gz leuarli li torvioni, cio &
quelli fermenti longhi , che pli danno ombya , da wno h
pwo fure: ¢ la feconda difpampanatione ba bifogno di
meno operd. Anchora dicano tutti li wecehi ferittori che’l
non é po Jibile da uno winitore, o curatore di uigne (ans
chora che’l f1a diligente ) layorare piy che otto ingeri
di uigna:ne di piu fe li debba del tutto permettere.

De la [anita de li agricoli,o laworatori, Secons

doFiorentino,  Cap. XLV,

S Ariadi molta utilita haere anchora il medico nel
campo:il che non [i potendo fare,li morki , gy infire
mita accidentali curerai , pigliato lo ¢[fempio de la diftiz
plma da quelli buomini,che hanno bayuto una fimile ine
firmita,Impero che coloro che babitano yna medeimare
Bione , ¢ ufano unamedefima dieta [i caderanno ne le
medefime infirmitade, i (Hreranno, ¢ [aneranno con glé
medefimi remedii,¢o medicamenti. Ma é uia pin preflanz
te preuertere li morbi de li operarii yor antici pare la cura
quanto fera poffibile » Conciofia che Ii corpi dicoloro,
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che durano fatica nel Sole,a le uene il Sole offende , come
gl che fanno renité{4 4 tato ardore,gy o I pofJano rez
Juflere,bifogna da quelle leuare il nutrimentosche non une
wolta,0 due,ma a poco 4 poco, &7 [pefjomangumo. Ques
flo li confirua,¢r € utiliffimo a la concedione , ¢ diges
Sione. Altri cuoceno la rutd , ¢ la malua faluatica,, ¢
quella decottione ufano in adacquare il uino piccolo 3 ¢
I dino @ bere,come hano mez 0 magiato. Altrilatte et
dcqua mefcolano con uno poco di uimo piccolo g ananti
il mangiare li danno ¢ berei¢r quesio fanno comincianz
do ala primaniera , ¢ durano fina a lo autinno « Altri
danno a bere il wmo affenthiato,dio é che i babbia bolli=
to PajJenioses queflo non folo auanti cibo feli puo dares
ma ancho doppo,zs quando migiano Lt fe uon hanno il
wino affénthiato, lidaremolo affenso posio ne Pacqua
calidijjima, ¢ bollentestl medefimo fo il wino fcillino, Sk
prepara anchore Paceto Jeillinoses feli uwoi dare il wimo
Jeiliitico,daglielo la mattng auanti definaresgy fe Paceto,
la fera aniti cena.Ma il wino di palude,cio é chenafce m
glle,é ancho molto falutiferoigs chi lo ctimnd coferua in
[anita.Et ancho di mag gior nutrimEto, ¢y Jalute é la ptifa
nd,0 cremore di or {0, Et il pane clibanita gracilmente for
mato, g feccato al Sole,é wtiliffimo ala fanita. Etil pas
ne che [i cuoce nel forno é piu graue da digerire, Et [e
Pacqua non fiamolto buona da bere,ma morbofa ¢ in=
a,cwocifi tanto,che [e ne confumi la decima partes &
raffreddata bewefi, che non puo nuocere . Cofi anchord
cuocendo |"dcqua marina diuenta dolce. Et perche alcyna
wolta li animali welenofi moleflano, ¢ pongano li agrie
E iy
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coli,come fono le uipere , phalangie, ferpenti , fir<i , ez
ragni chrgﬂfmn weleno, ¢ ancho li ﬁorpioni domeliis
ciyche uineno nelle cafe ; fi perfuadenc li contadwi ; 4 la
curatione de li morfi di tugti quefli anmali, baflarli |
uite theriaca: perche non [olamente il umo de la wite thee
riaca liewail dolore del morfo , ma anchora lo acero di
quella,er Punaycome Punapaffa . Lacenereanchode le
Joglie abrufciate liewa il dolore , ¢ conferua buomo, -
Ogni cenere di ciafcuna wite certamente ¢ di tanta pofz
Jan{a , che [Ve[Je pate ba medicina che (ana il morfo de
canianchora ratioft s pur che fia cenere de le foglie, o
deli fermenti de le witi, Quando adungue é sndata la
wirtw ¢ for{a de la theriaca, iui fe dmofira la grande ef
ficacia de la calidita, Ma in che modo i faccia la uite de
latheriaca, ¢ il wmo de lo abfintbio, ouero fillite, fera
infegnato abondantemente ne li proprii luoghi.

Che [i ggricoli, ¢ le piante,non [i debbano d
uno luogo buono adun peggioretranfz
ferire.  Secondo Didimo ,

Cap, XLVI,

C Onfeglia aleuno che dali luoghi [ani ¢» buos
ni , i luoghi morbofi ¢ petiiferi non debs
biamo transferire li agricoli , ne le piante : ma pit pres
floda li trifiine i migliori , ouero fimili , ouero non
molto peggiori: perche afflige ¢ conturba la yariatios
ne fatta in luoyhi peggioris Et quefionon folamente ne
li buomini , ma anchora ne e piante [apientiffimamente
pare fis daeffere offeruato, '
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Che’l fia conueniente bauere nelli campi , fao -
bri dal ferro ¢r maeSiri di legname, ¢
che fa uafi 5 ouero bauerli ap -
preffos Secondo Vdrrone,
Cap. XLVIL

I Erche e cofa difficile che li contadini uadwio 4
le citta per-cagione de li infiromenti che [i debs
bano preparare a li laworecdi 5 ¢r lo indugio ¢ tare
dan3a de li infiromenti frequentemente e quafi of=
fiduamente é de impedimento a li agricoli ¢l cons
tinwo andare a lacitta fu li agricoltori piu pigris per
la qual cofa, fa bifogno hauere fabri , ¢ maetiri di
legname , ¢ mdefiri da farucfi nelicampi ,o wille,
ocaftelli, che fiano appre[Jo,per occorrenza di tutte le
tnli t maﬂimammtﬂ ﬁmn mrfjﬁrii li ﬁ{gnﬁ ﬁﬁori
de li uafi : conciofia che douerno renderci per certi, che
in ogni terra [ ritroui terra figolare , cio é atts del
uafi, onero ne la fuperficie , ouero nel profondo,oues
ro neli luoghi abfirufi,nafeofiiz¢r fotto de laregione tro

werditerra atta al fabricare le tegole,

Fine delSecondo libros



DI CONSTANTINO CE
SARE DE LI SCELTI DOCVMEN:
TI DE LAGRICOLTVRA,
LIBRO TERZO.

. Inqueftolibro Terzodeli fcelti documenti dela
agricoltura fi contengano le opere, che fi richiedano
a ciafcuno mefe, : .

Ephimere , onero giornale , ¢o cio fuccia bifogno
operare i ogni mefe, Secondo Varrone,
e Quintilii, Cap- 1,

=0 7557 ElmefediGenaro fi debbano po-
{4 Htf“—i '\ tarele witi , che fono nelli arbori,
{id ;’E&-\\? f¥ =4 gwrddndn m cid non fi r]ﬁrrfrm
}gj E;;"t"'}_ib-'?}q t} neleborede 'uno ¢ Paltro cres
E—: {WE’&"J}\F! pifcalo,cio é de la matting yna hos

IRt e 4| rd auantiil nafcere del Sole | ¢o- de
la fera,doppoil tramontare del Solewna bora.. Nel mes
defimo mefe fi debbano tagliare i legni da edificare, quan
dola Luna é in coito conil Sole,cio é quando é la coniun
tione de la Luna con il Sole i wrio medefimo fegnosil che
e neluoltare de 14 Luna [lando Jottoterra, 1] lume de la
Luna famolto piu tenero il legname.Et li legni che allhos
ra fi tagliano,non f; corrompano,ne tarmegpiano . Nel
medefimo mele [t debba dare il letame a li arbori fruttifes
riyin tal modo che’l flerco non tocehi le radici, Nel mede
Jimo mefe inferifce gnifta, o mealma tutti li arboriche
prima florifeano, come Roadoceni , damafceni , precocii,
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amandoli , ¢z cerafi, Del medefimo mefecon li falciri
arotolati bifogna potare le uiti bumili ¢ bafe, (chiamas
te chamiten)[chiuando li giorni ¢ bore ferene, Da li idi
di Genaro,cio é da litredici giorni,bifogna,er le witigr
Ii altri arbori piantare ,fina a tanto che la attitudime ¢5*
snclinatione de li luoghi richiede il piantare . Non fi
conisiene femmare del mefe di Genaro ; perche laterra
ch’é rara ¢ grave,dinentd waporofa: er é quafi fimilea
le lane,che fono malamenite carpite.La Medica cio é la wis
te medicinale,debba efJere flercorata , g1l uerde Ciriffo
cimato.La arida ¢ fecca,leggiere,ey bianca , [otiile, ¢o"
collicolofa terra,eo arenofa, piend di radici, ¢ herbe frut
tificofe, che del mefe di Ottolre non fuviuoitats , adeffo
duanti che li fi dia letame, ararala con piccoli aratri, chia
mato il coltro,¢or di [ubito la flercorarai. Et laterra [clfa
commoueraffi,¢o reuoltarafJi con li aratri piccolizet [par
giuifi di fopra dele paglie, onero fufliconi de le faue : o
fedi quellinonbac(fe, faconla paglia del grano , ovee
rodiorios
Del mefe di Febraro . Cap. TI.
N Elmefe di Febraro tran[poneremo lewiti fena

radici,cio & li polzuoli,onero fermenti tagliati da

le witi di duoi , ouero tre anni , ¢ non mai di wno annos
perche quelle fono molto deboli.Ma lo tran|licntare de le
witi produce molto frutto, e fi wmo buono.Di guefio me
ﬁfpiflﬂriﬂ'emn li canneti, ananti che le radici comineiano
agerminare, Di que(lo mefe  la Luna crefeente fo bifos
piantare ¢ le witi,¢o tutti I arbori, ¢ levofe. Di
questo mefe [i debba femimareil furmento trimefive, ¢ril
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fefamo, ¢ la canape.Ma la terra doue femini [ medicd,

ouero fagina, adejJo di nuouo ararai,

Delmefe di Mar3o Cap. 111,

N El mefe di Marzo pigliaremo li forcoliycioé li ra
mice!'t per niflare,¢g inferive, ¢ mcalmare ; ¢
allbora inferiremo i le uiti, come li altri frutti- Di guefio
mefe le canne fi piantino. auanti loequinottio, Di queffo
mefe curaremo li oliui,che banno bifogno di medicatione,
Di quefio mefe daremo a le radici de i mandoli il [lerco
de porcizperche le amare fu dolci g maggiori,et pin deli
cate,come dice Ariffotele,Ma Theopbraflo uuole che a le
radici felidia de Purina. Di queflo mefe piantaremo
0gni arbore, ¢z [petialmenteil caflagno dal palo , ouero
taglia,im luoghi piu bumidi ¢ pin freddi Di quefio me
Je é efpediente fur foje intorno le uiti , ¢z li aleri arbori
caudre d’mtornozperche quelle che [ono difecauate intors
no,prodicano molto frutto , bello ¢ buono . Di gueflo
mefe le uiti di tre anni. feno dae[fere (pampanate , cio é
Jebechiatesconciofia che li torrioni,cio é li polloni loro [oe
no allbora teneri, Alcuni raccogliano con le mani detti tor
rioni.Et certamente fu parere de li antiqui non fi toccafe
Jeno conil ferro le uiti fina ali tre anni. Ma il des
ftendere de le witi di tre anni 4 la tran[latione molto piu
dttamente fi fora di questo mefe . Di queflo mefe fa biz
fogno che liinfitori inferifchino opni arboro auanti che’l
germini, conciofia che li arbori [rano allbora abondewos
li de Phumore ¢z fucco., Et debbano anertiveche le nis
fle ey forcoli de limelt, ¢ pert, quali cantamente ¢o
condiligentia i debbano pigliare , non [i liewino con



-

LIBRO  IIL 28

falcini aguzi s perche quesii arbori hanno una fiore
{a molto forle : per il che alcuni piu prefio li coe
gliano con mano , che tagliarli conil falemos  Ane,
chora [i conwiene di quetio mefe arare , ¢ prepaz
rdre laterra per le fementi : imperoche allbora la iers
ra risoltata , non nutrira molte berbe , ¢ diuentera
pin frangibiles Et non bafla quefio fare wna wolta,
ma due , ¢ anchord tre. El fi conuiene femmare il
formento biancho , detto fitanio , ¢z il piu negro, &r
cheé longo AlefJandrino adimandato , in terva leggieriy
aprica , ¢ montegnuola , ¢ arenofa [enga dcqud fiz
naa Poitano calende di Aprile , cio é fina a di wme
ticingue L’or3o(chiamato tenue) fi debbe feminare 1
quella terra che proma produfeil grano. Anchora ne
li proprii luoghi delba effere femmnato il fefamo , tiz
pha,zed, cio é [Lelta ,meglio , ¢ canape . Et guans
do uederai cheli femmati banno le [}ighe, runcharai
quelle : perche cofi li frutti uengano purt ¢ akendantis

Del mefe di Aprile, Cap. 1111,

N Elmefe di Aprileanchora [i puo piantare li olis.
| uizallbora [fetialmente hanno bifegno di purgae:
tione s ¢z quando [ono purgati fanno miglior fruts
t0.. Theopbrafio dice che wn quefto mefele oline, ¢
li arbori punici ¢z mirti i taglie diuifi, fi poffano pians
tare in luoghi bumidi ¢r adacquati . Di quefio mefe
anchora mferiremo , ¢z inocularemo li oligi, ¢ altrd
drbori oportunamente . Di quello mefe fi comincia @
nifiare ¢ wnferire il fico, ¢ il caflagno , e il ces
regio, Mawm queflo mefe de fornire la feconda woitd del
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difeandre de le iti nouelle.  Anchora fi couiene potare le
witi nouelle(dette paftini)impero che pin leggieri taglia:
tura li fera e adefJo fi facciasbéche a molti fia di parere,ct
etialmente  tutti li wecchi , che ferro non fe adopri a le
witi fina al terJo anno,Di queflo mefe colto 1l feme de Pol
mo & conueniente di [ubito feminare. Si pofJano anchora
lifichi,che hanno fatto le radici transferive , anchora che
habbino germinati.
Del mefe di Maggie | Cap, V.
N El mefe di Mag gio,pare che’l fia cGuenientiffimo
inferire la uite anati che germini, Alcwni la feri
Jeons doppo lauidemia. Di §flo mefe mondaremo li oliui,
¢ tramutdremo liwimi in altrinafi, Mabifsgna chela
botte fia riempitaun puoco forto il collo , decioche non i
Juffochisma habbia una certa repiratione, i queflo me=
Jecome é detto,é lecito inferere la uite , anchora bauendo
lo Stirpe cominciato a germinare ; perche la lacrima , ¢or
bumore diuenta uifcofo.Ma é cofa manifefia,che li pol3uo
li fr debbano pigliare,a(fai auati che cominciano a germi
ndre,2 [otto terra inuna tegola diligentemente occultas
ti feruarli,ch? non inuerdifehino . Di queSio mefe bifogna
difealXare le uiti , ¢ maffimamente inflante la ferenitas
perche il farli fo[Ja intorno,confoli la (itibonda nite : pers
che la fn gonfiare, ¢ la terra che li uiene di fopralarins
frefea.Ma anchora bifogna tagliare le piante, de le quali
noi pigliamo le piante,per piantare g5 tran[piantamo in
altro luogo. Di queflo mefe bifogna adacquare li arbori
snferiti, fempre la fera con Pacqua nella [pongia, o nella
clep/ydra. Alcwni anchora di queflo mefe piantano in luo
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gﬁf BiEerni, fl’.‘.’&{l‘f ﬂimi, &r bﬁmia'rﬂ?mf , Oeramente che
fi pofJano adacquare:¢z non folo fanno queflo per tutto il
mefe,ma anchora fina ali idi di Giugno,cio é  li tredici,
Conciofia,che’l fia manifeflo , che ogni pianta , in prima
che butti fuori il germe, é atta a Pe[Jére piantata : impero
che quella che una uolta ha gettato fuori il germe, ¢ bot
tone,non puo piu nafcereseccetto che’l folo fico:benche als
cuni le witi,che banno gettato il germe, ¢z prodotio , ane
chorapiantino. Di queflo mefe [i conuiene foffeqgiare il
lupimo , quale fo feminato,per mgraffare , ¢ purgare la
terra: dipoi,onero dapoi auanti li 1di , man3i che la uite
forifea,tagliarli,effendo anchora bumido, ¢ coft lafciar
lo un poco,che’l fiuenga a putrefare 3 ¢z dipoi arare fin
che’l fia coptozey cofi le radici [ue feimmarcifchino, ¢
corrompino . Et del medefimo mefe rinoltaremo la terra
aggrauata dalamolta gramegna , ¢ lafeiaremo feccas
re tutta la gramegna cauata de le radici 5 ¢o* la Luna dez
caimafefta, leuaremo uia tutta la gramegna in monticelli
raccolta , g5 la portaremo ad altri luoghi + impero che
gueflacofahauna certa contrarieta, accioche dinuouo
non renafca. Anchora le bottide le quali fi tranfmuta il
uino,bifogna nettare,z- fregare conlo [parto da polirles
¢or in tal guifa,non i fera molta fecce,ne fi feccard , feui

Jera natazil che molto offende il uimo.
Del mefe di Qiugno. Cap. VI
N El mefe di Giugno auanti i idi,bifogna [alzare le
uiti infite,¢o [€'L fi puo fare due , ¢ trewolte, fo'e
to il principio auanti li idi de Mg gio, Anchoraper tut=
0 queflo mefe fi di[pampino le uiti, Et anchora adeffo fi
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liewino li torrioni de le nouelle witi,¢ [e altra fuper fluita
nafee ne le parti fuperiori de i Jarmenti, A la nouella iz
te [olo gli bafta uno torrione, pollone,o [armento. Di que=
fio mefe bifogna lenar uid li rami marcidi,er infruttiferi
dale uiti de li arbori. Di queflo mefe appiccaremo li fichi
~ groffi,detti fichi mattoni nelle ficulnee.Di queflo mefe mfe
riremo gor inocchiaremo ogni arbore , cio é inferivemo li
occhi fen3ail forcolo , wnfina a li idi de Luglio:mail fico
anchora doppo.Del medefimo mefe li arbori che hanno i
torno [canato la terra copriremo:er ananti liidi ¢ lecito
for foffe intorno  li canneti,gr [alci. Anchoraneliborti
é tempo ponerui,appio,amaranto,¢ alted . Del medefie
mo mefe fa bifggno [egare la uite,cio é occhare: ¢ il fre
no anchorauerde feccarlo aVombrazperche cofi diuentee
ra dolce:zor di fubito fegato irrigareil lnogo , ¢ lo arae
rai al nowale, Da le calende otio di Luglio triturarai ¢
batterdi:pche in guelli giorni noné pioggia ne ruggiada.
De la preparatione de P Alica.  Cap. VII,
L & ea,ouero [pelta difeortichifi ¢orsbuccifi et gettifs

ne Pacqua bogliente, ¢ fﬂ:rrmiﬁ. Dapoi tritifi fot=
tilmente il gefJo bianco,zo* paffifi per uno fottiliffimo criz
uello,o tamifo , ¢z conuna parte di gefJo,, f mefeoli una
guarta parte di arena bianchiffima ¢ tenuiffima , ¢ @
poco & poco fe incorpori con la Jea di nuouo ben purgds.
ta.Si debbd pparare ne li di canicolari,accio che no wens
ga deetofuszr dapoi che di nuouo tutta ferd purgdta,tds
mififi per uno criuello piu [pe(fo o= folto.La perfettiffima
alica é laprima che uien fuori:il fecondo luogo ha quelle
she gli fuccedeima la peggiore é la terJa.
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De la preparatione del Trace.  Cap. vIII,
‘I L formento chiamato AlefJandrmoymecerifi g Jeore
tichift 2o fecchift nel Sole caldos dapoi fu di nyouo il
medefimo fina tantc che le pellicive, & ogni cofa fibro fa
ch’é nel formento [irifolua : ¢ o guefio modo anchora
fifecca e reponefi il trago,il quale fi fi de una generofs
¢ nokileolira,
De la preparatione dela Ptifana. Cap. 1x.
*Or{o macerato [i diftortichi ¢ mondi,g Jeechiz
finel Soleser cofs feccato riponghifi sma uello che
e tenue g fottile fi confferga ,ch’¢ cauato de Paltro:
qualeconferua quella, La pt:fana pigliata molto liguida
é di grandiffimo nutrimento . Ma fiade Pacqua la de
cima parte de I’ur{n: Je pitia 4ggiﬁnmli del fale non triz
to , ¢r nel medefimo modo i fu la ptifana del fors
mento,
Del mefe di Luglio . Cap. X,
N El mefedi Luglio ifopna fcauarele yiti , onero
occhare finada la feconda foffione , ouero occhae
tione, nel crepufeulo de la mattina, g0 de la Jera, ¢z non
molto in alto : ¢ allbora raccogliere la gramegna , ¢
eftirparla fopra tutte le altre Ferbe. Et bifogna wguaglia
relaterra [picata in Joppe ¢ Eoli grandida le uanghe
bidenti,o zappe , ¢ unire,accio che’l caldo del Sole on
abrufei troppo fotto. Anchora bifogna di fopra feanare et
occhare la pfetta uitezmpoche la poluere fo Puya gradez
mente maturd, ¢ grande. Di quetto mefe é licito tas
gliare lelegne, [¢'] bifogno a cio conflringe : quefio
nel defirefeere de la Luna, e quando ¢ fetoterra, Ans
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chora fi conviiene ardre la terrd, de la quale bauemo rac
colro le faue,tr lathiri, cio é cataputia mag giore,Et fuki
to cb’é fatto il raccolto,ogni terra [i delba arare, auanti
che dinenti arida, Anchora [i conuiene cogliere le foglie;
¢ frafche per nutrimento de le befliese Jeccarle ¢ re=
ponerle,Et ancho circa liidi del detto mefe,la felce, il bus
tomone,il gionco , ¢ le canne difradicarei 3 ¢ li lupini
fiorit,triti ne Pacqua de bagni [pargerdi ne le tagliature
de le reflate radiciin terra , che da qui fi feccheranno
Ma [e ne la terra fiano di molte radici, femindrai in quel=
la li lnpinizgor quando fiorifeeno tagliati ararai,dccioche
[iano coperti, e [otterrati,er gettatoui del letame [ottile
lafciarai , ¢y doppo dodici di ararai due wolte : ¢or quelli
Jementi,che gindicarai ftano commodi ¢ utili & laterra,
femmaraizcofi che mefeoli con la detta femente anchora
wno poco di lentichie,
Delmefedi Agoflo., Caps XI.

El mefe di Agofio ne li luoghi caldi bifogna co-

gliere , ¢ wendemiare Uuua matura 3 & quelz
la che ancho non é matura,moderatamente intorno fealz
Larla , Similmente ¢ li oliueti,z fminuz{are le Joppe
de le terra,che [i connertino inpoluere . Et queflo guando
caderanel frutto , pinpreflo fa quello maturare + per- la
qual cofa li oliut,zo- witi pofie appre(fo lanid fenno fruts
to pin pieno., ¢ abondante,per effere da liniandanti la
polucre piu eccitata, o commoffa:¢o [olamente quelle uiz
ti non hanno bifogno di foffione, feauamento , o effcre diz
Jeal{ate.Et anchora quelle che fono piantate in terra fotti
lesimpero che la terra feccata,gz loro fi feccano,cbe hano

leradici
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lervadicidi opra per la fonilita. Et del medefimo mefe,
le nitle ¢ calmi,al tramontare del Sole, [1 debbano adac=
guare con und [pongia. Etdelmedefimo mefe fi debbas
10 feccare le botti, ¢z uafi winarii al Sole: ¢z winti giorni
awanti che ui [i ponga il wino effere [lrette, Et del medes
ﬁmo mefe , 'uua tardia [t debba di ﬂ:dmpindre , OWEFD
sfrondare : perche queflo disfi ondare le uiti fail frutto
m.:ggforr,mig!iurr,gy pin preflo maturare, Ma nelle ui
¢i nowelle ¢ pastini molto fertili, fs dee alguanto del frut
¢o leudr wid,accio che li palmiti, v [armenti non diuens
gino troppo fottiliser li frutti fano inutili . Et anchora
quando hauemo colta 'uua,perche duri longo tempo, bifo
gnatorla quandoé in uigore Et é oportuno in queflo te=
po cogliere li fichi fecchi ne li Iuoghi caldi. Auchora pree
parare le foffe ne le quali a lo autunno piantaremo li olie
wi,0 altri arbori fruttiferi. Del medefimo mefe adacquas
vemo li prati,quali fiamo confueti adacquare , decio proe
duchino il fieno. Et tagliaremo la feconda noltala felce,
il giunm,ﬂ buttomone: ¢ la canna . Et al tempo nuouo
araremo laterra [ilda, ¢r graue,vr graffa s ¢ anchora
la montagna tempefluo [,z del tutto ombrofa,pofia uers
foBorea lauoraremo con li graui aratri,ouero con le Zap
pe. Et ancho per infino a ottauo calende di Settembre,
cio ¢ finaadi wintiguatro di Agofio batteremo li frus
menti: perche in quelli giorninon fono pioggie , ne ruge
giada,

Del mefe di Settembre. ~ Cap.  XTT.
IN T Fel mefe di Settembre,notaremo le witi fertili y o7
- le fferiliszor le feconde tagliaremo wia, 7 ie prie
Confl. Cefs v
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-me inferiremo,o facemo paflmi.Lt ik jegno fia ¢5 oglioee
pece mitity L quefio meje dourmo pon re al Sole ¢ fece
care la paglia g7 fog'ie de platanizne leguali wolemo con
feruare 'uug . Gia anchora [i conuiene difeuotere , o
‘sharere le noci quali feccate al Sole fi riponghino,
Et il [emmare non ¢ [ecuro fira al [efio calende di
Ontobre , coé fina aliumtifeids Sertembre 3 perche
Je v [qaailovi feguitano , li Jemi ficorrompano . Ma
dal qumto de lecalende di Owtobre (cheé a di mintis
fete di Settembre) femmaremo il lupmo : perche quefio
‘non ﬂj}:m#,h pmggr'd, La terra Erggim‘ ¢ fadile,
piena di radiciy¢r di berba frutticofa,doppo li idi di Sets
tembre( che ¢ a lidi tredici) uenute le piogpie , anans
ti il darli letame bifogna arare,¢o di [ubito darli il fiers
€0 ¢ letames

Delmefe di Ottobre.  Cap.  XTII.
; N El mefe di Ottobre é anchora commodo il uendes

muare . Benche l@ prima uendemia de le witi dia

pin copiade wmosnondimeno la Jeconda fu miglior uinos
@ laterSa pin dolce. Diqueflomefe alcuni piantano
doppo lo equmottio , 7 durano fina al tramontare delle
pleiade,quali cominciano a tramontare al [estimo di del
mefe di Nowuembre, Delmedefimy mefe le uiti fe debbano
patimare,cio ¢ piantare la uigna nuoua,por Jpargere ine
torno leradici , liffiuio , o cenere [ecca,o urina uecchia di
buomo,o fece di umo,0 paglia .+ Di quefio mefe fi debba
anferireil mandolo, cericgio, ¢y il fico.Et ¢ lecito piantare
nelli borti,oliutymandoli , ceriegi , ¢or tutti li arbori , che




LIBRO IT1, 42
producano lo autunno , pomi che di fuori non fono les
gnofi « Anchora Polmo il pimo , la fioppa il fraffino,
¢ lo abete : ma in queflo tempo non maiil fico, Ane
chora é commodo femmare tutti Ii femi di tutti li arbos

“tiv Delmedefimo mefe , incominciamo a preparare d
- fare Poglio omphacino, o uerde , raccolte le oliue uerde
acerbe ¢ non mature , Del medefimo mefe afconderes
mo li arbori cedrini , quali bauemo ne luoghi hiberni ¢
freddi:malirami loro copriremo con foplie di cucurs
bite ¢ Jucche : ¢g* imtorno le radici gettaremo poluere,
cio & cenere di cucurbite, Di queSio mefe giona imcomine
ciareil potare, ¢ futta l¢ uendemia foffare laterra , acz
cioche calcata dali uendemiatori , ¢z ravefutta, fen3a
impedimento riceud le piopgie de lo autunno , per infis
na dlleradicis Et anchoraberba fera minore effendos
li tagliatele radici awanti il tempo , ¢ corrotte dal
ghiaccio . Di gueflo mefe anchora cogliamo le mele, ¢o*
pomi da conferuare peril uerno: ¢z reponeremoli nelle
fofJe e li legni odoriferi : Parimente tutti li frutti antune
nali di fcor{a fortile ¢ tenera. Anchora ade(fo fi cons
uiene purgare lo [pargo de le palude . Di queflo mefe
molti cominciano le femente. Ma fe doppo quatordici
di Phauerdiirrigate,li feminati diwentaranno molto fere
tiliz ¢z [e non Phauerai adacquati , per quefio non fi ofe
fenderanno li femi feminati : nondimeno non é e[pediens
te feminare ananti le calende di Ottobre, Sidebba ofs
feuare il nafcimento, ¢z tramontare de la Corona: perche
quelli femi che feranno [eminati in quelli di feranno grans
demente wtilis
F i
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el mefe di Nouembre + Cap, XIIII,

Bl mefe di Nouembre , doppo le prime pioggie

1 N bifogna piantare le witi ne li luoghi piu cald: ¢
fecchi . Alewni allbora potano le uiti che fono m luoghi
molto caldi, Et univer [almente il potarede lo autwnno fos
pin generofe radici a le uititr cofi li palmiti et farmenti,
M il potare circa la primanera fa magior copia di frutti,

Del mefe di Decembre.  Cap. X V.

El mefe di Decembre,fimilmente fi pofJano pianz

: N tare le witi, Et di Nouembre, ¢o di Decembre ﬁ:
bifogno purgareil moflo , poi che piu non bollira , ¢ le
brutture dentro il collo de le botti, e la fchiwma attaccaz
taui nettarla conil fienogreco arido ¢ fecco, oueramente
anchora [olamente con le mari polite ¢ nette . Anchora
- di Noyembre,zr Decembre é commodo piantare, ¢z infe
rire li polloni , ouero polzonide tutti li arbori che prefio
fiorifcano. Li legni ancho per fabricare [i poffano tagliae
re,la Luna [cemando,o defcrefeendo, ¢ [lando fotto tere
ra.Et le nouelle uiti frano bene fcauate intorno,go perfete
tamente datoli il letame:Ma a le non nowelle non ¢é necef
fariodarlial §i rco o Anchora é tempo di potareli olie
ui,poi che’l frutto é colto : perche piu frutto fi raccoplie
d:f li nuwoni ran;f,rf‘:fﬁ; ﬁlnﬂ uenuti « Et am']mrg f‘“mpa
commodo [calarle intorno,gz coft ancho li altri arkori.
Ma ali deboliyes impotenti fe li dia a fufficien3ail letas
me de le capre,oueramente uinti libre di morchia . Anz
chora di queflo mefe & oportuno piantare li caflagnetiz et

ancho ¢ tempo di feminare le faye,
Fine del Tero libro,

e —— il—
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DI CONSTANTINO CE
SARE DE LI SCELTI DOCVMEN:
TI DE L’AGRICOLTVRA,
LIBRO QVARTO.

In quefto Quarto libro deli fceld documéti de I3
agricoltura,fi contengano quefte cole:cioe del piang
tare , & de la coltura de le uiti che fono nelli arbori,
& del piantare de le medefimi, & de lauua Mirfinitis
de & Tirlaca adimandata,& de la diverfita de lo ing
ferire:Et qualmenteuno medefimo grappolo habys
bia diuerfi acini,o granelli: Etdela durabilita dele
uiue: & molre altre cofe uuli,

De le uiti de li arbori.  Secondo Fios
rentino. - Cap. I.

SN sien| Ewuiti deli arbori ono piu commos
BN 'Wﬁ de:perche fonno migliore , ¢ pint
% i disturno,zo durabile,gz piu dolce
uino.Et quelle che [ono piantate de
li interualli, fi pofJano feminare il
=—="1] quarto anno « Ma no tutti li arbori

Jono atti di ponerui [u le itizma [olo quelli che bano una
radice,come é la ficppabianca, onero guelle che hano le

radici contratte ¢ retirate , ¢ la coma non molto proz

Jonda,accio che del tutto non adombriro 4 uite., Et quefli
Jono come li ol le fioppenegre , Ii fraffimi ¢ li aceri,
quali fiano d; altez3a di trenta piedi,ouero quaranta.Ne

F iy
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le regioni di Bithiria,di Tarfeni,es Boani, infina ancho
di fefJanta piedi li arbori alti banno fufo le uiti ¢ non li
noce : ¢ fanno miglior uino: [fetialmente lo Ammnéo,
Per tanto nelld terva buona , [i puo concedere,ché tali arz
bori crefthino in alto, come é predetfos Ma nella terrs
leggiere ¢y [ottile da otto piedi in fu [t debbano tagliare,
accio che tutta la for{a ¢ wigore de la terra non wada ne
li arbori . M li rami fi diftendimo quanto fia po[fitile,
& Poriente,go a Poccidente,Et parimente [i debbano Jealz
Rare li medefimi arbori , ¢ darliil letame come a le uie
ti. Et ficonuiene che tali uiti fiano longhe ¢ robufle,
{petialmente fi debbano piantare con le radici . Ma feno
lati alcuni che _ﬂ;imteh- dd le piante, adimandate uivera
dicitrafJortatele le piantano . Alcuri altri purganti la
uite perfetrd, ¢ quafi florida,cauandola da le radici,con
lapropria terrala pongano in wnd foffa fatta appreffo
Parbore. M fi depone ¢ pianta la uite in queflo modo,
piantarala difcofio da Parbore per [patio di tre cubitiygr
doppo che fera ben nutrita che [t accofii, fatta [officiente,
unifchifi, gy maritifi con Parboro, (il che fi conofee da la
groffizRa)tutta difiédendola,et aggiogdola a Parboro,
difcoflo po da la radice de P arboro un piedeslaftiato Palz
tro palmite libero:o fin che ui [erdno lafciati li occhi,tutté
li cauerai ¢ ongie, decio che wno,ouero duoi germini la
[eiati nella pte fuma,cio é nella cima, piu abodateméte cre
fcaset doppo che fera crefciuta,fi couiene cogiogere alar
boro fenfibilmente,accio che fopra di gllo fi appoggi e v
pofi-Si debba anchora offeruare che quella parte de 'are
boro diligententemente [e poti ¢ liewifi tutto guell ch’é

S —— T
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intorne la radice,accioche niente copra la radice, Fifoe
&na anchora ricordarfi che le uit: mari.ate, gz corgionte
@i arbovi guando ft potano,che’( loro pota e non Jia mol
to i profondo, ¢ troppo afppnﬂi- deltroncoy ma alguan
to da uello dijcotio,m tal gurfs,che licapiycio ¢ iy Jarmen
tilafciati non frano meno cortvdi duoi enbiti, Ma Jelfi
conuiene dif} onere li farmenti feccdo li rami de arboro,
accio che le parti che producano il fruito fiano [ublime ep
agitate da liwenti,li ord.ri babbbino mteruallo, et [pacio
di quindici cubici; perche cofvtl wino fera ¢or migliore, go
pin copiofo - Etui quelli [[atit fipoffanc piantare arbor
Jruufert,che babbiio pocke radici,come lemele puniche,
clo é granate,et thrte altre mele,et le cotogne, Anchora
in quells [parii fi puo piantare de i olisi{ anchora che ale
cuni guesio non lodwmo. ) alewni dicano che’l fico é arkore
conuenenole ale uiti : il che non é uero,come per ls efpes
viensa [t conuince:per la qual cofa ¢ wiile piantare i fichi
fuori nel cirewito . Et noi hauemo cono feiuto in Fithyia
le it delettarfy del ceriegio , ¢z moffime le witi efias
rie, ¢ anchora le aminee | che fore caufe di melto
fratto , er dimolto uno. Et anchora guefia terra fr puo
Jeminare 1l quarto anno | come di Jopra é detto s per il
chenon folo, non i offendeno le witi , (come dicano li
¢[perimentatori,)ma anchora affermanc il wmo effere mé
liore.Ma alcuna wolta accade che la wite fi accofla altr
co de Parboro circolarmite, v d' mtorno coft pofia ua m
alto,et i 1gheza di tépo troppo aecoflatafi fi confivim
ge,et uienfi a fuffocare p la firetta unione che ba al tréco
de Larboro,er p tale confirengimento patifee ¢ refla mn

F_ny
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pedita. Per il che molti in Bithmia pongano una3eppa
snfra lauite&r Parboro, che facciala wite flar difcofta
dal tronco : @ quando i guesto modo hanna difcoftato
lavite da Parboro, [otto ordmane uno torculo , o furs
culd a la wite,nel guale Je appog i, ripofis |

De le uit arboratie, Secondo Africano. :
E corni dele capre [ono di commodo a le witi de li
I_, arborizimpero che fe ne pigliarai tre,¢s le ficcarai
d’wntorno Parboro con la ponta di forto, ¢ Paltra parte
rifguardi foprases gl ponerai laterra di fopra,in modo
che quella parte,che rifguarda uerfoil Cielo fiia feoperta
dlquanto,go fiaun poco piu eleuata che laterra, dccio
chela piopgia defeendendo pofjuirrigare ¢ adacquare
li cornizfappia che la wite diuentera grandemente fertile.
Come facilmente, ¢z preflo fi poffino le uiti,
dette wineradici tran[piantare. Secons
do Didimo, Cap. TI.
D Oppo che baueremo incominciato und wolta , 0
due le witi grandi paflinare,cio € [canarle dintor
no,per la diligen3a grande,guadagno grande ne rifultas
ra.Per tanto de la yite wigorofu,cio é di anni dieci,o pin,
eleggerai de li farmenti de le parti di fotto, quello ch’é pin
logo,et piu generofo,et quello difié derdi ne la fofJa di uno
piede alta,et di [oghez3a tito che poffa riceuere quetro
ceche,cio é occhi : perche tanti fi debbane coprire con la
terra,in tal modo che doppo ii quatro occhi [otterrati,res
Jlinel palmite feoperto duoi,ousro tre occhi al piu. Et fe
il farmento fofe di tanta longhez3a che’l potefJe fupplire
sdun’altrafofla , tufarefli due wineradici diuna:feruans
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do il medefimomodo ¢ [imetria , cio é comenfuratione
come ¢ detto di [opraycio é [orterando altraparte del fer
mento con quatro occhi e difcoperto lafciarne doiyo tre,
¢ futte le due wir:eradici per le due defofjioni, fe del fars
méto ne refiaffe molto,bifogna tagliarlo di fopra li duoi,
0 tre occhi lajciati fopra la terrazperchetl pinde le uolte
guella parte é mutile.Ma il biﬁ?gm njﬁmﬁrr ¢ dz!:gms
temente guardare che fra la wnitione del farmento alla wia
te wecchia,o la parte fotterata non germuni 5 imperoche
li occhi duoi,o tre intrameggiati prodotii per il germine,
impedifcano l radicatione del farmento propagato, cuee
ro propaginato . Quefio adungue [ debba offeruare g
con "onghie lenarli quelli intrameggiati occhi,er nd per
metterli germinare: ¢ [e i nwowo altri germini ui nafcef
Jeno , bifogna anchora quelli leuare,lafciandoli folo dyor,
o tre occhi,quali bifogna lafciare ne la fummita de lo im=
plunio coft adimandato,cio é de la jmpalaturd.Ma é mol
to conmenevole che gli lafciamo f[olamente il germe di uno
occhio,cio é quello che piu [ dimofira wigoro[o : al quale
appoggidrai per o foflentacolo ¢ aiuto una forile bac
chetta,ouero uno palo fottile di canna, accio cheil pollone
¢o germe anchora tenero [i ripofi ne Paccoflarfi al palo,
et che non dienti torto,et no cafchi.Et certamente le radi
ci diuentano piu robufleil fecondo anno tagliatoil [are
mento da la fua uite,¢o ancho non offende piu la madre
flandoli attaccato , ¢z tirando in [e lafor{a de 'bumore
de lamadre, M ir Bithinia finito Panno danno al fers
mento uno taglio,non perd del tutto flaccandolo dala ma

dre,accioche poffa fore le radici, ¢ non fia di tanta mos
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lefiia allamadre , ¢ per la ferita data ambi banno fufs
fitiente autiodia : ¢ quando fi accoflail tempo ditranfs
Pimmrl'n\rbr é nel princiyio del terzo anno) del tutto lo
diflacano.per la qual cofa per fecti[fime [ uedano le pians
te wineradici nutrite nelli loro piantoni ; ¢ wid piu pere
fetti fono li farmenti dipotii per fitalide , ¢r aleuna
fiata tranfpiantati  Perche quefii fi pofJano bene nutris
ve fenia perturbatione de la madre, ¢ uia piu prefionas
Jeano,crefcano, ¢ n durifeano:angi pofJano per fe medes
Jimi e|ere uiti,
- De l'uua del mirto, Secondo Tarentino, Cap. 111,
L A wua del mirto fa li granelli nel baffo del findo,
Et faffi 'uua mirtina , mefeolata con il mirto , fe tu
inferirai il farmento della wite ne Parboro del mirto. .
De Pusa procace,cio é che prefio uiene,del
medefimo . Cdp. IIII.
S E tu inferirai "und negra nel ceregio , hauerdi nella
primauera 'uua : perche nel medefimo tempo la wi=
te produra Puua , nel qualeil ceregio produce il proprio
frutto. Ma piu preflo la uite germinara, fe tritarai il
nitro , ¢ mefeolaralo con Pacqua che’l f1a alla grofe
fez3a del mele , o fimile in ﬂ:ﬁr;rudme :¢o doppo che la
w'te ferapotata,di fubito limearai , ¢ ongerai li occhi
fuoi largamente: perche fra otto giorni germinara . Et
anchora farai Puya procace ¢o prefla, fe infieme con le
piante le umaccie dolci, cioé che non’ fomo ancho pers
uerfe ¢o corrotte con modo [officiente deponerai . Et mes
glio operarai , fe alle piante , domentre che le pianti,gli
darai le,predette winaccie come firo letame.
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De Punatardia, Delmedefimo. Cap, V.
B Iogna leuar uia da la wite li primi graf}i de wua
che fa:perche di nuowo in fcambio di quelli nafces
ranno de li altri, Anchora hawerai molta cura de 14 pians
ta,¢o di nuono produra altri grappoli quali fatto maturi
Jeranno tardi : li quali metterai in uafi di terrain fondo
forati, ¢ di fopra diligentemente coprirdi, ¢ legarai
quelli wafi alla uite,che non fiano commoli da li uenti.
De Puua [enzawinaccinoli dentro. Seconz
do Democrito. Caps VI
A Leuni fonno Vuna fen3a uindccinoli in quefio
mode . Fendano tutta quella parte del [armento
che fi fottera, ¢ gli cauano la medolla,ex dipoi con il pa
piro bagnato legano il [armento fiffo, ¢o lo prnngdﬂﬂ
nella fof]a coprendolo con la terra,Ma meglio operarci fe
tutta la parte del [armento che fijdepone i terra,la depo
merdi inferta a feilla ; perche feilla gli é utile ¢ al nafces
ve,¢r al wnirfi, Altri quando gialauitebail fruso la
tagliano , ¢ cauano conil fearpello la medolla del fare
mento che ba il frutto , quanto pin poffibile fia canandos
ladaalto,non fendendo il farmento , come é dimonfiraz
to,ma integro lafciato; ¢o il fugo del laferi cirendico difs
Jfoluto in acqua che fia [FeJo,come la [ipa cotta, gli gettas
no ado|Jo, bagnma'ofn s lidritti [armenti legano a le
vadici,accio che’l fugo non fi poffi [argere. Et cofi ogni
otto di ribagnano il [irmento del medefimo fuchio,fin tan
to che germini. 1l medefimo farai nelle mele puniche,¢o ce
riegi's [e tu norrai che nafchino fen3a granelli dentro ¢ -
ﬁ"‘{ﬂ' niiclef,

oy
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De lauite Theridea, ¢ Purgatiua,  Secons
" do Fiorentino. Cap. VII,
He la uite Theriaca fia wtile a molte cofe é manife
flo: ¢ maffime a li morfi,ponture , ¢ piaghe di
Jerpenti uelenofi . Et in che modo la fr prepara,adejfc di
remo. Lirami de lauie che wolemo prantarenela parz
te di [otto noi fendemo per tre,0 quatro deti,canata la me
dolla,z wn quella parte ponemo la theriaca antidotos ¢or
doppo conil papiro la circondamo ¢ piantamo, Quelli
che wogliono effere tenuti pin deligéti, (pargano anchora
@ le radici lo antidoto. Similmite foremo la uite purgato
ria,ponendo nel [armento feffoil ueratro , cio é helleboro
negro.Ma bifogna conofeere che’l farméto pigliato al pid
tare da la wite Theriaca,non ba la medefima for3a: pers
che tranfpiantato ¢ tranfportato , ex infito, languifce
il tranfpirare de lo antidoto al tempo: per la qual cos
fa fa bifogno oportunamente illinive lo antidoto 4 le radi
civEt debbi [apere che ali morfi delli reptili animali é utile
il uino dato a bere, ¢ ancho il fuo aceto , ¢ 4 propria
wid,zor de Uuna paffa mangiata,Et fe queSie cofe mancaf>
feno, giouano le foglie de detta uite trite ¢ pofie fopra la
ferita ¢o mor [o.Et fe di tutte quefle cofe fia careflia,la ces
nere de li [armenti de la uite theridca difende ¢o conferua
I’buomo.Impero che oltra la theriaca li Jarmenti ﬁgi’fr,
7 cenere di ciafeun’altra uite giuta contra il mor/o del
cane:ma non gid coft fel fia rabiofo. Cofi diee Fiorene
tino nel primo & fecondo libro de la fua georgica,
De la uite unguentaria.  Secondo Pas
Xdmo s Cap. VIII,
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S E tit uole[Je riempire la tua regione di buoo edore,
A poni ne li farmenti fefi come é detto de lo urguene
80,0 piantali , ¢ bauerai lo intento tuo . Nondimeno
molto gioua irrigare ¢ linive li [armenti bumidi di yne
guentosgo cofi,ouero inferire,oueramente piantare,
A fareche le uefpe non toccaranno I'uia,ne
altri frutti,  Secondo Democrito.
Cap. IX.

Igliaraiuno forfo di oglio, vor con quello skorfurai

lauite,Pusa e li altri frutti,che le ue[pe non tocs
caranno .

A fare che Puna [fia fu la ite in uigore per

fina ala primanera. Secondo Be-
riio,  Cap. X.

P" Arai appre[Jo le uiti in luogo molto ombrofo una

fo(Ja alta duoi gombitisEt gettataui de la arena fie
caui le radicizey li farmenti unauolta ¢ due infieme con
Iigrdﬂwi df-*igfnrrmmtf wolterdi ¢z torceralili picinolis
¢ dapoi reuinte da le radici coprirdi,che bumore alcymo
no le tocchi . Ma anchora bifogna guardare che li grapz
poli,ouero grafbi de Puua non tocchino il pauimento de
la ferobe ¢ fof]a.

Del modo da inferire le uiti, Secondo Fios
rentino. Cap. XI.

Olui che unole inferire la uite, elegailtréco grof

fo,il quale polfa uno ¢ duoi [armenti [ofientare,
Aleuni adunque defeendeno appre(Jo terra mez30 piede,
& inferifcanosry qudfi nel fondo de L uite fonno la infi
ione, Al cuni al piano inferifcanosil che é molto buone,
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Mé coloro che inferifcanc in alto, fanno che quelli infiti
con difficulta ingroffino,per effere da li weni agitati . Et
Jelanece[Jita firenge dosere in alto inferire, p la legereX
%a ch’é nel profondo,bauerai un palo preparato,al quale
legarai quello che i alto é inferto,per li wenti. Alcuni anz
chora mferifeano nelle [palle del tronco.Et fetw inferifii la
wite nel ceriegio hawerai Pwua troppo preflo: perche in
quello tempo che’l ceriegio produceil proprio frutto,nel
medefimo te dara Puua,cio é a la primauera.1l tépo dela
infitione & la primauera,e quando non é piu ghiaccio, Et
quando f taglia la uite Phumore che fuori ¢fce non é mol
to,ne acquofo,ma groffo ¢ glutinofo,¢r artacaticcio, LE
Jarmenti che fe inferifcano,debbano effere tondi, [aldi,con
occhi ﬂ;eﬂ?,mdﬂimr dali branchi.Ma al farmento gli ba
$tanosdwoi,o tre occhi-Et fe [i fotterrajtre, 0 quatro , Anz
chora dd uno [armento,non fi debba piu che duoi forcoli,
ramicelli, o nifle , [piccare per inferire : perche quello che
anan3a fopra [ette occhi é inutile g Slerile. Ma piu fer=
maméte [ mgrofferanno et congelaranno li nuoui Jarmé
ti che banno parte del [armento perifino ¢o uecchio . Ne
fubito che dalls wite fi fono leuati i pol3uoli, fi debbano
snferire;ma doppo che [ono tagliati copertd la tagliatus
ra,gli reponeremo in uno #afo,accio che non tranpirino,
auanti che comincino & madare fuoriil germe. Et domen
tre che coft ferrati [lano pli inferiremo . Adiique quelli che
fe inferifeano giufo al findo de la uite, fera infitione molto
ferma,eleuata la terva mfieme alla loro nutritione: wero é
che’l frutto fera pin tardo,come li altri [arméti pidtatiin
gerra.Ma glli che fano infiti nella piu alta parte della wite,

B —
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¢d difficulta potrano coale ﬁrrf,iw;dumrﬁ, ¢ mgroffarfis
g effere dallt witi quaffaci:ma groducano il fryuo pin pre
i‘?a.ﬂlf&gnnhr qui1 che in alto fe mferifcano che Jrano ff&
gleri ez piani groffi come é il pollice ¢or dets 0groffe; eor
leuarls l’dﬂ:*'t’ {{ade la ffgd €0 un fnl'mm Eene arotato,
Bifogna anchora il farmi to che fi debba inferire, rad.vlo,
¢ polirlo dauna parte p duoi deti ¢ mezz0 in logheze
aicome noi uedemo [colpiti et formati li ¢alami ¢ |i gHa
Ii feriwemozin tal modo che da yna pté fruedalamedolla
Jen{a machia ¢y né offefa,er da Paltra la Jua feor3a, Si
debba deponere il [arméto tutto in guato é raduto g poli
toseor decio che niéte sbadachi che fia in mez 3o fra il trd
€0,¢7 il [armento,bifogna ricpirlo di calcina, ouero di ar
gilla:pche cofi fi probibifce Phumor set coferuafi gllo bumo
re ch’ inlui, Anchora la parte deltréco che rifguarda la
piaga,fi debba legare di femplice legame,er di loto gluti
nofo,dapoiillinirla nella tagliatura, Alewni fono che 4l lo
to mefeolano il flerco bufalmo o0 boumo, Quelle adungue
che [ono wfite i §fta manierz,il loro legame adacquaremo
€d Pacqua i una [pogia,al crepufeulo dells Jera, et maffi
mamétenel uigore dela flate,Ma quido fira germmata
giadi jtroduti,bifogna ficarlaa pEffolaradice,etligarla,
accio fia fecura da li witi.Ma quado il germe fira crefuin
to,allbora [t couiene tagliar uia il legame,accio fia libera
dalla (Fretturaset I'humore dal tréco fi difiri buifca nel fare
mét0,Mali [arméti daiferive i debbito tagliar 4 Liia def
crefeéte: pehe cofi fardno pin robufli . Alcwni ng Jfolo nells
primauera,ma anchora doppo l« uendemia inferifiano:p
che allborala uite ha pi [pejfo impeto ¢ concitamentoq
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Del modo da inferire conil triuello . Ses
condo Didimo. ~ Cap. XII,
Me pare che Uinferire con il triuello fia perfetti e
mosperche 4 uite ne la quale e inferifce in quello
tempo non [laociofama fimilmente produce il frutto,zr
il farmento connutrito infieme crefee lauite non effendo
offefa dal triuello,ne comprefads [irectura. Loinferire
conil triuello fi fainqueSlaguifa. 1l tronco fiforacon
il triuello adimandato gdllico , ¢z il ramo migliore de la
fua uite metterai nel forotirandolo fuori: non gia che’l
fiadiuifo dala propria madre, Si perche cofiil (armento
wineranutrito dalamadre; fi anchora perche il farmento
cofipoflo mfra duoi anni[e unird ala uite,la qualericeue
quello infieme notrito ¢z congionto,Et allbora doppo che
faraindotta la cicatrice,bifogna tagliareil [armento,qual
& anchora ritenuto da lauecchia madre. Etil tronco de
L1 uite doue é fatta lainfitione,quanto Sia foprail foro fue
to con il triuello,lenalo con la ﬁngr per lo auenire il ]Er
mento mfito fia la parte principale de 11 uite,
Del grappo de Psuua habbia diverfi granelli di
diuer|fe uwe,cio é bianchi,¢or negri ¢ogialli
Del medefimo o Cap, XIII,
Y (pliarai duoi farmenti di diuerfe [Vetie, quelli fene
dendo per mez 70, hawendo cura che la feJurd non
uenga atoccare li occhi, ¢ che niente de la medolla caz
JebiiEt in tal modo bifogna Puro a Paltro congiongere,
ot agplutinare,che liocehi fi feontrino: g quanto fia pof
fibile che fi accoflimn o tocchinospr duoi occhi qudfi dis
wenti o Xl che fatto flrengerai con il papiro Firettamens
teli




LIBRO  IIIL. 4
teli [armenti o enoprili con [eilla,ouero terra Glutinofa,
o tenaciffimazto cofi li piantarai Et fratre quatro , o
cingue di adacquarai,cio é ogni tre,o0 guatro, onero cins
quedi li adacquarai , ¢ ¢oft fa fin che uenghi a produre
il germine,

De la diuturnitade le uue. Del medefi
~mo.  Cap, XIIII,
L Eue quali fe ripogano p Pimmcrno,Lifogna coglies
le doppo la Luna piena,flado P dere Jereno, circa la
quarta hora del di,quado la rugiada fera afciutta, £t deb
bi ben guardare che tutti li granclli del gra fo fidno intes
8ri et fanizet bifopna che’l coglitore babbi un falciro bene
arotato,con il uale facilmente f¢ [ficchi,et né con wiolen
%4 ¢ fora. Bifogna anchora tagliare le une quando [o
10 in uigore;che non fiano acerbe,ne ancho trappaffito il
puro uigore, Alcuni cogliano @ grafpo per graffo. Altri
li rami con le foglie,cio é li [irmenti con [i grappoli, Ee
di fubito li granelli marcidi e putrefutti, ¢z fecchi, o
acerbi lieuano uia con le forbici,[e ue ne fiano alcuni, ace
cio non corrompino guelli che li fono wicini : o fubito la
incifura delli farmenti ¢z di ciafeuno racemo smmergae
no nella pece liguids . Li racemi adungue,o botri, ouero
grafpi,ciafeuno da per fe bifogna diSiendere in terra, che
Puno non tocchi Paltro,pofioli [otto de la pagliadi lupis
i poffendofizimpero che quelle fono piu dure,¢ piu fece
che, ¢ hanno for{a di difedcciare li ratti , [or3i, 0 toppi
Et fe nonui é paglia de lupini, il fecondo lucgo é della pa
glia delle faue,zr de li mochi, o erbioni , ¢ de li altri les
&emiima di guelle deli frumenti le migliori fono quelle de
Confl, Cefy -
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Poro.Et [e non hai alcuna di quefle,metterali fotto il fie-
no fecchiffimo tagliato in parte fortili.Parimente bifogna
difiendere [opra il pauimento li rami con le foglie , ouero
appiccarli, Alcwni pongano li grappi pun poco di [patio
di tempo nella fapa da li greci detta fireon, ¢ bepfema,
Altri nelle cafJette impegolate le ripogano,con rafchiadu
ra di pece fecca,ouero Jegatura di cheto , o di foppa nes
grd,0iere con farina dimeglio » Altrine Pacqua marma
bolléte.Et fe quefta no [e ba,la immergano neila muria co
il wino mefeolatos ¢ laripogano nelle paglie de or3os
Alcuni la cenere delle ficulnee,0 delle witi bopliano ne |‘ac
gudyne la guale irrigano li grafpi,quali rdﬂ%‘rd&dti ripos
gano nelle predette paglie. Si confernaro anchora longo
tepo Puue appiccate nelli granariseo [petialmite feil gra
no [t risolta ¢ moue:pche la poluere che da quello [i eles
ud,fermandofi [u uue,molto gli giona alla coferuatione
diuturna, Seriarai anchora Puse in queflo modo,cuocee
rdi Pacqua piouana che ne vefli folo la terSa parte 3 quale
lafciardi al fereno p una notte; ¢ cofi rafreddata ponera
la in wnwafo impegolato: dapoi metteraui détro li grafpi
de 'una matura che babbino li granelli piu [alds, lewatoli
wia li putridi ¢z aridi,eor immaturi fe wi fono,fin che Pacs
qid paffi foprali grdﬂ:i:a;— [ferrarali J.!'Hgi"trmﬁ'rr cdil'co
pebioses illimirai cd il geffozet poi ponerdi gllo uafo in un
luogo freddo,che’l Sole nd ui diaszond ui fi faccia fuocos
Et Pacqua anchora di ue[li winofa é comoda p inganare
livn fer mizet quelli racemi integri [i cdfernano., Alcuni am
monifcano che no da la parte di fopra,dode [ono li graf}i

fpiccatiyma da la parte di fotto de I grappoli debbano ef
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Jere attaccati nella parte di fopra della cafa,cio é a li lacy
nari rajﬁﬂ:’,auern folari i alligati ¢z congionti botri, ¢z
grafpi,accio che pofino re[pirare,et pig liar aere;e(Jendo
li acmi ¢y granelli rarefani p tal fo[penfione. Comodo
anchoraé [ofpenderlinelle bouti del moflo, fi che non toc=
chino il mofio,ne ancho li grafpi fi tocchino infieme: pche
cofi facédo fi cferuano,come fe foffeno da la uite allbora
colti, Anchorali coferuarai longo tépo,fi fubito fatto la
widemia,di [ubito li metterai in una botte che fiano itegri,
no sbattuti et n6 marcidizet chiuderai la bocca de 1a bot
te diligétemente,qy illinirai con il ge[Jo, Similméte [e pic
gliarai del loto di figoli,uafari,et fornaciari,bé maegiato
¢z sbattuto,gor incorporato co acqua che’l uenga _ﬂ:eﬂh
come il mele,et in llo fomergerai et tuffarai, ouero fubru
Rarai li grafpi de Puuaset dipoi gli appiccherdi, [i confer
waranno mtegri, Et al t¢po che li uuoi ufare lauinfi che il
loto fi liewi wia,che li fi aceoftana quando coft fono illiniti
¢ tuffati. Anchora fi coferuarino, fe c3 il fugo de l pro
chachia,ouero porSellana li bagnardiser doppo li appic
cardiinluogo 4 loro cGueniente. Alcuni le coferuano nel
uino diluto ¢6 I acqua, ouero adacquato . Ma Puna dyra
per tutto Panno fi fiacolta alquanto piu afpera ¢y né ne
Pultimo eftremo della fua mezatura,onero che né fia ui
pin che matura,ma téga alquanto dello acerbos et la tuffa
rai ne Pacqua calda nella quale i fia mefeolato dello aluz
me.Se conferua anchora Punda con il mele . Et tutto quello
che qui é detto per la conferuatione de Puua, il medefimo
conuiene a le mele,ouero pomi,
Fine del Quarto libro,



DI CONSTANTINO CE

SARE DE LI SCELTI DOCVMENs
TI DE L’AGRICOLTVRA,
LIBRO QVINTO.

In quefto Q uinto libro deli feelti documeti de la
agricoltura , {i contengano le infrafcritte cofe : cioe
1o ordine del piantare,& dela coltura dele uiti , & di
che tempo fi debbano uindemiare , & inche modo
i difcacciano le bruge & altri animali dale uue,& de
la preparatione di enanthe , & in che maniera fi facs
cia luuapafla,¥ del piantare de le canne,

Dela terra che [ conniene a le uiti,
DiFiorentimo,  Caps I,

i) L terreno che [i conuiene a le witi
43| 1| debbe effére negro ,mon [fefJo,, ¢
| |t ancho di moderata profonduta, che
<18 | contiene acquadolce: perche queflo
A Yay “salllterreno, non mandando molto fots
iyl o5s 1o, acqua che pioue non gli nuoce,
neritiene fopra di fe nella fuperficie P dcqua piounta, Im=
pero che Pacqua di [opra ritenuta mfragida er marcifce
le piante.Bifogna adunque ritrouare la terra dal profone
dozperche [be(lé uolte la terra che di [opra é negra,di fote
to trouaremo effere argillofasz anchora per il contrarios
Anchoraé terra ottima quella che é irrigata,¢o addcquds
tadali fumiser di qui ¢lodatolo Egitto + Et per direin
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breyitd ogni terra negra non molto denfi , ne glutinofs,
che & bumida é molto atta a le witi,

Quali [petie de witi [i debbino piantare in ogni
terra : ¢y quali pofitioni fono atte a le
uiti, Del medefimo.  Caps 11,

N Ella predetta adunque terra negra , bumida, ¢ge
cagnata , [tdebba piantare la uite biancas perz

che guejia ba dibifogno di maggior nutrimentosper effes
re folida, e denfa,zor difficile al nutrirfi. Anchora la ters
ra argilofa richiede le uiti bianche,pur che la né fia trops
po tense ¢ [ottile, ouero leggieri s ¢ non fia piena di
aperture,go fe(lure. Maalaterra arida,zo leggieri ¢
arenofa non fe gli conuiene witi biancheyma quelle che han
no li acini ¢ granelli [eller biancala medolla . Per
lamaggior parte fonio uue negre , che producano buono
duralile,zo molto wino:di contrario modo de le bianche,
cio é di natura difficili al nutrirfi.Nondimeno lo fola Pté
fia,zr Coricea, ¢ quella che Clorié chiamata , anchora
che le ftano bianche appetifcano laterra leggieri: per effe
reloro molto graffe.Fa dibi fogne certamente , guelle che
di natura fono molto bumide piantare in lnoghi [qualid,
freddis fecchiser quelle di natura fecche in luoghi pin
bumidizzr coft quello di che manca la ite per lanatura
della terra fe li rende.Per tanto uniner [almente nelle terre
molto gra[Je,non [petie di yite gra[fe che pigliano molto
niutrimento , ma che fono di modo contrariowi [t debba
piantare.Ma nella terranegra ¢ florida quelle che poffa
no tirare a fe tutto il nutrimento: perche guelle che piglia
no abondante nutrimento pofte nella terra graffa, non fi

G iy
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dffrettano di fareli frutti maturizma abondano in mols
titudime di foglie. Et le deboliin terra molto fecca
pofleproducano anchora frutii deboli ¢y imbecills . Per
la qual cofa bifogna conofcere ¢o difcernere le piante g
laterra , come ¢ dimofirato di fare s ¢ cofi redurla m
temperamento ¢z proportione . Et per tal cagione alcue
ai tran(portano le piante da li luoghi montuof ne li pids
niseo anchora di nuowo da li campeliri ¢ piani m mons
ti ¢ colli : perche dicano la terra delettar i nelle contraz
rie affettioni . Etdi tutte le uiti le preflantiffime fono
quelle che fi chiamano Mirfite. Quefie fono quelle che in
Bithinia producano il wino adimandato Dendrogalenos
¢ anchora in altre [ue regioni,chiamato Tiareno,Md in
Tio di Paphlagonia Tiano , ¢ in Heraclea di ponto ece
cellentiffimo umo, Et uninerfalmente in qualungue luogo
Jera quefta pianta di wino piantata,produrra fratto mole
to migliore de li altrizperche ancho Puna [ua mangiata
é giocondiffima ¢ nettarea, cio é come manna: di forte
che le api da quelle ancho piglianc il nutrimento.Et é an
chora fertiliffima , conciofia che in ogni iticcio ¢ fars
mento prodica grafyi, o rotondi , ¢ acini per(picui,
cofi che ¢ leuinaccie ¢ la pelle , ouero buccia,go feore
@ tranfparifce . Etbali fuoi appendici,dali quali pens
dano li grappoli,per lam aggior parte duri ¢ lignofi.
Si rallegrano forte ne li arbori, gy in flare in alto 3 ¢or di
frequente ¢ [beffa difpapinatione.Et il fuo uino appetia
Jee wuna continua deficatione, cio & lenarli da la foce.Cers
tamente il uino ottimo é quello che [i raccoglie dalle wité
che fono piatate in aridi et inclinati luoghi,che rigudrdda
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no a Poricte,et mezXo di.Ma le uiti de li arbori [ono mol
to atte,an<i richiedano di effer pidtate in luoghi capefivi,
cOcaui et piani.Bifogna anchord raccordarfy, et pticolars
méte offeruare,che al piatare,qlla terra é piu atta alle witi
bumili,ch’é posia in luoghi obliqui, et alquanto decliui,et
ancho piw alti ¢ pin fecchi:pche quefia nella flate ba mol
taricreatione,go bene [erinfrefea. Ma anchoralaterra
ch’é [fianata vn lnoghi collicoloft, ¢ nelle parti di fotto
baffe de li moti, i couiene a le witi humili ¢ depreffe.Im=
po che tutto gllo terreno ch’é nelle pti alte di quelle regio
nié delicato, fertile ¢ frutuofos ¢ tutto a poco a poco
defluifce,¢o ¢ diportato dalle acque che piouano,Mand [t
couiene pidtare le uiti nelia cima ¢z [ummita de li montis
pebe la bumidita infieme cd il terreno fi dilieguaet trans
tafi uia, ¢z coft abandona le radici , che refiano nude
¢r difcoperte, ¢ [ena nutrimento.Md nella capefire ¢
piana terra che ba in [ Fumidita é conuenenole il piantar
wi le uiti de gli arboriset mafJime nelli Inoghi piu afciutti,
doue li uenti grandemente non fignoreggiano, quali [}iz
rando con piacenolezanutrifcano le uiti che fono inals
zate fu li arbori Ma nelli luoghi freddi,eo doue tirano
andemente i wenti , le uiti non wi flanno bene : perche
Jonooltramefura offefe da li uenti . Di tutte adungue le
witi,fen<a controuerfia alcuna , la theriaca produce wino
giocondifimo:il che ancho teflifica Democvito , con dire
che quella genera wino ottimo ¢ faluberrimo, la quale dé

watura fua ba il farmento tenue ¢ infermo,

Del plantario ¢y che cofa fia . Dic
Didimo.  Cap. 111,
G iif
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:[ L plantario [e adimanda il luogo nel quale reponias
mo le piante che wolemo tran[piantareis come dicas
w0 Ii Bithini [ono prefaginate.Si debbano ponere le piane
te nel plantario fotto terva nonmeno di wno piedesperche
cofi facilmente la pianta con la Sappa [i puo difcauare,
¢ piurifcaldarfidal Sole. Et quelie che fono chiamate
(per il loro nigorire)preoculatione , quello che erefeendo
é di [ouerchio,fi debba toglier uia, accio che piglmo cres
{eimento nella gro[jeza. Et nota cheil toglierle uia , non
fi debbe farecon il ferro , ma con le mani: perche il firro
snduce STupore a la muoua uite, Alcuni il fecondo,onero il
terzo anno le tranfpiantanosperche quelle fono piu genes
rofe ¢ fruttifere,¢z maffimamente del ter{o anno tranfe
piantate.Et non é neceffario adacquare il plantario, eccet
to fe nonwolefJemo adacquare le witi : ¢ tutte guelle cofe
che i fanno nel plantario,quelle medefime bifogna operds
re nella uignd,
De le regioni del Cielo + Di Democriz
fo. CJP . ITI1.

B Ifogna fempre fecondo la natura de li lnoghi , fas
pere adattare la cofa:perche fe il Iuogo fera caldo,
noi piantdremo in quelle parti che rifguardano al [ettenz
trionesSe frigido,al mez 5o disSe mediocre g temperato,
meglio fera uer[o quelle parti che uoltano a Poriente ¢ oc
cidétesma pin pllo a Porizteseccetio fend foffeno moleflate
da Euro, Alcuna wolta meglio feranno le occidentli, quan
do [ono difcofle dal mare, ¢ che gli [pira Fanonio.Ma wni
uerfalmente ne li luoghi piu tepidi i wenti [ettentrionalg

Jono piu commodi ¢ tili,che li freddi de lo Auffro.



De le maritime ¢o fluniali regionis
Del medefimo  «CapaVs
1 luoghi maritimi fino grandemente atii 4 lewiti,
L fi per il caldo,come per Pkumido, che nafcofamente
difcorrano dal marenutrifce le piante. Anchora li nenti
mdritimi [ono commodi[Jimis Ad alcuri pare che’lnon fi
debba bawere fiume uicino,¢z molto piu le palude 5 [i per
14 nebia come per li uenti freddi: pfrfbr deli continnas
mente refjirano, ¢ infieme nafcano le rubigine che offen
dano le witi,¢o li feminati , ¢ fanno Paere nocewole ¢
pernitiofo: per il che con ogni sfor3e ¢o diligentia, fi deb-
be leuar wia le paludi. Si debba [apere che gualungue wiz
ti,che fono offefe da fimili wenti,o da la nebiaet caligire;
o da larubigine , quefie fe [aranno corgionte a li arbori,
non [iranno pin offzfe.
Del t#po del piantare lewiti. Di Caffiano, Cap., VI
A Lawi perfuadeno che nel principio della primas
serd quando Easonio [pira,fi debbano pigliare li
Jarmenti, g di fubito effere piantati, Aleyri non di fubito
nel principio de [ primavera 3 ma quando le piante fino
propingue al germinare, dicano douerfi pigliare i farme
ti et piatare.Sono adiique dinerfili tipi dal piatare le wie
ti. Alewni le pidtano doppo | uidemia,quado le foglieca
feano dale uitizet alewmi principiado la primauera,Ma io
da e efperien3a edotto ¢y ammacfirato,cdfeglio chene i
 luoghind irrigui ¢ abGdenoli di acque, ¢y ne lo autunno
pis prefio ogni cofa fi debba piantare, ¢ [peticimentele
uitisperche allbora fotta la windemia li farmenti fono libes
vati dal pefo ¢r grmi_’# de le foglie,¢r graf}i de Punes;
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o ﬁma fermi bauendo n‘ﬁojﬁ: ¢ ricuperato la propria
wertu ¢ for3é,¢o non molesiata ancho dal ghiaccio, piu
preflo fe unifce ¢ congluting alla terra , maffime alibora
dando piu nutrimento a le radici, Bifogna adungue come
é detto ne li Inoghi non adacquenoli,0 irrigui piantare 4
Pautunno , accioche poueri di acqua recemno le pioggie
che uengano in tutto il uerno, o me raccordo,quefio ha
wer fatto,nella prouincia della Maratonima,donde io fono
difecefo,¢ fimilmente in altri campi che io poffedo, Et dal
principio coloro che uiddeno ¢ udiro, quetio mio proce
dere,lo improbanano ¢ dannananoima dipoi ueduto ¢or
certificatofi de la grande utilita che ne rifultana , placati
fi accoflorno alla dottring mid,er quella hanno fequitatos
Et gueflo coflume ¢ ordime dura,¢r fi ferua fina al pree
Jente giorno.Ma fa che queflo te fia manifesio, che doppe
lo equmottio di Settembre non fi piantino le uiti,

Cbe’l fi debba Japere auanti che le witi pianti,che uino
produrralaterra, DiDiopbane, Cap. VII,
P Enfo f1a di molta neceffita , che’l uinitore , cio &

guello che pianta la uigna , per ricogliere il uino,
fappi quale ferail uino che’l raccogliera , ayanti che’l
pidnti la uite:il che fapera dalla terra nella quale fi debba
piantdre:facendone quefia e fperientia, Earai in quellater
ra una foffa fotto duoi piedi,er di quella terra cauata piz
gliane una Joppa,cio é uno piccolo tofo, ¢ mettela trita
n uno uafo di acqua pionana, ¢ maneggiala molto bez
ne che fe rifolui , ¢ Pacgua fia tusta turbata ¢ turbidas
¢ dipoi lafciala fermare nel fondosil che conofeerai ues
dendo il yetro chidro et Pacqua piu no turbidazet doppe
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che la tervatutta federa nel fondo,tu piglia di glla acqua
et guflalaset quale fera il fuio [apore,tale [era il uino che ti
produrd. Se adung ritrouarai che hakbia odore graue et
no fuaue,ouero il fapore amaro,o falato,o bituminofo,0 al
¢gramente non buonosfa che tunon pianti witi in quella ter
yd.Ma [t hauera odore giocondo ¢ [uane,g Japore dole
ce ¢ diletteuole,go in ognimodo trouarai la terra effere
buona,dilbora confidentemente in quella piantarai,
Quali frano li farmenti da piantare et di che wite debs
bano effer,nuoud,o wecchiazet da gual parte fi deb
bano pigliare. Deli Quintilii, Cap- VIII,
B 1fogna conofecre quando le uiti fono perfitie s &
| che rendano il frutto perfettoses quali fiano frute
tifere,¢or di molta copia di frutto ¢ di molte {eche,ones
ro occhi , ¢ chenon foro in alcuno modo macolate, &
quelle bifogna fegnare,go di quelle al tempo del piantare
pigliale ptante:ma non fiano witi nouellesperche fono ine
ferme ¢z debolizne molto wecchiesperche fono infruttifes
resma di guelle che [ono nel [uo perfetto uigore,oucro poz
co habbino trappaffato . Ma li farmentinon fi debbano
pigliare de le parti di fopra, ne de le parti di fitto, ma del
mez 0 de’lauite.Et certamente llo [armento ch’e ajero,
¢ largo come ferola, che ba le Jeche g occhi rarises
le radici retirate,fi debba lafciar Siarezet pigliare che fias
no tondi, lep ieri , [olidi ¢z ¢6 occhifolti ¢r [kelliy et che
babbino afJai gemme nuoue . Et li farméti colti ptale ef
fetto babbino anchora parte del pifino , cio é del uecchios
¢ [ubito che fono pigliati,fiano piantati.Impero che pin
presioincallife ¢ [eunifceil frefeo tagliato alla terra
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come anchora tran|piraffe.Ma fe non molto tempo debbi
$tare al piantarli,onfieme quando fono tolti li farmenti f3
debbano vn terra [oierare,ouero difciolti,ouero largamen
te legati , accio che tutti fruifchino [la terra chenon fia
molto arida,ne molto bumida:[opra ogni altra gli giona
la propria donde fono pigliati.Et e per molti giorni deb
bi indugiareil piantare , reponili in yma botte che non
habbia alcuno bumore,poflol: [otto de la terra,go anchos
ra di [opra coperti, accioche da qualungue parte po[fino
fruirelaterra . Et blﬁgnd Jiu'igmrrmmtf lenireil mﬁ,
cio é la botte di loto ¢ terra, che non gli poffi (pirareil
uento,ne lo aere,Et cofi facendo,refiano per duoi mefi , Ii
Jarmenti [en3a offenfione quelli fono feelti per piantare.
Ma quelli che i portano di luogo longo ¢ difeoflo , als
cuni gli hanno conferuati,ponendoli i [eilla,ouero in bul
bi cibarii. Ma quelli che [ono offefi , ouero ﬁ:m', alquanto
aridi,pofioli ne Pacqua per un di ¢ una notte, doppoli
piantarai.Ma [e la terra fia arida,go li farmenti anchora
uerdi ¢z [ani,molto fecuro é adacquarli,go co fi piantare,
Debbi guardare che li [armenti che douemo piantare,non
habbino pilulato auanti che fipiantino : perche quefli fi
corrompano.Oltradi queflo guella parte del [armento é
pin atta ad effere piantata, che ba dauno fina a [ette s
che ¢ occhi, Adungue il farmento & buono,zo- idoneo alla
piantatione,che ba da uno occhio il perifino, cio é del uec
chio, i deflende detto farmento fina a li [ette occhi s o
ilvefloé muzile, Per il chenon fanno rettamente| alcuni
che diuidano il [armento in due, o tre,o pin parti , ¢ cos
Ji piantano,
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Come le uiti [y debbano piantare, ¢o che fe li deps
ba fare , accioche prefio faccmo le radici
¢ utrum che’l i debba il farmento
.piantare dritto , 0 flortos
Caps 1X.

Of conueniente é che coloro che piantano le witi

C fi raccordino,che fempre bagnino conil flerco bu

faleno,0 bouino liquido le parti ultime ¢o- eflreme de li Jar
menti che uanno fotto terraz perche dicano che li animal
reptili ¢ sermi non [t accoflano alle radici loro per quel
lo adore.Ma fabifogno in tutte le piante pigliare e gian
di de le querce, fiue rouere , ¢ romperle a la grandez3a
delle faue, ¢ il frutto delo eruo, 0 mocho , o erbione una
wolta trito,in tal guifa che fia foloil frutto diuifo3 ¢ ins
fieme mefcolare , ¢ doppo [pargelo nei luogo dowe [i
pianta:perche questo gioua fi al fare delle radici | come 4
la fertilita ¢ uetufia delumo. Alcuni infieme con le pian
te ui pongano de [« paglia deli legwmi , ¢or ﬂ:m'dr'mmm
de le faue:perche quefte al tempo del uerno rifcaldano, poe
rimouano li nocumenti de le fiere ¢ animali nociui , Ale
cuni i gettano de Uurina. Bifogna ancho in ciafeuna fofe
Ja gettare un pugno de winaccia fecca,in queflo modo che
@ le uiti negre fiano winaccis fecche bianche , ¢ a Ie yité
bianche,uimaccie negre . Si conuiene aleunauolta piantds
reil farmento drittosbenche fia piu wtile obliguo ¢ fiore
to: perche ld pianta piantata obligua ¢ piegata fa pin
preflo le radici.O fia dritto , o fia torto pofio il farmento
frdebba ponerli d’intorno tre , 0 quatro pictre com’é la

mano di groffez4 , ¢z doppo coprirle con laterra dela
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propria fofJa,cofi che infieme con il flerco [i colchi equals
mente,¢or deftendizzr guardiamo de non gli canare aleus
no occhio di quelli che fono appre[Jo terrd,gz dipoi repos
nerli intorno altre tre,0 quatro pietre pare.dlle prime che
Paggrauino . 11 flerco adunque infieme gettato fouifce ¢
nitrifee,e ferma la pianta.Ma la winaccia fa pi prefto
argere leradici  Et le pietre probibifcano che la mffa
de la terra non sdrufeioli ¢ tranfcorrasyy la Slatetenga
no fre[che le radici. Anchora Sotione comada che la Jume
ma fedia ¢ bafe,o fondamento de la pidta ch’é Glla par
te che fi [ortera, fi debbaillinire conun poco di liguor ces
drinosperche queSia non permette putrefurfizeo coni  fuo
odore non i fi accofiano wermi. Alcuni fono che non traf
mutano,ne cauano la terra,ma abfolutamente conun pds
lo forata la terra ui pongano la witesil che 4 me molto dis
[piace:perche coft facendo fi cauano li occhi della uite, ¢z
il farmento fi torce:ma el fare la foffa reflail farmento
illefo ¢ [ano, o integrozper il che molto piu preflante é
il piantare facendo la foffa diftefa, che con il palo fos
rando,
Come [econdo l4 Luna [i debbano piantare
le uiti.utrum quando la fla otto ters
ra,0 quando fla di fopra. Di
Anatclio, Cap, X.
M Olti antiqui affermano che le witi fi debbano pia
tare da la prima Liiafina dlla quarta. Alcii pfua
deno che’l piati ogni di de la Luna crefeente,come ancho
r4 [i conmene potarla a Luna diferefcente . Altri dicano
che & Lund crefcente non fi debba pidtare cofa alcund. Et
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quefto é manifefto che’l fi consiene le uiti piantare guane
do la Lunaé foito terra ; ¢ coft anchora fi debbano tae
Lliare lelegne quando fia Jotto terra nafeofla a noi, sotio
ne dice che ne li di illumi cio é il primo et fecondo di de |4
Luna, mai [ debba piantare le uiti,an3i non [i debbg pid
tare arbore alcuno prima che la Luna fi uedazimpero che
ogni cofii che in Gllo tépo fi piatang piglia, ne abonifica,
come lui dice.Ma io [pe[fe uolte ho'pidtato deferefcédo la
Luna,ne me fono doluto,o pétito,Ma Sotione fra li di llu
ni annwmera il_uigefimonono , ¢z il trigefimo , Bifogna
bene pigliare li farmenti quali uolemo piantdare , ¢o che

wolemo inferive quando la Lunda é nel diferefeere fuo,

Checofafialecito feminare nelle Higne,
Di Beritio, Cap. XI.

A Leuni feminano nelle wigne delle faue ¢z erui , o
erbioni,come queli che pofJano conferuare le pian
te che non fiano offefe, Alcuni ui feminano delle cucurbite,
zuche,zo cocomeri, Mala ¢[berientiame ha iﬁfégmm,
che non ui fi femumi cofa alcuna:perche li femimati tolgas
noil nutrimento a le witisyy oltre &linuoce lombra delle
[ue foglie.Et particolarmente bifogna ricufare la brafica,
uerse, o canolo,come di natura Jecco , ¢ di natura cons
traria ¢ affettione alla nite.Et chel fid uero,c5 Popa fi di
mofirazimpo che fe quado fi cuocano le uerge alcii pli but
taffe détro un poco di wino,né i cuocerdno, g Jficorrpe
ra il fuo colore.Et coloro che fe inmitano 4 chi pHo beuere
pis,eor non [eimbriacare , ayanti che benino mangiano
cruda la brafica.Et fe auiene che fiano (piantate uicine le
uiti ¢ le brafiche,la wite che crefee,quando fe gli accofia
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l¢ brafica , non procede pin drittamente,ma i uiene a iz

woltare adietro,per bauere affectione contraria @ labras

<4 Tarencino anchoradice che fra le uiti non ui Ji fee
mini cofa alcunds 1l che I,z io perfuado ¢r confeglio

come colui che cio bo ufato ¢6 la efperientia maeflrd,

Dela profondita del piantare de leuiti,
Di Fiorentino. Cap. XII.

Econdo il mio parere , dico che lefofJe da piantarui
S [z uiti non uogliano e[fere cupe , ¢ profonde meno
di quatro piedi s perche quelle che [ono piantate nella fus
perfrisprefio fe inuecchiano, ez corrompano il fruttos

pigliando poco nutrimento da la pocaterrasyy laflate fi

[feccano.Bifogna adunque in quanto il caldo del Sole pene
tra, i tanto cauare ¢ piantares et oltra la detta mifurd
dicano il calore del Sole,non [i conferire,ne penetrare:ecs
cetto [e la terra non haue[Je figure per le quali pote[Je pee
netrare come fe[Jure v woragini . Et J€ piantarai in mes
nore profondita dela deita , tu basterai le witi immtili , ¢o*
che preflo [e inuecchiaranno.Per tanto efiStimerai la ters
ra effire difeauata forto quatro piedi, accio fia mutrimene
to d: lz witizzor fe meno, feranno (terili, Bt benche cofi fia
il uero ¢ perfetto piantare s nondimeno non é mala ¢
cattina la piantatione che ua fotto tre piedi.
se’l fi debba ponere di nece(fita nella foffa duoi
farmenti , onero uno folo, Del me=
defimo. Cap. XIII.
A Me pare cbe’l [ianeceffario , nelle nigne ponere
duoi farmenti,in luogo di uno:perche fe uno man
¢, Paltro uine , ¢ dinentera fertile,Forfe che nelli plans
sdrii
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barii feria inetto ponere duoi [irmenti mfieme s conciofia
eheli fi ponghune li farmenti denfisma qui ¢ lecito propa
ginarne infreme duoi,accio dipoi lafciamo flare il piu for
te,¢r pin robuflo. Dapoi adungue che [eranno piantati
nelle uigne duoi [armenti-infieme, ¢ che gia feranno fotti
robufti,quello cb’é piu debole taglia uiagma guello che rez
§ia,appoggialo ¢ legalo al fuo tronco,o0 ceppo proprios
ouero lafcialo nel proprio luogo fuo,oueramente i tranfs
pianti.Et fe duoi [armenti fi lafciaffeno in una fof]a,le raz
dici [i confiringeriano , ¢ non ricenerebbono [fufficiente
nutrimento: cofi come dioi putti non po[Jano effere nutri
ti da una fola nutrice, o

Che non [i debbano piantare diuerfe [betie de witi
in und ﬂignd,maﬂimt bianche con negre.
Di Fiorentmo.  Cap. XIIII,

Vtte le uiti non fono di una medefimanatura, o
di uno medefimo tempo : perche alcuna preflo fi
nutrifce g maturd,alcunatardi . Sono anchora li frutté
differenti:perche alcuni fono flaui , alcuni negri , alcuni
bianchi,aleuni dolci,alcuni aufleri,alcuni durabili,alcuni
noses alcuno uino é buono guando é uecchio 3 ¢ alcuno
quando ¢ nuouo,yo- recentemente beusto . Sono ancho di
natura diverfa,er cura diverfa. Bifogna adunque guars
darfi de non piantarle infieme in uno medefimo campo,
accio che lamigliore non fia offefada la peggiore conla
guale é mifia,Niuna cofa é che coft nuoca , ¢or dannifichi
il uino,quanto é cogliere le wne procaci ¢ preflo ,con le
ferotine ¢ tarde . Sopraogni altra cofa gueflo fi debba
offeruare , che le une bianche non fi calchimo ¢ pefline

Conll. Cefs H
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énfieme con le negre « Ma molto meglio é fe non [t piane
tano infieme perche le hanno una affettione ¢ proprie
ta fra delorocontraridi & peronon i comportano in=
temes !
De la differentia delle piante de le uineras
dici,conli [armenti. Di Didimo.
Cap . XV.

E piante de le iti,che [onouiue di radice,in §flo an
chora fono piu eccellenti che guelle delli farmentis
perche le wineradici banno manifeflo augumento , come
guclle che banno fatto le radici , ma i farmenti afpettano
il farle.Et ancho il tran(piatarle fa miglior fruttozimpero
che le uine di radici piu prefio producenc il frutto , cio é
Panno fecido,ouero piu pllo:ma le piantate dal farmento
d pena ilter3o, ouero il quarto anno . Si parteno da ogni
dritta regola coloro che piglianoli farmenti longhi ¢or
quelli diuidano in duoi,o tre parti,quali piantano: perche
quella parte ueraméte é utile,ch’é da una Jecha, o occhio
fina a [etteszor quello che di [opra anan3a del tutto & inuti

lescome ¢ fententia di Fiorentino ¢o de li Quintily:

Che'l fia utile,il piantare uiti di diverfe
fpecie [partitamente ¢ diuifas
mente,  Cdp, XV I,

P Rudétemente operano coloro che tre,o qudtro [pes
tie di wite [partitamente piantano nella uigna,oues
ramente comprebendano tutte infieme,o non tutte infieme
Jeranno uani di (peran3a.Impero che woltare Panimo ad
und fola [Letie non é fecuro,Et per queflo non fa bifogno
fparfamente,ma fiﬂfrmm [petie da per fe,er [partitamen
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ge pidntare : Conciofia.che gran diffima differentia fia,
fraleuiti ;non folo nelicolori, ma neile gualitadi ¢
proprietadi.Etil uino futto de dinerfe [petie di uiti ba in
Jegrandiffima differentia.
Deladifferentiadele [petie delle uiti, Di
Eiorentino, Cap. XVII.

N On ogni witein ogni luogo produce il ‘medefime
uinosperche molto conferifee la qualita delo cere

alla bonta del wino : ¢ coft uiceuerfa gli muoce. Nondie
meno la uite Aminea vn 0gni luogo ﬁ: commodamente,dn
i largamente,zo [petialmente nelli luoghi obligui , pens
dici,eo [qualidisouero ancho nelli bumidis v precipue fe
fi nutrivanno nelli arbori . Similmente la wite fimile alla
Aminea produce wino dolce,che ba piccoli grafpi,eo acie
ni0 granelli [pefJi : la guale apprefJo i Bithini fichiama
Drofallo:la quale anchora dlcuni coglidno ¢o windemids
no infieme con la aminea.Et anchora la biancaha mags
 giori grafpi piantata in luoghi [qualidi fu li arbori, ¢
%mn!ﬂr umo ¢ ottimo , guale in Bithinia fe adimands
Leucothraciasche ha li grappoli oblonghi , ¢ li granellf
di eguale grofJéxza,fimile ad uno globo,¢r graffiier al
tempo della maturezJa fottoroffs, et Ii farmenti fono roffis
Anchora in Bithinia é una vite che fi chiama Boline , che
molto preflo fi matura,¢o ba il grafpolongouro cnbito,
¢z li acini pieni,bianchi,ey lucidiser le apendici, cio ¢l
picciocolo delli grappoli rotondi,zo molto longhi « Et che
gli é proprio piu che ad dltri ¢ che da ciafeun occhio get
tatre farmenti s ¢r le dltre a pena ne produceno duoi
per ogni occhio, facendo tutto il loro sfor3o : per 14 qual

oy
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¢of fa bifogno quando fi potatagliarla grandemente in
fimo ¢ piegatura , 4 modo di wno nafo fimo; accio che
effendo molto fertile,prefio non languifca + Et queSiauite
¢ molto grandesne preflo [e inuecchiane da laereé o
JasEt poffano foftenere ogni aere wario,¢s fa il wino fuffiz
cientemente buonosg¢r forfe che fariane li arbori, ma non
[faria dutabile,per la fus medefima natura,Ma non é me-
no fertile la Aminea , che quefle:per il che queSia eccede
tutte le altre.Varrone conferma che ogniingero , o fiaro
di Aminea una produce trecento amphore de uino. Si con
wiene lafciarli piu farmenti, e paladure nella medefima
uite,¢ coft fi raccogliera molto pin uino.Et pero i dilet
ta quando é potata i fi lafeno li farmenti longhi, netti,et
purizper il che fi debba piantare la uite dminea per ogni
fuogo.Ma fe delle altre witi occupaffe laterrd & lecito ans
chora inferire . Ne fidebba [limare che lo inferirla fia
peggio del piantarla,eo maffime fe la nite che fe inferifce,
fia profirata ¢ recolcatail fecondo anno. Nondimeno
non affermamo, neapprobamo che fia fertile il primo g
il fecondo anno,ma in piu ¢or pin anni. SpefJe wolte li poe
tatori lafeiato molti farmenti, fono autori de la abondan:
a del uino wro,0 duoi anni . Ma la wite fi debba penfare
fertile alla quale lafciati [crmenti moderdtamente [empre
produce frutto fimile ¢ pari.Et univerfalmente feconda,
¢ abondante [i debba pen[are,non quella che per ciafeu
no farmento ba wno grafpo di unasma quella che fecondo
ogni occhio ha piu farmentisey i ciafcuno fono piu grap
poli di wua,



LIBRO V. 5o
Come [i debbe piantare il palmice Apor)ge,
Di Anatolio. . Caps XV III.

L palmite adimandato Aporyge oft piantaremo, Eds

I remo wna foffa alta uno piede,ez- il farmento piegato,
not rotto, ne molto torto poneremo nella ferobe ¢ fiffa,
et laterradi ﬁtori canata po(loli fopra, lafciaremo la par
te byonadel [arméto eminente [opra la terra, coft che Pal
tra parte di quello congionta alla uite, come dalla poccia,
o tetta pigli il nutrimentos ¢ Ualtra in terra frnutrifea,
¢ coft foccia le radici nutrito da duoi madre. Quelle che
in queflo modo feranno piantate, fucilmente produceno il
frutto, o diuentano abondant:[Jime : come nutrite ¢ dd
le madri,g da le proprieradici: ¢ fotte di tre anni drit
tamente [i tran[iant ano. R

Delmodo de |4 colturd, Di Sotione, Cap, XIX.

L Aregione che ty hai da piantare purgarala da
ogni materia,non folo facendoli i J¢, ma arandola ~

e fpeffo, eflirpando da quella non folamente ogni radie
ce , md anchora lewando wuia le pietre; ¢r ma(Jime quelle
che fono grofJe ¢ grandi: perche tutte le pietre che Jtanz=.
no di [opra al tempo della ftate abbrufciano li Sierpi che
gli fono apprefJo,rifcaldate dal Sole Imperoche il caldo
niolto dura nelli corpi [olidi ¢ denfi’s come ancho per lo
inuerno rafreddatizer (petialmente effendo accoflo le tes
nere piante gli nuocano,et li fanno danno.Come anchora
pil contrario funno queli che fono nel profonda,quali al
tempo de la Slate rinfrefcano le radici . Oltra di gueslo
bifogna canare,intal guifa, che la terra che fta di fopra
wada in fondogerr quella ch’é di fotto fiia di foprasey cofi

H iy
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quella che é arida ¢r fecea fruivala bupidita che gli §ia
[opra s e quella che é bumida ¢ denfa,participarail cal
do di fopra etla fua laxatione,larghe3{a,0 rarita.Con di
ligentia,certamente [t debba hauer cura, quanto fia pofz
Jibile , che li luoghi caui, ¢ copeani, gli apparcggiamos
& non permettiamoneile uigne i fano concani lnoghis
pero: [i debbano riempire, gor ridurre tutto aduna pids
nurauguale . Ma guando tu hawerai difcauatoil primo,
anno intorno le uiti 3 confequentemente con uro 4guzso
faleino tagliarai le radict che fono nella fuperfiies perche
Je uiti confuete di fare radici da opnibanda , feli fi pera
wiettdno ¢ mon fi liewino , non poffanc nella profondita,
de laterra fare radici buone , per lo impedimento dele
erficiali, .
Del fore delefoffe. 'Del medefimo. Cap.XX.
Y Aremo i paflini, cio & difealaremo le witi di duoi
B anniyer li foremo intornio fiffe di alteza gorpras
fondita di duoi piedi,eo di largheza di tre. Et nelle yité
delli arbori anchora tagliaremo, le radici loro che entras
no nelli arbori:impero che anchora ¢[Jindo lewiti tenere,
Jeleradiciloro fe [contrino ¢z incorporino conle mags
giori,eo piuforti,fono premute ¢ firette , ¢ molefiate
da fimile compreffione ¢z flrettura:per la qual cofa bifos
gna che’l fia gran [batio e diftantia fra le piante dele
with,zo li arbori fopra li-guali [i debbano appiccares
De la cura de le niti . Di Damages
ronte . Cap. XXI.
Vello che nelle uiti noudmente piantate redunda,
pare che’l fi debba leuare ¢ refeccare s non gia
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con cefird ¢or taglio obliguo,ne appre(fo Pocchio s ma i
diftantia di piu che duoi deti : non nella parte uerfo Bos
red,ma al mez 0 ditagliata dietro Pocchio , aecio che la
lachrima Jcendendo,non cafehi fopra Pocchio , quello ofs
fendendo.Et fe pure durafJe il lachrimare illinirai ¢r mee
dicarai la incifura ¢ tagliatura conla amurca , 0 mor=
chia infulfa cotta.Et in cltra di nuouo,¢o di nuono circoz
arai li occhi. Alewni anchora wi gettano di foprail fler
co.Ma el fecondo anno per fci mefi, ogni mefe ft difcal3i
#0 ¢ difcauino intorno . Et quando gia cominciano ad
effere ditre anni , quello che é nella fuperfitie bifogna riz
mouere ¢ tagliare,¢o dopyo lo autunno darli del flerco
fotto uno piede.Et anchora difeal{aremo le uiti che fono,
i luoghi bumidi 3 Et le radici nella fiuperficie lafciaremo,
accio che quando le radici , non poffano diftenderfi nella
profondita, per la molta bunidita , almeno fe difiendiro
nella larghez3a , accio: poffane coft irrigate procedere,
come guelle che non hauendo for3a ne uigore nel profone
do de laterra , tirandola a feda la larghezza ficonfers

wino ¢ fruttifichino. |

Quanti farmenti [t debba lafciare nelle uiti di qua
tro anni, ¢z @ quali pertiche ¢ pali fi
conuiene legarle . Del medefimo,
Cap.  XXII.
I L guarto anno a le piante nouelle de le uiti , bafid l4s
Jeiarli duoi capi, cio é duoi [armenti , 4 li quali bas
flano guatro occhi per uno - Cofi cheli duci appref
Joil ceppo ¢ troncho,conil falcino [i lieuino,probibens
doliil germinare , ma li duoi fupremi lafciamo in cughs
H i



DE L’AGRICOLTVRA

mento dela pianta.Et foita la potatione cominciando la
primauera [t debbawna pertica , o palo ponere ¢ ficcare
i terra appreffo lavite,che fia forte ¢ dritta dilongheg,
ada cingue piedi fina a [estes e non fra pist forizle di
unagenerafa canna,che non qggraui , ne che adombrila
piantas ¢ quello palo che non ba corteccia,, o fror{aé
molto megliosperche fra il legno ¢ la frorSa , ui foglids
10 entrare le cantarelle, ¢ aifri animaluz i che guasias
no le pite,ui fi nafeondenoiey coft bifogna legarela pian
ta ¢ quello palo.Ma a la uite gia perfetta ¢ di anni [,
il potare [u le (palle,tre,0 quatro capi  fecondo la fucolta
de la pianta) fe li po lafciare: ¢ @ ciafeuro (armento
dppoggiareil fuuo bumorale palo, li quali infieme poffino
ﬁr}i’mtdrr li farmenti ¢o li grdﬂ;-i-lif Puye.

Del potare, DiPamphilo, Cap. XXIII.
I L potare [i debba cominciare delmefe di Febraro , 0

Mar3o,cio e da di 15.di Febraro, fina a di uinticingue
di Mar30, Alcwni fono che fi penfano douerfi potare dopz
po la windemia,con dire che’l potare la primanera toglie
il nutrimento a la wite per il [wo lacrimare. Vero é che
quelle che fono potate ne Pautunno , nella primauera piu
prefio germinano, Ma [e nella primauera cadefJe la bris
na,o face(Je freddo grande, i feccariano s per la gual cofa
e uia meglio nelli luoghi molto freddi allegerire le witi,
¢ non le potare perfettamente , cio e lafeiarli i farmenti
migliori con Ii occhi maggiori, Et di nuowo nella primas
uerd perfettamente potarle é necefJario.Et il potare ft deb
ba commciare ,non la mattina @ buona hora, ma dops
po che la brina dal Sole é rifoluta, ¢y il [armento é rifcal
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dato ¢ fatto tepido«  Bifogna anchora bauere li folcini
J‘g;ﬁ{i ¢ penetratiui con il tdgh'm
Quiello che fia utile alla ferulita de le uiti, ¢ ala

bonta del umo ., Di Apbricano.
Cap. XXI1I1I,
A wite fera fertile Jeil potator di quella bauera una
ghirlanda n capo di heilera, Anchora [e tu ponerai
nelli qug."ﬂa" de le piante la gidndd de la guerce pefla ¢
rotta in pexsi de grande3za di una foud, et il mocho una
wolta Eraﬂ& co la pifrrd,drriurbe folamite fi ﬂ;t:{f et di
widd.piouera et a la diuturnita del wiro,ct a la uberta ¢
abodan3a del frutto,Et anchora li farmenti che hino mol
te Yeche ¢ occhi [pefi fanno di molto frutto effere la uite
¢rabodenole:esr glié dimolto utile,fi a la Loca del wino,
come a la fertilita il tranfpiantarle , Abondante anchora
fa lawite piantata la radice dolce in mez o di guella
Quando bifogna difcal3are leuiti per ferte , ¢ di
che utilita fia. Di Anatolio. Cap, XXV,
B 1fogna difealzave ¢ Jeppare la nite ananti che
germinis perche nafcendo li graf}i infieme con li
germini chi appa poi che la uite ba pullulato o cadere
dimolto frutto , ¢ perde per il mouerle : per il che é da
Jappareia piu preflo-Et il Tappare molto forto , 0 uane
gare  conil gettare ¢ [pargere molta terra a le uiti, &
caufa di nutrire bene la uite ¢ farld fertile . Et e quefio
non fia fatto [officientemente,quando le iti fanno il ger s
me non [i debba permettere il Jappare,o uangare:gs dop
po che’l germe [era fatto forte ¢ rokuflo, finalmente ope
rare quello che fi lafcio de la nigna per tale impedimentos

L
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Bifogna anchord guardare che li {appatori non. offendis
no con le zappe Lidenii,gor wanghe le witi, porgendole,o
ferendolesimpero che quella cb’e ferita , é come uno amas
lato il guale non pa operare.cofi la wite ferita é amalata,
¢ non po Prnﬂme il frutto,
Come nel tempo del paflinare, fi debba
fiercorare . Del medefimo,
: Cﬁpt l( X V1
Elle parti de la libya,eo de Poriente li habitatori
N doppo che banno fatto li pafiini , non di fubito li
euopreno, ma lafciano Slare lefufJé cofi per tusta il werno.
Ma coloro che habitano in Inrngbi pioui, piu plioli cuo
preno,ferrate per laterrale radici , ¢ chisfe le uie de la
influffione . Et altri fanno foffa piu cupa ¢ profonda,
altri di altez3a di uno piede [opra la fofJa pongano il le
tame bibulo , cio é bouino , 0 bufaline , 0 pecorito, 0
porcino,, oueramente di altro befliame, 11\ flerco cos
lombino é caldiffimo , fufficiente al for prefio germinas
re la uite : ma incommodo a la bonta del uino Bifogna
cidfcuna wite ddre quatro libre di ogni forte , di guefli
qguatro ferchi , ¢ non gia [idebba dare al tronco de la
stite il flerco, ma alquanto difcofio da guello , accio che
le radici alquanto dala longa uftite partecipino de la
calidita, vy cheil Sierco gettato foprale [pogliate ¢
nude radici gli nwoca,, ¢ abbrufci . Et fe non hauefJi
Sterco , m [eambio di quello darali de la paglia de le
feue , ¢ de li altri legumi ; perche quelle gionano a.le
witi , ¢ le diffendano dal ghiaccio: ¢ fono contra li
mermini che guasiano leuiti s Anchora le uinaecie fup
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plifcano inluogo del fierco . Md cofa miolto preflante &
Purinawecchia . Etle witi di wno anno mediocremente
difeal{ano y¢r flercorano : ¢ guelle di duoi anni fimilz
mente fina & li cingue anni proportionatamente, Non-
dimeno ne li luoghi tempefiuofi, é moltocommodo gueflo
Jeruare alterni anni,cio é wro anno fi,¢ uno annono , a
le witi noweile, Et fe in quelli lnophi abondi il ghidccio,bis
feona anchora dare il fierco mtornoil tronco . ‘Ma il
mipliore flercorare fera, fe aleuno nella terra arenofa pos
nefJé flerco di pecora, o di capra: perche é manififlo ques
Sti effere piu teneride li altri . Et nella argillaé daufire
il bowtino , o bufalino ¢ perche ¢ffendo quella debbole¢r
imbecills , il dulcore , ¢r la graffezXa delo Serco fuffio
cientemente la confola ¢ recrea,

De P'ufode le pertiche, o pali , ¢ fua Eﬁginnh
DiDidymo. Cdp, XXVII,

A Leuni tagliano li pali del mefe di Decembre ¢

di Genaro, altri di Luglio , ¢ Agoflo , altri pin
preflo, ¢ altri pin tardos legano le witi ali pali g7 chi
pin alti , ¢z chi pin baffr, benche il legare f; debba fare
ayanti cheli germini fiano molto fuori:perche molti fe ne
perdeno. Adungue la uite Aminea richiede effere legata @
pali piu alti de [i altri almeno wro piede . Main tutto il
palo non die ejﬁ repin-alto di fei piedi, Ma nella terra
legpieri g [uttile, arenofa ¢ fecca e che é dali went
molefiata, bifigna farela pianta piu Fumile ¢ baffa,
manon gia menodi guatro piedi, Et li palt [t debbas
no aguz{are da tutte due le parti, ¢ foleméte le parti di
fopra fidebbanoillinire c5 la pece bolléte, et non quelle dé
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fatto che fi pongano ¢z ficcano in terra. Et fliano [i palé
futi dritti ¢or 1 torti,accio le witi nd fiano fimili a quelis
Del difpampinare 0 Jijﬁgfidrf le witi, Di
Souone, Cap, XXVIII,
L 1 germuni fiuerchi guando fono teneri [1 debbano
rimouere:perche coft darai a la wite molta per|pira
tione,Et bifogna [pampmare con le mani fen3a moleSiide
Di una medefima efperientia éil potare ¢ [pampinare:
per la qual cofa anchora alcuna wolta , quells che hanno
efperientia de la cofa,hanno leuato uia il farmento che ha
il fruto, ¢ lafciato guello che non ba frutto,Ma da le uiz
ti nouelle molto piu germe fe die rimouere , accio non fiaz
no dal pefo aggrauate,Ma doppo che il caldo del Sole co
mincia ad abba[farfe,bifopna lenare le foglie,accio che tut
ti li gm)];i de Puna [evifealdmo dal Sole, ¢z firacotti
fi maturimo.Et quando anchora la uite fiorifee, i debbe in
torno fealarla.
De la feconda difpampinatione . Di Pas
xdmo. C#Pi XXIX,
N Elle uiti nuouamente piantate,come infienie mdne
dano fuori il germe,poi che baueranno fiorite, bis
Jognarimouere quello. [ouerchio d’intorno al germe , con
deflrezza ¢ [en3a wiolen3a.Ma le uiti che marcifeono il
frutto , ¢ a penail fanno maturo , per la bumidita de la
terra ¢ [be[Jézade le foglie, bifogna purgarle trenta di
awanti la uindemia,lewatoli le foglie da li lati, ¢ le obliz
que,dccio che Ii wenti le rinfrefechino. Ma le fogliedelaci
ma fi debbano lafeiare,accio che defendino Puue dal gran
wigore del Sole che [Gpragli daria, fe quelle foglie non gli
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firrrjﬁrﬂ ombra , Ma Je ne Pautunno ﬁtﬂ? di molta pioge
gia per la quale li granelli de Pune forte Je ingro|Jafeno,
dlibora ancho fono da effere lenate le foglieda la cima gor
Jommita dele uiti,accio che li wini non piglino de lo acetie
no, Alcuni ﬁmﬂ che nelli fnogbi molto caldi ¢ Jecehi cuoe
prano li frusti con li farmenti fecchi,eor con le fune di fo
prd poftoli,fe le foglie non bafiinoOltra di quefio il las
uoratore della nigna J(Mﬁ circondi ¢o regedi lauigna,
¢ adrizzi li pali caduti, ¢ rilegali alle fue vt , quelle
adrizXando:[apendo che come noiinclinati ad una parte
del corpo ftamo infermiscoft le,uiti piegate,er non adrix
Late fono offefe.

Accio che le uiti non faccino pedochi , ne ruge , ne
ancho il ghiaccio gli facciadanno, Di
Aphricano, Cap. XXX,

P Iglia del graffo di orfo ¢ ongeraila feor3a de le

witi,quali non produranno pedochis ouero ongerdi
li folcini da potare coniil detto graffo(che weruno il faz
pia)¢o ne pidochi fara,neil ghiaccio gli nocera,Ouero il
Iimirai i falcini con Poglio , nel quale fia pofio de Paglio
piflo ¢ trito, Ma fi tu cocerdi le ruge che [i trouano nelli
rofari,c6 I’oglio,¢z di quello ongeraili faleini da potare,
le uiti non feranno dannificate da alcuno uerme, ne ancho
da la brina.Ouero con il graffo di becco, o conil fangue
dele rane ongerai li falcini . Oneramente aguzarai ¢r
arotardi li falcinicon lacota pietradarafori, ¢ oglio
con cenere.Li [armenti de le uiti abrufeiati mefcolati con
la lachrima de la uite , ¢ con il uino poflo nel mez3o
de la uigna,impedifce il nafeerui nermini,
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Accio che le witi non patifechino de la rubigine,
¢ de la brina . DiDiophane.
caps X XXI.
Onerdi in dinerfe parti de la Hignd del [lerco
P molto arido ¢z [ecco , fecondo il uento de lawuiz
gnisgr quando i uederdi [oprafiare la brina , dccendes:
raiil flerco conil fuoco,et da quello leuato il fumo difper
gera la brina,Et le witi che fucilmente [i feccano per la bri
na bijggna potarle pintardo,cio & guando uedi il bottone
del permine wolere shorare , ¢ quello mandar fuori , ¢or
coft pin tardi anchora fiorifcano . Come adunque fi pens
fa che bippare uite meno curi la brina , il che come penfo
germina tardiil Sole giacaldo . Alcuni feminano nelle
wigne de le faue,go credano che le uigne non feranno ofs
fefe dalabrina futura,

Altro rimedio per la brina.

S E adueni(Ji che le witi foffeno offefe dalabrina , ez
il frutto foffe corrotto , fono da fﬂErf tagliate , o
molto breue lafeiate , accio refii il loro uigore g forgas
perche ne Panno Jequente daranno il frutto di primd.
Alcuni in Bithinia ammacflrati da la efperientia dicano,
che quando [i uedera la brina , fi conuiene con la cenere
de la mirica , cio é gineflra , poffindola bauere, o con
opni altra cencre dilegno nella uignd uentilare , ¢ con
il uento [pargere : perche coft fermatofi quella cenere
fuu le Jeche ¢ occhi de le witi difcaccia la brina che
gin cade,
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Contra la Rubigime,  Di Beritio,

Vdﬂdﬂ fbf m’drrdi mﬁfmf cungrfgdrﬁ la r;;f:fa.:

géne , futito arderaiil corno fintfiro di ymo boye

conil flerco bouino,0 bufaliro,e fu di molto fy
0 per il circuito del campo fecondo 1l uento, accio cheil
Wento condyci guello fumo fina a la rubigine : quello fie
mo. dipergera ogni uitio de Paere. Apuleio dice che
molto_ gioua , ansi ¢ fufficiente il fimo di tre granchi
abbryfeiati , conil Sierco boumo, 0 bufalmo, 0 con la
paglia , o con il flerco di capre. Ma fe la rubigine
anticipaffe il danno [i puo racquiflare m quesio mo=
do. Piflarai la radice de la cologuutida , oxero il
cocomero faluatico , o le loro foglie , ¢ maceraraz
le con Pacqua, quale a [pergerai per la uigna 0 came=
PO, auanti nafea il Sole , fopra larubigime, 1l mez
defimo fu la cenere di ficulnea, o di rouere macerata
<on Pacqus ¢ irrorata. Apuleio dice fe getiarai per
ileampo li rami del lauro , che la rubigme non nos
cera , Cofamolto utile é di conofecre che ne i plenilunir,
ogni cofamaffimamente é occupata da la rubigine ¢
nebia,¢r (betialmente il grano: perche allbora la Luna &
calidiffima ¢ hunida,zr la notte putrefeccia i frutti, Al
cuni abbruftiano Siluro pefee tritato, fecondoil uento [par
gendo Podore per ogni parte del campo, Anchora gli
refifle per natura di contraria dffettione , fe fardi yno
erivello di pelle di Phoca , quello forando di forte
ehe’l grano feminandolo uftifea ¢ cada in terra, ¢y
fi femini.QueSio medefimo non permette cadere la grans
dinie,aiutante certa naturale contrarieta,
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Curd delleuiti che feccanoil frutto . Di
Viridamonio. ~ Cap. X X XTI, \
- Vandoil granello del graffo groffocome il mo=
Qrbn,o erno,0 erbione fe comvicia a Jeccare,allbos
ra bifogna radere ogni parte Jecca del grappolo
de Pund, o ditiacearla dalla fans,ani da la piv fand uiz
cina alla fecca e doppo illmire la tagliatura,¢r radicds
turd con cenere mcorporato con aceto fortiffimo : ¢ la
pis preflante cinereé quella dell Jarmentizperche coft quel
leche fi doueuano , o erano per amalarfi ¢z [eccarfi nel
afpo,[chinaranno maggior clade.go ruinasgo parimen
te 1 debba illimireil tronco de la wite » Alcwni confpergas
no con la urina uecchia ¢o acerrimale parti di fottode
la ite circa de le radici.Et da quefia medicina non folo li
frutti i [aluano,ma anchora l4 uite dura pin longo temsz
po, ¢ € piu fertile.
De le uiti flerili, DiDemocrito. Cap, XXXIIT,
‘P‘ Enderaiil tronco con il fearpello 0 conla fegd,
ouero ch’e molto meglio, con una Yeppa & cunco
di rouere,z metterai nella fe [urauna pietra, che le pdrs
ti del tronco fi [partino da fieme , nel quale [pargerai
della urina de Phuomo uecchia et puzSolente, alla mefurd
di quatro lire, cofi che fenfibilmente tutto il tronco fiaba
gnato ¢r bene , accio che anchora de li leradici bagnate
de integro, gz del tutto [t reflituifchino nel proprio efféres
Et doppo gettaui de lo flerco miflo con laterra. Nondie
meno fa dibifogno che coloro che pongano la pietra nel
tronco,che defcal{mo ¢orenoltino quello che é intorno @
le radici,Et g cura bifogna fare nel tépo de lo autiinos
De le
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Dé le witi [yderate, Di Caffiano, Cap, XX X111,

C Onofcerai le witi [yderate , per bauere le foglie
grandemente [ottoroffe, quale curarai, fi confo-
raraiforte il tronco con il triuello , ¢ metterai nel fivo
wno baflone, o cauichia di rouere : ouero fe gliromperai
wno poco di radice,¢s fimilmente ferrarai dentro il palo,
0 Reppa,¢r dintorno ui ponerai de la terra : ¢ cofi ues
ramente curarai lawite . Alcuni adacguano la uite [yde:
rata con acqua marina . Altri guefie ¢y quelle che fono
percojJe da qualungue infiromento illinifcano con bitume
cotto in Poplios  Altri, come in Bithuia fi tiene per efpes
rientid,come i debba fouenire a le yiti [yderate , penetras
no il tronco con i acuti,ouero chiodi. Altri [pargano

tronco ¢o 4 le radici de Purina bumana, '

De le uiti snfirmiccie . Di Damages
ronte. Cap. XXXV, '
C Curdraila uite inferma con la cenere di [armeéti; o
di quercia incorporata con aceto.Molto giona P'u
rina de Phuomo [parfa ale radici . Aleuni tagliano aps
preffo terra le uiti amalaticcie,2o doppo le cuopreno les
giermente con laterra che gli fta &’intorno,mefeolandoui
un pocodi flerco : ¢ quando baueranno fatto li torrios
ni , lieuano li deboli , ¢ laftiano i generoft  Et di nuos
wo Panno fequente elegano il migliore de lilafciati , oo
li altri rimouano.
De lewiti che lachrimano . Di Sotioz
, no. Cap. XXXVI,

I;"E witi che molto forte lachrimano , buttano tutto il
suigore dj tutto il corpo(come fidebbe credere) G

Cﬂﬂﬂ'& Cfﬂ I
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per tanto con il faleino tagliaremo iltronco , ¢z la fariz
remo v feno ¢or concawo 31l che fenon gioudra , anchos
rafcarparemn dels gro[Jez{a de le radic , ouero i
qualche modo la feriremo ; & doppe cotta la morchia,,
¢ redoitd quafi a lameta rafreddataillmiremo le feria
te, Et Pocchio foo'la tagliatura di fuori angeremo,
il che é molto meglio fecondo che la efperientia dis
mofiras
De le uiti defluenti , quali li Greci chiamae
no Rbyade . Del medefimo +
Capp XXXVII,
Y Euiti,Rhoade chiamate da li Greci , ¢ da li Latis
By ni deflue , 0 defluffe , conofeerai dale foglie [ortos
bianche , [ottoarefuite , 0 fecche s Ma hanno il farmento
trattabile , come und retina , tenera , ¢o- mollesle me dicaz
vdi con la ceneremifla con aceto forte illiniendo il flipic
te , ¢ irrorando ¢o adacquando tutto guello che fia -
gorno al tronco . Anchora la cenere de la uite liguefatta
dfpergendo fail medefimo effetto. Alcuni [pargeno a
le radici de Pacqua maring.. Altri fiudiano con gran
diligentia ¢ cura di rimouere ¢ impedire le fumme par
tide li racemi ¢ grafpi« Et Jono adimandate Rhyade
dal fluffo: perche non ritengano il frutto , an3i prefio
glicafea , ¢or mai abonifce,
De leite lufJuriante g abondenoli di Jare
menti ¢ foglie, come infane. Del
medefimo. Cap XXXVIIL,

'B Yfogna tagliare piu breui g feurtare le uiti mols
: to abondante nella materia fua,cio éin moltiz
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tudine o longheza di farmenti ¢ foglie: perche difare
mentdte fe ripofano.Ma fe non cefJano fatta la paftinatio
ne,facciaft d’mtorno li monticelli di arena de frumi g di
cenere, Altri pongano dmtorno le radici de le pietre,ac
¢io che wenghino a refrigerare ¢o vinfrefeare le uiti,

De le uiti che putrefanno il frurto . Di
Varrone, Cap. XXXIX.
S Ono alcune witi quali prodotto il frutto fi putres
fa ¢r marcifee , auanti che li grafji i nutrifchino
¢ uenghimo maturi . Quefle medicarai con le foglie de
la porchachia, o porcellana . Altriilliniano,, v ongds
no il tronco d’intorno con polenta mefcolata con la pors
cellana . Altriillmiano conla porcellana , la meta del
grafpo ¢y racemo. Alcuni gettano a le radici quatro liz
tre di cenere uecchia,o di arena, :
De le uiti ferite d4 le 3appe, Cdp, X L. y
C Vraraile uiti ferite da la Jappa,uanga , bidente,
0 altro infiromentodi ferro in queflaguifa s Se la,
percofJa fera [otto terra, la coprirdi con terra [otiliffime
mejcolata con flerco dicapre,o di pecore,esr intorno lega
rai: et dipoi f[archiarai intorno al tronco,zo baverdi diliz
Lentecuraalauite. Ma fela ferita o percoffa fia ale.
radici,gliponerai adofJo uno poco di terra tenera mifia
con il Sierco,er [pefJo le farchiarai d’intorno obtorcendo
il farmento , ¢ non lo piegando 3 ¢ [chifarai ogni mas
neggio cheli fia uiolento.
Come auanti lawindemia fi conofca 'abondan3a
del uino , ¢ il fuo effere buono , o triffo
Di Democrito, ~ Cap, X LI,

1y
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Iglia vn mano wro granello de uua del graffo , ¢
quello legiermente mancgierat : Jedi quello faltara
fuori alcuma cofa di bumore fignifica abondan3as Alcunt
dicano [eil furmento ferd in abondan3a, che coft ancho
ferannio li aleri fruttis Oltra diquetio conofeerai fel wimo
[era buonio g potente, Je nella primauera fono di molte
pioggie. 1'medefimo fignificale pioggie che uengéno
wando i de P'una é acerbo et grande,come lo‘eruo,
o erbioné.Ma le pioggie che uengano nel tempo de lauin
denid,non folo fanno il umo acquefosma cattino , € ac=
qudticcio , ¢ nappds '

“Come fi piantino le fiepe. Di Diophane. Cap+ XLII.
S E ti soi hduere ld fiepe munita ¢ fecura , farai una
) foffa alta uno cubito,nella quale piantardi delipas
li,zo diflenderai per la foffa una fune, ¢ il di auanti ba=
uerdi preparato lo erbione macinato , &7 il feme de [pic
ni ¢ di paliuro,incorporati [pefJi come il mele,y mace
rati: dipoi fregarai il fine difiefo nella fofJa con il feme di
ﬂiiﬂi,ft roui,et palinros ¢ irrorardi il luogo di cremore,
¢ cofi lafcia Stare uno poco ; dipoi gettali [opra laterrd
canata dalafoffa,eo fragiorni uintiotto produrali gers
i alti wno piede , quali tran[piantarai w und fifJa non
pin cupa di uno piede , ¢ infrd duoi mefi feranno mags
giori di uno cubito,er confequentemente aggranditi ¢z in
[peffati faranno il luogo fecuro da ladri , che non ui po=
tranno entrare.Et queflo fi debba fare ne lo equinottio de
la primavera,Ma facilmente foraila fiepe , o ceda , fetd
fregaraila fune conil feme de li rubi, cio é roui,¢r fpiri
che fauno lemore , ¢ la [otterarai in terra,, ¢ le canne
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groffetritate piantaraim poco findo , cio ¢ poco fotto
terra,cofi che tu le ponga obligue ¢ piegate g non drit
te,poflout fufo il flerco infieme con laterra, Alcum fun-
no la fiepen quefto modoipigliano li roui e li tagliano
#n pezzolumi gy cofi li pongano [otto terra uno.paimo gor
le adacguano fin che producano il germe . Alcuni piglias
no le more de li rowi mature, tr quelle con le mand. jirerte
fregano per la fune quale fotterano con fierco,, g7 terva,
¢ lairrigano ¢o adacguano fin che pulwli di fuori . Ma
Democrito molto bene mfegna fare la fiepe al principio
de la primauera fina a di quindici m queSia gufa, Piglia
uno funichio confimato nelle naui , ¢ doppo putrefatto,
gual confricarai con fome divoui , e altri femi [Lonoft
con il mocho,o0 eruo,o0 esbione cmefcolati, guale doppo
in wna foffa [otteraraiser fe pofJibile fia,oqni di adacquaz
rai : perche cofi prefio,er perfettamente nafcera la fiepe
Jecurez3a de lanigna,

Quando fi debba uindemiare,¢ che fegni moflriz
no Puuamatura,  Cap, XLIII. ,

N On é fecil cofa conofcere guando Pusa fia matue
ra per windemiare : per il che alcuni cogliendola

auanti che fe maturi, fanno uino piccolo infermo, g5 non
durabile. Altri per il contrariotardi uindemiando, offens
dano la uite , lafciandoli portare il pefo oltra guello che
non fe gli conuiene.Ma [ allbora uenifJ: la grandine, o il
ghiaccio,mginria fariano al non repoflo umo, Seconofee
adunqueil tempo de la windemia, non [olo per la efperien
‘tia del uedere,ma del gutlare il frutto fatto.ma nondimes
no dgremo alcune note ¢ fegnidetti dali pin uecchis

I iy
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‘Democrito ¢ Aphricanodicono , che Puua fla matura
folo per fei giorni, ¢ non pin. Se adungue il cufcio
de Puna , 0 Hinacio , 0 fror{a,non fera yerde ;ma diz
wentinegro , fignifica che Piua é matura, Altri premes
no Pacmo , o [eil minaccinolo, cio é guello grano che
gli fladentro , faltara fuori che non habbia feco inuilup
pato cofs alcunda de una,gindica che 'nua fia da windes
midre ©* Md feil uinacciwolo efcie fuori con polpa de
Puna , fignifica che Puna non é matwra.. Alcuni quanz
douedano Puna amufciarfe ¢ dinenire paffa , dicano
che é matura. Altriche Puua fia matura coft prowano.
Quandoiil grafpo émolto [peffo, canano de li uro graz
nello de uua , ¢ paffato uno , o duoi giorni rinedano il
detto graffo,etil luogo doue canornoil granello de Punas
feuedano che li granelli cke flauano 4 guello intorno fias
no ingroffati,ex il lucgo da quello fia aftrerto,dicano Pus
uanon effire anchoramatura:ma fe uedano [lare nells
medefima diflantia , dicano dowerfi windemiare : perche
Puna & matura,ne pin augumento di Glla fi debbe [perare,

Inqual cafadebbe effere l2 Luna quando fi windemia,
Etcome a Luna difirefeente, ¢z fiando [otto ters
ra fidebba wimdemiare . Di Zoroafiro.
Cap. XLIIII.

! Vando i debba uindemiare, la Luna fia in Cane
era , ouero v Leone,o in Libra, o in Scorpione,

0 in Capricorno , 0 in Acquario : ¢y guarda bes
ne chela fiain deferefcimento ¢ [otto terra quando cos
gliamo le une,
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In che modo [i poffa dare aiuto « le ue acerbe ,0
corrotte, ¢ come [i debba curare il yino
che diloro ft canara. Cap, XLV,

B 1fogna tutta Vuua acerba, ouero in altro wodo
corrottd fepararla dale altre ; ¢ il uino di quelle
curare in gueSia maniera , Piglia acqua pionwanda ¢ fols
la bollire fina a mez30; ¢ di quefla dcqua cottd , guans
to fera la decima parte del mofio Jpargerai in queflo
moflo,¢r di nitouo cuocerala con il mofio , fin che ficons
[imi nel cuocere la decima parte.  Alcuni non fenno coz
Ji,ma ale une cggiongano Paccua, coft che dal mos
flo che uerra aggiongano later3a parte, ¢r dipoi efz
premute le uue cuocano il moflo fina che’l fi confiomi la
ter{a parte,

Cure de li animaluz i che guaSiano Puye,

Di Apbricano, ~ Cap, XLVI,

S Lamazaranno li uermi che moleStano Pune , oues
ro che flanno muna parte de ls wigna quella dans
neggiando , facendo [uffumigatione conil letame Loiz
10, o bufalimo fecondo il uento. Alcuni [uffumigano
nellawigna del galbano ,0 corno di ceruo , 0 onghie di
cdpre , o feorYa di ebore , o radice di giglio : ¢z coft diz
Jeacciano de lile ferpi,er altre pernitiofe befliole. Cac:
tiarai anchora fimili befiiole fe Juffemigarai neila ui:
gnali peli de la donna, vy de li anchora ainterdi 4
ledonne che con difficulta partorifeano , ouerc abortis

ano,go- a quelle che hanno di fopra Putere , oo matrices
impero che tali affettioni i curano con il fiffitco de li peli,

1 iij



DE L’AGRICOLTVRA
Altri fiffumigano la peonia,, Altrila perfonacid., coft
chiamata ; onero piantandole appreffo le witi difeacciano
quelli animalux i, Alcuri cuocenoil [#cco cyrenaico con
Poglio, ¢r ongano il tronco de le witi,proncipiendo poce
di fopra al fondo . Madccioche non danneggino le witi le
rage,ongerdi li arbori cen ’aglio trito, - -t
Cura de le cantaride gz animali maggiori,che
guaflino le wigne . Del medefime.
Cap,  XLVII.
Ccio le cantarelle non rouinino le witi , mdcerdarai
L™\ le cantaride ne Poglio , ¢ con guella orgeraila
cota con la quale aguzardi g arotarai il folcmo « Als
cuni per wolere difcacciare li mag giori animali, pigliano
il flerco di cane,zr lo macerano ne Purina wecchia, guale
dipoi [pargano , ¢ adacquano ogni cofi,

Naturale di Democrito inopinato,md per ¢fjerien
tia conofciuto,che ne uiti, arbori, biade, 0 altra
cofa faranno nociute, quale effereft woglia
o J}:triﬂfmmfr da i amimali maggiarh
Cap . XLVIII.
P Iplia dieci granchi , o dieci pagwri marini in uno
uafo di acqua chiufi con il couerchio, ¢o- poneli [ot
to il cielo,che §liano al Sole dieci giorni,Dipoi tutto gu el
lo che worrai ficonferuiillefo ¢ non offefo , adacquardt
con quefia acqua,uno di doppo Paltro,¢r uederdi la effi
cacia mirabile de 14 cofas
De la enantbe . Di Fiorentino.
Cdp; XLIX.
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1gliaenanthe da la wite cbe produce il wino dolee,
¢o da la [aluatica, o ﬂ'fn'dfmmre da lawitede lo

drbore,g nel tempo del fiorire,coft cbe liewi uia li racem
¢ grafpisquali [1 fecchino a Pembra:dipoi gettato il pus
ro fiore nelia botte,fondifi con wiro buone odorakile ¢
fapa in mefira equale : &r diligentemente plafmarai con
lemani dipoi quelle , ¢ ne frrai mafJc ¢ palle come
pani,¢r confcriales

Da fare Puna pafJa. Del medefimo,  Caps Lo
M Olte cofe hano detto Ii antiqui de la ragione di F
' re Puwa pafJaMa @ me piace forlain gfio modo,
Leudarai dali farmenti li grafpi de Puia matura, quali l¢
fciarai marcirfiin [u la witeser doppo leuatoli appiccaras
li @ Pombra 3¢ cofi feccata Pyna metferdi in wno uafo
a [irato [opra firato con le foglie amulfiate al Sole ¢ fec
che , ¢ cofi raffreddate componerdi 3 ¢ pieno il wafo di
nuoso cioprilo con foglie di witesgr poSioli il couerchio,
mettilo in und cafa fredda che non faccia fumo . Bt guella
una pafJ che cof é preparats durera per molto tempe,
e & [uauiffima.
Del piantare dele canne,  Cap. LT,
L E canne appetifeano luoghi ameni,aprici,er delets
tewoli , ne li quali [i ralegrenc , g nutricanft da i

uenti,g- (petialmente fi piantano per li bolbizperche gue
§ia ¢ preflantiffima loro piantatione , Et poSio a gidcere
il calamo fucilmente germinara . Et fi debbane colcare in
tal modo che Puno non tocchi Pditro , ¢ anchora in als
tez3e di tre,0 quatro deti,di [orte,che d:fiefe le canne uno,
o duoi occhi,rifguardimo al difopra, cioé werfo il cielos
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Anchora quelli calami che [i piantano dritti,bifogna babe
bino duoi genicoli , ¢ frano piantati fotto dodici deti.
Mail tempo del loro piantare alcuni affermano effereil
principio de la primauera , conciofia che fucilmente dal
Bhiaccio fiano offefi . E¢ nelli luoghi molto freddi fi debs
bano piantare circa de Pautunno , Et la canna [i taglia
il medefimo anno , doppo . folftitio delo inerno : fina
d quello tempo [i penfa che la canna crefeas Dicano che
polloli calami [oprail fumo , ¢ affumigati , non nutrie
Jeano pin. quelli nerminii ¢ befliole (chiamate Ipe) che
grandiffimamente infeflano , ¢ moleflano lawite. Et
dicano che quefli uermini [i generano de le canne putres
fatte ¢ marcite , ¢ dili andarfene a le iti,

Fine del Q_Hﬁ?fﬂ-ﬁ&ﬂi



DI CONSTANTINO CE

SARE DE L1 SCELTI DOCVMENs
TI DE I’AGRICOLTVRaA,
LIBRO SESTO.

1n quefto libro Sefto de li feelti documenti dela
Agricoltura fi contengano quefte cofe: cioe dela
ftruttura de lo ftrettoio,o torculare,& de li tinelli, las
chi , ouerouafi chefi tengano [otro il firettoio, per
raccogliereil uino che fi fpremedele une ftretteal
torculare:& deliuafi deloglio , & dela celladeluis
"o, & deli fedimi deliuafi , & de laloro cura,& imy
- peciamento,0uero pegelatione, & de la preparatios
ne a la uindemia,& come le uue fi debbano premere,
& calcare , & come fi riponga il mofto nelli uafi , &
che non fi [parga,X come fi poffa fare per hauere del
mofto turto lanno, & conofcere feha dentro acqua,
& in chemedo fi debba prouedere quando il comin
ciaa pigliare deloacetino : & de la fua ingeffatione,

De lo Sirettoio, ¢ wafi che gliuanno fitto , ¢or
de li wafi de Poglio. DiFiorene
tino « ch + I.

3 O1 che babbiamo trattato a [uffie
cientia del piantare de le witi,adef=
fodiremo dela curas diligentia,
che [i debbabauere a li winizper tan
to bo penfato fia necefJario trattare
del torculare ¢ de li nafi che uans
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0 [otto lo firettoio,im che modo fi debbano fare. Adunque
il toreulare &iﬁrgﬂd fia di tanta grmn‘r{za ¢ capacitd,
che ui pofJano capire li frutti che firaccogliano, ¢r che li
operary habbino luogo,nel quale poffino conuerfare com
modamente, ¢z le uue babbiano fito ¢ [patio conueniens
te,accio che nel tempo congruo aftrenti fipo[fino i frutti
portare con maggior compendio , ¢z li operarti non fi
apvle [uffochmo dal uapore del mofio un aere leuate.(Penfo che
TIONE per il torculare quale noi chiamiamo il fIrettoio, da [pres
» mere I'une,vatendino una tina doue fi d:ﬁdrgarw {’une,
» ouero canali di pietra cotta,come fecofluma in Tofcand,
» ¢ nella yalle & Vmbria.) Bifogna che tustoil torculare
fia coperto da ogni banda dileggeriffmo coperto,e non
meno di [opra ditawole , accio che ne terra ,ne ferco de
animali,ne alcuna altra cofa ui cada dentro, ¢ macoliil
uino,Et fia il torculare molto caldo, ¢ babbi ’uue prans
deda diuerfe parti,Ma il laco, ouero tinello , ¢ uafo che,
#d fotto latina,canali , o torculare, fia grande da colarui
il moftoser- doppo che’l s’ adoperato lauifi con I'acqua
marina,o con la muria calda, ¢z nettifi,¢o afcingbifi con
una [pongia,Ma lafciafi difcoperto accio non fi putrefacs
ciasEt perche alcuna wolta,ui cafcano dentro , li forgi , o0
topi , ¢ ui lafeiano wno odore grave ¢o cﬁaﬂd«mm‘r,
ponghiuifi di fopra una tauola larpa,per laguale il forgo
poffa feampare,fe alcuna fiata ui cadef]e dentro. Et quans
do wn’altra wolta fe haue(fe adoperare ben lanato ¢z pos
lito fuffumighifi . Mailuafo da raccogliere oglio dal
appl, forculare bifogna fia piu piccolo . (Et qui peril torcolde
TIONE ré ueramente fe mtende lo (fretoio. )
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De lacellada reponere il uino, ¢ del Iuoge, daye
Ji pongano li uaft del wino ¢ de i loro fe
dimi. Del medefime,  Cap.11,
L A cella, o caneua doue [¢ ripongano linafi conil
uen0,fara n regioni calde , ¢ babbi 'a fenefirada
Poriente,zr dal fententrione:er fe farain rejiom fredde
la finefira fia dal mez3o di ¢ [1adifcofia dal torculave,
¢ da ogni luogo dicattino odore, Liuaft [i debbano
afettare di maniera che uno non tocchi Paltro,ma difeos
fto uno piede Puno da Paltro , accio che quelli che banno
cira de lacanting , 0 cancua, poffino frcilmente entrare
fraliwafi:er accio che fe uno uafe di uino fe guafii, o di-
uenti acetofo, non corrompi Paltro propinguo a lui. N¢ é
cofa alcuna che tito pfio fe guafii,et macoli come il wino,
et maffime il moflo.Oltra di gflo li uafi fi deblanorepone
re i luoghi fecchi,coft che due parti di quelle fiano in tere
ra,fe la regione g luogo fia infermo, ¢ tenue,¢o foppor
tiwmo piccolo,di niuno nutrimento. Ma e fia potente, 4
meta di quelle v non piu . Et debbafi ponere Jotto li wafi
de la arena grofJa ¢r afciutta, ¢ fopra di quella difiend;-
wift del gionco unguentario mediocremente . Et il reflo fi
debba riempire di terraquale commodamente fia al Sole
deficcatazperche la arena ¢y la terra aftiutta tirano a Je
ogni bumore , fidalaterra, fi guells che e ancho nelli
wafi,¢o fanno molto dolce il stivio . Ma la for3a ¢or uigor
fuo [i puo in quefio modo conietturare:perche [¢ tu empis
rdiuna [porta nyoua di arena,¢x il o acetio ui colas
rai dentro , quello efea fuori puro ¢ [en3a odore 3 ¢r fe
non hauefJede la arend,piglia delaterradi foprags pris
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ma dftiugala ol Sole.Certamente fi conchiudera che nelle
celle de li wini non ui [ia alcunda cofa fetidazcome é acconz
ciatura di curame puizolentescafcio,aglio,oglio, fichi ¢z
uafi difutilizper<he tutte guefle tirano Jela bumidita del
w0,z fi marcifeano, ¢ i nitouo mandano il loro puze
Yore alumo . Si debba anchora difcofiare ld cantina , 0
caneud del wino,da lachi,defiri chiaucghe,[lalle di canalz
li flan3e de la paglia , pifirini , ¢z bagni . Et [e intorno
ui fuffeno nati arbori, taglinft uia ; perche leradici che
¢ abbraciano,quella corrompano, o dpportano il fuo odo
resey mafJimele ficulnee,eo pomi granati , Et fe habitiae.
mo in uilla favemo il pasimento di mattoni leato in alto,
¢r [opradi quello locaremo li uafi con la arena. [otto.
Del fabricare deli uafi, Di Anatos
lio. Cap, 1II.
0 Gni terranon é attd 4 Popera del figolo . Et dls.
cuni dicano la miglior terra de figoli effere di coe
lore fulua , altri bianca , altri mefcolano ambe infieme .
Alcyni adungue contenti di queflo parangone , gindicas
n0 il uafo del uino, efJere fatto bene, fe percotendolo rens
da uno clangore ¢ [ono acuto . M quesio non ¢ baz
Slante : ma il uero maeflro deble efJcre prefente a Uopes
ra figulare ; v per uedere che’l loto , cio ¢ terra fia mols
to bene dcconcio 3 ¢ non permettere che'l yada alarota
prima, che’l loto non. fimofiri, quale fia il uafo feccato
per riponere il uimo « Non tutti li uafi del figolo fi pons
gano alarota ,ma folo li piccoli: perche li maggiori
terra collocati ogni di in luogo caldo edificano ¢ gli fan
no maggiori . Et on é piccola parte de Parte figolme
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liuaft aﬁfugdre  Jeccare, g cuocere. My Lifogna non
moito , ne poco , ma moderato fuoco darli. Per s gual
cofa alcuni recufando la difficulta di tanto appdrato ¢o
edificio , ufano li uafi antigui , il che grandemente nyo-
cea li umi o Nots che cofioro non [ipeuano con ez ADDI.
gname fare le Eotti per tenere il uino 3 ¢ perd ufauano, THONE
ligiri, ¢z pittariditerra.> £t di quetii I migliori Jo=
no guelli che fono longhi , gonfiati nel mez3o , o hanno
le bocche molto aperte,Et i labri de |j uafi di fuori frano
larghiyaccio che guando fe illimifeano et turdfi con la cene
re , niente wi cafeht dentro guando di nyouo i 4 priremo,
ma di fuori fiano rivsrfati, Et quando [ono anchora
caldi,dllbora [t debbano impeciare. Et non fiano Ii udfi
grandi: perche m quesli non piuboloa , come non cons
siretto , ma [uperabondante il uino contra di fe mede[imo
snfurge s 2o non folo odore , ma ancho il fiore [puta e
ributta + Etli piccoliuafi molto gionano ¢ ¢la cufioe
dia ,¢7 alabontade li wini . Et per quefto li dolyj , ¢or
uafi per il wino [i consiene fare piccoli, Ma [enoi babs
Liamo de liuafi grandiuecchi, in quelli poneremo il i
no imbecille ¢ pe ggioresmail migliore nelli wafi piccoli,

Deltempo ¢ modo delo impeciare , cio & impes
golare, Delmedefimo,  Cap, 1111,

L T uafi nuoui fubito che fi cauano de la fornace wos

gliano efJere mpeciati : ma i wecchi quando nas
Jee le canicola . Alcuni ogni anno glimpeciano. Ale
cuni uno anno fi, ¢r Paltro no. Maé molto meglio
impegolarli guando , o il uinoé fotto wappa , oucro la
pece fregata é cafeata, =
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La proud de la pece, Di Didymo, Cap. Vi
Icano li antiqui la pece buond effere la afportata
D da la felua de 1dazzo- doppo quefia la portata da
Pieria, Altri dicano la migliore effere quella di Rodi, Als
tri la Rethica.Md univerfalmente la miglior é quella che
é graffuzzo molto meglio quells che rifplende. Ma la forti
le [e rifiuta come peggiore di turte . Alcumi liguefatta la
argano ne 'acqus fredda, ¢ non folo con lodore , ma
con il pufto fanno e[perimento,Ma quella che guando bol
le non falta fuori,ne fa bolle,ne [lrepito alcuno,gindicano
effereda perfetiffima.Et quella piu dolce di Japore,pin pu
ra,pin leggiera,yor di buono odorate,fitiene 4. piu pre:
Siante, Smiilmente la pece cotta & meglio de ld crudas ¢
la feccade laliquida . Mala ottima [i prepara in quefio
modo.La i getts in uno catimo diterra,zor i mette al Soz
le fopra uno poco di fioco , dipoi ui [i butta uno poco di
acqua calda colata da la cimere di farmenti.¢o coft la pe:
ce diwenta fortifima. Quando adunque fi [ara fors
mata due hore,liguefacifi , zo- di nuowo buttinifi altratans
ta acqua,per tre iorni quefto feruaraffe , coft difoluende
tre uolte ogni giorno ¢ aftiugando quando é congelata
Phumidita con h}{pon’gid.& la pace che dipoi refia affer
mano effere utili{Joma, Anchora'la pece arida é amara, et
cotta con il uino dinenta piu commodazgz mafJimamente
fi con quella fi cuoce qualehe cofa odorifera, dinenta piu
preflantesLa liguida cotta tre uolte,come utile Pufano an
chora. Alcuni ui gettano de 14 cenere di farmenti . Alcunt
ui mefeolano de la ceva conla cenere . Alcini 1o liffuio
de la cenere con il wino ueechio ,ui [pargano.jAlcuni 1
pongane
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pongano olo la cera afportata da li Sardi 3 affermando
quefta effere la migliore. Altri la quarta,altri la fefla, ale
trila decoma parte liquefanno.Et fe noiuelemo fore il uie
no pin aufiero,ag giongiuift pinceras Alcuni perfuadeno
lacera i tutto non douereeJere gettatanella pece:impee
ro che dicano per quella il uimo diuentare piu acerbo 5 por
effere molto piu procliuo al tranfmutarfe m uappa , cioé
riuoltarfi in cerchone ¢ corromperfe,

La preparatione de la pece, Del mez
defimo. Cap. VI,
Y N talia feufa quesio modo de impeciare.Pigliano li
bre quaranta di pece ; libra una di cera , dragme otto
di fale armoniaco , dragme quatro de imcenfoinfieme ben
triti ¢o cotti,tr [opra ui gettano dragme otto di fienogre
co piflo fottilmenteseo tutti infieme uniti ¢ liguefatti me
peciano li uafi del uino. Altri pigliano uno talento di pee
ce fecca,er libre quindici di cera,¢o libre tre di erno , ¢
di frumento macinati,er altretanto di fienogreco fecco et
piftato ¢ crinellato,z* pillole cingue di calamo aromati
£0,¢ di foglie di malobathroset li liguefattibili liguefuti,
¢ li aridi tritati,eo gli buttano una mez3a libra di aloe
hepatico criuellato.Et quefla impegolatione ¢ ottimd:ime
pero che corrobora ¢ fortifica il uino infermo ¢ debbo
le,facile al corromperfe , ¢ fallo durabile , dandoli buoe
no odore. :
Documenti uninerfali de lo impeciare,

Delmedefimo, Cap, VII.

O "Ttimd cofa & inogni impeciamento,lanare 4 pes
ce con la liffia,e rafinacio é gomma di lentifo,
Confl. Cef;
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odipimoter fe quefie non fi pcffino bauere, piglias
ve"di guella che [i pwo trouare , con uno pocho di
fienogreco , e de yrios , cio é giglio negro : pers
che il fienogreco fu il wino piu potente,¢r piu graz
e « Anchora, cofio , ¢r caffia , ¢ meliloto,
to flore di gionco odorifero i che molta confrrifcas
o 4l darli buono odore . Et finalmente per fore il
uino perfedo , ¢ lﬁ‘.'ﬂﬁfﬂl! ufarli waria , ¢ diuer ¢
[ impegolatione o Ma nelle wue ; che fono uili, bafia
accontentarfi di una buona pece , aggiongendoli un
poco di fieno greco , ¢ de irios , ¢ molto meno di
cera o Bt fe piu ue ne mefolarai , il uimo fard uaps
pa , ¢r foeaffi cerchone, come detto é di fopra.
Et lacera debba effere bianca, o in altro modo pus
ra,er purgata . Alcuni procedeno rettamente , che
pongano nelli uaft woti, ¢r wdcui, wma canna , ¢z wno
legno dritto , accio che le culice ¢ altri animali, che
#i cadano , poffino di fuori ufeire « Et guarda non
mettere il umo buono nelli uafi , che nuouamente fo¢
no flati impeciati , ma guelloche gia ¢ fatto uapido,
€ ‘quafi fuanito : perche diuentara megliore : ¢r pae
vimente in quelli i puo mettere il uino negro+ Mail
bianco i quelli che duoi, o tre anni gia paffati forone
impeciati, metterai, :

Altro modo prouato delo impes
ciare Ii waft winarii.
Cap. VIII.

P Iplia libre due de byfopo di creta , 0 di cams

pagna; ¢ libre dye di nardo indico , o gals
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licoo, ¢ di aloe wna oncia e me334 , ¢o dltvétan «
to di-Raffrano ficolo , ¢ libra una di irios illirica,
¢ dafpergerai nelii uaft di nuouo impeciati , ¢ non
ancho bene rafreddati , ne molto caldi , accio che la
medicina non fe ardeffe. Et ftano li uaft di capaci s
ta di dieci amphore . Et da ogni parte getta ditta
poluere , ¢ ancho fotto le bocche : ¢o doppo metz
teui il wino muono ;5 ¢ paffati pochi di , fe lo guw
flerai ti parera fragrante, ¢y lo giudicarai wec
chio Et reimpegolardi li uafi ogni anno , o almes
no ogni duoi anni , ufando la mefura , ¢ compos
fitione de la medicina ¢ pharmaco , come di [opra
£ feritto,

De lo illinire de le botte ¢ uafi.
Di Varrone, Cap. I1X»
A Lckni fatta la impeciatione , poco dudnti che
ui ponghino il mofto , illiniano li uafi . Altrd
folo le bocche,  Altri folo li couerchi , ¢o il linia s
mento fi fa con pece , ¢ fapa , ¢ dcqua maring.
Altri pece liguida , ¢ muria incorporano con la [as
pa, ¢ cofi mefcolati illmiano le bocche con 14 [poms
gia .+ Altri con la [ola morchia liniano li couerchis .-

De la preparatione nella windemid,
DiDydimo., Cap. = X,

Iltamfaﬁ , Tine, o canali di mattoni, ¢ pies
tre cotte. futti , winti di awanti la windemia fi debs.
bano dprire che fi [ciorino ¢z refpirano 3¢ lauarli con
#equs marina; ¢ doppo [uffumigarli, .

L
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- «.Che debbano fare li foprafianti a le corbe maggio
ri,cio é uaft, o cefii maggiori chiamati cane
thely,gr come [i debbano pefiare Pue , ¢
del conuerfare de i peftatori, Di Apu=
leio . Cap.  XI.

II Joprafianti a le corbe mag giori,ditte canthelii,fia

yno oculati quando fi copliano lewue; o7 canino fuo
i le foglie de le uiti ¢ deliarbori, ¢ ltewino anchora
li grafpi acerbi ¢ aridische wi trouano : ¢ feaccade che
li prefedti ¢ foprafianti fiano ingannati per maduertene
tia,a queSio habbino cura li peftatori,¢o liewino uia le fo
glieyracemi immaturi ¢ fecchi che uedano nel torculares
perche le foglie infieme con il uino pefiate piu confiringe
no il wino,quale fucilmente fi puo corrompere . Et per li
graf}i fecchi ¢ acerbi , grandemente [i danneggiano li
wini, Oltradicio guando I'une fono pofie nel torcolare,
fubito con li piedi lauati ¢ netti li peflatori pefiimo
ugualmente tutti li acini de "uua, ¢ la Semphyla , cio ¢
le uinaccie canino ¢ retirino da una parte che fiia apere
toilforo,del quale poffa il wino ufcire nelli timelli poSii for
to la tina , Et quando di nuouo baueranno ripeflato , ¢
doppo che baueranno rifcaldatala yinaccia , ¢ che non
wi é molto wino,pogild fotto il prelo de legno,cio é fotto il
firettoio;perche cofi calda ¢ tenera il o fe efprime ¢
efea fuorizz [i ancho folJe molto bumida,cio é [el ui fuffe
eopia di uino, ag grauala(da uno canto de la tina congre
Rata)con pefo che la calchi go premi , fin che’l uino efcie
Juori.quefio fi fo dowe non ¢ firestoio, Et nota che li pefla
tori quando entrano nel torculare habbino li piedi ben



. LIBRO VI. 7%
lauati ¢ purgati,go alcuno de loro fin che [laneltorcu:
lare non mangi,ne beui,ne _ﬂ:rﬂﬁ efeagr entris g fi pure
di neceffita ufciffe,non uada feal{o con li piedi« Stiano
anchora uefiiti ¢z cinti , per il fudore che non cada nel
uino, Bifogna procurare haere fempre buono odore nel=
14 tina,o torcolare , 0 con incenfo , 0 con altro fiffumigio
buono ¢z odorifero.Ma guello che ¢ utile di [apere é che
flemphyla non folamente fe intende li nuclei, 0 neciol de
le ulite,come alcuni flimano , ma anchora l4 uindccia de
Puua. Seadungue odirai la woce di Stem pbﬁd,gu#r&# d
14 cofa i che fi trattaszr alcund fiata piglia per leinace
cie de Pusna, g alcuna fiata per linuclei de le ulive chids
mati da li Greci pyrene.

Doppo che Pune [ono pefle,come il mofto fi

debba reponere nellinaft . Di Dios

‘phane. -~ Caps  XII, |
B 1fagna auanti che’l moflo fi metta nelli wafi anind
ti,mondarli con la [pongia ¢ muris, & fuffumie
garlide incenfo, Etnon bifogna moltoimpirli,ne ancho
chemolto fiano [cemi , ¢ wotizma conietturdre quantoil
moflo bollendo puo [alire,accio che’l non Je butti il uino,
¢ che la [ehiuma uada fina a li labri de li uai,coft che la
brutturd [puti fuori . Si debba purgareil mofto nelli uaft
per di qumdici,gor con le manistr con ¢yphy, cioe bichie
ri,0 altri infiromenti commodi,leuare 14 Jebiuma, o altra
cofa fuperflua che ui fulleseor tutti li purgamenti ¢ [purs
citie rimouere dal Inogo doue flanno li wafi del uino, ¢o
portarle da l4 lonpa:perche [e StefJeno da uicino,da guele
de corrotte fi generano culice ey mofcioni , ¢ gettd triflo

K i
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odore ; le quali due cofe corrompano il wino:: per la gual
cofa fempre fi debba prouedere,che nel luogodel torcylas
we ¢ canting del wino wi fis odore buono, con fuffumigac
tioniodorifere : ¢ fopra ogni cofadicio fabifognoa

cella del wino,accio bene ft confermmo, : :

Come poj che é canato il mofio de 'uue , di ﬁébftn la
. wimaccia filiewidela quale fi fauna [fetie di lora
 chiamata Thama, Di Anatolio. Cap, XIII,

: L A Slemphyld,cio ¢la uinaccia(doppo che’ mofio €
s uenuto fuori)di [ubito fi debbe dal torculare rimoz
were, g pofla nelli uafi [i debba calcare , ¢ wiolentarle
con il firettoio: impero che di guella fi cana la feccia,chia
mata in lingua werndcola Thama, che é beuere non inio=
AoDl« 0ndo 4 li cotadiniz < quale in 1talia accompagnano con
TIONE Pacgyq che bolga nelld tina per unanotte , ¢ doppo fuis
natd fanno wino adimandato acquarello,mefchiato, o mes
rello Et le uindccie cofi efpremute affortano , che fino
ApDf, bondante nutrimento de li énimali + < Imperoche liuiz
TIONE Maccinoli che [lanno dentro le feor{e de uua fi danno s
li colombi 5 ¢ ancho le galline mangiano i di quelli,coe
me di quelli cufti,0 feor3e p Bifogna di fubito leata la wé
ndceia dal torculare , deito torculare, v li fottotorculdz
viuoltare [otto [opra , ¢ lanarli con la muria , 0 acque
mdrina,gor afciuparli nettando con la frongia, ¢r fifue
migarli:perche I'bumore che wi refla del tutto corrotto dis
Hentd acetofo, oo per tanto corrompe il frutto chel di Jes
quente ui fi ponefJe per peflare : ¢ genera culice ¢z mos
Jeioni,che ¢ fegno del wino rinoltato in uappa.



che’l moflo non fi fkargadi fopre. - Di
: Fierentino, . Caps X LI IdEss 9500l o)
/1 Etterd intorno al collo de li uafi-una corond ;o
R A cerchio di pulegio,o calaminta,o di origanoy Alg
cuni liniano li labri di dentro de li uafi con cafiio; 0 fore
maggio di wdccayo di bufalazperche rufrm# di dmmul
fernore, ¢ bollire del mofio. —
Come di fubito fe uft il moflo. Defnms ~
défimps  Capys XV i
Vita in und metretd.di moflo,una bemina,cio, H»
bra,di aceto dolce , Et doppo tre ditlmoijo, firs
puro ¢ ehiaro,eg come piit prefto filiewi dalumeil fae
pore del moflo, legerai il ter3o libro di Diophane,uel jus
de trouerai belliffime regole, wie e modi. g

Se wtolemo per tutto Panvo banere del moflo, ¢ ~

Jeuolemo conofeere [l moflo biadens
tro acqad, Del medefimo. *

Caps  XVI.

I L moflo che [taneamte uierie da Putié e fivefline
¢ calchino, ﬁ’ quale alcwni Greci chiamano- prockys
ma,il medefimo giorno mettilo in uno uafo di dentro, ¢
i fuori impeciato , 0 unprgolato, cofi che’l wafa fie mezs
3o pieno : ¢ poffoniil fuo couerchio ; diligentemente ile
bmiaralo con il geffo ; perche conferut il umo dolce lons
gotempos Et melto puut fi conferuara, fe il uafo con uné

pelle chiufo 2 ferrato fi mettefJe m wno- paz 3o per trems
ta giorni : perche cofiil mofio non boglie , 0 boile , an{!
fempre reflamoffo o Et f¢ alcuno legiermente caleaffe le

K 1y
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e,z conwiolen3a,anchora queflo moSio feradurabi
le longo tempo,  Altri infondenc.il moflo nelli nafi uece
chii, dal umowecchio .- Alewni il wafo dentro ¢ di fyori
impeciato,come ¢ detto pongano nel poz3o folo fina ali
labrisgo dicanocon la rj}rﬁmﬁa fﬂ?r: ottimo, Altri fotz
terano il uafonelle avene bumide, Aleri al wafo coperto di
winaccie,gettano di fopra de la arenabumida ¢z bagnas
¢4, Altri pongano il nroflo in uafo.che non é impeciato:¢

offoui dentro delnitro AlefJandrino piffo , il ripongana
« Pombra, Ma [el mofio ba de Pacqua,nel fequente capis
tolo troferais ok 0

. senolemo [apere, el mofio ba dentro de Pacqud,

veonDj Sotione., - Cape X VII,
P Iglia de lepere [aluatiche,ci0 @ crudiffime , amare

" 27 non matire,er guelle getta nel mofio:es [ ans

daranno a gallo,cio ¢ fe Siaranno fepra del mofio , Jappi
che’lmofioé piro , ¢ fincero: ma [ anderanno al fons
do, giudica che nel moflo € de acgua

Del modo de lo ingefjare, Di Didymo, Cap, XVIIL,

I L geffo porghifi in uno uafo largo , ¢ dipei buttiuifi
fopra tanto mofto che noti fopra del ge(Jo: @-ﬂ:eﬂbﬁ
vaneggi o mowa, ¢ cofi lafciafi fin che’l fi fermi al fons
dojaccio che le parti piu grofJc del geffo uadimo alfondo
et i fi fermmo.Et dipoi cauift il mofio,che [ta di fopra, in
tal guife che’l nonhaktbic parte alcuna del geffo , dopp®
ehe ¢ maneg giato ¢ commofo.
Come [t aiuti il mofiv,qudndo comincia dis
uentare aceto «  Cap. - XIX+
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P 1glia Puue paffe(de le quali ¢ detto di fopra) ¢
mettile @ macerare fin che le fi gonfiano ¢ ingrof
Jano,dipoi J}trrmi!r, ¢r mettene due libre ne Pamphora,
¢ uafo del moflo.Oueramente colarai il moflo ¢ faralo
paffare fopra dela arena di fiume,come é detto, Onerde
mente buttifi nel moflo acetino dragme quatro di fandices

Fine del Seflo libros

DI CONSTANTINO CE

$§ARE DE L1 SCELTI DOCVMENs
Tl DE L’AGRICOLTVRA,
_ LIBRO SETTIMO:

* 1Inquefto prefentetibro,che & il Settimodeli fcels
ti documenti delaagricolura , i contiene ordinata¢
gnente ladefcrittione dele differentie de li uini,8C de
fa loro cura,& del guftarli,& del tramutarliin alti ua
1,8 altre cofe di molta uulitades

De la differentia deli frutti , de li Quine
tilii + Cap s Iy

Ao E Regioni che fono cocaue producd
R o molto wino ¢ witiefo.Md le alte
s molto migliore per effereil fruto
g y) cotto dali wenti, ¢o da alro tempe

: ff vamentodelo acre , ¢z maffime da
| la potentia del sole.Non ﬁl‘nmmy
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il Sole fu le une pin ualide , ¢ pin potente , mamolto pin
dolci , fe molto lerifealda, Anchorala Luna quando é
calda ¢ bumida,da e [ola,fa une maturare: ¢ la notte
folarende Pune dolei , Adungue banno bifogno di mol.
to Sole, accio che’lumo [ia piu durabile , ¢ pin prefio
uenga al fuo wigore s fi gonfi a la fua perfetione. Ans
chora il frusto che nafce i regionicalde produce il uino
pin diuturno s ma da altre parti che tenghmo crudita
de la terra, firaccoglie uino diffoluto,debbole , ¢ infers
mo. Selauite produra pochi gr;éfpi diunda, il uno fera
pin potentescome,che con tutte le for{e il fuo nutrimento,
habbis poflo ¢y confumato i quello folo fratto,
A quali wini [i conuenga Fare [orto il cies
lo,¢z @ quali [otto il coperto, De li
medefimi . Cap, 11,
L uino piu gagliardo fe debbe locare forto il cielo:ma
A auertifi,da lo occidente ¢ mez 30 giorno apponens
doli alcune paricte , cio é facendoli repari dimuro di'wer
Jo quelle parti,Ma li wini iccoli - debboli reponghifs al
copertoma ui fi faccino le fenefire altenoltate a Poriene
te ¢ al [ettentrione,
De la differentia del nitouo ¢ weechio uino ,
¢ de Puna bianca da la negra, Di
Diophane, Cap, 111
L E uue negre producdno uino piu poffente,le bianche
mediocre,le fule wn poco piu giocondo che le nez
gre+ Uuinomouo é freddiffimo ,il uecchio caldiffimo,
potenti[fimo ¢ odorati[Jimoser quello che i Iuié dcquo
Jo,coniltempo fi confuma,
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Come. fi debbacurare , ¢ fare duratileil uino de Puud
bagnata,quando anchora fla fu la wite, ¢ parimente
de la bagnata doppo la wndemia . Di De-
) mocritos Cap. I111.
' S Elanno [ia dimolta piopgias per il che 'uue fu le
witi molte fe bagninozouero deppo la nindemia per
le pioggie [ubite et impetuofe, pin cbe’l conueniente una
Je bagni,di nece[ita bifogna pefiarla.tt [’ mofio raccol
to,al guflo te parera fia mnbecille ¢ deblole wmbonateio
Jubito che ba fatto il primo kollimento,di fubito tramutaz
{o in altriuafiz perche tutta Pacqua resiara nel fondo,per
14 fira gravez e, Ma aggionge al winodel fale,cio ¢ in di
ce metrete, tre lire. Alcuni che fanno meglio cuociano il u
no fin che’l calli de le winti parti una : ¢ i ag piongano
wnd ﬂigeﬁma parte di gr_[fu.l’.i lacedemoni lafciano flare
il uino tanto fcprail fuoco,che’l fia confumata la quintd
parte: doppo li guatro anni lo ufano ¢s- benanlos
 Delo aprirede li uaft,ez cid fia dacffcruare quando
feaprino. Di Zoroafiro.  Caps Vo '
S Y debbano aprire li uafi del wino offeruato il nafces
re de le fielle,¢o [chiuato:perche allbera fi commoné
il uino,et non fi conuiene maneggiarlo Et fe tu apriil uds
fodi di,bifogna oppone al Sole Pombra, accio che’k fuo
fplendore non fi Sienda al wimo's M [e fei afiretto dald
wpece[fita di aprirlo lanotte, farai il medefimo ofiacold
adombrando la Lund,
Del tramutare del wiro, ¢z di che tempo: €y che J:ﬁh
rentia bab Lia il uino reposTo nel medefimo xafd s
Di Zoroafire  Caps V1s LAY

e
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¢ Vando i uenti di Bored [pirano, allbora i uini [é
debbano wn altri wafi tramutare : ma non mai 1i -
* rando li uenti auflrali 5 ¢ wia pin wfermi nella
primasera,ma piu forti nelleflate . Et quelli che fono race
colti v luoghi [qualidi,doppo il folfTitio de lo inuerno. 11
wino che [i tramuta nel plenilunio diuenta acetofo « Et bis
Jognaconofeere,che’l umo da la fece feparato, dala quas

le riceue notrimento , é di parti piu fottili, ¢ debboli
Adiique fa bifogno prouedere che nell’inuerno fe rifealdi,
o nella [late firafreddi. Sidebbano tramutare a Lund
crefeente quando [la [orto terra . Sotione dice douerfi tras
mutare [petialmente nelli giorni prelunari,cio é auanti la
Luna fi dimofiri ali buomini, che é il primo ¢ fecondo
didalauolta. Mabifogna [echiuareil nafcere de le fielle
quando mutiamo il uino m uafi piccolizpche la fece fi com
mote nelli loro naftimenti:¢r maffime quando fiorifeano
le rofe: et molto piu quando lawite pullula. PerfuadenoTé
Jauiszo (petialmente Hefiodo,che quando é aperto il uafo,
quello uino che fla nel principio ¢ quello che é apprefJo
il fondo del uafo, i debbe cGfumare : ¢or quello che fla nel
mez 30 riferuare nel uafo : come quello che é piu forte ¢or
piu durabile,¢y idoneo atollerare la eta,Et il wino che [la
alabocca del yafoé piu infermo, per effeve come gonfide
to dalo aere familiare che gli fla appre(foseor cofs tran[pi
rado é piu deblole:zy quello che fta al fondo preflofi gua

fa, ¢ fafl acetino come quello che é wicino a la fecide
Anchora Hefrodo cofi dice.Comandamo nel principio del
udafo,et nel fine il uino e[fere faturenoles s> nel mez3o par
«o.Fa certament: dibifogno coloro,che ripongano il uine
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ne li uafs diterra,non empirli fina a la boccay ma wn poco
fotto il collo,accio non Je fuffochi,ma babbia da re[pirare.
Et li uafi che fono uotatidal wino , di fukito fiano nettati
con lamuria ¢z ben mondati,oucro con lacenere di Jare

menti,o0 con cimolid,o terra argilld.

Del tempo ¢ modo di gufiare li wini,
Di kiorentino. ~ Cap. VII.

A Leuni dﬂ&ggimn ¢or gufiano li wini quando Jpie
rano li uenti Borealizperche allbora fono imcome
mo/Ji,¢o non turbati . Ma alcunida la efperiena come
mofJi,li guftano quando tirail uento di Aufiro: perche al
lbora maffime il wino [i commoue , ¢ arguifce quale fids
Colui che é digiuno non gufli il wino:perche allkora il gu
fto é bebete ¢ [lupido . Ne ancho fi debba guftare quan=
do ’buomo ba ben beunto ¢ mangiato , ma bifopna che
lo affaggiatore, ¢ guflatore del wino fia alieno d li cibi
dgri ¢ molto filfi,er da tutti quelli che molto alterano il
gusloyma fia moderato,anti fearfodal cibo quando gufla
il wino:Et che’l fia nel digefiire,¢r non habbia digerrito,
Li coperatori quido tirano li uenti da Borea bifogna fia
no di buono gufio.Sono alcuni imposiori che hanno li ua
fi nuowi quali empino di wno uino uecchio perfettiffimo
¢o odoratifimozet perche guella gualita refla molto tem=
po in quello uafo,accioche de la fragrantia del odere fe
$iimi quello wino effere [lato li molto tempo,di altro wino
empiti, refiano Ii comperatori prefi al laccio ¢ inganna
ti, Alcumi pin malitiofs tauernari,di fubito pongaro awan
ti li comperatori del cafcio,0 formaggio ¢ noci, per tira
re che & loro entrano,¢ li dlicino al magiare,accio che’l
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guﬂn k7 quelli corrotto gr‘udr’r# lo apparente buono. Que
[le cofe dame fono feritte,non perche noi facciamo fimili
impofiure s ma perche ptali noi non framo circonuenuti et
prefi. Bifogna lo agricola [peffo gujtare il wimo muouo g

wecchio, accio conofca fe i quelli fia alcuno difetto

Da conofeere fel wmobade acqua. DiDez
mocrito Cap. VIIIL,

N Ece[flria cofé é che’l padrone [peffe wolte concres
daa li curatori ¢ feruiil wiro,o mofio. Similmen
te fi conuiene che’l comperatore conofea [l uimo fia puz
ro,ouero habbia in [e de Pacqua, Adunque alcuni gettano
nel uafo un powmo,ma molto meglio fono le pere Jaluatiches
Altri lalocufla,altri la cicalazet fe ftaranno di fopra, giu
dicano il sino effere fincero ¢ purosma fe uanno al fons
do,ba de I’acqua. Alcuni bagnano m oglio una cannd , 0
legno,o papiro,o fieno,o cofa farmentofa 3 ¢ deterfo , &
mettato lo pongano nel winoigy cauatola poi fuori la can
na de li,pigliano l4 proua ¢ efperientia: pehe fe ui Jera
acqua,fi raccoglierdno infieme ne Poglio le goccie de ac
gua. Alcuni afano uno e[perimento piu femplice. pigliano
wna pignatta nuoud nella quale non wi fia piu Slato cofa
dleuna,eo diwino Pempino, ¢ p duoi giorni la tengano
appiccatasyy [¢ wifara acqua mefeolata, fia certo che File
lara Pacqua fuori, Altri rifealdano il wino,g lo pogano
in'unaolla nuowa [otto il cielo a Paere: el ui fera acqua, [e
trafmuta in aceto. Alewni al titano cioé fanno la proud ¢
lacalcinaniua [opra gettandoui del uino:or fel wiferd dc
gua,la caleina fe disfarasma fel umo fera puro, la calcina
Jeconglutinera. Alcuni [pargano il wino inwna fartagine,
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o padella di oglio bollente:zr fe ui fera acqua,fora firepi
to g7 romore,s faltaranno bolle in alto . Alcuni con una
ﬁ;&'g;'d nuowa piena di oglio fregano la bocca del ya foin
torno mtorno: ¢ fel uie acqua,fe piglia nella [pongia, 11
medefimo efperimento ufano nel’ oglio.
Come fi fepara il umo da Pacqua, Di Aphrie
cano. Cap.  IX.

"A/ Etterai nel uafo del uino,lo alume liguido, ¢ dic

poi con una [pongia piena di oglio turarai la boc
ea del uafo:er dal pendente lafeia colaresperche folamen
telacquane ufeira,

Di che tempo li wini diuentino cerchoni, deetini,

¢ feriuoltino. Di Paxamo, Cape X
0 Gni wino per la maggior parte dinenta acetofo,et

Jeriuolta in cerchone,circa il trambtare de le ples
tade, e circail folfiitio de lo inuernosonero quando la ui
te comincia gia a fiorire,¢r circail folftitio de la Slate, gor
Jotto il caldo de la canicolaresgr in Jomma , circa tuste le
dcceffioni et del freddo, ¢ del caldo, onero de le dintyrne
¢ abondeyole pioggie. Tl medefimo accade ¢o per li uen
ti wiolenti,o ueheméti tuoni,ouero anchora quido larofs
Joorifee,ouero da la uiolentia de li folgori faette ¢ baleni,

Accio che li wini non [e gualliro per folgori o
tuoni, Di Zoroaflro, Cap. XI,

I L ferro pofio foprali couerchi de le botti ¢ uafi wina
AL rii,rimoue il nocumento de li folgori ¢ twoni, Aleus
viui pongano del lauro aiutamento per naturale cons
trarieta,
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Come fia da preuenire, g non permettere cheli
uini [i guaftino,an<i che fiano durabilis
Di Erontong, C‘P' .4 1
L fale arfo gettato nel wino probibifceil forfs cercone,
anchora che’l non boglir tanto , ne produce tantd
[pisma,Le mandole dolci pofte nel wmo negro longo tem
po lo confernano,Luua pdffa canatoliil wimacciuolo con
4 arena bagnata di mofto 0 fapa , fu il wino graffo
¢o durabile, Alcuni dicano Puna paffa di fua natura fonta
nella yite posia nel uino quello confernare: ¢r finalmente
ufano tuti quella . 11 gefo gettato nel uino dal principio
lo fa pin agro ¢ garbo,main [ucceJo di tempo trafpira
la garbez{aser il gefJo gli é di tanta wtilita che lo confer
wa molto tempo, 11 fienogreco feccato al Sole ¢ pefio,but
tato nel wino lo conferua,1l uino rinoltato fel fecana de la
propria fece,¢o* buttifi fopra la fece del uino buono,diuen
ta dinturno, Alcuni (pegnano nel mofto le fiaccole accefe;
¢ non permettano che’l uino fe tramuti, Altri parimente
ammor{ano nel uino il ferro arouentato ouero infocato.
Alcuni buttano nel wino il frutto del cedro arfo, conla
galla aroftita,ez cofi lo fanno durabile, Altri ui buttano
Io incenfo porrico(cofi chiamato)ar(fo ¢ abbrufciato. Al
tri mefcolano con il wimo la cenere de li farmenti de le wiz
ti. Altr li wini rinoltati tramutano in wafi di nuowo mpes
olati,ezr li tran(portano in altre cafe . Et fe li wini frano
offefi dal caldo, portinfi in luoghi freddi.Ma e da la bue
midita ¢ frigidita,transferifcanft in luoghi . <1di ¢ fec
¢hi. Altriui pongano la cenere dela guircia, 0 de le
giande arfe. Altri mefcolano con il moflo il latte ¢ mele,
Aleri
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Altri ui pongano la cenere de le conchilie marine,cio é di
offree,cappe,peserace ¢ocofimili. Altri la cenere de lino
cioli de le uline abrufciati nel wino cotto,cio é fapa, ouero
del frutto wecchio odorifiro eftingudno: ¢r doppo tritaté
gettano nel umo.Lt alcwni gettano nel wino le radici de le
witi per farlodurabile.La argilla pofla nel uino poi che ba
bollito, lo purga portando al fondo la fece , ¢ molto piu
[e fera abbrufciata,e fu il wimo odorifcro:perche  dolce,
¢ fail wino dolce ¢ durabile. L oglio diflilato ¢ pofte
nelumo lo fa durabile; ¢ il debbole fortifica ¢ ingaz
gliardifee . Wueratro, cio élo beleboro negro ¢or bianco,
pofioneuno poco neluino lo purga ¢ fallo durabile: ¢z
giowd a chi ufa quello.1] cecio,ouero cicere negro alquato
aroflito et pifio mefeolato cd il uino lo fa durabile,et pro
woca PurinasLa fapa mefeolata al wino,lo fa durabile, La
cera mefcolata con L pece quando fi impegolano li uafi fa
il uino agro ¢ garko. 1l feme del lino mefeolato ala fa=
p4, 0 al wmo,lo fadiuturno . La forina de lo eruo bianco
conferna la integrita del wino, La pece trouata nel fondo
de li wafi winarii,pifiata ¢ crivellata,gittata nel uino, lo
fa durabile,La rdfina del pino, et maffime la trementina,
conferna linini , Lo dlume [cif[o firinge il uine ¢ fallo
durabile , ¢ lienali lo acore fuo,cio é Pafprez3a [uds
Conditura merauigliofa per conferuareli
wini,  Cap, XIII.
A Onditura , chiamata pandcea , Hawerai inpronss
pto guefle [petie,cio & di aloeuno [eflante,cio é on
cie due,di incenfouno [eStante,di amomo uno [eSiante , di
meliloto uno triente, cio é oncie guatro,di caffia und one
Conft, Cef; L
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cia , di [pico ndardo uno [eftante , di ﬁglin un triente,
cio é oncie quatro + di mirra wno [eflante. Et tutte gues
fle cofe hauerai legate inuna pe{Ra ditels > in ogni
uafo doppo che’l uimo fera formo del bollore gettaui
uno cucchiaro , ¢ per tre di commoueralo con la radiz
cedicanna. Aleuni tengano quefio al tro ordine , cio é
pigliano feropoli tre di croco,, cio é Faffrano , gueflo
certamente fa il wmo colorato 3 ¢ fcropoli quatro de
incenfo majchio criuelato,che fa il uino auflero; ¢ di fos
lio wna pillula, che gli da buono odore,tutte da per fe pes
fle ¢ criuclate metterai nel uino p ciafeuno uafo duoi cuc
chiari,, poi che’l uino piunon bolle.l che [i debbaofferua
ve intutti [i uini peculiarmente , accio che quelli remoffi
cino il condimento . Altri condifeano li uiniin quefia
ifa,di cardamomo,di iride illirica,di caffia,di Jpico nar
do,di meliloto,di xilobalfamo,di gionco odorifero aleffan
drino,di coflo,di nardo celtica, paro ¢ uguale pefo pis
gliano 3 ¢ tutti peflano ¢ criuelano, ouero pafJano per
tami[o,¢s- pongdno neluino, Alcuni fanno boglire il moe
flo,¢ lo reducano fina che’l refli la ter3a parte,¢x quello
mefcolano dipoi con il uino, Altri ui gettano il ge(Jos
Accio che’| wino non fe riwolti « - Di Afriz
cdno. Cap, XIIL
I Mpo[Jibile cofa é che’l uino fi conturbi,riuolti, o di=
uenti cercone, fe nel uafoty feriuerdi, onero nelle bots
e feolpirai quefle diuine parole, cio é guSiate ¢r widete,
quod bonus efl Dominus . Farai anchora regolatamente
Je tu [eriuerdi le medefime parole inuno pomo , ¢ quelle
metterdi dentro il uino, :
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Segni da conofcere qualiwini [e rinoleranno &
quali dureranno, Cap. XV,

REpuﬂo nel uafoil uno ,doppo wno certo tempo
leg giermente wotefi il wafoszo lafciaft la fece nel

wafo, ¢ diligentementeil uafo coprift 3 ¢ dipoi [feffe
fiate auertifchifi con le odorato pigliando e[perientia, fel
fi fa alcuna uariatione nella fece,ouero che’l fi generi le
culice ¢ mofcioni , 0 altra cofa confimile , che fono fes
g che’luino fi guaflera. Mafe cofatalenon fi uede
nella fece , fi debba confidare nelwmo . Alcuni forane
una canna per longhez3a, quale mandano nel uafo al
fondo fina 4 la fece , ¢z il foro di fopra che fia fuori
del uafo fortemente chiudano , ¢ ferano con il deto 3
¢ doppo leuano il deto , o tirano il refpirare per
il foro di fopra , accio Podore gli uenga da la fo=
c¢; ¢ Jecondo che [entano la qualita de la fece , cofi ane
ehora conietturano douere effereil wino « Alcuni fanno
boglire uno puoco di uino , ¢ rafreddato il gufids
no , ¢ quale trouano il [apore , tale dicano fera il
wino per lo auuenire, Ma bifogna guftare il umo di
mez3o il uafo. Altripigliano le conietture de li coe
perchi diuafi . difcoperto il uafo quella bumidita che refla
nelli copertori guftano, ¢ dicano tale [erailuinozperche
fedl fapore fia uinofo,il wino fera perfettosfe acquofo,non
é fecuro affermarlo . Alcuni pigliano li fegni del [apore
del wino : perche fel uino dal principio fia anftero, fie
grifica ficurez3ase fe non,fignifieail contrdrio, Anchos
ra fipo pigliare la e[perientia del fiore del wino : perche
fe fera di colore di porpora,lato ¢ molle,il wino é ficuros

Ly



DE L’AGRICOLTVRA
ma [¢] fiore ﬁ;ﬂ’é gfﬂriﬂafu,ﬂ Jegnaleé triflo .1 fiore del
uino nella fuperficie fe fera negro,o flauo, fignifica debo=
lez3a + e bianco dinturnita . Ma quello che é fimile ala
tela deli ragni fignifica la acerbita fua di fibito, Anchos
ra fe nel tempo de la yndemia wederai uno ferpe circons
dare la uite,a(petta 1l uino acido,Et fe guando Pund fi pes
fta troui il wino groffo e glutinofo, 0 quando lo imbotti,
il che fi conofee al toccare il wino, fera durabileset [e tenue
rinfermo,facilméte fiwoltara, Li wini aufleri quido fono
moflo durano, ¢z con iltempo fono molto piu giocondis
ma li dolci dal principio ¢ teneri non feranno diuturni,
Ma il uafo del winoche fe riolta fi conofee ¢ il toccarlos
pehe é caldo: ¢ p il contrario il uefo del wino diuturno é
freddo.Il uino che nella primaera appare caldo al guflo
pllo firinoltarasma fe appare freddo, fera durabile , e il
copchio del uafe (era femp fecco,promette il wio diuturnif
fimo:ma fe bumido fia,fionifica che’l fi vinoltarda, Sel wino
ba odore di aceto mofiofo,fappi,di cio effere in canfail ua
fouinariozper il che tramutaralo in uno altro uafo. Alcus
ni prowdano in la maniera €l wino fia dinturno,pcoane
{4 mano nel wino, quale rafreddata giudicano per Podos
ve: perche Podorato del uino che i peruerte é piu acido.
Peril che perfettamente chiufoil pongano ne Pacqua per
tre giorni,¢x dipoi canatolo ne fanno la efperientia, Alz
euni [pargano il uino foprade la arena ¢y lo colano + ¢
Jel non fitrafmuta,dicanc effere perfetifimo, Si fagliano
li win rinoltare mafJime nelle mutationi de li (olffitii , ¢
quando la uite comincia di germinare: per il che in quelli
. #empi fi debba fareld proua ¢ e[perientias Altri efperis
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tentano la bonta del wino in quesiomodo , cio ¢ frrmo
Lamine di piombo,o [lagno,o rame, lorghe ¢or larghe deti
tresquali conglutinano con li copertoi de li uafi con la ce
ra,coprendo li conerchi de li uafizzo paffato di quaranta,
dpreno li nafi,er li difenopreno,  Se adungue troueranno
che li uinii babbmo fiori ¢z odore dolee,po le Lamine tuste
pure,dicano il wimo effere [ano Ma (e debbano patire cofa
alcuna,lo conofcerdi per lalamma di piombe imbianchis
ta,con [quamme a [omiglian3e di cerufa,o biacca . 14a o
la lamina fia di ﬁﬁgno,{g* ilwino (i peruerta , troneraiil

Judorede lo ﬁagna,rjﬁre [uttonegro: et detto Judore fera

di fapore acido . Et felalamina fia di rame , ¢o il winio
non patifea , trouarai la lamina purs ¢ [blendida come
ue la ponefii.ba el uiro i permutera trouevdi la lamina
fetida con bolle fopra di fe. Aleuni ui mefeolano 14 polens
ta ¢ doppo che e Phanno lafeiata Stare 1a guflano. Als
ewni fanno boglire il wino,nel quale pSgano feme di apio,
Jembola,o crufea di orzo,fopliedi lauro , ¢ farmenti de
wite di uwd negra,¢x rafreddato il gutano:ez coft fanno
del uino la e[perientia,

Modo di curareil uino che comincid 4 diuentare
dcefo. DF' Tﬂmrmnr C‘Pﬁ va'

N Etterai dentroil ﬂ#ﬁ windrio una olla 0 Pfgmff‘

nuous piena di acqua diligentemente chinfs , ¢

Jerratasyz dipoi ferrato il uafo i#ﬁ;:dofi alguanto dires

fpiracolo doppo tre giorni trouerai il wino finato, et acs

qua puz{olente:peril checofi farai fintanto che’l wmo fia

tornato @ la fua pfettione. Altri del latte i capra aggions
L u
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génola quinguagefima parte del umo, & cuoprano il uic
no per di cingue, & doppo il pongano wnuno altro uafs,
¢ di nowo il cuoprano per altri cmgue di , ¢ non [i fa
cecone , ne fi riyolta,
Modo da conferudreil uino che ficons
dice per mare, Di Diophane .
Ca pe XVIL
Pargerdinel findo deluafo lamorchia colata per
un panno de lino,cotta fina a la meta, con il mele at
tico,audti che tu ui metta dentro il wino: perche i quefia
forma fi conferuail uino longo tempo,
Modo da fare che le witi produchino il uiro dolce.
Di D}'Jmo . Cd’Pi XVIIIL,
{'J N Bithinia alcuni fanno il umo dolce in quefio mos
doscio é trenta di auanti la wmdemiatorciano li fars
menti che banno li graf}i de Puua , ¢r gli lenano tuste le
foglie , accio cheil Sole percotendoli li lieui tutto I'kumos
re,¢r foccia il wmo dolce , comenoi peril cuocerlo, Et
per tal caggione gli torciano li farmenti, certamente pers
che li grappoli i remouino da la bumidita ¢ nutrimens
tode lanite,zr piu di quella non ricewa bumore . Alcumi
doppo che hanno [jogliato li racemi de le foglie,ec Pune
gia fe commciano di co rrugare,quelle raccolte a grafpoa
Zrdfpo mettano al Sole, fin che frano dinentate paffe,come
Puna paffa; ¢ dipoi leuatele nel medefimo caldo del Sole
#l mez5o di le portano al torcolare,tina , o [irettoio, dos
ue lelafeiano Rareil reflo deldi, ¢ la notte fequente
tutta 5 v la matting al fore del di le peSiano:es cofi fans
n0 il wino dolce,



LIBRO VIL 24
Modo di fore che’l mofio diuenti wino dolce,
Del medefimo,  Cap.  XIX,

S E defideri ,doppo che bai peflato lune , ¢ il mos

[to repoSio neiii wafi , fare che’ | diuenti dolce, lafeids
railiyafi feoperti per tredi, ¢ dipoi coprirali con cos
perchi non mo'to conuenienti a le bocche de liviafi, ma yn
poco pendenti pofli fopra di qualche bacchette, o cantincs
cie che poffi re(Jirare.Et doppo il quinto di cuoprili per
festamente,illuiti con cenere ¢or acqua, lefeiatoui qualche
foro,liguali chiuderai doppoil fettimo giorno, Et fel uis
no uolefJi pin dolce,lafcierai feoperti li uafi cingue di, ¢or
doppo cuoprili almodo che di [opra é detto,

Modo di fare il uino odoriféro ¢ dolce,
Di Pamphylo, Caps XX,

S Eccarai le bacce del mirto mature, ¢o poche in nuz
mero,gr doppo tritale exmettile in un uafo,chiama
to chenice,et lafcianele flar dieci di ferrate: et dipoi aprd
loeufalo. Ognidiufardi uino odorato , fe le mele afiane
mdcerarai ne I’acqua,qguali candte adacquardiil uino con
guella : foranno anchora lemele , di [apore gioconde.

Anchora pigliando enanthe , (Letialmente da. le uiti de
li arbori guando fiorifeano,¢r gettate neluino, il fanno
odorifero. Et I cerd fuffumigata nel uafo foil uino odori
fero ¢ Euonoima bifogna doppo la fiffumigatione poner
wiil wino . Anchorale foplie del pino , ¢ del cipreffo
fregate mtorno ali labri de li uaft wmarij , ¢ commofes
fo mfiemeil moflo fanno il uino molto odorifero, Ma fe
tu uole(Js che’l wino odorafJe di Thymiamate, o & pomo,

L iy
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o di alcund altra forte di odore,meiti auanti che wiinfon
da il uino una materia di quelle che a te pidce , ¢ legato
i lafiia , fin che incorrotto refia ¢ mel proprio odore;
dipoi canalo,er mettini il wino dentro , ¢ coperto dipoi
wfalo.Quefie fono cofe che danno buono edore,abrotano,
amandole amare, argilla,foglie di offaro,radice i afpals
to,fiori di [pargi,ramicelii di cedro,e farina di fienagre
co.QueSie,parte inuafi di terra, ¢ parte legatein pano
de lino , bifogna alto [ofyendere nel wafo che contiene il
wino,go- che non tocehi il uino:¢r quando baweranno daz
to il loro odore,caninfi del wafo ananti che [i corrumpino
¢ alterizino.
Modo di fare il uino bianco negro., ¢ negro
bianco. DiVarrone.  Cap. XXL
Efcola dragme otto di [ile [ordido in diece libre
di uino negro.Il medefimo intrauerra fe [parges
yai nel uino il fierd del latteEt fe alcumo ardera i farme
ti de la uite bianca et mettera la cenere nel uafo,et maneg
giato molto bene il uino,¢r lafciatolo ripofJare per quas
rantd giorni , ferail uino bianco . Et per il contrarioil
bianco dinentera negro , pettato nel uino la cenere de li
farmenti de le yiti de uua negrd.
Modo da fare il wino chiaro. DiFrons
tone, Cap. XXII.
P Igliail bianco di tre oui , ¢ buttalo nel uafo, e
commonilo che’l faccia la [pisma,vo aggrongeras
ui del fal bianco, ez pte de uinosyo- cofi macinarai fin che
dinéta bidchi(imoserdipoi empirai il uafo di uino,et coft
gettalo nella botte, ¢ reponeralo fin che’l fia da beueres
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Modo di fare il uino polyphoron ,cio é che porti
di moite acqua, g che’l pocho bafii a mole
tiv DiPaxamo- Cap. XXIII.
P Iglia laradice dela altea gy feccata raderala el
wmosze commo[Jo ¢ conturbato il wino wuferaloe
Modo di fare che’l o nuouo uenga uecchio,
Di Damageronte.  Cdps XXIII.
P 1lia wrio ciatho di mandole amare,di aﬂ?nﬁo ,de
la coma del frustifero pino , ¢ del fienogreco,
che fiano fritti ¢ pefli,er mefeola in una amphore,¢ fa
rai li wini durabili che pareranno fiano uecchi. Anchora
li wini pareranno ueechi fe prefi duoi uafiwoti dal uiro
uecchio, gz [Jezate le loro orechie ¢o labri, ¢ ancho lé
parti efireme del fondo non partecipe del uino , quali res
buttarai,il reflo fracafJato infieme con la fece del inio sec
chia,et abbruftiata ¢ pifiata ¢r criuelara apparecchiata
baueraiyet doppo,in ciafeiia amphora gettarai uno mezx0
moggio ¢ agitardi il umo, & conturbato il chinderai,er
Liniato lo lafcierai Stare per di quindici ¢ dipoi lo apris
rai , ¢ wfaralo per certo giudicarai il wino efJcre i anni
dieci.Ma confumato il wino reponerai la fecein una olla
nioua,zo quella coperta abbrufciala,eo crinellata di nug
u> al medefimo modo ufarai. Confimileufo é fufficiente
in luogo di tutte le predette cofe aromatice « Alcuni coft
fanno apparere li wini che fiano uecchi . pigliano wna ons
cia di meliloto,umo cuadrante ,cio ¢ oncie tre di glycye
rhixa, ¢ altretanto i nardo celtica,et uno feSiante cio &
oncie due di aloe bepaticoyer contsfi o triti wfieme [e3
gati gli pongano nel uino ; ¢ cefi dipoi quello ufanos
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Modo che’l wirio non habkia fiori, Di
Sotione, . Cap. XXV.

,,1 Efcolarai con il uino enanthe feccata,ouero feris
R/ L nadieruo,ouero erbione, Et quando il fiore ¢ I
farina feranno andati fotto , tranfmutarai il wino in wno
altro uafo.,

Modo da leuare Phwmidita del wino . Di

Apuleio, Cap, XXVIL

Iglia libre guatro di gari,er foplie di purice,quas
. le gettate nel uino licuano Plumiditas Oltra di
questo il graue odore [ilieud ¢ emenda in quesio modo .
Pone le fiaccole accefe nelli uafi, Alcuni pongano nel
wafo uindrio uro uafellino pieno di acqud, vy mandilo fia
naalfondo, ¢ doppo il terjo giorno banno il uino pus
10, ¢ Pdcquache puiRa. Altriwi gettano tefii infoca
ti. Altripane di or{o inwuna [porta, Altriil femedelo
apio ¢ lefoglie gettano. Altri i mefeolano il feron del
cafcio , 0 formageio frefco. Altri il legno di falce, ¢ lies
uano uia ogni trifiitia del uino .

Modo di curare il wino offefo da qualungue bes

flia. Di Democrito, Caps: XXVIIL,
G Etta nel wino il pane caldo,ouero uno anello di fir

ro,che lewarai dal nino ogni ueleno,

Modo di leuare ogni feculenza ¢ turbidita dal

uino, Di Anatolio. Cap., XXVIIL
V Na libra di amurca cottafina a laterza parte, als

~ cuni pongano in ciafcheduna metreta , ¢ di
' ﬁrﬁim reflituifeano li uini al fuo effcreintegro ¢ pers

o,
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Modo che’l uino [ difanorifca. Di Apbriz
€ano, Cap. XXIX.
MEﬂi nel wino il fugo de l¢ brafica , werSe , 0 cds

wolo , il quale prima haverai fucchiato da la
brafica, _
Modo che uno non puzzi di uino. Del
medefimo.  Cap.  XXX.
‘NT Angiarai la radice di troplodyticeset cofi il uind
' che bauerai beuuto non eshalara,
Modo de non fe imbriacare per gran beseres
Del medefimo,  Ceps + XXXI
"M Angia del polmone arofiito di capra. Owuero
a digiwno mangia cingue , 0 Jeste amandole
amare . Owero auanti che beui ,mengia de la brafica
cruda s ¢ non te imbriacarai 11 bevitore di vine non
fe imbriacara el fara incoronato con li rami ¢ ¢iz
me del camepityos , ouero fe nel primo bicchiere dira
gueflo werfo di Homero, luppiter his alta [crwit clemene
ter ab 1da. cio é Gioue clemente ba intonato a cofloro
da la altalda.
Modo da rafrenare il defiderio del wino.
- Di Democrito,  Caps XXX
P glia quello liguore che fi {Large dale uiti guando
Jono potate ; ¢z daralo a bere che’l non fippia
colii che & awido del wuino , quando mangia con altrui &
tawola s gy ceffarail difio del uino lur
Modo di fareche li imbriachi di nuos
uo fiano fobrij . DiBerilios
Cap. XXXIIIs
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Obrii ritornano li imbriachi beuendo lo acefo , ¢
S m:tngidndo labrafica,¢r compofli dimele ¢or plas
cente. Anchora le inguifitioni ¢r narrationide le bitlos
rie de li antiqui Et ancho le ghirlande compofie di warii

fiori pofiofi nel capo.

Come non folo il uino imbriacd , ma alcune
altrecofe.  Cap, XXXIII,

D E tutte le cofe che fanno Phuomo imbridco , fopra
il tutto il primo luogo [i attribuifce al uino:Dop=
po di guello, anchora che’l non para consieniente cia
wdire,e acqua. Xl terSo é il bere che fi fu del frumento g
oro: liguali molto ufano li barbari. Quarto é il bere de
la oliva,zo bromo, cio é fatto de la auena . Ymbriaca ans
chord il beuere del miglio ¢ panico . Facilmente feims
briacano li wecchi o li frigidi . Et le donne meno e ime
briacano che li Exomini,per la comple[fione:béche ancho
ra loro per la moltitudine fe imbriachino, \

Modo di fare il wino [en3a uns. Di Sotioe
-ne, Cdpy XXXV,

-

L frutto frefco del mirto v de le cornie, macinato gor

fpremuto. failuino . 1 medefimo foli granelide le
mele granate pure (premuti, leuato wia quelli acii che gli
flanno in mez30.Alcuni fanno il ino con li fichi uerdi, fa
cendo il uafo che fia mez3o pieno di quellis ¢z il refio em
piendo di acqua puraszy continuamente peril gufio pie
gliano lo ef[erimento: perche quando il fapore apparera
#inofo,alllsora colato lo ufano,
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Compofitione certa ¢ cofiante de uuno, che cons
Jerva in fanita fina a la wecchieza, Dj

Vindanione,  Cap. XXXVI,
P Iglia dragmr quatro di ottima iride , ¢ uno trys
; blio di feme de fenoechio, ¢ altretanto di farina,
¢ dragmayna di pesere , ¢ dragme due dimirra tro-
glitide,z una fefquidragma,cio é dragma una e me33a
di fefeleo, ¢ una fequidragma dimeo , ¢ dragme dye
di apio. Quefle cofe poi che feranno ben pefiate , incors
pora con wino bianco quanto bafli , ¢ reducele in mae,
lequali legate in pano di lino metti'e nel uafo,empito di ui
no ottimo, ¢ chiufo: doppo quatro di aprilo,er la martiz
na adigiuno beuene uno Lichiere.Di queslo wino fe alcue
n0 lo ufara fempre,uinera fen3a infermita, Anchora fotta
quefia compofitione conil mofio é piu prefiante,
De li wini colati, Di Fiorentino, Cap.XXXVII,
L colo per fe ¢ [olitario, i prepara nella muria, oyee
ro ne 'acqua marina mefeolati con acqua dolce da be
uereseo lo lafeierai per duoi di; ¢ doppo perrigardi ¢or
difcolarai il uino:ez quando di guello fara bifogno, tu lo
Jpremeraizer doppo liniarai li labri di guello con aman=
dole,0 noci trite, Md a li uini da effere feolati , alewni ui
mefcolano anefi , o ﬁ!igim » dleuni il geffo, ouero mele,
oneramente la fece del wino byono , ouero la farina di
£rHo o

Fine del Settimo libro,



DI CONSTANTINO CE

SARE DE LI SCELTI DOCVMEN:s
TI DE L’AGRICOLTVRA,
LIBRO OTTAVO.

In quefto Ottauo libro de li feelti documenti de fa
agricoltura fi contengano diuerfe confettioni & com
pofitioni de uini,& di moltialtri propomati,& ogni
preparatione diaceto. | | |

Confettione de li wini falubri.  Cap. I,

R ) L condimento ¢ confettione de l#

“wn iy S8 Ml wimi falutiferi fana diver[t witii,et in

A1 firmitade : g7 molti de li antichi

3 UGG | quella lodano per la efperientia ope

St L | rata.La fua compofitione é fimplic

Py vl cifJimay ¢ non contienein fe cofa

medicinale:come di rofe,anetho,abfintbio,pulegio ¢ ¢

fimili.Rifogna adunque ciafcunade le predette [petie pes

fare ¢ legarle in uno panno de lino, ¢~ metterle nel uiz

no fecondo il mods ¢ ragione qui di forto notatd.

Vino Rhodite . Cap. II,

Onerdi nel wino una parte di rofe fecche montane;

¢ di anifi,z di croco, oo di mele,infieme colligas

e, Queflouino ¢é utile ali Somatici ,¢r ali plewriz
tici,

Vinto Anethite, Cap. 11 |
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Egardiinuna peza di linoil feme de lo anetho,
Lqudfe metterai mel wino . Queflo uing ¢ Jonnifie
€0, fa dormire, fa wrinare , o fz digeflire , concocens
do li cibi,
Vino Anifite, Cap. IIIL
L Jeme de li anifi poflo nel wino , lieua uia la difficulz
I tade !’ﬁr."nm-,cr gioua aliinteriori,
Vino Apite. Cap. V.
L E pere nel uino pofle,, che dali Greci fichiamano
apiesbeunto il wino afiringe il uentre.
Vino Afarite. Cap, VI
Veflonino prowocals urina,giouaali bydropis
¢y aliitterici, a li hepatici 3 ¢ fortifica li
ifehiadici , ¢ d:'ﬁiog!:‘r ¢ libera li tertiana:
ril , ¢ livigori,
Vino Glechonite. Cap. vII,
B Ifogna cuocere il pulegio nel uino 3 guale li Gre=
ci chiamano glechona, fin tanto cherefii 14 ters
R4 parte . Queflo uino aiuta contra il weleno di Jerpeme

ti¢r de [i reptili 3 ¢z é utile a li freddi de lo inyers
no.

Vino Daphnite.  Cap, v1II,
Veflo uino fi fa di backe di aloro y ¢ € cdliz
diffimo , prouoca la urina,aiuta l4 toffe , il pete
10, ¢ le‘torfioni del corpo; gioud 4 li ecchi , é
utile contra [i morfi de Jerpenti ¢or reptili , ¢ dolori de
orecchi,giona anchora a le dopne che patifeano STrangus
latione del wentre ¢ matrice,

Vino Mﬂ‘fbrﬂﬂ C‘Pi IX.
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[ wino di maratro,ouero fenocchio,eccita lo dppetito,
fortificail flomaco, g prosoca laurind,
A Vino Conj{ites Ciépy 9%u, 71, 0
Vefio uino ¢ utile a lo Slomaco,a li paralitici, flu
Qpidf,tremuli ﬁomntin’,ﬂrpbrfﬁri,tﬂrmﬂmﬁ o
idoneo & morbi pelliferi,
Vino Petrofelmite, Cap. XI+
Veflo uino fortifica lo [lomaco,muoue il rutto; ¢
Qmirmdo lo appetito al cibo , commoue laurind,
¢ concilia grandemente il dormire,
Vino Peganite, Cap, XII.
Vefiouimo fi fa di ruta, detta pegano da Gredi,
¢ & calido : wale contra li ueleni ¢z morfi de
reptili, :
Vino Telite, Cap,  XIIL
Veflo uino [i fadi fienogreco ,telo da i Greci
Q chiamatos é utile al fegato, ¢ maffime &'l fieno
greco fia peflo,
Vino Hiffopite, ~ Cape XIIII,
q  Veflo wno purga il petto,fu concottione, per effe
re calido, o mollifica il uentre,
Vino Selenite, Cap. XV,
Veffouino fi fadi femedi apio , chedali Gres
ci e adimanda [eleno : peflato mettilo nel uimo,
conferifce al pifciare,a lo appetito, ¢ a li dolori
de li nerui v de li precordii ¢ interiori,
Vinodi mele cotogne, Cap.  XVI.
Iglic le mele cotogne odoriftre ben futte, ¢ mettic
le pel Hdﬁl del uino,¢or buttaui [ufoil uino,er chius
dilo per
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dilo per tre giorni , ¢ il quarto di ufalo.
Vino preparato a la purgatione.  Cap. XVIIL,
Vando fi fanno le fofe de le uiti, pefiarai le radi
in de lo helleboro negro, ¢z intorno a le radici de
le uiti purgate ponerai il ueratros ¢r coft le pian
tarai . 1l ueratroé purgatino,
Vino da foreil late a la donna , ¢y non pers
mette amalarfe. Cap. XVIIL
P Igliail Thymo quando fiorifee,¢o feccato tritalo,
¢r dipoi mettilo neluafo quatro chenice , cioé
otto feftarijszor buttaui [opra una metreta di wino bianco
¢ chiudi il uafo per quaranta di.
Vino per li difinterici , ¢ cbe bannoil flufJo
del uentre. Cap. XIX+
P Iglia tréta mele pumice,cio é grandte v farale in
pez3olini,md fiano anchora acerbe,quali gettanel
uafo, ¢ buttaui fopra tre congij di uino negro aufleros
¢ doppo trenta di ufalo,
Vino abfyntbite. Cap. XX
Iglia dragme otto di abfinthio pontico, & pefigs
: lesyor doppo legale in una pezXa di lmorada , ¢
mettile nella ampbora + Alcuni i pongano la meta de abe
[ynthio,Molti anchora ui mefeolano de la caffid, Dapoi
adunque che bawerai buttato il legaccio nel wafo, empilo
di moflo ; lafJataliuna refpiratione, accio che non kolla
di [opra uerfando . Et nel medefimo modo tante am phore
quante ne worrai,fparardle,greiponele.La utilita di que
flo uino & a li interiori,al fegato,a la crudez {a delo floz
maco , ¢z fuo dolore . Butte anchora fuora li uers
Confl, Cefs M
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mi che [i nutrifeano nelli intefiini, |

| Preparatione del wino Amminco.. Di

Didymos ~ Capy XXL
' A Leimi pongano il uino che tiene del fapore dnmi-
R neo , inuafi dosie é flato iluino de Italia , ¢
lo fotterano al difcoperto « Altri ui gettano de le mandole
amarey ¢o del folio , ¢ un poco di defrutto, Altridelo
aloeepatico , ¢ del ciperozouero di aloe dragme due, di
amomo dragme tre,di folio dragme quatro,di cofio drag
me quatro,di meliloto dragme nowe,di nardo indico drag
me due,di xilocinamomo dragme tre,in fette amphore. Al
cuni anchora de la mirra,caffia, croco, aggiongano ane
dragniequatro.Altri ufano calamo in luogo di mirra.
Compofitionedeluino Thafio s Di
- Fiorentino, .~ Cap. XXIL

¥ Vando Puste fono in uigore gli damo il Sole,coms

pofle agrafpo a grafjo per cingue giorniser il fe

- [lo giorno nel mezXo di cofi calde lesate le tuffia

mo nel mofle,z acqia marina mez3a cotta: ¢ de li cas
wate le mettemo al torcolare per lanotte ¢ il di fequente,
¢ peflate raccogliemo il uino: alguale poi che havera bol
lito ¢ fera purpato,gli ap giongemo una wigefimaquinta
parte di fapa:zor doppe lo equinottio de lo inuerno il tras
mutamo,lenandolo da la fece,in uafi mediocri,
* Compofitione del uino Coi. Di Beritio, Cap XXTIT.
A Leuni ciocano pte tre di mofto, et und di acg mari

nd che calli pter{o. Altri'dragme 21.di fale,et uno
cogio di defrutto,vor uno congio di moflo,es* dragme 16,
¥i [pigoceltico in due metrete di wino bianco mefeolanes
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Vino mulfo,ouero enomelite.  Cap,  XXIIIL -
P Iglia del mele attico in uno udfo diterra,¢o mettiz
lo [u la cenere calda , ¢o che la [chiwma wens
gadi fopra:¢z quando il mele feracaldo,ad uro [eflario
di mele apgiongi feftarij quatro diwino : ¢ doppo detto
uino mulfo reponi v uaft bene impeciati » Et [ufpendeu
nel uafo uno legaccio di tela con feropoli dodici di cofio
tritato,zo coperto reponilo nel cenacolo de la feconda ¢d
tignatione,cio ¢ fopraal foffitade . Alcuniuimefcolano
feropoli dodici di foglia di malabatro,zz- doppo quindes
¢i di lo ritrosano fuora da quello che nd penfaudnosmiain
uecchiato,niuna cofa fe gli puo comparare,> farfiugudz
le. Altri fanno lo enomelewn quefia maniera : pigliano
feropoli fei dimirra, fcropoli dodici di caffia, feropoli do=
dici di coflo, feropoli quatro di nardo, feropoli quatro di
peucre,[eflarii 6.di mele attico,et li mefeolano [eftarii 24
diwino,¢orlo e[pogano al Sole nel naftimito de la canicu
la p giorni 4.7 §flo chidmano nettare,beuere de li def
Del mofio enomele. Cap.  XXV.
- C Ollocarai ¢o reponerdi il mofio per fin che’l ferie
pofa,¢ fera fedato fina ala me33a parteses 4 die
i [efarii di moflo mefcolarai uno [efiario di mele attico,
¢z reponeralo nel uafo chiufo con il geffo,er pofloa l'om
bra, Ma guello che efpediente [i conofce de lo enimele del
moflo,é cheé molto flatuofo ¢ uentofo , ¢r alo flomaco
inconprio, md al wentre e molto atto.
Compofitione de lo bydromele.  Cap. XXVT.
P Igliamele ottime numero trentadue, e tagliate i
pexRoli fottili 0 una cana,er buttatinia li niscled
My



DE L’AGRICOLTVRA
7 torfi,metterali in otto feflarij di melestr quando feran
no ftati in quello p oito mefi,mefcolarawi fcfiarsj dodici di
acqua piouandset nel caldo de la canicola metteli al Soles
ma guardale da la pioggia ¢ rofciada. Altri che meglio
fanno,cofilo pparano lo hydromele:pigliGo de le mele ot
time quale tritano ¢ peflano et ne cauano feflarij quatro
di fucco , conotto [eflarsj di mele [pumato ottimo, ¢ [t
rij dodici di acqua piouana mefcolano , ¢ lo cuocano
mediocremente ¢ wfano. Altriil cuocano in duoi uafi, ac
cio che P’acqua piu i cuoca:ouero in uno uafo doppio,coe
me é cofiume apprefJo li [pagnoli.
Preparatione de lo hydromele, ouero de Pacqua
mulfa o Cap.  XXVIL

P Iglia acqua piouana wecchia , o come fia ¢ la

enocerdi fina al ter3o , ¢o mefeolarai del mele
guanto fia a [ufficientias o poflo inuno uafo, lafcialo
aPombra per giorni dieci,lafeiandoli il foro aperto dare
firare:er cofi uferaizuero é che meglio é lo inuecchiato.
Et quefio ufano li emperici medici nelle infirmitadi [apene
do che é [la compofto di acqua fola ¢ mele, Altri la neus
per Je con il mele incorporanoss trita la repongano , Et
di qui fe dimanda medicina ali febricitanti efluofi , ¢
Chionomeli,cio é newe mulfa fi chiama,

Compofitione del Rodomelite, ~ Cap, XXVIII,

Iglia rofe buone ¢ montagnole fe fi pofJano has

P werego tritale,go efprimele 3 ¢ mefcola fefiarij
duoi delor fucco con [eflario uno di mele ottis

mo:¢y oltra ag giongi del mele [chiumato ala quantit
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del fuccodelerofe s ¢r fortemente sbattilo nel wafo: ¢z
mettilo in lnego che non fia bumido,

Compofitione de lo apiato, Cap. XXIX.
P 1glia feropoli dodici di feme di apio, alcuni fedis
(i, ¢ feropoli fiidiruta,, o dele fue foplie uers
di, v uno feflariods mele [chiumato’, ¢ mefcola con
quatro,ouero cinque JeStarij diuiro . Et tutte quesie cofe
mefcolate reponile per quindici giornis
Preparatione di condito, .Di Demoz
crito. Cap, XXX
Yglia feropoli otto di peuere buono, lauato , &
p  ben pefio o feccato,er [eSiariouno dimele ditie
¢o, ¢z [efiarij guatro ouero cingue di uino bians
ro secchio .
Compcfitione de l [apa ottima, Di
Leontio, Cdp. XXXI.
P Iglia feSiaryotto di mofto pfettiffimo,¢r Jelltarij'cé
to di wiro ottimo. Sel euocerci che’l rimanga per
ter3o,tn hanerdi [apa egregia ¢ perfetiffimas
Preparatione aria di fare lo aceto , ¢o- del wino
aceto. Di Varrone.  Cap. XXXII,
Iglia radici di bietola pesta ¢y pofianel Hine,
¢ doppo tre bore fera acetos M felo uorraires
flituive a la [us integrita,, mettiui dentro la radice de
labrafica ¢r weria,
A fare lo aceto fenYa uino . Del medes
fimo. Cap, XXXIIIL
P Iplia perfiche molle ¢ tenere delicate, ¢ mettile
X inuno uafo,conde Por3o arofiito, ¢ lafeialo per
M iy
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wno di aputrefattioneszs dipoi colatolisufalo, Similmente
farai lo aceto Jenza uino iﬂgﬂrﬂu m#tfu;p:‘gﬁ# Jichi uecs.
chi,gr or{o torefatto , ¢o L1 merolla de li cedri , ¢ met=
teli v uno uafo , ¢ commouilo (Jeffi: eor quando ferane
no computrefatti,colarai, ¢ ufaits Anchora [en{aumofi
faPaceto.cuocerai il geffo,et dcqua marma, guali mefcos,
la conacqua pionana,g colati,ufarai. :
Aceto commodo a la concottione , ¢ ala [anitds
Di Sotione . Cap.  XXXIIIIL,
Y 1glia dragme otto di [cilla,zo metti in uno uafo con
P uno feflario,onero duoi di aceto , aggiontoui parte
di peuerf,mmtd',rd_ﬂ'm ¢ bache di gimeproi ¢ Jlato als
guanto tempo,ufaralo.
Preparatione de lo aceto dolce.  Cap, XXXV,
P Igliauna amphoradi aceto fortifJimo, ¢ dggions
gini altretanto moSio non peflato , ma da fe dele
e colatosgs mefeolati mfieme,chiude c6 la pece:gr dop
po di trenta ufalo, Alcuni mdolcendo lo aceto cofi fannos
pigliano una metreta di mofio calcato,¢r apgionganoui
due metrete di aceto,¢s* infieme cuocano , fin che [t ewoc
la terSa parte, Altri due metrete di mofio, et di aceto una
metreta,ey tre metrete di acqua dolce infieme fanno bole
lire,fin che la ter3a parte i confumi,et refiino parti dues
Compofitione delo aceto agro, Del
medefimo. Cap, XXXVI.
P Iglia le winaccie de 'uue guali feccarai per duoi di
¢ dipoi gettale nel moflo, buttatoui poca una acers
ba, ¢ farai aceto acerbo , guale ufarai doppo [ette giors
Mo Oueramente mettiui del pyrethro, ¢ fera agro E8
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certamente [e farai bollive Paceto a la guarta, ouero quins
ta parte,¢ lo aggiongerdia Paltro,¢x lafcieralo al Sole
per oito di,bauerai aceto acerrimo ¢ giocodo.Radice i
gramigna uecchio gy uite paffeser foglie di po falyatico
tritate,¢s radice di rubo,o [pino,fierd di latte, e carboni

chenti de le giandi abbrufciate, ¢ cicere cottoettefliro
witatizciafciis di fle cofe buttate ne Paceto,il fonno agro.
A far che lacetorefliagro,  Di Apus -
leio.  Cap. XXXVIL )
Onerai in wno wdfo-diaceto dele foue con cedro
P agro mrﬁn!d!r:@- lo aceto reflara agro.
A fare ce lo aceto ﬁpffd di peuere. Cap. XXXVIIL, |
IL peuere integro legatoinuna pexta dilino tepito
per otto di fo[befo ne lo acetosgr cofi wfalo,
Proua felo accrohadelacgia. Cap, XXXIX.
M Etti vn Paceto del niiro, et fi wedi gonfiarlo come
che’l bollifJe, pindica che’lui fiade Vacquas
Perraddoppiare lo aceto, Caps' XLe
P Tglia una certamifura di aceto come werki gratia
A unametretd,gr agpiongi a auello una meticta di
dc gud marind,cotta per la metd, 2o mefeolata el yafore
ponila. Alcyni macerano I'or3o ¢7 lo colano, ¢ del cree
more,exempli gratia,una metreta mefeolano con una mes
trevadiaceto ey infieme le disbattano , ¢ wi aggiongas
no und parte di file feccato al fuoco domentre che é cale
doche fia a baflania,¢r chiudano labocea del uafo , ¢
eofi lolafciano Siaredi otio. Altrideli fichi che fono ne
Parbore guando fono bagnati,buttano ne 'acqua, lafiian
doli putreforfiser ne fanno aceto
- M i
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Come [i faccia lo aceto [eillitico, Di
Democrito. Cap+ XLI. -
M Etti in wno uafo fefiary trentafei di aceto fortiffte
mo g buono, g tritata la cruflula dentro la feil
labianca i parti Jouiliffime ; ¢ feceata al Sole per.
giorni trenta, macerarala in Paceto per di dodici : ¢
doppo cauato ¢ repofio 'uceto,doue uorrai, ufalo: pers
che lo aceto [cillitico non dara minore commodo ¢ utile
del wino feillitico, )
6 Eine del Ottauo libro,

DI CONSTANTINO CE

SARE DE LI SCELTI DOCVMENEe
 TIDE LAGRICOLTVRA,
~ LIBRO NONO,

Inquefto Nono libro delifeelti document dela
agricoltura,fi contengano erdinaramente le defcrits
tioni del piantare, &L de la cura de li oliui,& de la pres
paratione de joglic omphacino,& di ogni altra dilis
getia & fludio che fi debba offeruare circa de loglio,
& di varie compeofitioni de lioglii.

Hiﬂnria de li oliui, Cap, L

| Icaro ché Polino ¢ prodottoiin que
| fla gwfa.Quando dal prineipio tut
talaterta fucoperta da le acque,
| ¢o duanti di ogni altra cofa,il paes

l: Jedi Atbene fruedefJ¢ feoperto, Mi

=
—
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quello lnogo,litigorno fra diloro in nome di chi la citta
[i doue(e edificare;Ma Gioue uolédo leuare la loro difcor
dia , fece per il preconio forli uno editto , che chidiloro
maggiore pofji[Jione defJe a la citta ¢z beneficio , guelio
otteneffe il luogo , fito , &r bel paefe . Nettuno adungue
quelia orno di porti,¢r di nawiiMa Mineria produ(fe nel
la rocca Poliuo florido ¢or frutuofo,zz di quesio wicoros
natd, g datutts rifguardata fu witoriof et wimje: ¢ dal
nome [uo nommorno lacitta Athene : peril che Minerua
da li Gredi,fi chiama Athene Per tanto [uperato Netiuno
fe ritorno a l1 fuoi confucti effercity Et pero da guefla uit=
toria , anchora li uittoriofi de le guerre , fono coronati di
corona faita de rami di oliue , da li gindici ¢ arkitri de
la guerra, Anchore alcuna fiata hanno fentito da guclls
giuroseg fono liberati dal dolove del capo naturalmente,
coloro che’l nome di Mimerna a lafiglia de Polino, Athes
4 impofeno , zr con uno filo witorno alcapo legorno il

foglio de Poliuo,
Del piantare¢r cura de li oliui , ¢ che é buono il
fludio di quefii. Di tiorentino, Cap, 1L,
C Onciofia che’l prouento g raccolto frutto che fi
caya de li oliui fia di grandiffima neceffita, e
werwrmo frutto cofi lomgo tempo fi conferii come oglio,
per tanto coloro che i delettano de la uilla g7 agricoltue
ra,bifogna ufino molto Siudio ¢z diligentiacirca li olwis
perche non [olo riceuano fermi ¢ fecuri frusti de [t oliui,
md anckora é grandiffimo bene a tutta la uita, & curd,
¢ medicine bumana il frutto de li oliui.Le fogliede Ii oli
i inwer e promuntiano il folfiitio , comeancho la tiglia,
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¢rPolmo,et la fioppa biunca Et giudica Poliuo fertile Jel
frutto fuo non n obliguo ¢ deli lati, ma lo produce nel
Jommo ramo ¢ alto.Ma come Poliuo ¢ puro, coft anchos
va bifogna che i coglitori de le oliue fiano purizeor giurd
reche non uengano da altra donna , che da la propria
moglie:perche cofi nel tempo fequente produra di molto
fruito,Dicano che in AnaZarbo di Cilicia li putti raccos
gliano le oliue,eo lanorano li oliui, perefferelero caflizet
per guckio li oliui appre(fodiloro effere fertiliffimi ¢
frattuof: (Jimi.

De Lutile aere ali oliui', ¢ dele figure de laters
ra. Del medefimo, Cap. 11I

™ Ouerecaldogr Jeeco é ntile ¢ comodo a li olini,il
L che fi uede in Libya ¢ Cilicia p la fruttuofita loro,
Et le terre aclivi et alte,ricenano ainto da ls comodita de
Paere;pchein tali, il caldo inten 1fo del Sole ¢ffendo. refris
gerato da li wéti,produce ottimo oglio,quale fi fpara cos
me quello che [i adimida omphacino ¢ omotribe, M li
oliui che fano nelle pianure,er meno comoffi da li uti, et
piu akbrufciati dal Sole che gli fa fopra, producano mes
ne oglio graffo. Vniverfilméte ¢ da fapere che Ii wenti ui
uificano nG folaméte le piate,ma tuste le cofescoft come an
chora li uehemiti ¢y impetuoft wéti (ono 4 tutte le cofejcon
trarysEt béche li téperati uiti £ioumo a tutte le piante,foe
pra tutto giouano a li oliui, Adungue ty potiffimamite rie
trouarai glle piate de I olisi uerdi,a li guali fi coducano
li wéti,er paffano frali vami Jpatiofi,er frale piante [pa
tiofe,cio & in mez 0 lafciatoui accémodato [patio et diftd
tasp la gl il wéto liberamite puo paffare et refJirare,Per
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gito li luochi ardui et acliui fono molti cimodi a li olini,co
me bauemodetto, pehe femp ricenano il uéto tepido,guale
gonalmente puo penctrare per rinﬁﬁﬁa arbore ¢ eccitds
re,¢r contrire,dando augwmento a tutte le piante conra
pii loro rédendo abondenole ¢ fertili p 'ufo de Phuomo,

Di che tempo, ¢ in gual terra i piantmo li oliui,
Del medefimo, Cap, - 11IL
Yoliui i piantano dal tramontare de le fuccule fre
L naal folfiitio del uerno, cio é daquindici di de Noz
wembre fina a di otto di Decembre : ¢ frmilmente nella
primauerd s perche quefii duoi tempi fe imitano infres
me effendo bunidi ¢ caldi Lo autunno anchora ba s
terrd calda dal Sole , ¢ PFumidita dale pioggie antsms
nali - Ma la primauera ba la bymidita da le pioggie pefe
fate, ¢ il caldo piglia de le accefJioni del Sole - Et cers
tamente |a terra piu bumida produce olini pin floridi ¢
piugraffizper la qual canfa gueflaterva tiene il prinio uo
go,il fecondo la argilla bianca , il terSo laargilla dura.
Ma rion lodiamo la terra profinda , me ancko la roffas
perche effindo calda ablrufiia le piante , ¢ molto mage
giormente fi debba fuggire laterra di fiffe baffa ¢ cone
cana : perche produce frutto magro ¢ il gérme dc oo,
Attiffima a li olini é la terra fouile , al che rende tefiis
monian3a la terra attica,

Del plantario,cio ¢ lisogo dowe fe ripongano le
Pfﬂﬂtﬂ Di Dj‘dimﬂy CGPL V.
MGIM piu compendiofd de le predette pianté cere

tamente é la depofitione nella loro propria terrd,
Jen3a dimoraméto quale aniene pla dimora de li platary
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cio &in luoghi che i conferuano fin che (i tranfpongano
Quando adungue guelle cbe [t tranfportano da li plantas
rij banno piu [ecura generatione ¢r uinificatione, anchos
vailmodo de i plantarij dimoflraremo.Fa p tanto dibifos
gno,come ﬂ;eﬂ? wolte gia hauemo ditto,il platario del tut
to effcreuguale a laterra , nella quale i hauera da trans
{piantare,non folo in qualita ¢ figurd, ma anchora nela
confiitutione de I'aere,accio che la pianta non [e debiliti,
per la nouita del effere poSia in quello.Ma fi debbano pis
gliare nelli plantary rami di mediocre grofféz{a da myos
wi ¢ fertili oliui,non che fiano nati nel tronco,ma di fos
pra dali branchi ¢ nuowi rami. Et fia lamifura di yno
aubito,accioche la corteccia,o feorza dala tagliatura no
fi difpichi.Et queflo fopra ogni cofa bifogna auertire., ¢
la fattura fua da ogni parte [ia lenigata con ld falce bene
aguza, feruata la pianta integra ¢ incolumes ¢ del ra
molo le parti di fotto [iano illiniate conil ferco bouis
no ¢ cenere mefeolati, il quale piantaremo in terra , che
di [opra auansi quatro detis ¢ dipoi cauaremo la foffa
come di fopra e detto,daricenere la comodita de lepiogs
gieRifogna principalmente,come gia hauemo predetto,
Jebiuare che non fecondo I cima , cio & che’l ramo non fe
pianti imuerfo,e0 appre|[o di quello ficcaremo und cannd,
Jegno per il quale li foffari fap peno doue fla la pianta,Ole
tra di queflo le piante che fono pofle nelli plantarii bifos
gnaogni mefe mouere fins al mefe fettimo, Per [patio adii
que di tre anni le piante buone [i pofJano connutrive,zzil
quarto anno potarle da li fouerchi ramiser cofi le: piante
dd effere tranfportate nella terra nella quale bai ordimato
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compiantarle infieme con le piante Ji debbe pigliare de la
propria terranellaguale [ono alleuste : ¢ certamenteil
modo piy prefiante di piantare li oliui,é piantare Ii loro
ramisAlcuni li legni come fono tagliati da le infime radiz
ci(che appre[fo li [yrii fi chiamano gorphia)nelli plantas
rit depnngdnu,a- quando uederanno che fono attiffimi
ala tranflatione gli trépiantano, Molti non gli piantas
no nelli plantariiyma nella propria terrasgo non banno er
rato quefto feruando. Maémolto meglio deponerli nelli
plantarii : perche in quelli di continuo [ono addcquati ;
¢ hanno prefla germinatione 3 ¢ coft ancho facile
tranfpiantatione ,

De le foffe da'piantare li oliui, Del mes

defimo. Cap. VL

Vando fi piantano li oliui,bifogna purgare i luo
&hi,nelli qualiinfiituimo la loro piantatione 3 ¢or
leuare tutto quello che é dj altro genere; ¢ cire
cordarli di muro,o di fiepe. Alcuni nientedimeno ricercas
n0 che lefoffé fiano fatte auanti che [t piantino , accioche
laterra piy frangitile ¢ in poluere fi conuerta per il cal
do del Sole, o per li wenti,eor per le piogoie: g le piante
poffino con piu fucilita produre le radici, Ma Je affrettas
no il piantare,duoi meft auanti,onero almeno uro, li Jare
menti ¢ canne,¢x cio che é facile a Pabbrufciari , nelle
SofJe per molti giorniarderemo. Bifopna che Palteza de
lefo[fé fia di tre cubiti,ouero' non meno di duoi ¢ meze
X0-Et fiano difcofle le foJe Puna da Paltra per [patio di
cinquanta cubiti,per il quale Ii tronchi poffino re[pirare
@ dilatarfi, ¢ il [patio dimez3o fi poffi feminare, Alcws
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i fanno la piantatione denfa tr ﬂarﬂﬁ,mn curandofi del
femmare,pur che le-piante conla loro ifieffa ombra non
fiofeurino &7 faccino tenebres
Quali debbano effere le piante de li oliui che doues
o piantares Del medefimo. Cap. VIL ,
B 1fognale piante de li oliui pigliare da luoghi com
modi ¢ dé arbori. giowani che facciano fruto.
ogni anno,di groffiz3a i uno ramo, ouero alquanto pist
groffi, che fuane leggievi g drittis
Come Poliue dinenti fertile . Di Apbriz
€ano « Cap. VI
F Orardi conil triuello il tronco per tutto, ¢ pigh‘#.
(i duoi ramicelli da uno altro oliuo fruttuofo ,I2
principij de li rami metti da und ¢z Paltra parte ¢ tra
paffa, 2o pigliati con le mani I'wno ¢ altro ramo fortes
mite tiralizg quido pfettamite [erano adaggiati et accd
i,z quafi imbiettati,et come incalmati,taglia quello che
anana daPuna ¢ Paltraparte de li fori del tronco,¢o*
conil loto impagliato cuopre Pun ¢ Paltro foro: ¢ coft
- fi fara Polino molto fertile g fruttuofo , guale produra
perfette oliue,zo oglio molto eccellente.
De la cura de i perfeti oliui, DiSotione. Cap.TXe
D £l piantare de li olini , ¢or de Parte del piantare
hasiemo certamente infegnato abondantementes
Ade(Jo é conueniente che diciamo de la cura ¢ diligens
tia de | piante buone ¢ perfette . La colturd adunguey
cio & la paftinatione, ouero la circonfs fione farala nel me
defimo tempo che io defignai a le piante nowelle . Etla
profondita dele fiffe , ¢z il darliil letame,, 0 fterco ;&
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guanto , o Paltez3a de L4 aggefiione s Lifogna fare Je=
condo li tronchi , o la natuca de la terra ¢ deli arbae
1t Quelle che [ono abondante nel germmare hanno diz
bifogno di manco letame | ¢ di luogo bumido , ¢ per
fpatio di piu anni ; ma Jrdebbe ufare la aggeflione de la
terrd , accio che nion fiano abbrufciate dal Sole ¢r pure
Zorat le piante perfette de li oliyi » come anchora de [;
altri arbori ne lo autunno,dop poiltramontarede le ple.
indesperche in quel tempo li arboyi Jono pin folidi ¢ pin
forti . Impero che principalmente lamety de Phwumore fi
conuerte i germimi loro , ¢ in nutrimento deli frutti,
Et dipoi il reffo de Phumore per il caldo de I flate [ [feiu
A4t JeccaVitimo non banno riceyuto le pioggie hibers
ne:to per cagione di tutto quefio, il tempo de lo autiino &
molto piu matiro |« purgaticedeli arbori,che fons allko
rarobufliffimi,zr [betiaimente li oliui . Fa ancho bifopno
che colui che die purgarliin prima glidiail flerco, accio
fra tile,eor fia cotrapefo dal nocumito et offenfice p eaufa
de la tagliatyra: pehe prgati li tronchi gorami 4 prefen
te fidolgano p le cefure:ma flercorati F¥to fentano ainto,
¢ fonnolt piu germinatori,Bifoona ancho di purgare la
terraet ciogli [la mmez3o,accio poffino re(birar, Ancho
ra fa bifogno lewar wia li rami che [i foprapigdo,et iacie
no Lun fopra Ualtroset rifgtardar che flianorari.Etlirq
mi piegati,vor gobbi taglinfi wia:eo [petialmente li Jower
chi longhi : ¢ quelli che wanno ix troppo grande altez
{4, di natura fono piu fierili, ©r per quesio appre(fo
tutti li dgricoltori fi offeruache li olivi non uadimo
pin alti che dieci cubitizgrche Je cio rrrfdnfrm,g lié detyie
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mento o nocumento . Conciofia che li rami per la uehee
mentia de li uenti ﬁ ﬁdrfﬁﬂ;ﬂﬂ o _ﬂﬁf{?{m“ yeril ﬁ“‘f
cafehi, ¢or auanti il tempo disenti wano s per Ia gual cofa
molti tirano a terrd queli rami,, contiringendo larbore
ad effece piu depreffo tr humile . Et fufficientemente bas
wemo detto de la purgatione de li oliui perfetti, quale bifo
na fare per tre,0uero giatro anni.Ma guelli rami che na
ﬁdun fopra il tronco,[ubito che anchora fono tenerelli per
ciafeano anno [i debbano leuar uia , accio che’l tronco
non babbi fatica in nutrire quellis
Come i faccia Polino molto fiorito,zrdi molto frutto,
¢ come [i fouenga a li infermi ¢ debbolis
De li Quéntiliie Cap. Xe .
N1 Olto generofi ¢ fruttuofi tu farai li oliui Jedops
po la circonfi ffione,darai due libre a le radici de
ogni tronco , di amurca de le wfulfe oliue, mefcolata con
acqua dolce, ouero uno cophino , ouero corba di paglia
di faue,0 duoi fecond> la proportione de l’arboresouerds
mente de la terra argillofi mefeolata con il fierco bowi=
no,ouero tanta alga.Ne meno gli giona Purina de Phuo=
mo [parfali,Doppo di gfto fubito bifogna farli la aggeflie
ne de la terra,cofi che fia circumag gerata di fopralle radi
ci p duoi palmiset 'aggero fia cauato intorno decio poffa
raccogliere le acque pioudne.Et quesia cura @ li arbori fi
debba hauere nelle canicole. Anchora é cofa piu preflabi
le ufire lairrigatione per allbora, [betialmente Je frano li
fqualori.Ma fe li arbori non producano molto frutto , li
farai fertili m quefta guifa,Da la vrfima parte del tronco
piglia quafi la mifura di uno cubito,&r quello forardi con
il triuello
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il triuello wer [0 lo aufiroszs futtoil foro grande come ¢ il
deto groffode la mano,chetrappaffi da Ualtra pte del tré
€0 3 pigliato dioi rami dauno altro oliuo cbe [empre fia
fruttuofo, chiuderai li fori con quelli rami , liquali tirarai
Sortemente che [e unifcano infieme,gr §iiano come zeppe,
et gllo che di fuora auan3a,taglia,¢o copriraili foricon
luto fatto di paglia,Et quale defideri fia li oliuitale ramo
come é detto ui metterai ; ¢z cofi ti produra oglio molto
meglio di guello che prima faceua il tronco: ¢ fera de la

walita de li rami che ui bai inferiti . Anchora li rami da
inferive [i debbano pigliare da la parte de lo aufiro. Et fe
li olii foffeno molto lu[Jurianti , ¢ che producefJeno di
molte frondi,zz poco fruttoscurarali in quella manierds
Metterai nelle radici wno poco di oliuo [aluatico , ouero di
guercia,ouero di pino,ouero de le pietre:ma quelli che pro
ducano frutto molto,ma non lo maturano , ¢z malamens
te buttano il fiore,medicarali cofi.FofJardiil tronco dins
torno, ¢ buttasi due corbe di alga maggiore,et de la mis
nore mancos et dipoi ad ogni tronco gettarai duoi congij
di acqua dolce mefcolata con la morchia:¢or [e non i puo
banere de Palga,bafla la fola morchia ufare,Ma il curars
li da le beflie,¢r da lo aere triflo, infegnamo nel trattato
de le uiti.Se adungue troudrai le radici fecche,0 macolate,
gindicarai che habbino nel fondo alcyni uermicelli,li qude
li in molti modi di[perderai,come di fopra dicemmo +ma
{petialmente piantatoui appre(Jo de le Jeille,

Cheli oliui [i piantano in molti ¢ diuerfi mos
di, DiLeontio, Cap, XL
Cﬂﬂﬂi Cfft N



DE L’AGRICOLTVRA

' Tnalmente anchora bifggna fapere che quello chefy
pianta,alcuna wolta tutto [i cuopre con la terra, al

“cuna wolta una parte fi cuopre , ¢ parte §la [opraterra,
Queelle che tatte fi csioprino non hanno bifogno di alcune
dnnotationi nelle elettioni: Md quelle che fianno eminente
 fopra la terra,bifogna piantarle in guello modo che has
ueuano il fito nel tronco,, a Poriente , 0 ol mezzo di, 0
‘@ Poccidente , 0 al [ettentrione , dccio che perla nouita
de Paere non fi alterino . Et quelle che fi piantano in luoz
ghifecchi [epoffibile é quefio fare , due, o treuolte irs
“riginfi «  Et ancho fiechifi nella foffauno , 0 duoi pas
li dritti di legno , 0 di canna , ouero farmenti colligati
‘infieme che auanlino [opra la foffa 3¢ doppo che la
pianta é concolcata,, ¢r quefTi cuoprinfi ,¢o li luoghi
Wacui riempinfe di pietre legoieri ¢ piccoline , ouero
di pexzi di pignatte , feudelle , ¢ confimilis ¢ fi cuoe
prino con und pietra maggiore , dccio che Pacqua che
pione defcenda fina a leradici . Et bifogna che le pians
te di [ubito che [ono pigliate fi piantino in giorno humis
do. Molti fono li modi da piantareli oliui . Alcunt
da i [eytali, cio é piantoni pigliano lirami pin grofz
fi, e gli piantano , ¢5 quelli in grandez3a di uno cue
bito tagliati coft piantano . Alewni daletalee gli pians
#ano in quefio modo : tagliano li rami piu groffi in
guantita di duoi cubiti , ¢ pongano nel fondo de
la foffa una pietra pin largs , ¢r puoi pongano la
pianta [opra di quella dritta , ¢o la cuoprano di ters
va. Altripiantano le propagine generofiffime infieme
eon il tronco, Altri circa il nafeimento de lo arturo
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pongano nelle foffe quelle piante lequali wogliano pi s
gliare §tando anchora mel tronco. Altri piantano le
tropee (coft chiamate ) in quefla guifa .Con la Rubrica,
cio é terra roffa notano il fito a Poriente, ¢ mez3o di,eor
del tronco le Mgu'idnn di Iungbr'z {d di quatro cubiti, onee
ro cingue , ¢ mettonli nella fofJa,ufandoli ogni altra diz
ligentia, Quefio modo di' piantare piu presio uinifis
ca , ¢o pin preflo produce il frutto . Alcuni da li
tronchi, cofi piantano . Tagliano li tronchi in peX=
zi dlguanto grandi , ¢ quelli gli piantano ponene
do la feor{a di [opra : ¢r potioui fufo de la terra
mefcolata con lo Slerco alta una [Fanna gli lafeiano
flare . Alcuni da le parti del tronco in terra , tas
gliano in fegmenti di quatro palmi P'uno con la [cors
za , ¢ nel fondo de la fofa pongano und pietra,
¢y interno quefis pongano tre, o quatro pezSiuoli,
0 [egmenti 3 ¢ gli cioprano di [opra uno palmo .
Et il modo del piantare in qualunque modo fi facs
cia , quello che [i debbe piantare feghefi con la [es
ga , ¢ guardifi che non fi liewi wia la. feor3a , ¢
fia la fulce bene aguizata, ¢r arotdta , decio che la
Jeor3a fi conferui illefa ¢ fana 5 ¢ illiniaremo la
parte di fotto dal ramo di flerco di bue mefeolato con
la cenere. Et in prima guarda che non fe pianti i
ramo per il contrario , cio é con la parte piu fortile
di forto + perche [feria uno tormentare la pianta fe fi
pianta[[e con la pontain terra: perdil pin groffo ud
Jotto  Et bifigna gettare delo flerco nellafie.
N §
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che’l frutto non cada de Poliuo + DiDez
- mocrito, Cap.  XII,

On cadera il frutto de Uolino,fe pigliardi la faua
N quale ba il peduncolo,¢o 14 cauerna chiuderai co
la cera,dipoi pigliata la terra da la radice mettiui dentro

la foua ¢ cuoprila di terra,

Del potare de li oliui, DiVarrone, Cap, XIII,
: Oi che da Poliuo feranno colte le oliue fi conuiene
P potarle.Ma f: debba potare leuandoli i manifefti
rami grandi che fono di poco frutto: perche piu copiofo
fruto, ¢ pin abondante reportarai dali rami giouani,
g recenti,
De laoliug quale li Greci chiamano eleoflaphys
lon. Delmedefimo.  Cap.  XIIII,

g Ofadilodedegna certamente é non lafciare il con
Jenfo de Polino a la uite,del guale fauella Fiorenti
no nello undecimo libro de laGeorgica,doue dice fe alcun
wnferifce,0 incalmi I'olino nella uite, che non folo produce
Botri,o grafpi di una,ma anchora oline:¢o narra lsi baue
re ueduto tale arbore appre(Jo di Mario maffimo , ¢ bas
uere guflato il frutto ,¢o bauer penfato , chelo acino de
Pund,eo la bacca , 0 granello de Polino,infieme guftaffe.
Teflifica confimili piante trouarfi in Lybia, ¢ effere chia
mate per nome de la patria ubolima.Fa adunque bifsgno
fottometterlide li pali, che poffino foflenere la graue3za
de le oliue.Ma [e in altro modo le inferiremo , non gli fa
bifogno depaliperche forata la wite appre[Jo terra , li in
calmamo il ramo de Polino,accioche cofequifca la dolce
e de la uiteget ricena da la terra la qualita naturale et il
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nutriméto.Et doppo G minore moleSiia pigliaremo di§
la il frutto ,quando con il fuo pefo non tanto agoraua la
sitecio & fe trafpiantamo il ramo da guella lewato:perche
Jeruara per e la misiura quando ferairradicata , Se adiz
manda il frutto [uo dd Greci eleofiophylos, il quale in
lingua latima puoi dire oliud, :
Delo flerco commodo ali olini + DiDye

dimo. Cap. XV
: Gri [petie di flerco é utile ali oliui , eccétto quello
de buomo:ma non fe dia gettare fopra le vadici
immediate:ma wi poco difeoflo dal tronco, e fe dia Stere
corare il guarto,ouero guinto anro, Ne i debba piatator
difmenticare che v qudlunque modo pianti li oliui, dia @

lefofJe il Sierco quale mefeoli con la buona terra.
De la infitione,ouero incalmatione de li oliuis

Di Fiorentino. Cap. XVI.
Leuni oliui fono adornati di feor{a fottile, ¢ als
cuni di groffazquelli adungue che Phanno groffa
¢ birida mferifchino appre(Jo la feorJa . Ma quelli che
Phanno [ottile ¢ arida inferifchinfi nel legno . Et il tems
po de lo mferive é dale decime calende di Giugno, cioé
da liintiduoi di del mefe di Maggio in fina  le calende
di Gingno.Et li oliui che fono vncalmati [peffe fiate debbo
no effere adacquati,conciofia che guelli che fono aridi des
[ideranoefJere irvigati. Alewni anchora fanno la infitione
in quelle radici che uengano fopra de la terra,piir che fids

no capace di tale incalmatione,
Come et guando fi debbano cogliere le oliz
ue. DiPaxdmo. . Cap. XVIL
N iy
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Y L tempo commodo di. fare Poglio commune buono &
I-gﬁmdo lamaggior parte de la meta del frutto appaz
e negro,¢r bifogna Jolicitare il raccoglierle auanti rb;’{
gidecio fi cmgeii;prrrbf pin facilmente ¢ copiofo frutto
rendano s ¢ fi debbano raccogliere quandoé [ereno lo
aere, ¢ [enza pioggia: percheil germe bwmido é pix
debbole 7 con factlita fi (pe3za s per la gual cofa non
fi debbe Poliuo toccare , anchora quando cadano goccie
minte di acqua s ne:ancho, lewargliil frutto fe prima li
rdmi non fiano afciutti . Ma [e la terra fia fangofa e
Intofa , metti di forto coperte,lenuoli, o Siore 0 cofitas
le.- Et [e non bai cofa fimile , raccolte le olixe infangas
te fi conuiene lanarle con acqua calda s ¢ cofi foprala
purificatione ritroudremo mag giore abbondan3a di frut
to , ¢r rendera. pin oglio : per lagual cofa , anchora che
non [iano jmbrattate di loto , o ﬁngn{ Jel f1 pwo fare)fs
debbano lauare con acqua tepida vr calda . Alcuni
procedano drittamente che fcuotano li olini con le maniset
eoft le raccogliano anchora , ¢z non le batteno con pertiz
ehe,o0 bafloni : perche doppo che ¢ battuta diuenta meneo
Sruttuofa~ Et anchorail frutto che per uiolen3a cade fe
amaccha ¢ guaia,percotendofi nelli [affi,ouero in Jopz
pe diterra dure:go retivata  fela gualita de la terra, fa
ra loglio terreo.Bifogna adungue preparare li. feabelli di
tre angoli, ¢ di [opra metterui wna tawola larga , ace
cio che li coglitori fiando i quella poffino cogliere
le oliue,
Come fi poffa fare oplio fenaolive. Di
dedgerunte. Cap, XVIIL,
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S Elfe m#rimﬂ? il frutto del terebintho come la olis
Dua, e rﬂm’mfﬂ?, e ne candria oglio:ma li nuclei
Jwoi uengano in cibo de pordi, ¢y ancho bafiano per nus

trimento al fuoco . Anchora il fefamo fu oglio , ¢r I
noce, lenatoli pero la fcor3a. Eté manifefio che’l bifos

gnaefprimerle,
De lapreparatione de Poglio omphdcino.
Di Apuleio,  Cap,  XIX.

C Hi confidera queflo nome de li Greci detto omphd.,
cimo, cheunol dire acerbo , facilmente conofcera

che le oliue acerbe funno Poglio omphacino » Quando
adunque per |4 maturez{a uederai le oliue cominciare
a diuentare negre , allbora mandarai li operarij che con
mano le raccogliano,guardande che non cadimo in tervds
Bt ogni di tante ¢ ne debba leare, quante nella notte ¢
di fequente fi po[fino maturare ¢ annegrirfe, Et quelle
che fono colte diffendeli [opra una gradella di wimine,dce
cioche fe fecchi di loro Phumidita acquofa , e non gli fis
socumento il caldo per il [lare amontonate, Cauifi
anchora da loro le foglie ,chenon gli fiano mefeolate s
perche fe queSie fleffeno mfieme per molto [patio guafids
riano Poglio:per effere le foglie contrarie 4 la fua diuturs
nita Et dipoi |4 fera condirale con il [ale, ¢ porraleals
mole ¢ macina leg giermente con mano macinando, che
li nuclei ¢z noccioli non fi rompino: perche il fugo cands
to dali nocciolé per ¢[prefJione corrompe Poglio : per
il che leggiermente bifogna woltare la ruota , accio che
folo la carne ¢ polpa con la feorza firompd . Bt doppo,
quello ch'é macinato g raccolto in piccolibacini ,uafi,0

N iy
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catini portifi altorculare,mettiui le naffe inte[Jute di falz
cisperche a la chiarez{a ¢ belta de Poglio é molto utile
la falce s ¢ dipoi efprimile con pefi non molto graui ¢o»
wiolenti ; perche: quello che wien fuora per unaleggiere
efprefJione, é molto giocondo ¢ fottile : quale da per fe
conferudrdi in uno wafo puro ¢ netto particolarmente,
Et guelle oliue che fono reflate di muouo , con wno pefo piu
wiolente aggrauarai,¢r quello oglio che ne cani anchora
da per [¢ reponilo sperche fera poco differente dal primos
¢ € pin prefiante di quello che doppo fi efprimera, Etd
Puno ¢z Ualtro di fubito mefeolarai un poco di [ale , ¢
di nitro:¢o* commowifi con uno legno di olino, ¢ lafcide
lo ripofare : ¢ trouarai che lo acquofo che é in quello , é
Jufibdente in fondo,cio é la morchia,go il buono ¢ grafe
fo fta di fopra,il quale canarai fenXa la morchia ¢z repo
nilo in uno uafo diuetro. Conciofia che Poglio perfettaz
mente fi conferni nel uetro,come quello che é di natura fri
gido:zr Poglio fi rallegrade la frigidita. Et fe non bai
wafi di uetro, reponilo v uafi di terra di dentro tenti con
il geffos ¢ deponerali nerfoil fettentrionein luoghi fecs
chi : impero che il luogo freddo ¢ feccoé gratiffimod
Poglio : conciofia che {f caldo ¢y Pbumido 4 Poglio
frano contrarij

Compofitione de oglio odorato. Di

Diophane . Cap. XX,

NI’ Etterai nel uafo del uino per dieci giorni [eflarij

otto di mofio , ¢y [efiarij duoi di oglio,qr parte
notabile de iride peflata , ¢ colligata : ¢ dipoi colato
Poglio,ufaralo,1l wino é commodo per bewere 4 le donnes
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Come [i foccia Uoglio puro.Di Tarentmo . Cap XX
Eccarai al fuocodel [ale , ¢ domentre che é caldo
S gettalom Poglio,l medefime fa la noce del pirio
tegra abbruftiata,¢o cofi ardente gettaruela, Anchorala
fecede Poglio abbrufeiata,er la radice del cedro buttata,
A curare Poglio ranci do.el medefimo,Cap,XXII,
C Vocerai de la cera Lianca infieme con oglio bos
no,¢or quando liguefutta ferdno incorporatiy infon
derali yor metteraui del fale feccato quando é ben caldo. S
debbe ﬁprrf,cbe ogni eglio purifica,oueroil fuoco,0 il So
le,0 14 bollente acqua, fe uno uafo di rame in quella mettes
yai,ouero altro che non fi [ez{i.Medicarai anchora Poz
glio rancido gettandowi de i anifts Et fe tu anticiparaiil
gettarii ananti li anifi,non fi fora rancido.
A lenar wia la puz3a da Poglio, Del me=
defimo . Caps  XXIIL

M Etterai de le oline uerde in uno uafo cauatololi
nuclei,o noecioli,ben peflate, quandoil Sole é cal
do.Ma fe non bauefli de le oline,il medefimo operardi pez
ftando li rami teneri e li olini. Alewni pigliano Puno &
Paltro ligandoli in uno panno di lino,con il [ale trito me
Jeolato.Ma doppo tre di liewift wia lo ligaceto ¢ P'eglio
fi agiti ¢ commouafi fortementeses doppo che feraripo
fato,trafmutaralo in wro altroafo. Altri pigliano le pie
tre cotte,¢ guelle arouentando ¢z infocate ue le gettands
Altri pigliano del pane di or30 feccoygr [pezRanc; & li
gato in uno panno de lino molto raro ue lo pongano , &
cofi facendo tre ¢ quatro wolte cofya Uultimo ui gettano
alquanti gﬂlﬂi di fale,er lo tran[mutdno in wno uafo pis
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ro.Altriui pongano il meliloto bagnato con oglio , g
ue lo lafciano [lare per uno giorno ¢ una notte,

A lenare la turbide{za daloglio « Del

medefimo. Cap. ~ XXIIIL,

Ofto Poglio 1 uno uafo alquanto di maggior cas
P pacita che Poglio,al Sole caldo fin che’l bolliras ¢
guando bolle buttaui del [ale fecco trito 3 ez repofitofs,
tranfmistalo . Anchora Poglio turkido fi fa lucido cofts
La feor{a de olino,eo li rami,¢or [ale,tutti triti , ¢y les
gati inun panno de lno, [iflendeli nel uafo de Poglio,
Dd purgare 'oglio nel quale un forgo,0to:
po,0 altro animale fuffe caduto. Di
Democrito, ~ Cap. XXV
S Ofpenderai una manciata, cio é quanto puoi tenere
in mano di coriandolo nelloglio.Et fe per allborail
fetorenon fi parte,rinuoiia il coriandolo , Aleuni feccato
@ Pombra il coriandolo tritano ¢ ponganlo ne l'ogl'in.
Altri feccano il fienogreco al Sole ¢ mettinlo ne Poglios
Maforte gli gioua gettarui li carboni fochenti dal legno
di oliui, Altri ui porigano Pune paf[i trite, cauatoli 1i wiz
nacciuoliyzr doppo dieci di canano Pune paffe, o le fpre
mano;ry maneggiato Poglio o tramutano in altro afoe
Altri Puge paffe con li wmacciuoli tritano ey peflano nel
mortdrio, ¢ coft le buttano ne Poglio,
A fare Poglio fimile al (pagnolo » Di Daz
mageronte, Cap,  XXVI.
A L’oglio ben purificato dala morchia ¢z molto
Bollente mefcolaraim proportion tripla di acqua
non molto bollente,zx wn poco di fale ben trito ¢ peflo,
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wolto fortemente maneggiando,accio ogni cofé fe incorpe
vi infieme Et doppo lafua ripofare per alquanto tempo,
fin cb: Pacqua fireduca in [JefJizXa de la morchia al fin
do.Et doppo Poglio che [la di fopranel uajo , fimilmente
di niouo con dcqua tepida mouerai Et coft forai,ee dop-
po cauarai Poglio puro,gr dipoi mefcolaraui de le foglie
tenere di olino trite ¢ pefle , accio che fe li rimoui Cavna
rez3d , 0 acrimonia . Et guando Ioglio fera ripefito,
doppo tre di , ouero giello medefimo ter{o di ufuralos
Altri Poglio omphacino,oucro aliro oglio buoro porgas
70 nel mortario,go tritando lo bagnano mtorno: et guan
do Jerichiedera Pufano come lo [pagnolo,

A fare Poglio fimile al 15ivico s Di
Sotione, Cap. XXVIL
N ElPoglio omphacino, 0 ltro buono oglio. mette:
: rai la enwla fecca, le foglie de lo aloro, g il cipes
¥o fecco tutte pefie 2o trite ¢z crinellateses ui aggionges
rai del [ale trito bene afciutto » Et dipoi molto bene coms
moffo ¢ agitato lafcialo ripofare per tre di,o piuser fers
salosdoppo fallo bollire che’l calli p ter{o, QueSio é oglio
Liburnico adimandato,go gue[lo ancho ¢ tirianos
. Compofitione ¢ conditura ottimade
le olive, Di Ficrentino
Capr  XXVIIL
P Igli# le oliue grandi colte con thand , g7 hoh
macolate , g quelle findi intorno con wro coltele
lodi canna, ¢ metiile coft ir tno uafo nuouo rion inpez
ciato, g gettaui [opra del fale tritiffimo , ilquale poi ché
Jera liguefutto , babbia in wnaltro uajo( Je poffikile fia)
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del mele in proto,ouero de la [apa,et foglio di cetrosgpin
guefla coditura metterai le oline s tal modo che’l liguore
opra nuoti  le oliue. Alcuni @ quefia conditura mefeolas
no del feme di fenocchi,di cornabadio,di apio, ¢z di ane-
thoses fonno una mirakile compofitione de le oline,lagua
le certamente non fi fa dal 1o Igo.
Compofitione dele oline per aceto mulfo,
Del mt‘dﬁ'ﬁmﬂ& CI’P+ XXIX,
‘ P Iglia le oliue 15ghe c6 li fuoiamati ramicelli,che fia
no belle ¢rnegre nd amaccate,laate 6 dcqua fred
da ¢ aftiugate nelle gradelle : ¢ cofi pigliate mettile in
uno baccino,¢ [barfoui fufo de Poglio,afbergile con il fa
letrito , una chenice a nowe chenice de oliwe , ¢ leggiers
mente commonerdle con le mani chenon fi [ez3imo 3 ¢
doppo tranflatate le oline in altro uafo, pettali fopra de
lo aceto mulfo,coft che’l nuoti opra le oline:er cofi ferra
to il uafo con li rami del fenocchio reponi al tuo ufes
' Compofitione per il mofio. Delmes
defimo, Cap. XXX,
P Tglia le oliue bianche,quali metti ne Pacqua maris
nd a macerdre per giorni fei , ¢ doppo mettile in
uno uafo,¢r buttani [opra del mofio nyouo:ge il #dfonon
fiempia molto, accio che’l moflo per il Lollore non fi
ﬂmrg:r:zp- guando hauera bollito,le obliniano , Altripos
out auantiuno pugno di fale li gettano [opra il mofios
¢ doppo ui aggiongano le oliue, ¢ doppo il bollore del
tofto obliniaro il wafo,
Compofitione de le oliue con la uindecia de
P we, Di Dydimo, Cap. XXXI,
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P Iglia la winaccia auanti che fia efpremuta infieme
X con leoliue,facendo inuno uafo firato fopra firatos
- dipoi lo oblimiarai,
De le oline rotte ¢ pefle.Del medefimo.Cap, XXX,
P Iglia Poliue mature awati che diuentino negre del
tutto, ¢ f1ano fane, ¢ nel legno confratte metterai
de Pacqua calda,er dipoi transferiralein una (porta,, ¢
premilesgr aggiongiui [ale non trito, con del cumino ¢or
ramoli di fenocchioszz doppo metterale nel mofio ¢z cos
perte le reponerai,
De leoliue colymbadibe.Del medefimo,Cap X XXTIT
P Igliarai le oliue chiamate colymbadibe piene ¢
perfette , quando le fono nel nigrirfe ¢ appreffo il
maturar[e infieme con li ramicini donde pendano ¢z nas
feano,¢r di!{gmrfmrmf colte le metterai in uno uafo gr&'
de leggiermente che non [t amacchino o Dipoi lauatele
con Pacqua fredda , a poco a poco nelletaz3e , canefiri,
o altri inflromenti futti de wimine a modo di gradelle
aftiugarai 5 ¢ dccio che meglio fi afcinghino lepgier
mentele riuolterai. Dipoi pofio auanti nel fondo del
#afo uno pugno di fale trito , con guatro congij i murid,
¢o trelibre di aceto metterai winti chenici di oline : ¢or
guandoil uafo fera pieno, commoueralo : Etil liguore
nuoti di [opra , ¢o turifi il uafo con wro faftio , 0 maz30
di fenocchio . Mahauemo infegnato efferui dibifogro
la muria, per cagione che le olive quando ui fi pongds
no non fi amacchino ¢z rompinfi.Altri le raccolte oline
con li tenerifJimi ramicelli pongano in uno uafo con Pace
qua maring 3 ¢ lafciatenele Siare per cinque , o feb
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giorni doppo de li le cauano , ¢ le pongano inuno Hae
Jocon lamuria , ¢ le oblmiano ¢ ripongano .. Et tute
te quefle cofe di fopranarrate ¢r dette b.fﬁ:‘!grm operde
re altempo del [olffitio bybernico.

Fine del libro Nono.

DI CONSTANTINO CE

SARE DE LI SCELTI DOCVMENs
TI DE ’AGRICOLTVRA,
LIBRO DECIMO,

Inquefto Decimo libro de lifcelti documenti de
la agricoltura,fi contiene la defcrittione de la firuttuy
ra del horto,& del frutto,& piacere che ne rifulta: &
quando bifogna piantare ciafcuno altro arbore partf
colarmente,X quali fiano di maggiore utile & coms
modo,per il loro inferire X infogliare,

De PHorto. Di Fiorentuno. Cep. L

Hi deftdera bauere horto , debba
Wil eleggere nella babitatione domefli=
= | caunluogoideneo( fi poffibile fia)
— | owero fiadappre[fo fe cid non fia

NS il cbeeffo,accio che non folo dentro le
E’: === cafela giocodita fi canida li occhi
de li rif guardantizma ancho Paere cived dante infetto p la
refragantia de li arbori,renda [Jalubre la babitationr, ¢
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tutia la Pojﬁ [Jione.Ma I’horto fid cireondato da I fiepe,
ouero damuro,o altro munimento.Et [e piante non fiano
piantate difordwmatamente,ne mefcolate,come fidice,ladi
uerfita de le piante induce il decoro,ma Jeparatamente fee
condo le [petie fiano piantate.Et le minorenon fiano fue
perate da le maggiori,ouero anchora fiano private di ny
trimento.Et li iteruallide i arbori fiano empiti di rofe,
gigli,o uiole,0 croco,quali ¢z con lo ﬂﬂ’ﬂm,{g‘ con Podo
re ¢z wfo,fono giocondifJimi, et accrefeano Pintrate ¢y fo
no utili a le ape,0 pechie.Ma le piante [i pigline da li ar-
bori uigorofi, e afrani,Ma guello che ¢ fﬁ_‘.fdﬂ’ﬂlﬂ dicoz
nofcere,é che le piante dal feme,per la magpior parte (Ge
no peggiori di tutte le piante: ¢ le prefiantiffine fono
deli nouelli rami : ¢r di quefle che fe inferifeano 3non

Jolo alabellezXade li frutti ¢r Lonta, ma ¢ alaloro

abbondania,¢r preflez3a di produre i frutti,

Di che tempo fe debbano li arbori piantare.
Del medefimo Cap, 1L

ILrempa de lo autunno é piu commodo al piantde
re , ¢ maffime nelli luoghi acquofi + perche le
piante [t bagnano per tutto Pinuerno . Bifoona aduns
que infieme quando wengano le pioggie, fubito doppo
il tramontare de le pleiade piantare, fina ol folflitio bies
male , cio éfina a di diecifette di Decembre. Quefio
tempo de lo autunno tutti li faui che hanno [eritto de
la agricoltura di commune confenfo hanno eletto guee
§lo tempo come fufficiente ¢or idoneo ., Et finalmente li
Quintilij cofy dicano . Md guelle cofeche furno difpre3e
Rate piantare ne autunno piantinfi nella primauera 1o
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ancho pérfertamente questo con la efperiengaho impard s
to: 7o molti m’gmn‘ nella regions di Maratonyma, ¢z
altri campi propmaui pertinenti & me ho piantato nel tée
po de lo autunnoses ui bo fatto grandiffimo guadagno,
Et anchora molti arbori m quello tempo ho piantato che
producano frutti antunndli, [t di dura come tenera core
teccia,o [rorza,come noci, ¢z pomi : ¢ bo confefJato me
hauere gratia al tempo . ‘Tutti adunque li buomini de la
regione,ueduto de ly il nofiro fucce[[o, per lo auenire non
piu fecondo il wecchio cofiume [olamente piantano nella
primanera,ma ne autunno , in quefta parte fequendo la
mia dottrina, Et benche m que(la cofa fra bastenole lo efpe
vimento, nondimeno penfo fia neceffarioafignare la ras
gione,per laguale io lodi meglio effere il piantare lo aue
tunno,Impara adunque che’l non é po[Jibile 14 natura in
fieme operare duoi contrarijima é necefJario che quella oc
cupata circa di uno,difprezi Paltro : come uerbi gratia
nella piantatione , dose alcund wolta li rami ¢z parte [us
periori, ¢ alcunaolta le radici ¢z parti inferiori nutris
fee. Adunque é affai manifélto che nella primaverale pian
te fono confuete di effére nutrite nelle parti piu alte: pers
che allbora certamente producano il fiore , ¢ mandano
fuori il germe li arboriima ne P autunno ua per il contras
tio: perche non [i nutrifcano le parti piu alte de li arbori
ma gettano uia le foglie ,¢x le vadici fi nutrifeano da la
natura . Adungue quello tempo fe dia eleg gere nel quale
la naturd é occupata circa deleradici . Tutti li arbori
per fermo [idebbano piantare quando la Luna [l fotto
terra,comeancho lauite . Md fe crefeendo la Lund fera
Parbore
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Parbore pidntato,crefeera grandemente . Ma fe cio fiaa
Luna dzfcrefcente,zo mancando di lume,Parbore fera by
mile ¢z non alto : ma molto piu robufio , gagliardo,

o ﬁrtﬂ +
Quali arbori i debbano feminare,zydal feme piantas

re , ¢ quali fi debbano cauare , ¢ quali dale taz

glie,er quali de li rami. Di Dydimo, Cap.III,
Tuerfe fono de li arbori le piantationi. Li arbori
confpicui utilmente [i piantano dal feme » *Altri
dal cauarlicio é adimandati Stoloni, Alcunidala talea,
Alcuni dal ramo. Adungue é necefJario dechiarare limo=
di fecondo liguali li arbori fi piantano . Dal feme adunz
que fi piantano il piftacchio , lanoce auellana ,la mans
dola, la caftagna , Rhodacenone , damafeeno , [lrobil,
palme, cipre(fi, lauri, aceri , abeti , ¢ pini s ¢ ques
Jii tranpiantati dinentano migliori . Et da la aunlfione,
ouero da i Sioloni [t piantano li meli,ouero pomi ¢ con
Jimili,come il ceriegio,JiRiphone,la noce piccola,chames
daphne,mirto,et ne[polo. Aunlidi,ouero fioloni f¢ adima
dano quelli che [ono uniti ¢ congionti 4 li arbori, ¢ che
[i cauano infieme con una parte de la radice, che uolgare
mente [i chiamano piantoni,Et bifogna le auulfioni, ffolos
ni, ouero piantoni tranfpiantare, Da la taglia ¢o rami fi
piatdo li madoli,li pi,li mori,li cedri,Poliui, i cotogni,la
floppa bianca ¢z negra,la bedera,il 3iJipho, il mirto,¢
la caftagna:quali tranfpiantati uengano migliori.Et quel
liche da la auulfione ¢ piantoni , ¢ da li rami , ¢ taz
glia fi poffano piantare,quefli fono, cio é il fico,il moro,il
cedro, i pomi granati,li oliui,il ficomoro, la fioppa bisne

Conft, Cef, Q
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cd,il mirto dcuto ¢ li cotogni,Dé livami ¢r taglie fola '
mente fi piantdno g non mai da li piantoni et aunlfioniz
perche da le radici non'wengano fuori floloni , o pianton
come le witi la falce,il bofJo, o il citifJo.Ma queile che dal
feme, ¢ dali piantoni poffano effere piantate , fono gues
$iizle precocie,le damafcene,le mandole,la palma,il piftac
chio, il platano,¢z il lauro,o aloro,o orbaco.

De la piantatione de le Palme. Di Leontio. Cap,I11,

W Ardiunafoffa cupd,o caua duo piedi ez altrotans

F to fdrga,nﬂera pin,quale empirai con terra g fter
€0 caprino,lafciatola profonda uno mez 3o cubito : Et die
poi nel mezSo de lo ag gere de la terra ¢ Sierco piatarai
il nocciolo de la gianda de 14 palma, cofi che la ponta fia
uerfo il cieloszo la coprirai di terra ¢ flerco con fale mes
Jeolatesyr opni di Padacquardi fin che’l germe fera nato.
Aleuni adunque tran|piantano quefla medefima, Alcuni
1a lafciano in quello lnogo,¢o alcund fiata fi rallegra nele
laterra [alfas ma bifogna ogni anno canarla dintorno,
¢ dggiongerui del [ale : perche coft preflo diuentano
grande.Md uengano piu floride quando [ono adacquate
con la fece del wino wecchio. Mali noccioli dele palme,
cio é li offt , non'di fubito fi debbano ponere in terra, ma
nelfondo di una tegola,¢or cofi debbe effere tranfpiantds
ta,Et la palma ama per certo ardentemente un’altra pale
md,come dice Fiorentino nells Georgica fud « Ne prima
gli ceffail defiderio fin che’l diletto fra confolato , Impes
ro che tu uederdi quello arbore incuruato ¢o non portane
teil proprio firmamento,ne producente frutto . Et quefio
lo [a anchorail proprio dgricoltere, Conofte bene che
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amd,ma qudle ami,non [aiperil che toccando moite pal-
me, 7 di nHoHO ritornando @ ’amante , quella come con
mano attingendo , quafi appare che Puna bafci Paltras
M guale defideri palma de le affettioni ( fe coft licito &
dire)il fignifica con il nuto de le mani. per wno certo. mos
do:perche a quella rifguarda , ¢ conle radici diffefea
quella fi getta amantemente,et quafi quella abbraccia, Ma
lamedicma de lo amore ¢ che lo agricola tocchi ¢ maz
neggi [peffo il mafchio, e appro [Jimile mani [ue a e
mantes et mafime cogliendo I fiori del capo del mafchio,
¢ gli ponga nel capo de amante, Etin queflo modo mis
tiga lo amore, ¢ 14 palma rendutd [plendida per lo aues
nire produra ottimo ¢rbeliffimo frutto,

Come fi faccia il frusto de le palme florido,

Di Deniocrito. Cap, V-
I L frutto de le palme fa generofo , quando le guaine
usote(quali alcuni dimandano belice)florente piglia
10,¢7 [eccate da li rami,gr tronchi appiccarai s come de
lifichi li groffi.
De li germini ¢ wiminte dainteffere de le pale
me. DiDydimo.  Cap. VI
11 arbori de le palme fi fanno floride ¢ alte, [pare
ta aleradicila feccia del wino wecchio colata s ¢
ancho fe aiutano con il [ale.Quanto fi appartengd dl con
teffere de le Fioie,o flore,2r [porte,ligermini bianchi ¢
idonei [i fanno,pigliadoli anchora uerdi da li rami,er ol
reponemo al copto p qudtro giorni,zr di nuouo efposioli
6 le roggiade per giorni quatrogli lafciamo che fiano bae
gnati, ¢ dal Sole aféiugarli ,fin che uengano bianchis
0
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Del tempo del piantare li cedri | ¢r cura
loro, ¢ come [i facciano roffic Di
Fiorentmo.  Cdp.  VII,

L Cedro debbe effere piantato da'lo autunno finaa

lo equinottio wernale , cio é de la primauera, Sirals
legrade Pabbondan3e de Pacqua : ¢ de tutti i arbori
Jolo fente aiuto da Paufiro,et da Borea é offe 6. Et alcuna
fatail frusto é graue , ¢ perd bifogna coglierne mols
ti, ¢y lafeiaruene pochi. Et cofifi fanno pin graffis
Mail cedro deble effére piantato appre[foli muri, dccioz
ehe babbia munimento ¢ riparo contra le parti di fetten
trione.Et il uerno [e circonda di fiore,r maffime di far=
menti di Jucche:perche hanno und certa naturale proprie
ta,che’l conferuano illefo dal freddo:per il che li [armenti
de le Jucche pin lignofi vz groffi arderemo , ¢ I« cenere
poneremo a leradicidel cedro . Et feil frutto del cedro
ananti che'l fia crefeiuto lo metterai in uno uafo di terra,
o diuetro, crefeendo piglierals figura del uafos; ¢ tanto
grande diuentera quanto é la grandezYa del wafo.Et aps
pare quefio frutto effere piu pflante ¢rutile,quafi havefJe
@ la indufiria contratto battaglia, Ma bifogna lafciare ol
wafo da refpirare,cio é incuterli le caverne.Ma ée(pedien
teconofcere che fel cedro fera inoculato che’l fera feriles
per il che fecondo il modo de l4 infitione [i coniene infe=
rirlo per la carne,come anchora le uiti, Et fe il frusto illic
midraicon il ge(fo , lo conferuaraiille(o per tutto Panno,
Et la propria pianta ancho f¢ basera partecipato uno po
¢o di giaccio, fi feccara, come quella che di natura é pin
delicata, Alewni ricchi ¢y abondewoli in delitie , fotto li
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portici che rifguardano al Sole piantano i cedri apprefe
foil murotr gli addcguano largamente : ¢ la flate lae
feiano i portici difeoperti,lafciandole rifcaldare ¢ coua
ve dal Sole:¢r wenendo il uerno cuoprano le piante, Et fe
tu worrai fare li cedri rofJi, farai la infitione di quelli nelli
moris¢z per il contrarioig li cedriroffi feranno futtizer
Puno ¢ Paltro arbore produrail frutto, Si puo anchord
inferire il cedro nel punico,cio é pomo granatos

Altro modo da piantare il cedros
Di Anatolio. Cap. VIII,
| A Leuni piantano licedri non [olamente dale ta
glie,ma ancho da la claua,piegato, cio é il ramos
Et cofi del ramo [i piantano due cime nellafi[Ja, ¢ fi fotz
teranosgo il germe uien [ufo da lafornice ( fe cofié licito
a dire,) Alauni lenodofe taglie dale piante del cedro,
qualinon [i pofJano piegare , piantano fecondo il capo,
feoperto di fopra il piugroffo,et ficcato nella terra il fottia
le, ¢r gettatoui infieme de la cenere de li cocomerary,
Come il cedro fi pofJa figurare a figura di ucelli,di
animali , ¢ buomini. Di Apbriz
€ano, Cap,  IX.
I L predetto frusto del cedro lo fardi fecondo quella imd
gine che ti piacera,fia di buomo , o di altro dnimale,
in quefto modo:tutto guello che noi cuopri di gefJo,o di lo
‘to,cio & terra dafittili,er rafreddato fegalo wn due parti
conuno infiromento aguz =0, intal modo che la parte di
nanzi ¢ quella di dietro i poffino infieme adattare , ¢
congiongerfiser cofi feccato mettilo nella fornace figuliz
na g cuocere.Et quando il frutto fera quafi wenuto al mex
0 iy
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Yodela fua grandez3a, circondaralo di quelle forme,
o diligentemente le legarai infieme che non fi fepae
rino per il crefcimento del frutto , 0 fia pero , 0 pomo, 0
punico , 0 fera cedro s g del tuito ricenerale circondas
te forme. Et per dire v breuita, Tunili fruttidi tuts
ti li pomi co [tringera ﬁgurﬂrﬁ nelle ﬁﬁure de li animaz
li , qualungue lafciera quelli frutti crefcere nelle forme
cofi ordinate.
De la diuturnita ¢z repofitione de li cedri,
Di Sotione. Cap. X,
S E tu illiniarai bene il frutto del cedro con il geffo,lo
conferuardiille(o g integro per tutto 'anno , Et li
cedri coperti ne 'orzo ¢ oceultati in quello non fi puds
§lano,marcifcano,o putrefanno.
Del piantare de li pifiacchi . Di
Diophane.  Cap. XL
Y L frutio de li piftacchi, non defquamme , cio é che ba
tutte le [quamme illefe ¢ integre, fecondoil predetio
modo piantardi . Dydimo nella Georgica fua dice il pis
$lacchio inferir[e nel mandolo,
Altro modo da piantare il pifiacchio. Di
Damageronte, Cap,  XII.
L I pifiacchi fi feminano circale calende di Aprile,
il mafchio ¢ femina congionti di nature : il mae
[ebio woltato con il dor(o, uer(o funoniozperche cofi pros
ducano il frusto pieno. Et nel medefimo tempo anchord
Jeinferifeano , fi nel fiio genere , fi ancho nel terebyntho,
¢ ancho come io penfo nel mandolo . Paxamo comans

da che prima fi facciano le foffe in Iuoghi efpofii al
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sole , ¢ bene fortopofloli 3 ¢o douere pigliare li fioloe
i, 0 piantoni de li arbori giouani robusii ¢r uigoros
fi's o quelli infieme colligati metterli nella fiJa + ¢ ques
flo nella Luna [econda : ¢ comanda che fiano abbracs
ciatida laterra fina ali vami s ¢z la fofJa flercorare,
¢y coprire ¢ paftimare s ¢z curare che ogni otto di fias
no adacquati , ¢ per altritanti fiano confiretti. Ma
doppo che li tronchi feranno fatti di tre anni , cana aps
preffolaradice la fua foffa ,¢or mettiui bene de lo flercos
¢ pianta il tronco alguanto piegato di fotto , ¢ coft lo
fotterra : accio che guando Parbore & fatto grande , ¢
il uento tira fortemente , non cafchi Parbore, ¢ efca
Juori dele radici,

Del piantare de [i Rhodaceni, ¢ curd los
ro, DiFEiorentino. Cap. XIII

L I Rhodaceni defiderano luoghi acquofi, onero cons
tiuamente adacquati  perche coft il frutto diuens
ta maggiore « Alcuni lewanouia molte perfiche , g7 poa
che ne lafcianone Parbore : perche cofi feranno mags
giori, andando in pochi il nutrimento . Molto pin grafs
Je i fanno le piante feinfieme quando ’baueremo man=
giate feminaremo li noccioli , lafciando perd intorno a
guelli algquanto di carne s conciofiache’l fia noto che’l
Rhodaceno prefio fe inuecchi . Bifogna queflo ne Pars
oredel damafceno inferire , euero nello amandolo amas
ro, 0 anchora nel Barbillo, 1l Barbillo proprio fi chias
ma lo arbore che é nato del nocciolo , 0 offo del pers

ﬁﬂ+
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Accio chele perfiche nafehino inferitte,
,  DiDemocrito, Cap. XIIII.
VR L perfico inferitto cofi lo faremo . Doppo che hauerat
Im#ngidta il frutto del Rbodaceno , macerarai il noce
€i0 0,0 ﬁﬂi} per duoi,o tre giorni,gr ffggfﬁmmtr lo dpri
rai3 ¢ pigliail nuclco 0 anima chews [la dentro , ¢
nella fcor3a fua feriuerai tutto quello che  te piacera, non
profondamente 3¢ doppo rinoltato nel papiro col filo,
piantaralo ; ¢ certo titto uello che bawerai [eritto nella
mandola , nucleo,o0 anima , quello medefimo trouarai nel
frutto, Alewni il medefimo fanno nel uero amandolo , con
il medefimo [ucce[fo.
Accio che li Rhodaceni diuentino roffi.
Del med¢fimo. ~ Cap, XV,
L IRbodaceni forairoffi , inferite le rofe fotto le fue
piante, Et fecondo un’altro modo tu faraiil frutto
rubicondo, fe certo tu difcoprirai Poffo dal perfico doppo
cbe’l fera [tato [otto terra [ette di 5 perche in quelli di per
fua naturail fe apreso butterai dentro o Jicello del cin
nabaroszo doppo di niono lo [orterrarai, hawendone cus
ragy diligentia,de li baueraile perfiche rofe,¢o forfe di
uno altro colore fe ne 'offoui ponerai come te dilettaras
del medefimo bauerai il frutto,
A fare che’l perfico nafea fenaoffo. Di
Apbricano, Cap. XVI,
F Ordrai il tronco de Parboro di [otto , ¢ candta |4
merolla,poneraui un poco di falce,0 di cornos
De lo inferire del Rbhodaceno. Di
Dydimo,  Cap.  XVIL
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Y L Rhodaceno [e inferifce nel Damafeeno, amandalo,
¢ platano: ¢ di guello ancho li Rkedaceni [e fan:
noroffi
Del tempo del piantare de le mele,ouero pomi , ¢
loro cura, Di Anatolio, Cap, XVIIL
L E mele fono dae[Jere piantate di duoi tempi de Pan
_ no,cio e la primeuera,¢o lo antunnoima melio me=
glio & Pautunno,nelli luoghi acquofi doppo le prime piog
giesSe dilettano le mele ai luoghi freddi o Fumiid: ¢ de
la terra megra.Et non [aranno rofe da li wermi fe wi fia po
$lo dintorno la [cilla, Ma guelie che gia hanno ucmi , fi
cureranno con il Sierco di porco difoluto con Puria de
Pbuomo, [parfalo ale radici . Grandemente fi dilettano le
mele de Purima, ez ¢0 quesia [peffo fi debbario adacquare,
Alciti 6 P'urima pigliano flerco di capre,Et [Fargano a le
radici la fece del wm wecchio,che fanno il frutto pin dolees
Et le mele inferme curarai conil [lerco afinino con Pacs
qud difoluto ¢ irrigato per [i giorni. Ma le adacquarai
@l tramontare del Sole piu frequentemente per li witerual
li.fin che’l germe wenga di fuorisEt fe tt defideri che foce
ciano molto frutto, ¢ quello non gettare yia defege uno
ofciulo, o cerchio largo del canale di piombo ¢ quello les
'ga , ouero circoncinge il tronco alto da terra uno piedes
Et quando le mele cominciano a fiorire lieua wia il uimcos
lo,cerchio,0 anello:¢r qucflo facciafi ogni anno, ¢r fard
fertile,M4 accio che’l frusto non marcifea [y Parbore, ne
fia guafio dale ruge ,ill iaraiiltronco cenil fele deld
Aucerta yerde,rachano,o liguoro. Bifogna pighare le piat
te de le mele wineradici come generofiffime , ¢ metterle
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nelle foffe , lafiiata [olamente fopraterralacima. Etle
radici de le piante ananti che i piantino debbanfy illinire’
conil fele del toro:gche guefia pianta molto prefio fi ine
wermenifte g patifce da li wermi. Ma i wermii molefii an
cho bifo;na canare con uno chiodo ¢ forare, leuando la
feor3a finche fi piglino le befliole mole(leuoli 3 ¢ il luos
40 piagato, ferito , o forato feriempie conil Sierco di
bue , o di bufalo,

A fare lemeleroffe. DiBeritio. Cap. XIX.
L "Arbore fiairrigato conlawrina , ¢ le mele fas
rannoro[fe. Alcuni fanno li frutti de le mele roffi
in queSio modo : co é piantano li pali interra, &
lirami piegati che hanno il frutto fen3a confquaffars
gli legano a i pali, ¢ le foffe appreffo loro, o als
¢ro uafo empiano di acqua, accio cheil [plendore del Soz
e difiefo ne Pacqua al mezzo di , remettente il wapos
ve caldo ¢ cadente nel frutto per refrattione , operé
la bonta del colore, ¢r laroffiza. Aleuni [eminano
le rofe fitto le piante 3 ¢ cofi fanno gli- frutti rubis
condi.
Delo inferive de li meli, Di Dios
phane. Cap.  XX.

IL melo [e inferifce in ogni pero faluatico , & mel

melo cotogno . Si fanno del melo cotogno mele che
fi edimandano appre(fo li Atheniefi melimela. Anchos
ra li meli fe inferifcano nel platano , dal guale le mele dis
uentano rubiconde . Ma Dydimo nella [ua Georgica
dice, che drittamente le mele [ inferifcano nelli dae
mafeeni : ¢ che fel melo fe inferifce nel cedro qua=
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Je Jempre produra frutto,
De la durabilita delemele. Di Apne
leio Cap.  XXI,

LEmefr » oero pomi durano molto tempo [e fino
colte nel wigore loro ; il che fi detle fare conmas
N0, ¢ cantamente; accio che non fi [quaffine : ¢r ciaz
Jeuna debba effere innolta nella alga, cio é nel mufio del
mare,da per fe , che per tutio Jiano coperte g fiano pofie
snudfi crudi, ¢ apponghivifi anchora ¢ Palga infieme
li legni de le mele, accio che non fitocchino infieme : g
doppo cuoprinfi le olle conli fuoi couerchi, ¢ repons
ghmfi i lnogo alto fublime refrigerato,che non wi fia fus
mo , ne edore catino, Ma fel non ui é de Palga,, fes
rinfi in piccoliffime olle crude , ¢ cwoprinfis Alcus
ni ciafcheduna mela illiniano con terra figolma , ¢
le feccano ¢ ripongano . Si conferuano anchora ine
tegre, ¢r fane, diftefe fu le figliede le noci : perche
molto gli conferifeano & laloro bonta del colore , ¢
ala giocondita'de lo odore, Ma meglio forai fe ogni
mela daper fe reuolgerai nelle foplie dinoce . Anchora
confernarai le mele fe le metterai in olle di dentra
cerate , ¢r con diligentiz le cuoptirai . Durano ims
putride le mele [e le metti ne Porfo. Ancho le cons
feruarai in quefio modo : piglia wno wafo di terra
non peciato , ¢ nel fondo forato , quale di mele cols
te con mano , fane , ¢ non inuecchiate empie 3 &
il wafo con miacantha , o altra cofs fecuramente chius
de,zor in ogni arbore fuflendile , ¢ lafcianle per tutto il
wernos gz cofi Staranno come ui furono pofle, 1/ che co la
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efperientia anchoraio bo imparato. Conferuano lemele
anchora cofi, innolgi ognimele nelle fronde , 0 foglie di
ficho, e+ doppo cuoprele di argilla bianca,¢or refrigerate
nel Sole reponeli.Si conferuano anchora nella fece del pis
1o, conferuaranno il uino per miracolo di ogni cofas
Ma pofte v una olla niond,gz quella immer[a nel uafo del
wino,coft che in quello muoti ¢ ilwafo fia oblinito, le mele
[Jerano frefthe evil wino odorato.Et ancho in café finuofe
fi compongano contomenti puri,¢o fi conferuano. M
le mele de lo inuerno ottimamente nelli fementi [iconfers
wano , nelle guali anchora dicemmo di [opra conferuarfi
le uue.Ca il fugo de ’herbadi [atirio werde illinia le foms
mitade de le mele,o pomi ¢ non fe putrefarannos

Del piantare de li peri ¢z loro cura. De

li Q_Hﬁlﬁﬁf{r]—. . Caps  XXIIL

Atte lefo[[e,¢r lenata ogni pietra ¢r fuffo, piantde

rai la pianta del pero,¢o con terra crinellata pofio
li adoffo,rigaralo ¢radacquaralo.Ma fe la pianta fia gid
piantata,quella fina a infime radici difcoprirai § ¢ ogni
cofache [adi natura di pictra feeglierai 3 ¢ cofi canata
riempila con terra criuelata ¢ con ferco , ¢or coperta
adacquarai.Mail genere de li peri défidera luoghi freddi
¢ bumidi.Et non folamente i pianta da le wineradici pis
gliate,ma da li flolloni,o piantoni da quelli cawati.Et. fe ti
wole[Ji piantare le wineradici,fiano quelle di tre anmi,ones
ro non fiano di meno tempo chedi duoi anpi. Alewri anz
chora funno parti generofifJime fetaledel troco, ¢o quel
le piantano:come ancho li oliui da li [eytali. Alewni piglia
no dala parte alta de li arkbori (i rami Lenerofi, ¢ quelli
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piantanoigo non [beraraiil Jucee[fo indarno,
Modo diuerfo del piantare de li peri. Dj
Diophare, Caps  XXIII,
I L genere de li peri fi rallegra di luoghi freddi g 4ce
quofi ez abondeyoli ¢ [ono de molte fpetie  Et perd
ba dibifogno di diuerfo modo di piantare:perche li grans
di generi de li longhi ¢ rotondi che fannoil frutto mary
ro i e[fo legno,conuiene piu prefic piantare, 11 piantare
delialtri principia da mez30 il werno fina al mezzo de
la primauera.si piantano anchora in luoghi tepidi , ¢r a
Poriente,0 al fettentrione wiclimatizer non folo dali ayul
Jima da le wineradici,almeno di duoi anni seo laterrafi
mefeola conil flerco che e gligetta fopra ., Alcuni fanno
meglio , che inferifeano tali pin preflo , che piantino
7 lenineradici,onero altre ¢ fimili piante tranflatate da
luoghi [alubri piantano nel medefimo modo; et doppo che
quelle haueranno prefo,in quelle imferifeano ogni [petie di
pero che gli parera,ouero ancho 4li foreoli, o ramicelli,o
nifle incalmano, vy inferifeano, e fedefideri fareil frues
to dolce,eor che ne produca molto pitt abodantemente,pfo
rarai il tronco appre(Jo terra, gy la 1eppa,0 cuneo, o biet
ta di quercia, o di frggio, li ponerai nel foro,¢z cofilo
eoprirai,Ma fe domentre che’l fiorifee fara i ifermo,lo cu
rarai con la fece del wino uecchio Jharfaale radici, goe
adacquidolo per quindeci piorni , g dipoi lo cuoprirai,
Et fe anchord non fya infermo,gettandoli fopra de la foce
produra li frutti piu dolci s vy I frutto non fara offefo da
linermi,fe quando [ pianta bagnardi le radici conil fele
di &Hﬁb’ﬂ' di bue,
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De lo inferire de li peri, Di Tarentino.
Cap. XXIHIL
I L pero fe inferifce nelli punichi , & nel melo cidonio,
v+ nel mandolo, ¢ nel terebumtho,gy’ nel moro, Ma
li peri che fono inferiti nel moro, producano le pere
rubiconde.
Dela diuturnita d2 le pere. DiDes
mocrito.  Cap, XXV.
Mpeciarai li pieciuoli , o li picciocoli de le pere, quaz
le doppo attaccarai . Altri pongano le pere m uno
wafo di terra nuowo , ¢ di foprd wi buttano de la fas
pa , omoflo , 0 uino, fin che’l uafo fia pieno, &r coftlo
ripongano. Altri fatta una foffa ui mettano le pere
con li ramenti , 0 fegatura [otterrate, Altri le riporgdz
o insolte nelle foglie [ecche di noce . Alcuni in uno uaz
fonuouo di terra con uno poco di [ale , con fapa , uino,
¢ moflo ripieno wipongano e pere, chiudendo il uafo
di [opra. Altri le compongano nelle umaccie del wino
dolce , coff che Pun pero [ia feparato da Paltro.
Del piantare de li cidonij, Di Dyz
dimo,  Cap, XXVL
LI cidonij nel medefimo tempo ¢ modo [i picnz
tano , come ¢ predetto nefle pere . Et anchord
nelli ceriegis
Come il melo cidontio referifea la forma del
fimulachro . Di Democrito .
Cap.  XXVIL
E mele cidonie , 0 cotogni reprefentaranno le fpetie
de li animali , fe lemetti nelle forme de le imagis
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ni, o figure s ¢z le permetterai che crefchirio in guelle,

De la durabilita de li cidonij, Cap, XXVIIT.
L I pomi cotogni pofii nel mofio fi mantengano cons
Jernati da la foce 5 ¢ ancho confersiano il yino, oo
&li danno molto pin odore con marauiglia dj tutti, Ane
chora pofie le mele cotegne inuna olla nuoua, ¢ quells
pofla nel uafo deluino » J1che’l wino glinada fopra , e
Euafo fia ferrato: i cotogni [aranno frefehi , gor il iz
no odorifero . Et anchora nelle caffé wolte compofle con
li puri tomenti parimente i conferuano longo tempo, gor
cofi ancho nella froba Jorterrate : perche riceuano aiuto
da la feobe rifeccate. Anchoramolto bene fi conferuas
no guando [ono pofie nells paglia. Manon fi confers
uano li cotogni in cafa doye Jono de lialtri fiumi repos
fli + perche con il fuo odore 2 €7 dgrez{a li adidcens
ti corrompano; ¢ Jbecialmente le une .~ Alewni Ii cos
togni riuolti nelle Joglie con il loto argillofo ¢ peli
infleme bene ordinati , o con terra figolina cuopra »
no , ¢ doppo al Sole perrefrigerati ¢o feccati ris
Pongano; & quando il tempo' yiene di ualerfene in ufs
allbora rompano il lIoto ,' ¢y troyano li cotogni come
ui furono pofli. Et il medefimo potrai operare pelle
mele. Anchora [i conferuano ne Por{o; ¢ parimene

te gettate nel mofio, :
Del piantare,et cura de le mele puniche, cio & graz
ndte. DiFiorentino, Cap, XXIX,

E mele puniche defiderano Pacre caldo s o fi
L piantano in lyoghi non acquof;, Bifogna , dos
mentre che [ piantano , gettarui filla infieme con quelles
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£t reftano ne Parbore uerde fina a la primauerd, fe und,0
due olte torcerai li fuoi ramoli,o picciocolf quando fono
in wigoresro gli circonderai con Jucche fecche feparate,
dccioche non [i bagnino,ne fiano rofe daliucelli, Curarai
li arbori punici infermi gettatewi Palga de! mare al tron=
co, ben circondandolo , ¢ di contimuo adacquandolo.
Diophane neila Georgica [ua dice , che le mele puniche fi
nno rubiconde [e con laliffia de li bagni fi adacquino le
radici de li arbori . Ma Democrito dice che le puniche ¢
il mirto infieme [i rallegrano,¢or piantate apprefJo prodi
cano molto fruttoszs che con le vadici infieme [t congion
gduu,ancbard che non fiano molto uicime, :
Accio che le puniche non [t aprino, Di
Apbricano,  Cap. - XXX.
Vando pianti le mele puniche metti nella foffa de
le pietre,o codali.Ma fe di prima fiano flate pian
tate,piantarali appre[fole feille:perche quelle per
una naturale contrarieta non laftiano che dette mele fi
dprino,Darimente anchord [e faranno piantate fecondoil
¢apo non sbadacchiaranno,
Per fare le puniche [ena grani. Del
medefimo.  Capy XXXI.
S E candrai come ne Puwe una confpicua parte dimes
rolla,z il legno feffo fotterrarai g doppo il tempo
tagliarai juella parte [opraminéte de la pianta,quale gid
ha germinatos la punica produra il fruto fen3a granis
Che’l ramo del pomo punico difecaccia le
befiie uelenofe . Del medefic
no. Cﬁpr XXXII.
Dicane
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Teano ‘che’lvamo del ptnico conflringe le bee
ftie uelenofe , v ferpenti = ¢ per tanto penfano
per gratiadi ficurez3a douere effere piantati nelli fira-
menti ¢or ﬁra‘gn!:‘.
Per fare il pormo 'punico piuroffo. Di
Dydimo, " Cap.  XXXIIL
S E defideri che’l pomo punico fia piu ro ﬂ&-adarquds
rai la pianta con I"acqua mefeolata con laliffi ma n‘.f
li bagni.
Per fare il melo punico dolee , che é agro,
Di Paxamo. Cap.  XXXHIIL.
Offarai ifitorno a le radici de I"arbore , ¢ dardui
delo flerco delporco , ¢ di [opra gettaui de'la
terrd,¢o adacquala con la urina de Phuormo, M di que=
flo inwn’altra noflra operade la Georgicd al libro ter=
R0 & capitolo intifette , trouarai che pin pfrﬁume&a
te fo.ne bo fauellato,
Per fire che’l punico produca molto fruttos ||
- Di Demoerito, ' Cap, " XXXV, = "3
Eftarai molto bene la porcellana, ¢z il tithymdlo,
P conil {ig# de i quali illiniarai il tronco de l’ér!ni
ro pmmm
" Per [aper dire qﬂdrtﬁ Brani ba il pomo punico '-1'
colto da I’arbnr: . Di Apbricano. '
©Cap " XXXVL
A Prirai wno pomo punico, ¢ dnumera qudnti gra
ni che baser tutti li altri banno il medefimo nu-
iero'de ¢ graniszy coff giudica Et benche uno melo pu
nico fia piccolo , o grande, che habbia pin,0 meno grani
Confl. Cefs P
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non duiene da cio,ma perche li grani fono maggiori, o mi
-nori il melo punico é maggiore,0 mirore,
. Delo inferive il melo pumico. DiFios
réentino, CdP- XXXVII,
1 1 punici fe ;}.ﬁriﬁdnn a'iufr[ﬁmi"tt dal nferire de [§
altri arborispche eleggano il trico fruttuo foil qual

fina interra fi pofJa mettere ¢z ficcare, ¢ quello come li
aleri arbori per lo mfogliare [otto la feorTa inferifeanos
¢ fimilmente con li- legami legano 3 ¢ doppe lo ficed=
no in terrd,, non toccando lg parteinfita , maladi fotto,
@ baffa s ¢5con lamorchia Ja bagnano , ¢r cofi la cuos
wprano di terra , ¢o fortemente la fermano , che non
tranfeorrd fin che non ba fatto il forculo , o germe .,
Bifogna Japere che nelli altri arbori noi. pigliamo li fors
«€0li., 0 nifle auanti che buttino fuoriil germe , ouero
-#lottone : ma nel melo punico doppo che ha germinas
t0, o pullulato , Ma come di [opra é detto lo melo punie
«0 fidileste grandemente del mirto: come anchora Dys

dimo infegna-nella fua Georgica., Einalmente dice, fe
Ao pinico fia infecito nel mirto , ouero il mirto nella pH=

mico , produra.il frutto molto maggiore, Con ragios

ne adunque lo punico fe inferifce nel mirto , ouero el
Jalca: gor nello pumico f& inferifee il cedro, per Pauttorita

de Dydimonella. Georgica fua, .

De la dinturnita , ¢ confernatione de li
meli punici. ... Di Beritio
Cap: .. XXXVIIL X
Lmeli punici che tu wuoi riferuare per il uerna,

i L conuiene che li cogli leg giermente , ¢ che non ¢ds
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[febimo in terrd : perche guefio ¢ principio dela putrefuts
tione » Doppo gli hanerai colti fena lefione , le cefiire ¢g
pr’rcfornfr’ immerfi nella pece liguida cotts [u ﬂ;mdfmf,
Altriimmergano li meli punici ¢ rafreddati gli appics
cano . Si fa anchorailuimo de li meli punici,go € ottimo
o beuere , Altri innoltano ogni melo nelli farmenti, ¢ Ié
legano con legacd , ¢ diligentemente con il geffo gli
obliniano per tutto , dccio che mgroﬂare non fi fendinos
¢or cofi le lafciano ne I arbore :ilche fi puo anchord offer=
ware nelli pomi, Altri compongano li meli punici nella Jfeos
be di querce prima bagnati nello aceto . Alcuni fealdae
no Pdcqua marina , oero fanno boglire la muria , € n
quella immergano li meli punici,¢ doppo al Sole perres
frigerati ¢ feccati, gli ﬁ;ﬂ;mdﬂna + Ma guando gli woz
gliano ufare , duoi giorni auanti le tengane @ macerare
nie Pacqua ., Aleri per alquanto tempo lafciano le puniz
chene Parbore,yr da per fe le pongano in una olla, erle
chindano di forte che non percustino nel tronco, ne Pund
con Paltra,et fempre fono fre [che,  Li punici durano per
molto tempo [e fi fommergano ne Pacqus calda,er di [ue
bito ficauino . Li punici anchora fi pofJano componere
nella arena aféiutta,oneronel monte del grano depofie ¢
Pombrd,fin tanto che le diuentino rugofe.
Del piantare de li Damafceni,- Di Pams
philo.  Cap. XXXIX.

» Arbore Damafceno godenellaterra feccd , ¢ ne

Paere caldo 2 ¢ fi pianta come il Barbilo , ¢ nal
medefimo tempos e [e inferifee nelli medefimi giorni,ma
elli arbori de la fua petie , genere,gg melis

B
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De la diuturnita de i Damafeeni, Del o i
meﬁfﬁma.- Cap. © XL. 1
Damafeeni fi pongano nelli uafi , ¢ da alcuni fiem
I piano di umo nwouo, ¢ da altri di wino dolceses em
pito ¢ coperto il wafocoft lodafeiamo, - o
Del piantare de li Ceriegiv Del mes 4+,
defimo. - Cap. -~ XLI, SELE
g El modo che [t piantano i meli g li peri, coft an
Ndm fi piantano li ceriegi, ¢ inferifcano i guali
godano in luoghi bumidi ¢ freddi : ¢ mafJime firalles
grano de la infitione et niflaturazne mai il ciriegio dara
buono, g dolce frutto , fe non fera incalmato in altro ars
boré,Ma [e nel ciriegioui fera una negra inferita fara
Puna la primavera. " ila
De la diuturnita dele ceriegie . Del
medefimos  Cap,  XLIL
Y Ecerigie colte da Parbore ananti il leare del Sole,
oo gettate inuno wafo pofio de |4 thymbra nel fon
'do, ¢ doppo de le civiegie,eo fopra de lath ymbra [lrato
foprafirato, o aceto mulfo dolce Jharfoli adoffo, fi cone
Jeruano « Et anchora fi confernano. nel medefimo modo
nella flipola , o pagliatrita,
Del piantare deli 3i3iphi,ouero Xibebi, i
Vindanionio, Cap.  XLIIL
I L XiXipho,onero Jibebo fi pianta anchora pigliato li
rami dal mez3o de Parboro , come Dydimo dice nella
Ceorpiea,
De la durabilita de li {i%iphi,ouero Jibebi,
Del medefimo. . . Cap.  XLIII,
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I ZiRiphi, ouero ibebi fi confernano pofii nel wino mul
A [o,e cauati diftefi fule foglie de le canne, :
Del tempo da piantare li Fichi, v cura
loro, DiDydimo, Cdps XLV,

L 1fichi fi piantano due wolte Panno , cio & nella priz

mauerd,yo ne Pautunno, Et di tutte le piante di fiz
chi & molto piu prefiabile piantarli la primauera.Quanz
do la pianta é piu delicata , tanto pin fucilmente dal
gidecio ¢ wenti [i [pezXa:per ilcheé piu conuenicnte
doppo il gidccio piantarle nella primanera. Ma io bo pid
tato per tutto Gisgno con fucce[Jo buonosrbo tranfpian
tato, ¢ irrigato, e bo bauito di quelli arbori grandigr
fruttiféri:go certo per continud efperientia non folo nella
primasera,ma anchora bo perfenerato piantare del mefe
di Gingno.Fifogna nondimeno li fichi in luoghi caldi &
graffi,non pero adacquati piantares perche la moltitudis
ne de Pacqua corrompe la bellez3a naturale de li fichiser
fucilmente li fa putrefare » Se piantano anchora altro
modo:perche fe alcuno macera i fichi e queli con funiz
culi cirewmlighi , & coft ligati et infieme piantati gliirri
ghi,nafeeranno molte piante,quali f1 conmiene tran [idne
tare.Se alcuno pianta le e wineradici, bifogna quelle pid
tare pofioui de le [eille Alewni gli macerano nella murid,
¢ la pianta pongano:ma gioua molto fe piantardi li raz
i,z quelli irrigarai conil ftercodi bue,o di bufolo. Als
tri quando gli piantano ui gettano de la calcind Hika, &
non.reflano mgannati,ne vdarno piantano. Debbi [apere
che innecchiando la ficedia fa piu fichi. Alcuni ui buttano
lacenere, Altri ¢ le radici aggiongano de la rubrica ciof

P iy
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terrd rofJa. M fe uoi che’l fico non uada in alto , piantde
vdi la clana fecondo il capo . Anchora fi pianta le ficeaie
da li grani de i fuoi fichi, : j
Che le piante frano liberate da li uermi. Cap, XLVI,

T 1fichi non produranno uermi, fe fiffarai il ramo in
I./ Jeilla done worrai piantare.Ma quelli uermi che ui fo
no prefenti fi difcacciaranno e darai @ leradici de la cal
¢ind, ¢ d le parti cane del tronco,

Per fareli fichi inferitti. Di Democrito, Cap. XLVIL
[ Nferiuerdi Vocehio del fico il qual debbi infogliare,in
I ogni mo,et guifa che ti piace et produrino fichi ferittis
Cheli fichinon cadino da la ficcaia. Del
medefimo, Caps  XLVIIL
Y A feaiand gettarauiali fichi e illiniarai il trgco 6

L lemore fimilméteil fruttond getta fetuitefJeraile (ue
radici ¢ (ale et alga marina,onero quado la luna e meYa
piena fe inducerai a li trochi larubrica, cio éterra rofJa,
ouero li groffs,o fichi mattoni di §lla in wece di amuleto o

éderdiPer la gl cofa alciii in ciafeuno ramo cofi in feriz

cano , accio che non fiano occupati ogni anno cirea di
queflo, Laficaia contiene il, frutto, fe forai le fo [ circa le
pleiade,et adacquaraiil trico & morchia et acqua miflas

Accio che li fichi faluatichi fiano buoni. Di
Apbricano, Cap,  XLIX.
Ardiil fico [alyatico domeflico fe li rami tagliaté
bagnarai di uino et oglio,et li irrigarai p giorni 7
Delaficaia feabiofe. DiLeontio, ~ Cap, L.
C Vrarai laficaia feabiofa [e li piantaraiapprefJo la

ﬁﬂfﬂrrb! tocchi le radici, ouero con rubrica , cio
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terrd roffa , diftemperata con Pacqua liniarai intorno il
tronco @ guelld, -
Per fare li fichi preflo, et producano friitti che foluino
“iluentre. DiDemocrito,  Cdp, LI,
' Viado piati le ficcaie,metterdi ¢ le radici del wera
Qm,u elieboro negro pefto infieme c6 il tithimalo,
et bawerai fichi che purgherdno il uétre.Maturerd
no li fichi auanti il tépo, fe li butterai app[Jo il flerco di co
16bo, et peuere,¢or oglio.Fiorétino nella Georgica Jradice
che li fichi uengano preflo con la tiriaca, illmito il frutto
conlatiriaca antidoro. Et fe usoi mangiare li fichi anantd
il tempo,con il fterco colombino con peuere ¢ oglio mes
Jeolati circwmliniarai li groffi, o fichi mattoni.
Del mferivedelifichi. Di Leontios Caps LIL
L,ﬁ ficcaia [¢ inferifce nel moro,eor nel platano . Et fe
R _ inferifee non [olo la primauera come li altri arboris
ma anchora [a [late fina al folflitio hiemale , come ancho
dice Fiorentino . _
Che’l ficofia dauna ptebidco,et da Paltraroffo.Ca,LITT,
P Lgliarai dinerfi [armenti,eo in prima bauerdi lepa
A to infieme lirami del medefimo tempo ¢ eta m‘ﬁd
foffa e darali de lo flerco, ¢ adacquardizet guando hae
wera perminato di nuono Puno ¢ Paltro occhio raccos
glierai w wno medefimo legaccio,accio che uenghino uno
medefimo tronce : ¢ doppo duoi anni [elti parera coft
glitran(piantaraises bauerai li fichi di duoi colori, Alcw
ni con maggior fecurta operano il medefimo in quefle
gHifaPiantano de duoi fichi diner i i femi, 0 grani ligaté
#n und pe3Ra di limo,¢r 8l tranf}iantano.
il
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Accioche li fruttideli fichi fecchiyche da li Gres
i fi chiamano ifeade ,reflino imputridi .
> DiPaxamo, =~ Cap,  LIOL .
1 fichi fecchi , cio é caricereflano [ani ¢ imputridi
L Je tredi guelli immeigerai nella pece liguida 5 ¢or
wno.di quelli ponerainel fondo del uafo,, ¢r di fopra gl
componerdi i fichi Jecchi fin cbe’l wafo fia amey{ato: ¢
doppo fopra metti un’altro di quelli tre fichi impeciatiyesr.
Joprametti fichi fecchi,fin che’ Luafo fia pieno tuitos ¢ di
Jopra mettini il ter3o fico impeciato .. Et li buoni durano
longo tempo fe le fiano fo[pefi nel forno nelle [porte, doz
ue é flatocauato il pane,ez fiano pofli in uno uafo nuouo
non impeciato,Ma bifogna cogliere li fichi infieme con il
fondo ¢ il peduccio , o picciocolo dal quale dependeno,
& lamuriacon Poglio bollita nel Sole irrorare, ¢ afpers
ere,er collocarle nel uafo,er guello oblinire di loto,Non
dimeno per una notte auanti é[ponerdia larofiads ;o
doppo affettarli nel uafo.
Deli fichi olynthi , ouero non maturi,
Di Apbricano.  Cap. LV,
"W 1fichi non maturi noncaderanno, e tagliata lards
dice de P'arboro ui metterai una chenice, cio é duoi
ﬁ‘ffary’ di fale, ¢o di ﬁpn{ ui farai wn monticello i terrd,
Come fia po[Jibile confernare li fichi frefchi,come
Je fulfino fu li arbori,  Del medefimo,
Cap. LVL
LI fichi doppo che fano maturi non poffano flare [
Parboro,come li altri frutti ¢ pomizma da fe mes
dfimi cadano , anchora che niffuno gliliewi ¢ cogliy
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Nondimeno pofJitile é che [e conferuino recenti come [0+
no ne I’arboro,in quefio modo « Quando fci per chiudere
li wafi del wino,piglia una olla nuona,0 altro wafo non roz
tondo, o oblongo,ma Jecondo il coliocarlo,cio € da guale
parte fadepoflo,che habbia il fondo & modo di quadran:
goloser doppo coglie li fichi da I'arboro alquanto acerki,
¢or crudi con i fuoi picciocoli , ouero umbilici , ¢io ¢ con
guella parte che pendano da li arbori,, ¢ quelli leggicrs
mente componi nella olla coft che fiano difeofli Puno da
Valtro; ¢ diligentemente chiude la olla , ¢z mettila nel
wafo del wirio,che i nuotizer poi ferra il uafo ¢y cuopriz
lo.Quefli fichi [1 conferuaranno come i furon poSiizeccet
to fel uino non diuéta aceto[o,0 guasiifi, Si confcruano an
cho frefchi m quefiaguifa. Bifogna pigliare le Sucche
frefche,go cauarle,zo faruile caue come teche, 0 guame,
¢ in ciafcunamettere il [io fico o ferarle g doppo aps
picearle in luogo ombrofo,che non gli fia fuaco, ne fumo.
Bifogna coglierli con li picciuolizperche guelli che mtegri
fono colti durano longo tempo «  Alcuni gli difpongano
nel mele,che non fe tocchimo mfieme, ne ancho tocchimo il
uafo,zo ferrato gli lafciano [lare. Altriuno wafo di uetro,
0 altro che fia tra[parente, o relucentesesr li fichi leggiers
mente nel pocolo immerfi [oprapongano. mtorno di ceré
illiniandoszr non ui é lafeiato foro da'refpirare: ¢ coft
reftano immarcefeibili.
Del tempo del piantare deli Thafii, ¢r cura , ¢r
del inferire, Di Fiorentmeo. Cap. LVIL

T Emandole, quali ¢ noce Thafie fi chiamano, mes
I.gliq Pautunno fi piantano finaal folfiitio hiemale
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¢ il piatarle la primauera non glié comodospche molte
preflogermina.Et fi rallegra nell luoghi caldizp ilche gra
demente gli conuiene le ifole.Et cofi ne Pantumno fi debke
snferire,conciofia che nella primauera guafi fineda . Ma
guello forcolo da niftare,ouero inferire non lo cogliere da
la cima del mandolo , ma dal mez30 . Anchora li mans
doli fi piantano feminando la mandola , ¢ da le vinerds
dici , e da le auuifioni , ouero foloni ¢ piantoni . Al
cuni banno pigliato uno ramicello florentiffimo da la cia
ma de Parbore, ¢z quello hanno plantato 3¢ gli é fuce
ceffoinbene. Quando adunque noi piantaremo il mans
dolo con il feme,pigliaremo il feme i Jeambio de le piane
te, quali auanti maceraremo in flerco con acqua difolutos
Alcuni macerano il feme de la mandola per una notte nel
bydromele.Ma il feme [i debbe piantare dritto, ficcando in
terrd quella parte che é [ottile ¢ aguz34, la lignofa ¢
ampla cheguardi di fopra. Alcuni dicano la pianta forfe

pin babile pofta nella foffa auanti la ferula,
Quado fi cogliano le midole,Del medefimo.Cap. LVIII,
Vando fi rumpe la fror3a loro,cogliele, ¢ feors
er’mrf lauale con la miriaspche quesid le fa bian
che,¢o [ane,vr doppo feccale al Sole,grrepones
le:et e le reponerai nella paglia facilmente fi feorticaran

no lafiando la [tor3a
Da fare le mandole amare dolci, Di Aphris

cdno, Cap.  LIX.
D Olei diuenteranno le amare, fi forato il troneo in
quadro in alteza di wro palmo lo lafciarai opni
anno lachrimare , fin che e indoleifchine . Al:-uni fons



LIBRO Xl i
wo meglio,, gli foffano intorno , ¢ ponganii Herco di
poreo , & urimd , tr doppo di terra coperto ogni anno
foirrigano fin che wenga dolces Ogni tronco di man=
dolo tagliato gettd wia il frutto.Ma fercidela dura terz
sierd , ¢ de la amara dolce , e difcalcerai il tronco fina
a le radici , ¢ difcoperto di continuo |o adacguarei con
acqua calde,ananti chel mandi fuorali fioris
Per farele mandole feriste,  Caps LXs
Rompfrai con indusiriala fcor{a delamandold,
cofi che guella anima di dentro refli integre , &
aperta la feor3a [erivinell anima cio che ti piace s ¢ viz
pofia di nuouo Panima nella fror3a legatala con il papie
ro plantala,circumlinita ¢ coperta diloto ¢ forterrasd
conil flerco di porcos
Per fare che’'l mandolo infruttifero produca
frutto. Del medefimo,  Cap. LXI.
T Rodura frutto il mandolo infruttifero fe nel ternd
gli difcoprirai le radici. Et fi perfeuera di fare le
foglie , ¢ non il frutto , forarai una parte del tronco
appreffoterra, ¢r fogliuna Seppa, o cuneo di facella
graffa conil guale ferail foro , & [parfaui de Purina di
buomo coft lo coprivais
Delo inferire del mandole. Di P4z
Xdmo, Cep, LXIL
S E inferifte il mandolo non appre(fo la fommita del
tronco , ma nelli rami appre[fo il mex<o 3 in fine dé
Pautunno,
Del tempo del piantare le Cafiagne . Di Déz
ﬂ?ﬁgﬂﬂﬂfﬂ C#P4 LXIT:
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A Caliagna , quale alcuni adimandano gianda di
L Giowe,ftrallegra di terra arenofa,¢o luoghi freddi,
¢ Jepianta da le wineradici,¢r dal jeme.Ma é piu ficuro
modo da le piante : perche produrail frutto doppo duoi
anni. Se pianta da lo equmottionon folo dali pol3uoli,
¢ rami,ma anchora da le aunlfioni,o wineradici 3 come
li oliui.Si [eminano le cafiagne,manon come le mandole,
¢ le nocisma con la ponta ¢ parte aguz3a che [guare
di di fopra uerfoil cielo,
Deltempo del piantare le Noci ¢ cura loro,
Delmedefimo, ~ Cap,  LXIIIL
L E noci fi piantano nel tempo de li mandoli,e> pian
tanficon il [eme,aunlfioni,er piantoni 3 ¢z firalles
&m0 molto pix di lus ghi [ecchi,er freddi,che di pin cal
disma fe dal feme piati,meglio é [ il feme de noci macera
raiin uno uafo con la wrina di putti per giorni cinquesesr
doppo le piantardizey la noce aguifiera la Jeorza tenera,
¢ il frutto fucile : parimente ¢ la mandola fe contis
nuamente a le radici, ¢ al tronco darai de la cenere . Et
molto piu prefio crefcera la noce che é piu uolte trane
fpiantata,z> maffimamente Je dleuno trappafJara Parbo
re con uno chiodo di rame cipriotto,onero con un Pdfﬂ,ﬂ'
che penetrifina a la merolla conil triuello, go con uno
paletto diolmo il ferri per fora, Ma fedel tutto fora-
rai Parbore,farale noci che feno dure ¢ mafehi facili al
romperft. L’arbor de la noce né gettera via il frutto,fe la
radice del uerbafco , ¢o lo paniculo coccineo tritato, ¢z
dal flerquilimio tolto,legardi in luogo di amuleto.
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Deloinferire de la noce, Del medefimo, Cap. LXV,
, A Lewni [erittori de Pagricoltura dicano non ¢ffere
Jolito de inferire la noce , ne ancho i altriarbori
che tengano refina,go quelle non ricewcie altre piante, ne
potere effe trafpofle m altre.Ma che non fia cofi , la efpes
rientia [pe(Je wolte ’ba motirato:perche io nel terebimtho
che ha di molta refina, [beffo o inferito li pifiacchi,gr Jot
to la fcor3agli ho mfugliatis ¢ bo ortennto grandiffimi
drbori.Et poffo dire che’l terebmtho molto meglio ricene
la nifladel piiiacchioche la propria.Ma ancho ﬂrﬂ'& wol
tecon fuccefJo buono ho mfogliato , ¢z inferito le noci,
Benche no facilméte coalefchi ¢ fe conglutini I'arbore de
la noce,non pero é da difprez3arlo per la prima offefas
Alcyni wferifcano la noce coft.Doppo che hanno feminas
to la noce,¢ che é crefeiuta di dyoi, o tre anni fotta pis
8liano quella uinaradice quale mferifeano [econdo la car-
ne,zor coft di nuono la piantano. Altrilo anno precedente
Jeiegliano da P arbore de la noce uno ramo,quale uoglidz
no inferire,gr quello uolgano ¢ torcano : perche quefto
guando bauera cio patito , hauera la merolla piu pies
na,¢r pin facilmente [oftiene la rafura, ¢r inferita
molto meglio piglia,
Che le noci uenghino fen3a feora, manude,
| Di Apbricano,  Cap. LXVI,
L E noci nude farai fi rotta la feorzd,conferuato il nue
cleo illefo,circondarai di lana,o di foglie uerdi di ui
te,0 di platano,dccio che reftando nudo non fia menpiaz
to da le formiche:¢ coft pianterai Il medefimo fera nella
mandola dice Fiorentino , fe [pargerdialtronco , g7 ale
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radici di contmo la cenere: Anzi ¢ nelli altri frusti che
di fuori hanno tefta ey feor3a, fe faranno piantate in
uefto modo, £
Che la noce fe fecchi,eor ogni altro arbore.
Di Democrito,  Cap,  LXVIL
sfendo digiuno mangia li pranelli de la létichia da
R s [ua pofta,et doppo che ’bai mafiicati vitenelii boe
casgr guando lanoce folifiori,ogni ramo fuo che more
derai fe feccara,Ouero un chiodo fochente nella radice di
ciaftuno arbore ficcarai,Cnero conil trinello forardiyer
uimetteraiuna Jeppadi mirto , ouero feanala dintors
10,07 metti 4 le vadici del dittamo, ouero faue, ouero uno
pezzo di pannicello meflruaio,
De la noce pontica chiamata tenue,
Di Dydmo. Cap, LXVIIL,
'~ Anoce pontica [ pianta nel medefimo tempo che
la mandola,zr 14 noceser defidera .’ungbr‘ argilloz
Ji.er acquofi.Vnadi quelle é rotonda,or Paltra oblongas
¢ nel medefimo tempo Puna ¢ Paltra fi piantanos
De le more ¢o come fi po[Jano far bianche.
Di Beritio, Cap.  LXIX.
S E lafioppa bianca [e inferifee , ouero fe inocehiaffe
nelmoro,faria le more bianche. Et le more pofie i
wno uafo diuetro durano grantempo , In duoi tempi fi
piantano,ne Pautunno, ¢ primauera : ¢ maffimamente
da li rami,come il fico,Et dinentano pin graffe, ¢r domes
Jlice farchiata continuamente ls terra che gli fla mtornoy
non gid in profondo,ma fina a le radici, si pofJano ancho
vé piantdre le morecon il feme, fe prima difoluerdi il mos
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ro,¢ elettili grani [bergeraiinterra , ¢ 8li adacquas
rdi . Md é molto meglio piantarle du la claua ¢y taglia,
Et fe inferifce nel catiagno ¢ nel fagpio,

De la diuturnita o repofitione de le more.
Del medefimo,  Cap, LXX.
Emore con diligentia pofie nel uafodi uetro durge
er molto tempo , impite del proprio Jugo loro ¢
chiufe,
Del piantare del ne[Jolo.Di Dydimo. Cap.LXXI.
I L Nefpolo /i pianta nel medefimo modo del melo cos
togno dale none calende del mefe di Aprile, cio ¢ 4 li
it iguatro di Marzo.
Del piantare de le filique,Del medefimo.Cap.LXXII,
L E [ilique i piantano come li oliui, ¢ in luoghi bua
midi, da le none calende di Genaro fina 4 le quatro
calende di Febraro,cio ¢ dali uintiquatro di Decembre,
fina a li wintinoue di Genaro,

De la interpretatione di nocboli Greci di aleuni frutti,
€i0 & pomi,¢z* noci. Di Democrito, Cap LXXIII,

Lewnd wolta li [apientiffimi ferittori de Pagricole
tura non nominano li frutti fecondo il nome 4 noi
confieto, ma alcund fiata de la noce bafilica , cio ¢ regid
fanno mentione,alcyna uolt de L noce pontica, ¢ alcys
nanolta de la gianda di Gioue , Pen fo_fia necefJario des

chiarare,che cofi fianoce regia,o ponticd,vr altre di com

[rmili nomi, Lanoce regia adiigue ¢ quella che 4 noi f; di
ce la noce affolutamente,Ma la noce pontica ¢ guella che
fidomandanocetenne . GiandadiGione é la caflagna,
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Cocimelo é quello che noi dicemmo damafteno . Armenis
coé lo precocio . Termintho é quello che noi chiamias
mo terebintho. b

Dels differentia de lewoti grece opord ¢’ cros
dia, Delmedefrmo. Cap,  LXXIII,
' Porada Greci Ji chiamail frutto che bia il colore
O herbatico,come [ono le Rhodaceni,mele,pere, dac
mafcenizzorquele che di fuori non banno cofa legnofa,che
li latini dimandano pomi, Acrodia fe adimandano quelli
frui che di fuoribanno feorYa legno(a ¢ putames come
é il melo granato,piflacehi, caflagne 3 ¢ tutte Guelle che
di fuori hanno il frutto legnofo,Li latini quaft che chids
mano queflo genere noce,
Deltempo ¢ modo de lo inferire de If arbori,
Di Eiorentmo.  Cdp.  LXXVy
T Re fono Ii modi de'lo inferire:y di quelli uno pro
priamente [i chiama Infitione, ¢z Paltro Infoglias
tione,¢or il terzo Tnoculatione, Li arbori adwngs di feor3a
groffa,zo pieni di humidita,come éil fico, ceriegio, ¢ li
oliui, fecondo la feorSa [i conuiene incalmare.Ma bifggna
auanti lo inferive hauere preparato uno paletto dilegno
forte per madarlo 4 poco a poco fra la forJas il legno
in tal guifi che la fcorTanon firompa , o [pezzi . Et ques
[lo fi debba fopra tutto offéruare ,¢o* doppo pian piano
canato il paletto,0 Yeppd,di fubito metterui il [Greolo,o I
niflazet §flo modo [t chiama wfogliatione,Md nelli arbori
di corteccid fottile ¢ fecchi che non hanno bumidita nella
JeorSa,ma nelld merolla,quale ¢ il cedro,go witi ¢ confie
mili, fendano per mez3o quella parte legnofa , ¢or wi pons
g#ﬂﬁ
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gano li forcoli,Et quefio modo fe domandd Infitione,et in
quati dueoi [i modi detti b:'ﬁ:gm fare la Infitione compen=
diaria,¢o breue,accio che’l forcolo che debba effere inferi
tond [erifecchi futta la dilatione,Ma bifogna li forcolio
nifle tagliare con fulcini aguz3ida liarbori generofi, er
uigorofi,¢o da la parte che vi[guarda Roredset fiano tene
rileggieri,er ¢o occhi jpfﬂ?,cbe habbino tre ponte, ouero
due et nel fondo unim#bri, e fiano grofJi come il deto pic
colo ;¢ frano di duoi annis perche diuno anno prefio ¢
prétoefeorrano md fono infruttiofiEt aguz3ifili forcoli
con wno falcino che fia arotato et tagli molto bene dauna
parte fina al fondo , come noi folemo aguzSareil calamo
da [erivere,guardando pero che non fi liewi uia [a merolz
I, Et bijogna al forcolo dare guella figura che il legnof
al legno, ¢ il corticofo a la corteccid fia noltato + Et fia il
forcolo fatto fecondo che la feffura fi troud in gradezd,
¢ grofJéz3ache’l ui pofJa entrare, Sia adungue derafo p
duoi detizzor doppo la infitione non fi liewi niente del fore
colo,ma [i lafcia come fitroua.Etil luogo fe/fo coprifi con
la terra argillofa:perche la terra fulua non é atia & quefla
opera,zs abbrufcia li tronchi.Et la infitione é intanto uté
le,che anchora che alcuno inferifca le piante in fe medefie
me,diuentano piu grafe,domefliche ¢ preflante. Ma i
forcoli fi debbano tagliare quando la Luna é diferefcéte,
dieci,o pin giorni auanti lo inferire,¢y debbanfireponere
i wno uafo molto ben chiufo che non refpiri:peril che biz
fogna che i forcoli anchora fliano ferratizma quello in che
fi debba inferive gia [i affretta di germinare:: per laqual
cofa bifogna li forcoli pigliare dieci, 0 piv giorni auintis

Confh Cefs Q
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L caufa perche non fubito colti fe inferifcano,bifogna im
parare: perche [e fubito che’l forcolo fi piplia, ¢fJendo tu=
mido, ¢ feruente fe inferifce, feria necefJario che audti che
Ji face[Je Pumone gualche poco fimarci(fe del forcolo 3 ¢
dllargarfile fiffure doue [t pongano li forcoli: e p Paues
wire Paere che entra nelli noghi di mez o coni, non pmet
te fia fatta fraloro concretione, et che fe unifchino, Ma fe
li forcoli per alquanti giorni auanti fi reponino in un uas
Jo.Jopportano nel uafo quello che debbano patire doppo I
mnfitioneser per Paienire quando fono infiti,non fi poffa
no piu i wincoli allargare,eo- né ui entra aere, ma w bre
we fi unifcano, Anchorali forcoli nd fi debban iferire qui
do Borea (Jira,ma quando lo aufiro.Et certo guello é mae
nifefio,che la pioggia é utile  la infitione : Ma a la infos
gliatione é difconueniente . Anchorabifogna [apere che
doppo lo equinottio autunnale fina al [olftitio biemale,
rettamente fi puo inferire: ¢z doppo fowonio anchora
cio ¢ dali ferte di Febraro per fina al folflitio dela pris
mavera . Alcuyni dicano che’l tempo ottime de lo inferi
reé [ubito doppo il nafeimento de la canicola.Et di nuos
wo nella eftate doppo il caldode la fortocanicolare.
Ma feli forcoli [y portino da luoghi diflanti , portine
Ji in qualche uafo infiffi nella terra frefea , oo il uaz
Jo con diligentia fia obturato, ¢ illiviato che non yes
fiati ¢ tranfiri, domentre che Jt portano di wno luogo
difcofio da Paltro.
De la infogliatione ¢o infitione , ¢ quali ars
bori ¢ piante fiano a cio utili, Di
Diophane, Cdap, LXXVI,
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IL fico [e inferifce nel moro oo platano, Etil moro nel
caftagno , faggio ¢ melo,cio é pomo, o terebintho
piraftro,cio é pero [aluatico,0lmo , ¢r fioppa bianca , da
laguale le more dinentano bianche, 11 pero [e'inferifce nel
punico,melo cotogno,moro,amandolo,zr terebmtho.Et il
pero incalmato nel moro fa le pereroffe Limeli fe infe-
rifeano in ogni pero [aluatico , ¢ cotogno; ¢ limeli fi
fanno bellifJimi , li quali in Athene [i chiamano melimes
le : g anchora nel Damafeenoszo wice werfa 3 ¢z nel plas
tano dal quale li meli uengano roffi. La noce folo fi nifta
nello arbuto . Limeli punicinel falce , U lauro nel me:
lo . 11 Rbodacenone nel Damafeeno fe infoglia , ¢
nel mandolo’s 1l Damafceno in ogni pirafiro , cotos
gno ¢ melo . 11 Caflagno nella noce , querce , ¢z
faggio . 1l Ciriegio [e wnferifee nel terebintho , pere
fico , ¢ wece werfa . 1l Cotogno nel offiacantbs . 1l Mir=
tonel [alce . 1l precocio nel Damafeeno ¢z Thafia arbes
ro. Tlcedro apena che’l fi poffainfogliare per effere di
feor3a fottilesma feinferifce de la propia pianta , ¢o del
melo : il che [Veffe uolte ho futto : ¢ doppo che fu nas
to [i marci. 1o fauello del frutto , il quale quando
Parboro hauera prefo fi domanda citromelo . Et fe
aleuno inferifee il cedro nel moro , Ii cedri [eranno rofe

fi+ 1lcidonio ¢y caprifico pigliano in ogni arbore.
Tutto quello adunque che tu worrdi , inferifce in quefii,
ouero infogliarai. 11 cedro raggionexolmente e inz
ferifce nel punico 3 come Dydimo dice nella [ud Geore
gica . Md Fiorentino dice nella Georgica [ud che con
ragione [e inferifee lauite nel ciriegio,, quale nella prie

T
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masera produce Pune . Anchora Ioliuo incalmato nels
la uite produce frutto oleoflaphylone,cio é chiamato olen
na + Mail Mirrapio femfoglia commodamente nel mez
lo: ilche io con efperientia ’bo imparato,
Del tempo ¢7 modo de lo inoculare . Di
Dydimo.  Cap. LXXVII,

O inoculare,cio é niftare ad occhio, commodamens

te,¢ opportunamente i fo auantiil [oifiitio de la
[tate.Ma io anchora circalo equinottio uernale in di fere
no,efJendo li arbori nel principio del germinare ho inocu
late,ey fatto bene . Et Parbore nelguale [e inocula bifos
84 purgarlo da lirami ¢ figli,cio ¢ da le propagine et
coma., folo lafciatoli li rami piu perfetti ¢ giouani , nelli
quali fi debba infopliare:dipoi pigliade Parbore la pros
genie fruttuofa,er il germe di uno annosey di quello Pocs
chio debbi inferire fecondo laperfetta fearpellatura del
#ronco , Ma fu bifogno [corticare la fcorza pura ¢ (inas
€ il legnofo lafciare,zo [eruarlo intatto, ¢ integro:ques
flo é di neceffita . Ma é utile Pocchio che fi debba mettere
nel germe tagliare ne Pocchio che [la nel troncosgor pofio
¥ guello del tutto (iwnifee ¢ piglia. Anchora fi puo
fare la infogliatione inwna altra parte del tronco inuno
Iuogoleggiere . Et bifogna che le feor3e di ambi li trone
chi fiano di una uguale groffezJa.Et fatta la conglutinas
tione g uione fubito quello che ¢ fopra la commilfure
taglia uia,accio che’l nutrimento non yada in guello , ma
n quefio che é coaptato ¢ wnito,0 pigliato . Ma quando
li forcoli infiti baueranno tre foglie , defligati li uincoli
lieuinfiia, Maio [pe[Je uolte non quello occhio del gerz
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me di wn’anno prefo per [e medefimo ho infogliato,ma l4
[iiato Pocchio nel germe llefo , da la parte pofia dietro
Pocchio derafi la feor{as ¢z conuna notabile parte di lee
gm(rome fi fa nel calamo da [erinere) fealpta cofi infoe
liai Pocchio con Paltra parte del legnoigor bo confequis
t0 arbore molto piu generofo per tale infitione. Et fe le fi
niftre parti de li rami riceweranno la mfogliatione , pros
duranno doppio frutto.
Quande li arbori fi debbano purgare, Di
Leontio, ~ Cap, LXXVII
Oppo che fono raccolti li fristi, ¢ li grandi, ¢
Ji piccoli arbori fi debbano purgare, coft illi che
producano pomi,come lli che preducano noci,er <6 li fal
cini arotati leuarai ogni witiofo et fuper fluo.Et nelle nowel
le piante folo fi lafeia uno ramo , ¢ ancho fi lieui le pros
pagini de li tronchi,accio fia leggiero ¢z dritto , ¢r che
babbia in cima tre,0 quatro nouelli rami illefi , ¢r da fe
ditanti : perche coft fi deble formare la pianta domens
tre che é tenerd,
Per [i arbori [yderati, Di Democrito. Cdps LXXIX,
L 1 arbori che [ono [yderati fe con lo unguento [arans
no irrigati ¢ onti, refu [citeranno,
Che li ucelli non guaflmo [i arbori. Del
medefimo, ~ Caps LXXX.
P Igliail falcino da potare li arbori,quale illinia ¢z
frega o Paglioouero fy[péde Paglio a Parkoro,
Delacuradelepiante.  Cap. LXXXL
E piante che [i piantano ne Pautunno fi debbano 4
[eiar Siare fina a la primavera [ena toccarle. Et we
Q il
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nendo la primawera, fi debbe con le Jappe guatro qolte
talzarle intorno,Ma quelle che fono piantate nella prima
uera,allhora bifogna fealzarle guando i uede che banno
pigliato.Et il medefimo bifogna fare nelle tran(piantate et
nel primo anno fi conuiene adacquare le piate nella flates
¢ [e gli debbe leuare le fuperfluita,non con il ferro , ma
con le mani, fe faranno dilicate ¢z gentili , ¢ fucili che fi
poffano tagliare . Ma fe non,meglio é lafeiarle siare che
adoperare il ferro @ le piante che fono anckora nouelle: pe
che le fe obtorpefcano,er pdano dinigore pil forte tocear
le.Bifogna anchora ficcarli appre(fo de li pali , nelli quali
fi debbano ripo[are le piante,l flercorare le piante frute
" tuofe i debba fore del mefe di Genaronon fubito ale ras
dicizperche quello rifcalda grandemente,
Che tutti li arbori producano affai piu frutio del fo
lito. DiAphricano, Cap. LXXXIL
L A porcachia,o porcellana ¢ tithimalo ben pefii ¢
mefcolati forte gli gioud,illendo il tronco., Et cofi
ogni arbore furamolto frutto copiofo fea leradici gli
darai de lo flerco colombino.
Che Parbore fierile faccid frutto, DiZo=
roaftros Cap. LXXXIII,
S Ia uccinto,et rinoltati li capelli in uno nodo,o prop
po,pigliil falcino,o cetta,0 manara , ¢ con difdes
grouatene a Parbore per tagliarlo.Ma fel te uiene alews
no a Pincontro gor ti priegha che non lo tagli,prometiens
doti chel fara de li fruttiscome perfuafo da guello,er p fud
caufa pdoni a Parboreyederdi che p Pauenir produra de
li fruttj in abodania, Ma anchora la pagliade le foue cir



LIBRO X, 124
combuttate al tronco, fanno che arbore diuzta fruﬂuoﬁ.
Curache fana ogni nocumento de li arkori,

Di Paxamo, = Cap, LXXXIIII,
E L fi conuiene da per [e hauere cura di ciafeuno arbo
re,Md quella che generalmente [i conuienea li arbo
ri nontacero , anzi la diro manifeflamente . Se adunque
defideri che li arbori fiano [ani ¢o bwoni, gettarai de uri
na wecchia di buomo,o di peccora intorno a le radici ocea
te ¢ fcalzate de Uarbore, infieme ancho con il tronco, Et
Jeglimancala pioggia,adacqualo,1l medefimo fala mor
chia temperata con acqua ugualmente ¢z ﬂ-.dr{fn'n i tors
no di ciafeun’arbore, Alcuni che piantano illiniano le raz
dici conil fele del thoro , ¢ quelle che cofi [ono piantate
reSianoiillefe « Alcuni banno illinito li tronchi de li arbori
conil fugo de herba chiamat polypremne : ¢ banno
conferuato li arbori [ini ntegri go non lefi y ne offefi , e
affaiffimo frusto ne banno lewato, Vniuer[almente tutti 2
arbori [t aiutano con e paglia de le fone, o de li altriles
gumi,0 di frumento,pofie intorno a li arbori fecchis come
dice Dydimo nella Georgica fua,

Cometu poffi tranfpiantare li arlori grandi, ¢r
fruttuoft. Di Anatojo, Cap, LXXXV.

B Ifogna fare le fo[fe molto profonde,er rifeccata Ia

loro coma,li rami piu grofJi non offefi ¢ le radici

Ji confernino illefesma li tronchi con molta terra propria

¢ Sierco, ponphinfi dritti nella foffa , hawendo quefio ris

[petto che dowe fe inclinano , Stiano : ¢ apponghiri

adeffi duoi uafi forati , per li quali le radici di continno
Q iy
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fi adacquino itz a quelli [i foprapone il coperchio , dceio
che li forind fi ferrino.1l tran|Jiantarli (i fo auanti che le
pleiade tramontino, Et nel piantare , offerua che Parbore
ftia quando lo tran(pianti fecondolafigura fus uecchia
dl nafeere ¢ tramontare, cio é che tu ponga quella parte
che erawer(oil leuante,al lewante s ¢ guella che era uerfo
ponente,uoltala anchora al ponente,
Come li femi da lontani Inoghi portati diuentino
piante, Di Pamphylo. Cap, LXXXVI,

L E piante portate da la longa be(Je fiate fimarcifea
no: bifogna i femi tranfportarli in fta guife.Qud

do nel tronco fera il frutio maturo pigliato lo afperga=
no con la cenere g doppo lo feccano & Pombra,¢o dop=
po fatta la fofa ui ponganoil frutto, ¢ ogni di lo adac=
guano,fin che’l producail germe; ¢ quando fara di duoi
otre anni lo tranf} ortano infieme con le radici,er lo fote
terrano,lafciando [olo fi.ora de la terra le cime g ponte.
Ma ad altri pare che’l piantare de femi fia ile . Et quello
che fia conueniente di [apere é queSio. Ogni feme produce
il fuo fimile in [petie, eccetto che Poliuo: perche il generd

looleaflro,cio é lo oliuo faluatico,¢r non Poliuo uero,
Che li arbori. non buttinowia il frutto.,
Di Sotione, Cap, LXXXVII,

I L Gioglio che 3i3ania fi nomma , ¢ nel frumento f
troua , cauato infieme con le radici moltiffimo da la

terra,quando gia comincia ad inpraffare g é formato in
figura di coronasfel i circda altréco de Parbore, fa che

produce frutto ¢z fallo perfitto, et guello non lo butta wid,
© non glicade L’berba chiamata uerbafeo,circumligats
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a Parbore de la noce ,non permette che butti uia il frutto,
Se il cancro , cio é il paguro ﬁa n‘rronh’garu al tronco.
Et fimilmente fe abbracciarai il tronco conil piombo
come corond , le piante non buttaranno il frutto, Ans
chora fe fcalciarai intorno laradice ¢ la forarai ¢

Ii metterai nel foro una bietta,0 Jeppadicorno ¢ gli
metterai adofJo de la terra , Alcun difcoperte le radic,le
grandi ¢y grofJe di guelle difiendano,¢o nella fi [Jura pon
£4no yno pez{uolo di felice pietra dura , cio é pictra fos
wid , ¢ doppo laligano , ¢ polloui fopra la terra di
nuono [ forterrano . Dydimo nella Georgica fya dice che
anchorailuer(o feritto di Homero faretenere li fruttis
Menfikus cereamerat cupam denis tribus intra,,
Contiene il frutto anchorawna pietra di fua natura foras
ta,ritrouatd,gettate nel ramo de Parkoro,Similmente con
firingeil frutto , fe tu ferineraier ligarai alramo ques
fle parole, Et fera come che legno il quale € piantato aps
prefJoil decorfo dele acque , quale darail frutto fio nel
tempo fio,et il foglio di quello non cadera, Anchorail po
lio berba a Parbore fofpefa ritiene il frutto che non cafca,

Cura deli arbori che gettanowia li fiori, o le fos
glie. Di Quintilije  Cép. LXXXVITL,

Viti li arbovi che buttano li fiori,onero gli cadeno

le foglie,coft curarai, [archiate le radici intorno,
de le paglie de le faue con Pacqua temperate , a Parbore
grande gettaraglila mifura di otto congy , ¢ al piccolo
non meno di duoi congij getta intorno . Et cofi le inferme
fi curaranno,ez per lo auenire feranno libere dal male,
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Che le piante ¢ li feminati non frano offefi dale
beftie. DiDemocrito. Ca Py LXXXIX,
Igranchiycio é paguri del fuume,0 marmi, non mes
L no di dieci gettati nellacqua,er lafiiatoli [lare per
giorniotto ¢ ferrati pofiolial fereno, ouero per dieci
giorni al Sole,gr diquella acqua affergerai [opra di quel
bo che defideri flia illefo,per otto giorniz g ti marauiglia
rai dela fua efficaciall medefimo fuil fierco di cane mes
Jeolato con Purina putridiffima ¢ @intorno confperfas
Che le uiti, 0 altro arbore non Jia offefoda
liuermi, - Di Fiorentino, Cap. XC.

T Ritardi la Rubrica lemnia , cio é terra roffa, e
1" origano con Pacqua,eo di quella Bdgﬂdrﬁi le ra-
dici,t> piantarai [eilla nel circuito. Ma Je tu fiecarai el
dirciito de li arbori palilli di pece,0 impeciati,li uermifi
corromperanno, Ad ogni arbore il flerco di porco diluto
€or uino gettatoui conferua illefo da li uermizcome D ydiz
mo dice nella Georgica fua, 1l medefimo dice , Se le radici
dllmiarai con il feledel thoro, Parbore non prefio fe inuec
chiarasne produra wermi, Li arbori non Jeranno molefias
ti dauermife feoperte le padici le co prirai difimo,o fers

<@ di colombo intorno intorno Jpargendolo,

Eine del libro Decimo.
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DI CONSTANTINO CE

SARE DE LI SCELTI DOCVMEN:
TI DE L’AGRICOLTVRA, :
LIBRO VNDECIMO.,

In quefto Vndecimo libro de lifcelti documenti
de la agricoltura,fi contengano deli arbori coronas
rif, & di quelli che continuamente hanno le foglie,
Etdel piantare de le rofe,& de li gigli,& dele wiole,
& de lialui fiori odorifert,’

Quanti ¢ quali arbori fliano fempre werdi, ¢ che
babbino nel werno le foglie, ~ Cap, 1,

Zanen I arbori femprewerdi, ¢r che hane
Lokl nonel uerno le foglie, g che non
o gl cadano, [ono quaterdeci,la pale
A& S ma,il cedro,il lentifco,il lauro , oz
liuo,Vaccipre[fo,la filigua , il pino,

= = lo ilice,0 elce, il I:ﬂﬂ?: , il mirto ,il
narantio,la [elce ¢ il ginepero,

Hifloria de I’DEH&- C#P; 11,
"X Abhifloriade Polino nel litro Nono al capitolo pri
L mo affai abondeuolmente bauemo ef}ofio,

. Hifioria del Lauro, Cap. 1L
- Apbne fu figlia belliffima del fiume di Ladone,de

D Pamore de la guale innamorato Apolo, guelia co
me amata fequitanazet cffindo finalméte pigliata dal deo,
Jedice che fupplico 4 laterra madre,et da lei fi ricenntas
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¢ di [ubito in feambio de lei bauendo dato yno arbore,
Apollo guella rifguardata refio Siupefatto,er quello arbos
re da lawergme Daphne , cio é lauro equinocamente de-
nomino: ¢ prefo no ramo da quella pianta fi fece una
ghirlandasgr da quello tempo quello arbore f Jegno di
waticmatione;er la fnciulla anchora fophrone , cio ¢ Jos
brieta nomino;perche la uaticinatione da la Jobrieta pros
wiene « Et quefla li antiqui dedicorno ad Apollo,per effere
pianta piena di fuoco,¢r ¢ffo Apollo fiocosperche lui ¢ l
Sole,Onde anchora é aduerfario 4 li demonij,er doxe [az
ra il lauro,de Ii fi partano li demonij. Ma nell waticonij
quella accefa,appare bawere ritrouato la. af)iflentia de Ia
prophetia.Dicano anchora queflo del lanro,che induce la
Janita.Donde dal popolo 4 Ii mdgifirati erano apprefen
tatele foplie fueil primo di del mefe di Genaro, cio & il di
de le calendesyr anchord le cavice.Ne morbo [acro, ouero
demonio molefia quello lnoco doue é il lauro, come ancho
14 faetta doue ¢ il medefimo  Md ¢o- il palaz{o di Daph:
ne,cioéil lauro ,é chiamato , prefa la denominatione
da Daphne Romand : perche dicano Latino fratello
di Telegono , ma figlio di Circe , ¢ Jocero di Enea,do-
mentre che edifica(fe la Roccha auanti lo auenimento di
Ened,bauere iu ritrouato uno lauro, Ma li wecchi lo adi
mandorno tabernacoli de li Re ¢ man/fioni acropolei , le
guali da latini Rocche fe dimandanozimpero che per gra
tia di fecurta [i edificauano nelli pin alti luoghi de la
cittd,
De la tranfitione del lauro , ¢or [atione , ¢
bran|biantatione,  Cap, I,
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Vintilio dice il lauro inferirfe i Je medefimo 5 g
nel forbo ¢ frefjino - Diophane dice i Jeme del
lanro douerfi ricogliere circa le calende dj Decéz
bre, yr effere feminato doppo leidi di M arfo, Ma il
transferire effere per li fioloni del mefe di Ottokre g, efJe
re piantati, LiRomani chiamano la pianta del lauro di
Euono geniostr commodo, ¢ utile 4 le frepe de le uiti,
Hifforia de lo accipreffo Cap. V.
L LacciprefJi hanno duoi nomi, ¢ Charite,cio ¢ grds
tie ono adimandate 4 la deiﬂmr’um;(:upn:gé, e
ro meglio come li Greci dimandano cipariffi, che quafi
pari fehablbmo, ¢y produchino coft li rami come i! frut o4
Et quefle furono figliuole di Eteocle,quali faltado ad emu
latione de le dee, fuori del ballo agirate,in uno poz3o cds
derno.Ma la terramofJa a mifericordia de I loro morte,
produlJe piante uerdi fimili a le fanciulle, che inducano
giocondita a li byomini ¢ memoria di quelle,
Del piantare de li accipre[fi, bi Dydimo. Cap. VI,
L feme de li accipref; fi raccoglie doppo le calende
di Settembre , Et fi femina in Jolchi da le none calende
di Nouembre per fina a Pinuerno, et infieme con la femen
te de li accipre[Ji, femindrai uno poco di orzo : ¢or effe
uolte nel medefimo anno Paccipre(fo crefee in longhez3a
piena:perche tanto crefce quanto effo or3o: ¢ quello tran
[piantardi,Et anchora li floloni prodoi [pontaneamen:
te da li femi buttati de i accipre[]; , nel medefimo modo fi
tranferifcano.Democrito dice che li decipreffi debbano ef
Jere piitati dentro le fiepi ¢ muri, dccio che nafeann gor
d delettatione ¢ al Jepiméto di tutto lo edificio, ¢ come
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monimento . Et molto [i diletta dz li luoghi bumidi , ¢
opachi , 0 ombrofi; ¢ luoghi diffefi+ Etil cipreffo mas
fehio é flevile.

Hifforia del Mirto. Cap. VIL . .
Irfine erauna fancinlladi Athene che di beilez3a
M anii Jaud tutte le altre Lionaneset di forteSz a turti
li giouani , gu.de era molto grataala dea Minerna : ¢
fi effercitana al ginoco dele braccia, ¢ nelli Jludyj : ¢
li giouani che combattenano , ¢r reflanano uittoriofi
incoronana , Ma aleuni uinti ¢ [uperati , ¢ indi-
nati contro la gionane , la occifeno,Ne per quefio lewors
#0 "amore di Minerua , che a guella portauasma anchora
reffa M r'r{inr da lei deletta,cio é mirto:come anchora I’oli
W 3 2 permutata lauita,m [cambio de le oline , fruttifi-
ca bacce ¢ granellis
Del piantare del mirto, DiDydimo. Capi VIII.
IL mirto [i debbe piantare wm alte parti de la regione,
che glié molto commedo , il quale induce al luogo
molta giocondita diodore . Altri piantano il mirto da
le propagine pigliando le pianteuiueradici, Aleri piz
gliano uno generofiffimo ramo da la parte fumma, ¢z lo
pongano dritto, falido , poSioli [opra ¢ intorno la terra
infieme con il flerco 3 v gli accumulano la terra fina a li
polloni,o germi nati di lui. Altri pigliano le nifle lon
ghe wno cubito , ¢ di groffezYa de la mano , ¢ pongas
no nella fofa, ¢ gli [otterrano obliqui come Poliz -
uo . Altri piglianoil feme frefeo , ¢ di quello confrite
tatd la catena complicata di Euttomo , cofi lo pongano

nella foffa . Altrimeglio penfano produre il frutto f¢
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fi piantino nel capo . Et forte fi rallegra dela conti-
nud mtorno purgatione , ¢ t liewa dritto in alto coft ecz
citato 3 ¢ allbora é babile [t per wafi teftili Jiancho da
frizRe ¢ dardi , ¢ altri inflromenti Hgnﬂ' da ferire gor
teffere . Sidebbe adacquare con la urina de Phyomo, e
etialmente di quella di peccore ¢ perche in uero di guella
forte fediletta s Et fe fara adacquata con Pacqud calda
produce fruti fenXa nuclei. Et feinferifce nel fio gez
mere, ¢ il bianco nel negros ¢ wice uerfa, ¢r nello
ifochne , ¢ nel melo , ¢ nel nefpolo,eo nel pumico,Et fe
apprefJo gli pianti lerofe , ambi feranno foriti,er produs
ranno frutto generofiffimo ¢ ottimo,
Dela diuturnitade le bacce del mirto,
Del medefimo,  Cap. 1X,
L'E bacce,0 granelli del mirto po[te in uafi non impes
ciati, g coperti,durano longo tempo « Alcuni pens
Jano meglio conferuarfi fe fi componeranno le bacce infie
me con li ramiccinoli teneri,
DelRuffo. Del medefino. ~ Cap. X,
I L bu_ﬂﬁ fi pianta dale auslfioni,zor claui,g rami, col
locati nelli piantarij doppo li idi di Nouembre . t f;
rallegra di luoghi bumidi doue' fempre §ianno werdi,
Hyfloria del Pino, Cap. XL
I L pino di prima era una giouane 5 ¢o prefe la mus
tatione di una doppia natura perfitta . .t Pen
amaua la fanciulla , ¢> Borea amaua la medefima :
¢ Puno, ¢z Paltro alettando 4 giouane , lei molto
piu amore mofiraua portdre & Pan + per la qual cofa
Borea mofJo ad emulatione [pinfe la fanciulla nelle pietre,
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¢ ammaz Jolla.Ma ld terra bauendo di tal morte miferis
cordsa,produffe una pianta, ¢z a guella diede il cognome
dela fonciulla: ¢ permutata la wita offerua li medefimi
afferti wer[o limedefimiz ¢ corona Pan conil germe fuo;
¢ piange,¢r lamentafi quando fente il uento di Borea,
Del piantaredel Pino.  Cap.  XII,
I firobilicio ¢ li pignuoli, 0 noci di pino parimente
fi pidtano come li mandoli del mefe di Ottobre fina
al Genarozet [i raccogliano di Giugno, audti che cominci
no a [pirare le Etefie, ¢ che cadmo da le pigne li pignuo
li, aperto ¢ rotto il calyce,ouero di quelle il tegamentos
Del Lentifco. Cap,  XIII,
I L Lentifco gode in luoghi bumidi . Et fi pianta dale
calende di Genaro.Dicano che tre uolte fa il frutto, ¢z
Jel primo fratto fia buono,la prima feminatione fignifica
douere produre buon frutto. Et [imile fignificatione é
anchora de li ‘altri,
De la falce. Cap.  XIIII,
A [ilce gode nella terrapaltanofa ¢ acquofa, ¢
de lo aere bumido 25 freddo . Et fi pianta del mefe
di Febraro da la clana ¢ taglie. Et come dice Democris
to:quello che frutto de l falce fi dimanda,mefcolato al pa
Jeolode le peccore,le fa piu graffé:¢o trito ¢ beunto da
li buomini,diuz ntano [lerilizper il che ¢z Homero dice.
Et populi ¢ Jalices plante fructum perimentes, Cio é
¢ le fioppe ¢ le falce amazSano il frutto de la pianta.
De [o elce. Cap.  XV.
L O elce bifogna piantare del mefe di Mar30 + Dicds
no [i autori che fe elce produce frutto affai , fignis

fiea che
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fica che Panno da uenire fera abbondewole ¢ co piofo.
Hifioriadelo Dendrolibano,  Cap.  XVI. %osmarinas,
L 1bano é nome [yriaco,¢o del monte ¢ de la piane
tazil quale prima era uno putto dedito al culto de li
det:per il che gli buomini da inwidia commolJi lo ammaz
zorno:Ma laterra lo produffe pianta in bonore de li deiz
la quale riferifee il nome del mortosgr mutata la natura,
nondimeno non é prinatode lo amore de li dei s li quali
grandemente fi dilettano [e alcuno gli coroni di ramo de
Dendrolibano:¢o uia pis di cid fi rallegrano , che fe glifi
confacrafJé oro fu lo altare.
Del piantare del Dendrolibano. ~ Cap, XVII,
D Icano il Dendrolibano donere effere piantato dd
leuineradici , ¢ auulfioni , depoflo interra,por
tranflatato,quale ha uno giocondo ¢ graue odorescome
Democrito teflificaz¢s aiuta a quelli che mancano di anis
wio:¢r (i pianta del mefe di Mar3o,
Hfﬂﬂﬂ# dela Rﬂ‘ lh C‘P# XVIIIL,
C Oloro che rifpuardano la beltade de 14 rofa,dicdas
no effere m:}g deratala piaga di Venere a quellas
perche la dea amaua Adonide: amaua ancho Marte effd
Venere. Accefo adungue di emulatione Marte lewo uia
Adonide,penfando per la morte di Adonide foffe difciolto
ilumcolo di Amore.Et la Dea hando conofeinto il fatto,
delibero uindicarfi i Marte 3 g de indufiria difealciata
con furia intrante p le rofe paﬁ: la pianta del piede nelle
[pine dela rofa, ¢r effendo di prima larofa bianca,per il
Jangue che [lillana da la ferita di Venere,tranfmutolla in
guello colore del quale bora fiuede s ¢ da quello tempo,
5 | CFHﬂt Cfﬁ. R
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piu non hebbe la giocondita ¢r gratia delo odore . Als
gridicano che facendo li dei un consito inCielo,con gran
copia di nettare , amore baver guidato il ballo, ¢z hauee
ve tripudiato , ¢ conVals bauere percoffo il fulcro de I4
tazRd , ¢ guello hauere [parto s ¢ coft derj&nmdrein
terra il fiorede la rofa bauere ridotto ala rubicondis
ta ¢ rofJex{4

De lerofe, ¢ come fipofJano fare piu odorie

fere, ¢ che non manchino . Di
Dydimo.  Cap. XIX. -

' S E piantarai Paglio appreffo de lerofe feranno piu

odorifere. Se defideri hauere le rofe che non man-
chino , quelle piantarai ogni mefe , ¢ Sercorarale , ¢
Jempre Uhaverai . Ma uariamente i piantano le rofe,
Alcyni tranfpiantano le wineradici integre . Altri cauas
te le rofe con le radiciin grandez3a di una [panna,
cio ¢ le tagliano longhe guatro deti, ¢ le radici , ¢
li germii da quelle nati , ¢ piantano tutti li fegmenz
ti , o pezXetti che fiano diftanti Puno da Paltro uno
eubito « Alcuni piantano le corone piegate per caufa de
lo odore, Et bifogna conofcere che lerofe. che nafeae
n in lnoghi fecchi, come ancho li gigli, fono pin odos
rifere. Lerofe prefio fano fi quelle che nelli cophini,
«come che nelli uafi di terra fono piantate, [¢ la medes
fima cura ufarai aquelle, quale fi fuole ufare a le cus
curbite , o Jucche , ¢ cocomeri. Ma fe tu defideri
che quelle che gia fono piantate faccino prefloil frutto,
farai la foffa intorno la pianta difeoflo per [patio di duoi
piccoli palmi : ¢ duoi wolteil giorno le adacquarai con
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Pacqus calda o Et quellaroggiada che nellerofe fe ritroz
wa,raccoltd purd con yna penna , ¢ posianelle palpebre
conil [pecillo, o paletta,e medicma a lalippitudine. T
confevuarai lerofe frefehe , ¢ nel uigore [e le jmmers
gerdi nelle morchia , coft cbe’l liquore gli wada di fos
pra. Altrilaberbidade PorJo anchora uerde infieme
con le radici cauatd pongano in uno uafonon impecids
to, ¢o i rinchiudano lerofe che ancho non fono apers
te, ¢ le cuoprano , ¢ conferuano. Altri difiendano nel
pauimento il uerde oro , ¢ di fopra ui gettano le rofe.

‘Democrito dice s [e nella flate due wuolteil giorno addcs
guardi lerofe , del mefe di Genaro produranno il frutto:
Ma Fiorentino dice larofa poterfi inferire nella cortice del
pomo,zx poterfi inoculare,¢y le rofe nafeereal tempo de
Ii pomi, Zorodfiro dice che peruno integro anno non
dolere li occhi a quello che primo havera ueduto li calici
nella pianta rinchinfi, ¢r con tredi quelle fregardi li
occhi , lafciato nella pianta le rofe. Alcuni conferudno
le rofe frefche pofti li calici in una werde canna fiffa
piantata, ¢r legatala canna conil papiro leggiermens
te che non pofJa refpirare . Quando le rofe comin =

ciano aprirfi, fuffumigarale conil [olphore , ¢z di fubito
eranno bianche . Se di poche piante ne woi fare molte,die

wideli farmenti di quelle , ¢z li pezuoli di quatro deti
piantas¢r quando [erdno fatte di un’anno,tranfpiantara

Te,lafciato in mez3oil [patio di uno piedeser coft diligen

temente lanorale fo[feggiando, ¢ ogni felua ¢r materia

canando.Ma o ho per[uafo per certo diuinatore la natura
participare le rofesperche quelle compongano unguito nd
R
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triflosgo fono di diuto a chi dolgano li occhi,
Hiftoria del Giglio. Cap» XX,
| Auendo Giowe generato Hercole di Alemend , ¢or
H effendo Hercole mortale,defideraua per gratia far
lo partecipe de la immortalita:er per quefio quando era
pusto il pofe appre[Jo le poccie,o tette , abondanti di Giye
none che dormina:eo il putto fatio del latte, leud uia da la
papilla de latetta la boccayer nondimeno il latte de le tet
te flunina abondenole, anchora il pusto rimoffo : ¢ tutto
quello che fi [parfe nel cielo fece il circolo latteo,da li Gre=
¢i galaffia chiamatos ma quello che cade in terra ha tento
le fue glebeses quello ha prodotto il giglio, il guale efpri
meil colore del latte per imilitudine,
Deligigli. Di Anatolio, Cdp. XXI,
S E tusolefJi fare i gigli purpurei domentre che fioris
Jeano,raccolti dieci , o dodici caulicoli loro infieme
legarali et appiccarali al fumos perche da li cauli rimetta
no le vadici piccole , & fimilitudine di bulboli . Quando
edunque fera il tempo del piantare,macerarai li caulicoli
Jwoi nella fece del uino negro, fin che appareranno purpy
vei ¢ ben tenti a li occhi tuoi, Dipoi in queflo modo gli
piantaraiza ciafeuno [parfa de la fece a fufficientia: ¢ co
fi di quetii li gigli che uerranno feranno di fiore purpuz
reo.Ma [i gigli fiardno recenti per tutto Panno in queflo
modo.li pigliano infieme con li ramiccinoli non anchora
aperti,ma rinchiufiser gli pongano in uafi di terra nuoui
non impeciatisey doppo ripongano li uafi coperti: ¢ co
fiuerdi g recenti durano tutto Panno . Ma Je nel mezo
tempo alcuno gli wolefJe ufare,pongilial Sole, dal quale
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rifcaldati fi apriranno.Ma che in dltro ¢z altro tempo I
gigli produchimo il fiore domentre che ti pianti li loro
bulbi,altri in altez{a di dodici deti,altri di otto , altri di
udtro metterai,eo longo tempo bauerdi li gigli, Et il me
defimo fi puo fare nelli altri fiori + Eiorentino dice il fiore
roffouenire fe alcuno mettera fra la feor3ail cinabaro,
guardando che non ferifea li bulbi+ Et fedi dltro colore
li liniarai,di quello colore nafceranno li giglis
De laIride. DiLeontio.  Cap, XXIL
Airideillirica piccola, ¢o teneriffima fi pidnta da
le recenti piante di Genaro fina al mefe di Aprile,
Hifforiade la Viola. ~ Cap, XXIII,
A Viola fiore é natadi quella donde ba il nome:per
che appreffoli Greci Ton [e adimanda. Conciofia
che Gioue amafJé To funciulla,¢r p amore fi congiongeffes
accio che la cofa fofJ afcofa a Giunone , doe poteua effés
re conofiuta,fece tranfmutatione de la natura + peril che
deprenfo Gioue,zo defiderofo afcondereil futto, tran[mus
t0 To in una udcca,Ma la terrd produffe il fiore in honore
de ladiletta di Gioue,il quale fu[Jé pabulo ¢z nutrimento
de la giouane:g certamente fatto il fiore per fud cagios
ne,da quella prefe il nome.Et ld fortuna de la fanciulla efz
fofiore con i fioi coloriba dimoftrato: perche diuenta
roffo come lauergineser fafJi  modo di porpora,come la
bucola ¢ naccayyo dinenta bianca , in fignificatione che
la putta in lella é tranfmutatases ogni cofa che dimofire
il germe, furono in quella donnd.
Del pidntare dele Viole. Di Tarens
tino,  Cap  XXIIIL,
' R iy
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"X Ewuiole purpuree ¢ tutte lealtre , fi del colore de
Poro,come del colore roffc,fi piantano doppo li idi
di Mar30,¢s doppo le calende di Maggio.Et il ﬁglin de
1a wiola é rinfrefcativo, ¢ utile a le wfremmationi. Ans
chora ’oglio de le wiole illmito a li febricitanti rinfrefca
uelli.Parimente la wiola bianca fi femina nclii folchi; ¢
del mefe di Genaro fi tran[Jianta fina al fettimo ide
di Fe braro,
Hifloria di Narcifo. ~ Cap. XXV,
Tuno affetto inopimato, ¢z molto pisuro romos
D re ¢ fuma inopimata,Narciffo per certo defidero
Jo del fuo proprio amore, ¢ di e medefimo innamorato,
daper fe anchora de la uita fi priut, Lui era di corpo mol
to bellos onde anchora confequi lo amore ¢z defiderio di
Je proprio.Et alcuna uolta dala fete di fe come fitibondo
occupo und fontesgo vifouardando la propria fua formos
fita ¢ bellezza,lui nello amore di [e medefimo i corrom
pé « Et pertanto dipoi d canto al fonte,come innamorato
amaua Pombra ¢ imagine [4a s ¢r faperato dalo amos
re,ty tentando nelle acque apprebendere fe medefimo,an
chora perfe la terrasgo coft snnamorato cercando refris
gerioyritrouo la privatione de la uitaser tanto di guadas
- gno acquiflo con la morte,quanto che’l fi mutd in fiore,il
guale co il nome fio riferifce ¢ conferua la memotia fud.

Del Piantare del Narciffo, Di Dydimo. Cap, XXVIs

I L Narciffo quando comircia fare il germe, da le wine
radici fi pianta,del mefe di Maro,¢or fi tran[Jiantd,
1 fuo fiore é frigidifJimo,
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Del pidntare del croco. Di Fiortino, Capy XXVII,
.-I L Croco dd leineradici [t pianta quando ba geitato
il fioresgo prima rimette il fiore che le foglie. 1ifiore fi
coglie quando bauera il colore buono cauato dal me330
del fiore le rﬂﬂ*frir,fp- ponte, ¢z per tre,onere guatro gior
ni rafreddate ¢ feceate:dipoi la fomma parte fua [i purs
gd, o liewaft il bian o, Et fi compone nelli uafi quanto fi
puo ben Jerrati ¢z chiufi . Diophane dice il croco douerfs
refrigerare ¢ feccare a ombra,
Del Sanfucco,Cofio,¢o Ralfamo. Cap, XXVIIL
I L fanfuccoc il feme fi femina,et crefeiuto fi tran(fian
ta del mefe di Aprile , ¢ di Maggio , quale ba uno
odore 5i¢r5d¢,@- é calidiffimo.Simiimente anchora il co
$to,¢o- il balfamo da le uiveradici [i piantano delmefe di
Nouembre , ¢ ambi duoi banno una fragrantia grane
de di odore,
Del Mifodulo,onero ocymo.  Cap,  XXIX.
L O ocymo,cic ¢ Mifodulo adimandato bo conofeiuto
effere di nifJuna utilitade:perche chi di quello fi pas
Jee ¢ nutrifee famfano,letargico, ¢7 bepatico. Segnoé
dela [ua malignitd che tutte le capre a la pafiura di ogni
berba fi pafce,¢ folo fi afiiene da Pocymosil quale mafié
cato,¢ al Sole efjoflo gencra gy produce li feorpioni.
Et é molto infeflo ¢ moleflo a le donne, che ba tanta nas
turale contrarieta uer[o di quelle,che [¢ alcuno,(non lo faz
pendo la donna,) [ottoponga Pocymo integro con la radi
ce [otto la patma delo obfonio , cio é companadigo , I
donna non prima di toccare lo obfonio ardira,che lo
ocymo [id lenato nids
R iij
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Hiflori¢ de la Hedera, ~ Cap. XXX,

J L fioredela Hedera,cio é il Ciffo di prima fu uno fon
I ciwillo ¢ [altatore di Bachoy il guale tripudiando ¢
Jaitando nel confpetto de lo Dio, cafeando in terra fi ams
maz30.Ma la terra in honore del Dio Bacco produffe un
frore quale conferno il cognome a lo adolefeente, ¢ Ii ger
mini del gionine nelli germini dela piantasilquale guans
doé wfiito fuoride la terra, fole abbracciare la nite,in
guella maniera che’l fanciullo folea nelli tripudy abbracs
ciare Bacco,et a guello era confueto auilupparfi intorno,

Del piantare de ’Hedera, Cap.  XXXI.

1 A Hederagode ¢ fi rallegrade Pacquases [i pian

ta auanti le calende di Nouébre,go da le calende di
Maro.Haserai il corymbo, cio é Puua de bedera deco=
ro,fe alcuno ditre conchilie arfe, ¢ tritate,la cenere afper
gaoueraméte adacqui li corymbi c6 lo alume , cio é guels
liirrorando.Et la bianca [i fu de la negra macerata la ter
rabianca,er infufaa le radici de Phedera per giorni ote
t0+ Damageronte dice,che [e alcuno mettera tre corymbi
di bedera negra in wnd pez 3a purd ¢o bianca g li leghi

«on uno refo, o filo, ¢ legaft adofo uno [plenetico ,da la
palfione colui fera liberato a chi fono Siati adoffo legatis

Fine d_el libro Vndecimo.
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DI CONSTANTINO CE

SARE DE LI SCELTI DOCVMENs
TI DE L’AGRICOLTVRA,
LIBRO DVODECIMO.

In quefto Tuodecimolibro delifcelti documen
ti de 1a agricoltura fi contengano le infralcritte cofes
cio e il feminare diuerfo de le herbette, & quali bi
fogna ogni mefe piantare & feminare : & la meraui
gliofa ftruttura deli horti : & le utili attioni , & affety
ti de le olere,0 herbette,

Notitia di quello che ogni mefe [i debke feminaz
re, ¢o piantare nel Clima di Confianz
tinopolis Cape 1L

|| fica marina,con atriplice ¢z fieno
YECO.

Di Eebraro il codimeuton con
Ll A=\ il porro,ey cepule,g bieta,gr dau
| (0,¢ bieta radicata, Thymbra, ma
vulij diwerfi , cio é dicardion phri-giatico,Rhigitano, ¢z
braffica bianca, ¢ cr#mbdﬂ;ﬁrdgw, coridndro , anetho,
¢ rutd, Si tranfpianta fra queSte il marulio , la picri , la
latuca,il phrigiatico ¢z il policlono ¢o ~omodiano.

Di Marzo [i femina la beta, Uenthadion ¢ atri plice,

dicardion,marulid,eo rhigitano. Et [t tran[}ianta il mas
rulion,il picridio,il phrigiatico,gz policlonones

== *a%; El mefe di Genaro fi [emina la braf
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Di Aprile [t femina i wimme il Jeutlomoloco ¢ atrie
plice, &r dicardion con rbigitdnm Et fi tranflianta di
Mar{o ¢y Aprilela braffica bianca; fimilmente il crams
bafparago,er labraf)icamarina,gr il marulion con rhis
gitano.

Di Maggio il feutlomoloco con atri plice infieme,e fo
parato, ¢z il rhigitano, Si tran(Lianta il fcutlomoloco g
marulio,

Di Giugno fi femina il feutlomoloco, ¢ il dicardio, et
il tenue porro.Si tréJidta cireail ceno et fengo in lucgo
bumido, Parimente la bieta ¢ il molochio,et il marulio,

Di Luglio lo intyko,o radichio ¢ il feutlomoloco , si
piantail porro in terra fecca,eo fukito fi adacqua , accio
che la radice non faccia il flimolo.si tran(ianta il marus
lio neceffario, fi tran(}ianta Pintybo ¢ Jeutlomoloco: ma
la bieta da per o coft fi decba da per fe tran(fiantare
il molochio,

Di Agofto fi femina Pintybo ¢ feutlomoloco,¢r Pie
tybo ferotmo,eo il rapo capitato, g il rapo precoce,et il
gongilaflarago,er la braffica bianca,Si tri ﬂ-i&’rd il por
ro,Linitybo,il feutlomoloco, ¢ fi Jeminail raphano in lar
8heza, o [i feminala eruca, o rucola, ¢o il nafiurtio,

Di Settébre il feutlomoloco, g Pmtyko ferotsno ¢r ra
po [aluatico, ¢ fi tran[pianta il rapo capitato, ¢z il rapo
ehe paffa in &ongilafkarago,er Uintybo brumalitico,et il
ﬁurfnmufaru,ﬁnﬁfmf ilraphano ¢ coriandolo,

Del mefe di Ottobre al nuowo anno fi femina il marus
lio,il picridio,il comodiano, il policlone, la latuca, Et fi
tranfpiantail rape , la bieta , lo intybo , il naflurtio ,la
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viiccold y ¢ la braffica,eo la braffica biancd.

Di Nouembre [i femina il fienogreco, ¢ fi tran[}ians
ta la rapa [aluatica, ¢ Pimtybo ferotino , ¢o la bieta da
per fe,¢o il molochio da per fesgo fi feminail coriandolo,

Del mefe di Decembre fi femina il marulio, il picridio,
il policloneno, la latuca gy il comodianos

De la confiruttione de ’Rorto, Caps 11,
L A confiruttione de Phorto é und cofa grnndfmmtf
neceffaria nella wita . Per tanto bifogna confiruere
Phorto per la fanita,er per reficurarele fore detilitate
da le infirmitadi,non molto difeoflo da le cafesma in lnos
&hi uicini,accio die pigliamo dilestatice in rifguardarlos
¢ fiamo partecipi de la fragrantia de li odori, Mail fuo
fitonon fia fecondo il uento de le aree dowe fiuentilla il
grano,accio che le piante non fi perdimo per le tenuiffime
paglieini ds li wenti portate.Et fa bifogno che quello , che
é ambitiofo del piantare de Pberbe,guardi che li femi fias
no buoni,¢r laterra atta,¢r cofi Pacqua , vr che habbia
in prompto il letame ¢ flerco timpero che li femi buoni
producano fempre frutto [imile a loro , ¢ la terra attd
¢ feconda feruara il fuo concredito, Et Pacqua é per fuo
nutrimento, ¢ fora Uherbe maggiori . Ma il [terco fa che
laterra fiapin ferace¢s fertile, eo pin larga al ricenere
Pacqua , ¢ participandola a le radici , acio mandi
fuora lagianta.
De laterra atta a Pherbe.  Caps 111,
T Aterre ottima a lacoltura de Phorto é quella che
I. nella fiate ne molto fi fecca , ne é argillofa , ne
~ ancho é molto afpera 3 ne per la fiate molto fi apre
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peril caldo:perche quella che forte la Sate fi fecea , perde
¢io che in guella é piantato , ouero le produce debbole e
smbecille . Et a pena che laterra argillofa fi frcciaidonea
Jeaquella fe commefeoli de lo Slerco di candllo conuenien
temente . Ma laterra che nella Siate fa di molte apriture
¢o byati,del tutto é inutile,Et Pafpera non puo nutrire,ne
ricewere acqua,Sono puochi lnoghi afperi che fiano ido-
nei @ Pberbette,quelli,cio é che banno molto limo dal qud
le fi nutrifeano le radici, Per il che ¢ fucile conofeere la er
ra atta a Uberbe,la quale certamite [e larifoluerdi c6 Pac
qua ¢ lauerai,et ritrouerai che habkia molto fango, quel
la giudicarai feconda,utile,e commoda a Pherbe, Ma fe
bauera piu di acquofita che di fango , o limo , ¢ inepta
Pherbe . Etquella medefima fi come cera maneggiandola
con mano , ¢ forte glutinofa laritrouardi , il medefimo
indicarai,che fia cio é inutile ¢ difeGuenenole a Pherbe,
Quale [terco fiaidoneo a Pherke, Cap, IIIT,

I L fierco ottimo a tutte 'herbe é la cenere [ottiliffima,
¢o dinatura caldazperche ammaz 34 le pulici, ¢o uer
mi, ¢z fimili beffiole . Nel fecondo luogo é il colombino,
quale anchora puo ammazJare le mede fime beftiole:z fi
anchora poco ui [e ne getti il medefimo effetto fa, che fe
maggior copia di un’altro ui butta[fcs Alcuni nondimeno
prepogano lo afinino al colsbiro, come guel che produce
Pherbe piu dolci,Ottimo flerco é il caprimo,quale il mede
fimo puo fare cheli altri, Ma per lainopia anchora li
altri Sterchi pofJano uenire in ufo :ma non quando fono
frefchi ¢ recentizperche quefti generano wermi, ¢ bes
fieEt fiano li Sferchi almeno di uno annoser fiano [pefs
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: F; risoltati g tranfmntati con le {crppe ¢ pale,
Come i poffino hauere Pherke d'ogni forte di [yo
&bi fena acqua, cioé che non hanno de e
dcque, DiVindanionio, Cap, V,
E Leggeraiil [patio de laterra fecondo quella guanti
ta che ti defideri, e quella palettarai, o iangarai
in profondita di uno cubitosgr difcanata la terra difien.
derai nel findo de le tegole, foprale quali getta la terra
pura ¢ crivellata con il Ferco aridiffimo 3 ¢ cofi fatto
piantarai,ouero Jeminarai Pherbe , Alcuni in Jeambio de
letegole [Liananoil lnogo difcauato , inducendol; il cos
perchio di calcina,come é confiueto fare nelli Firestoi N2
torcolariser allbors ui gettano laterva ¢ il Jlerco , ¢
plantano.Ma fia come i uoglia,cio é che aleuno il taifos
rio e altri le tegole ufi, bifogna anchora bauer cyrs de i
mii che circondme il lnogo effo[fo,li quali fimilmente di
tectorio, o di tegole fiano muniti, accio che mdi yon poffi
Pacqua [parfa p adacquare werfare, Jbargetfi indarno,
Et coft offeruato piantano 0gni cofa fimilmente in lnoghi
che non banno acqua,contenti il werno de le acque pluvia
lir 1a flate de le acque irrigdte.Et non é bifogno di mol
b4 dcqud,quando Pbumidita del werno fi conferua el luoe
8o,per laindufiria del conferuarla in munitione 3 ¢ che
non fi diftribuifea in luoghi uicini, Et altri che non hanne
abondan3a di acque, fanno duoi bortiuno per lo inuerno
il quale i aiuta con le pinggie,Paltro per Ia flate poffo in
luogo ombrofG al fettentrione,
Accioche I"Horto [iauerde g floe
ﬂ?dﬂ * C‘P- VI,
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*Horto dinentara florido [t tu [pargerai in quello
L il loto tonfo ¢ i acqua difoluto, Oueramente fe
adacquarai Phorto ¢ [olchi fuoi conil fienogreco trito
wellacqua. Ouerometteraim mez3o Phorto il capo di
wuno afino. _
Accio che Pherbe dale pu'ici, o pidocchi , o ucelli
non fiano guafle , v offefe. Di Angs
tolio. Cap.  VIL
L E berbenon feranno guafie ne anchora offefe , fe
quelle femmando ui mefcolarai de lo eruoser guello
grandemente couiene al raphano,¢o al rapo. Altri ufano
wno piu naturale auxilio , cio é che infieme con il feme de
Pherbe [eminano la eruica,ouero pidrano ¢ [petialmente
con le braffiche : perche quefle molto pi da le pulici [ino
perturbate ¢ infeflate.Ma fe defideri non fiano offefe da
aleumo altro feme , audnti che tu [emini metti & maceras
reil feme nel fugo del [empreuino . Et tutti li femi [i de i
borti come de li campi conferuaraiillefi, fe ananti che femi
ni macerarai li femi nel fucco del cocomero [aluatico Et li
Jemi reflaranno incorrofi,vor cofi berbe, [e le confeminaz
vai inuna tefia,o coccia di teflagine tartaruga,g lerand,
o biffa feudelara,
Accio cbe le bruge non [iano nell’herbe,
o arbori. Cap.  VIIL
P Tglia la cenere de le uite ¢ mettila per tre giorné
in degua , ¢ con quella adacqua Pherbe. Ouero
con bitumine , ¢ [olpho wino Pherbe, ouero li arbori
[#ffumigarai. Parimente non feranno bruge [i maces
varai il feme nel ramo , o liffiuia di cenere di ficulnea,
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¢ €oft feminarai . Anchora le bruge fi ammaz3arane
no ¢z [Lerderannofi fe con laurina ¢or amorchia mefcos
late di cauallo , ¢ bollite al fuoco , ¢or doppo rafreddas
te, ¢ coft adafperfe fopra Pherbe. Et Jetu pigliarai
le bruge di uno altro horto , ¢ le cuocerai conlo anetho
nel’dcqua, e rafreddata conflergerai Pherbe,diffiparai
le prefenti bruge. Alcuni doue fono molte bruge,condyz
cano wna donna mefiruata difcalza con li capelli Jparf,
conuna fola uefia ueflita , cio & in camifcia , ¢ non
babbia altra cofa , ne anchora le brache , ne di altro fia
coperta: la gualetre wolte con quefia fioura ¢ habito
uada intorno Phorto , ¢ ufeita peril mez30 , di fukito
le brage fi partano , ¢ fidifpergano.Et anchora fe alcus
no [uffumigarali arbori , vo berbe, con il fongo che nas
Jee forto la noce, dipergerale bruge. Anchorail Ferco
del ue(pertilione opera il medefimo , ¢ ancho fatto il fu
migio con Ii legni de Paglio,lenatoli li capi,cofi che’l uas
pore fi [parga per tutto Phorto , le bruge [i partiranno,
¢ moriranno,
Come [ occideno le blatte. Di Dios
phane.  Cap. IX,
I Luentricolo di peccora frefeo pieno di flerco, ¢oe
non lauato fott:rraralo, non in profindo , ma nells
fuperfitie, ritrouarai quello ripieno di blatte chiamate pra
focuride . Et [ dinuouo il medefimo farai, ritrouarai
tutte congregate , ¢r coft prefele le ammaz3arai 0 are
derdi : perche quello animaluccio rolto ams il flerco,por
Jempre ive in quello s quale [carabone fi domanda s gz
#n quefio modo facilmente ¢ prefio fi piglia.
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Che cofa utile fi femini appre[fo berbette,
Di Frontone . Cap. X '
Vite Pherbe che i mangiano wniuerfalmente fi
T aiutano,fe [i femma appre(Jo di quelle de la erncd,
Come a ’berbolaro fi puo fare in=
iuria»  Cap. XL
E tu pigliarai de lo [lerco dele oche , quale difoluto
S nella miria [pargerai fopra Pberbe,pli farai danno.
De lamalua , ¢ come fiautile a diverfy uitij da guaz

rire ¢ curare, Di Damageronte, Cap. XIIy
Amalua bollita g per fe mangiata liewd la raucee
dinesma prefa i cibo con oglio ¢ garo puo difols
uere il uentres Le foglie di quella trite c0 le foglie de la fal
c¢ fono comode a tutti li impiafirisconciofia che non lafeis
no infiammare,¢s fermano il fangue e la piaga recente
Jerrano conlacicatrice,Ma anchora é medicina ali InfJa
ti,cio é di chi bamo[foli offi,zr a li contufi,cio é che ban
no ammaccato la carne.Et le foglie di effa curano li mors
fideli phalangi ¢ reprili,fe a quello mefcolarai il porro
¢ cipolle trite,¢o di [opra il mor (o metterai. Se alcuno e
illiniara con il fugo de la malua [aluatica con Poglio, non
fera ponto da le we[be,zr chié Stato ponto guariray il me
defimo fanno le foplie de la malua pefle ¢ mefJé fopra la
percofJa.Similméte la malus fregata ¢ onta cura li liche
i ¢ occulti witij de le donne,Et il figo fuo inflillato nel
le orecchie lienail dolore , ¢ beuuto conil mele fana li
bepatici,vo fu refipifcere il morbo comitiale ¢ caduco Et
parimente diuta a li nephritici ¢ ifchiatici.Se anchora fi
beuera la fua cuocitura emenda la difficulta de Purinare.

Et anchora
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Et anchora é molto utile ale donne che con difficulta
Pdrt ori ﬁ: dno,
Deia Latuca,zr [ua medicina, Di
Fiorentimo.  Cap, XII.
L A Latuca é berba bumida ¢ frigida:¢s perd é con
ueniente a le ardenti mfiammationi « Et molto lieua
la Jete,¢5 é fonnifera,¢o eccita il latte, Md cotta molto ny
trifee,errafrena il coito : onde li pittagorici l¢ chiamano
eunuchosma le done aflilida , Et fe tu woi hauere la knona
[petie di latuca,per duoi giorni awiti che la caui,legali le
cime di fopra,gs coft lafciandole wengano bianche ¢ bel
le, ¢o la arenadi foprapofiolila fabianca . La latuca
fulueSire induce appetito,eo [olue la pituita ¢ flegma,re
[iringe il uentre con il wino dolce , 0 con lo aceto tempera
¢z fallo accettabile: ¢z con lobifopo¢r dceto gious a
li interiorizcotta nel rofito ¢ data guarifee chidi fopra
¢ di fotto manda la coleraEt il [uo fugo comprime li in=
teriori gonfiatizgs limiato con il latte di donna fina 'heri
fipelate.Et il feme trito ¢ beunto fana il morfo del [cors
pione.Gioud al petto afflittoset iduce fonno a li fani che I
pigliano in cibo, ¢ fottopoSia a Pinfermi che non lo fap
pianoser [petialmente fe alcuno la winaradice de la latus
ca caudta de la terra auantiil lenare del Sole di nafcofto
poga fotto il letto de Pinfermo, Anchorail fugo fuo illini
to a la fronte del amalato induce fonno, Ma feuoi fore le
latughe concane ¢ fogliofe,qor non crefcere nel tronco et
ceflo alto,ma bunile ¢r baffe,adacquarale tranfpiantates
¢ quando feranno alte quafi und [panna, feauale &’ mtor
7o che fiuedano le radici, e liniate con il [lerco bowin®
: Confl. Cef, s
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frefeo recuoprile,er Jubito addcqualeszor quando feranno
crefciute,fendi il germe conil coltello , ¢ mettile i uno
wafo non impeciato,niel quale crefechino inlarghez3a, ¢
non in longhez{a. Anchora lalatucadi contiuo mangia
ta il uedere proffo liena,er mdyce la chiare3{a:¢r affcts
tiglialo[petialmente Je fia dolce.Et ﬁ[ﬁii'm::ngidranfﬁtg
we il uentre,ma poche lo firimgano , ¢ mitigano la gras
ue3Ta . Quelli che pigliano & digiwno la latuca and:mdo
in uiapgio,non fi firaccaranno per la warieta de le acque,
ne [erano offefi,ne fiimbriacara qualiigue cofs la ufara. La
latuca fera odorifera fe col fuo feme mefcoli il feme del cee
dro, ¢ cofi fi femini,1l [eme beunto reSivinge il fluffo del
Jeme: per 1a qual cofa a quelli che in fonno fi corrompene,
gueflo e yli da, Anchora cinque foglie, o tre de la latuca,
otero und , indurail fonno 4 lo amalato, fe di nafcofio la
metti [otto il capezRale, cofi che le parti lenate dal fuflo
de la latuca refguardino werfo Ii piedi de Pinfermo,et jlle

di [opra rifguardino woltate uer(o il capo de 'amalato,

Chela Latuca babbia in [elo apio, eruca,
. ¢ ocymo,dala medefimia radice ,
Di Dydimo. Cap. XIIII,

: Igﬁn’rdf fierco di capra, oyero di peccord , to
B ben cbe’l fia piccolo foralo, ¢ con indufiria no=
talo, o in quella udcuita metterai quelli femi detti , o
guali te diletta,che fiiano denfi 5 ¢ mettil [otto terranon
meno'di due (panne , fubllrato dalo Sferco tenero ¢ ras
ro ¢z di'fopra de laterra [ottile , ¢ a poco a poce
adacquaralo : ¢r il medefimo farai anchora che’l fia
nato , cioé adacquandolo , ¢ di continuo [pargendoz
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ui del flerco, Et dipoi che’l fera: crefciuto in fufio , uibae
werai mag gior Jﬂfgmﬁd s perche nafcerala latuca ine
fieme conlialtri potii femi, Altri [FezXano due , otre
illole di flerco di capra , o di peccora,d le qualymefcolaz
00 li femi,quali infieme pongano m una pezXases bagna
ta s [otterranno : ¢ bauntoli cura buona ¢z diligente
banno la latuca moltiplice ¢ di narie [petie.
De le bietole , ¢ come i faccino grdndf §
Di Sotione. Cap.  XVi

S E defideri fare le bietole maggiori ¢ piu bianche,
cuopre le [ue radici di ferco bosino frefeoszs come
nel porro fendeil germe , ¢y mettini una coccia, o und
pietra alquanto larga . Le biete fono di uirtu abfterfua,
¢ bollite mollificano il uentre,mangiate con oglio gy ga
ro., ¢ uno poco di nitro, 11 figo de e bictole crude puo
curdre la forfore del capo , ¢ li pedocehi di fubito
fatti . 1l medefimo famefcolato con cera , &r liguefatto,
¢ prefo inuno poco di pannoset cura ogni tumefattione
pofloui fufo, ¢ anchora la [petie de le impetigine alphos
da li Greci chiamatas ¢ anchora fna nel medefime

modo la alopetia. : -

De diuerfi oleri, cio é herbe,eor de la loro medis
cina, Di Varrone, CdPA» XVL

f E li Remedij le [fetie poco ananti quando diedi
farore al borto di Neftorre chiamatoda lui dle:
xicepon , [erifi in uerfi elegij copiofimente , ¢ abjos
Tuto + ¢ nientedimanco anchora qui frccendo mene
tione de diuerfi oleri ¢ herbe, penfoi effere necefJario
malfimamente in ufo de li agricoltori ¢ utile il medefis

| s
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mo da quelli [eriuere li remedyj cura ¢ medicind,

De la Braffica ¢ [ua medicina, ~ Cap, XVII,
F A bifogno conofcere che la braffica conuenientes

mente fi conuiene feminare in luogo [alfo ; per las

gudl cofa quando fera di tre foglie, bifognail nitro peflo,

oterra falfugmofacrinellata gettarlial piede,zr fopra,co

me fulJé prume ; perche in quefio modo i fa piu facile al

euocerfi, Aleuni i feambio del nitro ufano la cenere: pche

aicho lei amaz3a le ruge.La brafJica mal cotta firinge il

uentre,Et impara da la braffica la medicina,la braffica 4

ledonne fa uenirela fua purgatione , ¢z mafime fels

Jua cuocitura fibeua conilumo dolce s ¢ cotta pigliae
¢a cura li ptifici o Se alcuno la braffica cotta ¢or trita , ¢
con Uacqua nella guale é [lata cotta fera mefeolata ¢
rafreddata, ale piaghe coft nuose come uecchie gioua, ez
mitiga li tumori.Etil fomento de la fua cuocitura fana la
podagra, ¢ il male articolare , cio é dele gionture : ¢

guella mifia con la farina orzo, v coriandolo,vx ruta,
aggiontoui uno poco di [ale,é medicinale in empiafiro po
floui , 11 fugo fuo mefcolato con il mele attico giona a li
occhi, poflolo nelli dr:guff « Et anchora da molto nutriz

mento al corpo,intanto che li putti nutriti di braffica pin

prefio erefcano,Et chi hauera mangiato de li boleti uelez
nofi,fe beuera del fuo fugo fera fanato , Anchorail fugo
beunto con ino bianco per quardta giorni [ana li ittericé
¢ [plenetici, Et beyuto con il uino negro liewa la toffe.Et
¢0 le foplie fregate lieuano le impetigine,gr di fubito pos
fle Juli mor i di reptili fanano, Ancho la braffica mista ¢
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lo alume tondo maceratone Paceto fana la lepra, Et la ce
nere dele fue radici molto giowa. Et il fiugo prefo con o
glio ¢ longamente ritenuto guarifce la ulceratione de I
boced, ¢ le tonfille.Etil fomento del fugo con il wmo aiu
ta a Porecchiesgy a Pwifermi eflucfi trita nel mele ¢ ime=
pofiainduce gradiffima lenita, Anchora da p fe cottaua
le alawoce ¢r a le paffioni arteriace, Onde li Siudiofi de
la uoce,cio & cantoriufano queflo,Et le figlie trite finano
li morft di ragni, for{i,¢o di cani fi avabiati come né ara
biati,il medefimo fail feme [uo,onero le foglie fi conil filz
phio, ¢ aceto trite ui [t pongano di fopra. Anchora fe pli
da a bere la decottione d le foplie feccate ¢r purgate, Et
imponendo dettz foplie trite fopra la milza, la liguefo,e
wntenerifce.Et magiata cruda fudormive,¢o n6 lafcia fon
tdﬁr‘mrr.gfﬂf_nei Jio alexicepo dice la braffica effere N 47
lachrima di Lygurgo:perche hauendo Bacco guello reueri
to(dice) hauerfe tujfato s mare : Ma Ligurgo da la uite
uento lachrimosvor de la lachrima dice efJere natala braf
ficasgr per quefio lauite , ¢ la braffica effere fradi fe
cotrarie.Cociofia che fe la braffica alcuna wolta fe appro
pwigua a la wite,ouero di [ubito la fo languire, o guaﬂd,
oueramente marci[fe il farmento de la wite,Et p que(la fra
diloro difeordia [t aduiene da la difliilatione ¢ catarro
del capo la unla,o columella nella gola allargarfi , il fugo
crudo dela braffica pollo ful capo retira Punla dala par
te di fopradela bocea . Et fe accadeil piantare appreffo
la uite ¢ la braffica,il farmento de la wite che crefee , cos
me fera appropinguatagia ala braffica,nonua pin drits
ta,ma i torce,come fe raccordarfe e la loro contrarietas
S iy
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Similmente fe alcuno quando ¢ braffica,0 canolo, 0 uers
ze, ficuocano i getta Je wn poco di wino,n3fi cuocerano
pit,¢z il color fuo fi corrompera . Et coloro che uogliano
beuere di molto uuio, ¢ non imbriacarfi,mangine auanti
Ia brafJica cruda,Ma bifogna [apere che’l feme uecchio de
la brafJica produce il raphane, :

De lo A[parago, DiDjydimo. Cap. XVIIL
IL [parago gode nella terra [Lianata ,¢or feminafi la
primauera, Earai le foj[e oo tre diti , ¢ in ciafeund
metterai duoi,o tre granells i femeSiano difcofie le fiffé
Puna da Paitrauno dodrantale, Ma quelli che fono [emie
nati,p il primo anno non fiano moleflati,ma folo ftano ro
eati.Et fe uuoi hawer di molti (paragi,pigliale corni de li
arieti [aluatici,quali trita fottiliffimamente, ¢ metti nelli
Jolehi,¢r adacquali, Alcuni dicano fena alcund ragione
che pigliando detti ‘corni integri ¢ perforati ¢ interrd
ficcati,producano il [Farago in abondana. Se defideri
bauere il [parago per tutto anno,quando tu caui il frut
to fubite Jarchiaraile radici nella [uperficie, cio é leg giers
wmente {eppardi ; perche cofitrattata la pianta di nuono
rimette il [parago . Queflaherbanon fi dilettadi acquas
ma di ficcita, M fe alcuno circa Pautunno Padacquara

Jeramolto piu tenero ¢ nia pin florido,

De la cucurbita,ercocomeri,et e medicina, et come Pun

v ¢z Paltro pofJano uenive fenSa fome dentro, ¢

ayanti il tempo, De li Quintily, Cap. XIX.

N Onhauerdnno il feme dentro in queflo modo . Di
fubito.che’l primo farméto 0 wirgulto fera crefein
to de la {ucca,o del cocomero , ficcando i terra ,come fi
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Juole li [armenti de (e witi,che ld cima Jolo del uirguico fi
ueda,zo doppo che’l fera crefrinto di oo fiecaio in ter
razet coft ancho fu la tera wolea, et nato appfjoil meg{o,
¢ Jopra laterra Siate taglierdi,lafciando folamte Pulti
mo ter{0: ¢ coft bawerat (i cocomeri et le ucche fen3a fe
meParimite le farai fena feme, fe tre di andti che le femi
niymacerarai il loro feme ne Poglio fefamino . Tu forai lé
cocomeri g ucche precoci , ¢ che preflo nafceranno in
que(lo modo.Se metterai in cophani, ¢ uafi di terra irut
li laterra criuellata,mifla con il flerco fotta piu liguida,am
ticipato il confueto tempo,cioé inclimante la primauerd,
piantarai il femeszy quando fera il Sole,zo il caldo,gr la
pioggia téperata,effonerai li cophini fotto il cielo , ¢ al
tramontare del Sole le reponerai in cafa al coptoset coft fa
rai di cotimuo adacquandoli quando fa bifogno.Ma quan
do feranno del tutto cefJati i freddiet il giaccio, li copha
mi,0 uafi portarai nel luogo coltinato, orterarali fina a le
labra, o orelli de li uafi ce frano al pari de la terra lanos
rata,erdoppo hauerali curaEt Je lewaraili fuci uirgulti,
piupreflo produrdno il frutto.Logbi li farai in quefia gui
JaJenel mortario,o in altro uafo metteraide I'acqua aps
prefJo p fei ditiche a goccia 4 goccia fe adacqumo ¢ nek
giorno fequente feranno molto diflefi li cocomeri , e [e
nel wafo non fera acqua,li cocomeri ritorneranno adietro,
¢ mancarannospche godano de humido, ¢ [e contrifie
no del fecco. Se transfiguraranno m gualungue figura che
U noi,fe farai le forme di terra,et in quelle le metterai,qua
do fono piccoli, legadole,et crefcido fi empira,et fora gl
ﬁgamg il che Je fori la cannd longa diuifa in due parti et
s iy
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ui metti 1 {ucca , 0.1l cocomero piccolino, ¢ legardi le
parti ifieme, crefcera tanto m longhezXa che empira tut
ta la canna, Anchora le Succbe fonno il uentre tenero, cuz
rano il dolore de le orecchie,il ﬁ;gn loro pofionelle orecs
chie,Ma il feme de li cocomeri contempera le urwme acri,
¢ faurware . Et non feranno moleflate da le pulici , ¢or
piccoli uermi negri,fe appreffogli ponerai de lo origano,
guando loro fono piccolizimperu che le prefenti pulici am
maz{a,¢o non lafcia che de li altri nafchino,Et fe ad uno
fanciullo quando dorme che anchora pigli la poccia ¢
latti, gli ponerai appreJodi cocomeri di equale longhe3
za, e quaft lo farai infreme dormire, fe hala febre di fubi
to guarifce:perche ogni caldo fi transferira nel cocomero,
Ma la radice del cocomero [aluatico feccata ¢ trita , ¢or
beuuta con il uino dolce,onero co I’acqua mulfa, prouoca
mirabilmente il womito.Et fe defideri hauere li cocomeri
inacquofi,quando hauerai fatto la fiffa dowe uoi piantare
li cocomeriempila fina al mez o di paglia, o di farmenti
¢ [oprapofioui la terra,piantali ¢ non gli adacqua,

Alcuni gli fannoutili al wentre cofi, le radici de li cocoe
meri [aluatichi pefiemacerano per duoi, o tre giorni nelz
Pacqua da bere,¢r con queflo cremore adacquano quelli
per conque giornizes coft fanno per cingue wolte , Ancho
&li fanno commodi al entre fe doppo che banno germina
to,circonfoderanno leradici,po ui gettano yn poco di ues
ratro,cio é helleboro, o gettatawi fopralaterra fi lafciez
ranno [tare,Li cocomeri Je gli ponerainella fece del uino
bianco dolce che non fia corrotta, e pieno il uafo lo obliz
miarai [laranno recenti ¢ frefchi+ Similmente composii
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nella muria dureranno.Conferuarai lt cocomeri in uigore
fe 4 wno uafo uno poco di aceto i fird, e [of} enderdi in
quello il cocomero che non tocchi Paceto, ¢ (Finderai il
uafo che non trafliriigr coft gli haserai frefchi anchora
lo inuerno.Le ucche coft confernarai,guando [ono tenee
re pigliale ¢ tagliale , ¢ fopra gettaui Pacqua Eollente,
e l’dﬁ'ia!’f alo aere rafreddare per tutia la notte, ¢ ng
po componile nella muria, ¢ fi conferuaranno longo tem
po.Farai le {ucche purgatorie, fe macerarai il feme con la
Jeamonia per wno giorno ¢ una notte.Earai grandi li co
comeriygor ancho le Sucche,piantato il feme loro nel capos

De li Melopoponi. Di Fiorentmo,  Cops XXo 9 { paraiorn
S Ono molti rinfrefeatiui, ma jono utiliffimi a chi uoe

lefJe incitarfi al womito , Et mangiatoli doppo il ciz

bo moueno la pituita ¢r flegma mandandola fuori, &
PHTW ilcapo. Ancheralimelopoponi furai [pirare
Podore de le rofe i metterai il loro feme con le rofe fecche,
¢ infieme lo piantarai. Po[Jano anchora efimguere la fes
teal febricitante, Et forai dolci tutti i fruti di cocomeri
[emaceraraiil feme loro nel latte ¢ mele, ¢ refrigerato
feminarai, Ma ]Emaddrgwmi il feme di cocomseri conil
fugo del. fempreuiuo gli conferuarai illefi.La donna quan
do ba il fuo menSiruo non uada doue fono le piante de li
cocomeri : perche il frutto fimarciffe , ¢ quello che nas
Jeera wiene amaro,

Del Rapo ¢ feme fuo, Delmedefimo. Cap XXTs
I L Rapo 1 é utile al curare aleuno humano witio.Ma

puo curare de li animali le rotture ¢ amaccatiire, fo
topoilo,, ¢ rewinto & le onghie « M il feme del Rape
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doppo tre anni prodyce la brafficaseo cofi pil contrario,

Del Rayhano,zr fua wirtitte. Del medefimo, Cap, XX11,

L Raphdo fera dolce,del gle il feme fera macerato nel

I uino miu'fo,0 nel fiugo de le ue paffeser éutile a li pi

twoft,nephritidiszy (petialmente fe aicun digiuno a Palba
piglicra la decortione de le fue parti eflerne , Ma fe con il
mele fi mangia fana la tofe s ¢ fimiimente fail Jeme [uo

abbrufeiato prefo conil mele,licusa (g to ﬂ?,fg- la difficulta
de lo [pirare. Dato a la nutrice,onero boila wmduce copis

di lawte , wicita Pandar a Venere,py offende la woce.Et e

alcuno il mangia a digiuno fera fecuro che non Jera offez
Jo damedicamiti.1l fugo fuo beusto con Pacqua refifte al
weleno de li boleti,o fonghi. Et ¢ alcuno Jibagnara lemas
ni del fugo del Rapbano, finza pericolo pigliera ogni re
ptile ¢z ferpi fen3a lefione ; go- il raphano poflo Jograil
Jeorpione fubito ammaz Ja,11 raphano prefo con acqua
Jana la bidropifia,zs affostiglia la mil{a,Etil fugo beuns
to auati che entri nel bagno fana il morbo regio,o iterico,
¢ il wn dolce fia beunto, 1 raphano purgail flomaco pfo
con il mele,g> un poco ritenuto rigettaperche il raphas
no,e molto acccmodato al womito, Incita Pappetito a chi

non baLibera de la quartana fe Jieffolo pigli ¢ nomi

tE.Et fe acqua trifla fia m alcymo luogo,fi réde buona cos

cendouiil raphano dentro . Ma corrompe li denti.Et cots
t0 é cibo tile a chi [purail JangueMa fe alcuno magidto

auantiilraphano fia ponto dal Jeorpione , non folo non
morird:ma bauera prefiiffinia fanita, Trito ¢or mpofio a
quelli che banno riceuyto piaghe di rormenti di [ubito gli
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fana, Anchora dm-rgr le lentigine ¢o rende le alopetie dé
Je.Et pigliato da altro cibo fa ripurgatione del [firto,

De lo Apio, Del medefimo, Cap. XXIII,
D Iuentera grandelo apio [eil feme [uo quanto fi
po piglare con tre diti legarali in una pezia
#ecehia,pr doppo coperta di fierco fubito adacquarai.si
milmente diuentera grande fe circonft [Je leradici gli get
tarai de la paglia,er adacquarai.Sara creffo gz riccio lo
apio,jel feme fiso ananti che’l fomini fia leggiermente pels
to,¢ i fe indice il cilyndro.Lo apio mangiato i cibo le
proprie fluxioni de le ferite fa fiano diportate piu prones
per il che non [y debba permettere che chi laa margilo
apioses [etialmente perche lo firirge il larte-Me dagio=
condita di odore a la boccazper il che coloro a chi puz3e
il fiato Pufarlo gli é utile , Dicano anchora che coloro che
praticano nelle [cene di queflo mangiano , a civ il fiato gli
Jfappia piu odorifero . Anchora lo apio wfieme con il paz
ne poSio in guifa di empiafiro fana Pherifipelatizey la [ua
decottione difeaccia li caleuli ¢ pietra,et liens la difficul
ta de lo urinare,zo fana li orgnoni,
De la Menta, Cap,  XXIIIL
Y AMenta fiexiflima ia inutile:perche a chinelle f
L rite fera data, nd facilmente quello fi fanera,Ma fe ft
butta nel latte,et doppo ui [ pogail coagolo, il latie nd fi
coSirmgera . Anchora é inutile & li atti ¢ ufi di Veneres
De la Ruta bortale, cio é domefiica,¢r [aluatica.
| Del medefimo. ~ Cap.  XXVi: o\,
T A Ruta non defidera fierco, ma li luoghi apris
L ci ¢or calidi : per il che il werna, bifogna cuoprirla
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con ld ceneresperche farefifientia al freddo per il calore
naturaledela cenere . Fa bifogno che la ruta fi pianti in
uaft diterra,er guardarfi che la donna wquinata non ua
da a gla,ouero che la tocchi:pche di fibito fi pde, Anchos
ra fe aleuno fi turi ¢ chinda le orecchiz con la merolia te
nera de la ruta, guarira del dolore del capo.Mail fugo de
la ruta [aluatica con il latte mefeolato, et leg giermente ba
gnato acuifce il uederesle caligme de liocchr, s e Juffufz
fioni che cominciano [i da li buomini come dali animali
Jana,pigliando parti due di mele attico, gor yma di [itg0 di
ruta mifle ¢ illwite, Anchora la ruta faluatica prefamn ci
bo,0 i bere fu il medefimo,1l feme de la ruta Jaluatica be
uuto per piorni quindeci corrompe il feto nel corpo: perz
che é contrario a le donne Lrauide, Et liena li dolori , ¢or
offenfioni indotte da le beflie,beunto con il wino:ey pitya
al morko comitiale Leunto, ¢ difeioglieil dolore del pet
to. Anchora purgale orecchie con il wimo , ouero oglio
rofato.
De laEryca, Cap. XXVI.

I L feme de la Eruca , 0 ruccola,beusto con il uino yale
@ limorfy de li topi,o ratti,¢r de li ragni, cana fuora
i nermi,o lombrici,a fJottiglia lamilza, purgale cicatrici
negre mefeolato con il fele di bue,por con aceto , Sana ans
cho le lentigumi . Et miflo con il mele lieud le macchie de
la faccia  Et auanti con il uino beynto fa manco dolerfs
quelliche [ono battuti ¢ feopati con le sferfe. Anchos
ra tre foplie di ruccola [aluatica colte con la mano fi-
“niftra fanano il morko arquato . Et laruccold rafrena

Podore trifio di Jotto li telli,o affelle
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Del Naflurtio. Delmedefimo. Cap, XXVIL
I L feme del Nafiurtio miflo con la forina di faue, ags
giontowi una parte di calcina, [ana le irume o li car
boncelli, Ma i debbe ufarele foglie de la braffica in luogo
del limteolo,Et beunto con la méta o wino li lumbrici ¢or
uermi lati,chiamati infiiti ¢or teny , caua fuori. Et cotio
nel latte di capra gioua al perto.Fartore fuffitto difeaccia
li ferpenti.Dicano che quelli che fi nutrifeano di Naflurtio
diuentano de la mente pin acuti o [ortili. Et rafrena Ves
nere.Co il mele uale ala toffe. Anchora fe impone a le pia
gb:fg- ulcerationi che [erpano ¢ mangiano come cani,
Etil fugo (o fache li pelinoncadano. Conil graffo di
oche aggionto, le piaghe nel capo,vr lafurfura, e il pru
rito guarifceses incorporato con il frumento matura li fo
roncoli-Dicano anchora che’l [ugo del naflurtio inflillato
nelle orecchie [ana il dolore de li denti,
De lo Intubo , o feride , o troximo, Di
Dydimo. Capy XXVIIL
O Intubo,troximo da li Greci chiamato, tirito ne lo
L dceto, g mangiato couiene al Slomacosey il fugo é
wtiliffimo & chi [puta il fangue, [l fi beue,un giorno fi,z
wn giorno no,Et ’herba é medicina de li cardiaci, trita et
tenuta [otto la mano finifira.Conuiene ancho a.chi duole
il fegato,jil fugo fuo auanti nel Sole un poco rafreddato,
etfeccato o doppo trito.Ma fe alcun doppo l¢ Luna nuo
ua rifguardatd quella ginrera [opra di lei,che non fia per
mangiare intubo,ne ancho carne di cauallo,quello in tren

ta giorni nongli dolera dentii
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Del Porro, DiSotione.  Cap. XXIX,

Otione wfegna che doppoil feminare di porri di
S Jusito fiano conceleati nelli folchi, ¢ non adacs
guati , ma d{[}lrfgfdn' per tre giorni sma il guarto fiano
irvigati ; perche cofiuerranno molto felli , 1 porro fera

picno fe nel piantarlo mefeolarai la arena con laterra,
Similmente li porri werranno grandi, fe quando gli trans
fpianti glimetterai una tegola , ouero pietra larga di
Jotto, ¢ non gli adacquarai. Anchora [eranno grans
di fe domentre che i tranfpiantano , tu pongerat il caz
po del porro [enia ferro, ma conuno pez 3o di canna acu
ta, ¢ nel mez {0 loro metterai del feme di cocomeris
perche quello feme coft potio feunifce ¢ fa gonfiare ¢r
ingroffareil porro . Alcuniwi pongano il feme non di
cocomeriyma deli rapi, il quale fi unifee, yr-é caufa
de la grandez{a.. Ma molto maggiori fi fanno li pors
ri , [e i uno panno de lino protyito ¢ necchio tanto fes
me quanto con.tre deti_ i puo pigliare legarai , ¢ doppo
conilSierco loinfiercorarai , e coperto di [ubito adace
guarai's perche tutto il cumolo de li femi urito fanno wno
porrograndes 1l medefimo aduiene nello apio , Et fe alz

cuno pigliaradel) comino auanti li porri non puz3erd.
Anchora fe li porri triti metterai fopra gli morfi de lire
ptili ¢ phalangi guarirai pin prefio che con altro phare
maco ¢ medicina . 1l porro cotto dato conil mele curd
tutte le paffioni circa arteria wocale.Et il feme firo beuns
to con il paffo gioua a la diffieulta de Purina, 1l porro
mangiato di continio offufea il uedere , gy & iniquo alo
Siomaco  Etil [ugo beunto con Pacqua mulfauale a li
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motfi de le beflie. Anchora il Porro pefio , ¢r fatto
smpiafiro g Joprapofio fail medefimo, Et giona al dofore
de li orecchi,zr al Hrepito ¢o fuono che ui Jt fente,c Pace
to ¢ wmcenfo,ouero con latte et rofato diftillatoni dentro,
Sana anchora le pusiule notturne. si debba ufarelr porri
grandemente fiacchi ¢ molli:perche non manco nsitrifeas
no che la carne, Et quefia berba ¢ molto utile ¢ chi diole
il lato, o patifee morbo laterale,

Deli Agljs  cap.  xxx,
L I Aglij fanno molto bene nella tera bianca, Quefl

mangiati difcacciano li wermi ¢ moyano la yring.
Et fouorifeano magiati,o i empiaflro pofii a li morfi de
la wipera,prdel cane arabiato. Abbruftiati ¢ con il mele
wnti fanano la alo petias ¢o li ﬁfgiﬂdﬁ,da é quelli che per
alcuna percuffione patifeono alewno tumore . ¢ ritenus
tiin bocca lienano il dolore de li denti, Ma con Poglio
@ [ale curano le eruptioni de le papule , ¢ gioua a lrhie
dropici. Anchora rimonano le lentigine , ¢ impetigie
ne. Et cotto, ¢ crudo gious a la toffe uecchia fe’l
mangi. Se alcuno mangia awanti lo aglio , fi con=
ferua illefo dal weleno de Jerpenti  veptili , ¢o altri,
Anchora quelli che fono percoffi da li animali uele »
nofi tritino , g peftmo Paglio , ¢ mettilo di fopra,
¢ fi fanano . Molto forte giouano beunti con il wino ,
Et mangiatimolto giouano a quelli che non ponno digee
ftire il cibo . Fanno urinare,po Janano il morko nephriz
te,0uero il male de le reni, e liewano il nocumento de le

#cque uitiofe.Ma fe defideri li agli fiano do lei,pidtali che
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ano alquanto cﬂmr{ﬁ-ﬂ ammdccati,Oltra di qm‘ﬁn'de li
aglt alcuni fono femmatini ¢ hortenfiy altri faluatici,che
anchora fi chiamano,o phiofcorodon,cio é ferpentarios Bt
il faluatico é molto pin efficace a le predeste medicine. An
chora farai li agli dolci , fe piantandoli metterai infieme
li nuclei ¢z ofJt de le oliue.Et mancaranno del fetore,fe fi
eminano ¢ cauanfi guando la Luna é [otto terra . Alz
cuni dicano cheli aglinon faranno I'alito ¢or fiato gra=
ue , [i alcuno doppo che ha mangiato ,mangiara de la
wa cruda,
De le Cipolle, Cap.  XXXI
I L piantare de le Cipolle quido le piatato, fe uwole che
X uengano grandi,fieuili l4 coda gz lee[iremitadi.Vin
ti giorni auanti il tran[Liantarle fardila fofJa,eor afciuge
rala fi che fia priuata di ogni humidita,o- coft le piantaz
rai g [eranno molto maggiori.Et fe tu gli lieuerai la pri
ma [eor3a,dinentardno molto piu maggiori,Ma ferdno ot
time nella terraroffa,come li agli nella bidea.Et fe woi che
non fi marcifcano,mettile nellacqua calda, ¢ feccale al
Soles¢or afciutte che fono reponile nella paglia di or3o che
non [i tocchino infieme , Le cipolle trite con il mele impo-
le ad ogni ferita giouano. Ciafeuno che ogni giorno le
Jeelte cipolle ¢ pin tenere a digiuno mangierd,uinera [a=
no. L cipolla adunque fn [ana la ferita . Ma Paglio fe tu
lo imponerai anchora ad wno corpo fano quello ulcerara.
Anchora le cipolle bagnate con Paceto nel Sole , la witili=
gume bianca,detta da [i Greci alphon,ripurgano, & fre-
gate molto prefto fanano la alopetia, cio ¢ tigna Et il
fugo di quelle poflo nelleorecchie che buttano marcia é
commodo
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-commodo o utile ; g gfﬂ‘ﬂd dali dﬂ&fﬂnﬁ , @7 che pdtie
Jeanola [quinantia, Et pioua aluedere obti[o . Ld cie
polla anchora arrofiita puo curare la tofe,
De le caucalide, DiPaxamo, Cap, XXXIIL,
E caucalide prefe incibo fanano li nephritidi per
laurina . Bt Pacqua di quelle per una hora auans
ti del bagno bewuta conil paffo cura il morbo regio per
il fudore . Anchora mangiate conlo: aceto mulfo ; ¢or
ributtate per il womito purgano il wentre di fopra , cio é
il flomaco. Anchora curano la colera negra , o malenz
conia,¢o generano appetito del cibo , ¢ fanano la febre
guartand, 8
Del Pulegio. DiLeontio, ~ Cap.  XXXIIL:
; I L Pulegio fecco trito, ¢ prefo doppo mangiare fula
A concottione ¢o d{gfﬂinnr: ma arido maflicato curd
la aglutinatione de le palpebre,¢o lalippitudine guando
€ in uigore . Et impero chedi cio ha fatto efperientia piu
defideraufare quello nelle lippitudine , che alcuno altre
colirio probatiffimo,
De lo Anetho. C‘P& XXXIIII,
O Anetho mangiato fu il uedere obtufo ¢ groffos
& grandemente lo offufca. |
De lo Scimbro. Di Damageronte, Cap. XXXV
TI L Scimbro , chiamato fifymbrio eccitalo appetito del
cibo , ¢ moue la urina. Si diletta de lo aere tempes
rato , ¢ fecco , ¢ di luogo dprico , non infeflo aliars
bori , Senutrifce fotto terra ¢ crefee . Si femina ¢ pians
ta, Bt dal femedail fruttoilter3o anno, Ma [e als
cuno da I cima de laradice de donde bail germe ,ilche
0 / Cﬂﬂ}L C!ﬁ T
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alcuni lo dimndano-ocehio,il piantara il mrdrf wm

no produrd il frutto. ¢ _
De li Bulbi, ‘Di Anatoliov " Cap, XXXVI,

LI biulbi [eranno gm:dr,ﬁ come & li porri fi ﬁppnnn
g o li tefli fitili cirea le radici de le piante.Si pian
terioty bulbi dale calende di Nownembre fina a le calende,
iurﬁo &l mowilunio di Febraro,
- De lafcilla. DiBeritio.  Cape ~ XXXVIL '
Lfiore n‘: Jeilla nafeein forma o (petie di wnauers
I W3 ¢z non piu preflo marcifce rl:r’! pnrrmde 1’¢bm
dantia di quello anno, .
Del Lapatho, Di Apbricano. Cdp xxxvm. 3
"L feme del Lapatbio faluatico , ouero rumice fina li
caliaci, ¢ la difinteria,, beyuto con uinoEt alligato
al f nifiro braccio [anala fterilita de la donnd. La radice
del faluatico lapathio cura il morko arguato, ¢ lahidre
pifia . Et cotta con lo dceto ¢ impofia fanalalepra, ¢
Pimpetigine, ¢z witiligine,alpbos detta da li Grecis

De le Cinare, DiVarrone,  Cap. XXXIX.

7P Tantdrai le cinare del mefe di Nonembre:perche al
lhora piantate dala primanera danno il frutio.

Md pidntate nella primanera append che dannoiil frutto
Panno fequente,ro loro faranno gracilizmail frutto bre
weiDele cinare piglinfile piante quelle che fono nate nelli
mag piori flerpi,¢r [itaglmo conil falcino bene-arotatos
o di prima la terra cauata ¢ ciredfita , ¢ anchora ins
fieme leaata gualche parte delaradice  Et fi piantano in
terra fummoffa Slercorigata di flerco uecchio , nella flate
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ﬂgfﬂﬁ adacquarale perche cofi bauerai tenero ¢ pit
pieno-Earat le cinare ndunﬁrc fele macerarqi p tre ior:
ni nel fiugo de le rofe , 0 gipli; 0 di lauro, o didltro Jiue
go odorifero s Bt coft lo dargi alaterra . Ma [e produs
rd ﬁn{a ﬁ;mr . ,I'E tu frrg;:rdi i una pietra, ¢o" ans
maccarai le ponte del feme . Dicano alecwni che di quas
dunque tempo fi piantwole cinare ,nel medefimo das
vannoil frutto : ¢ per quefio le cimare fi poffano bae
uere per tutto anno. Anchora farai le cinare lawrae
te, fe pigliatoil feme del lauro , ¢r perforato , mesterai
il feme de la cinare in quella concauita. Et pavimente
nafceranno fena (pine , fendfconderdiil feme de ld cis
naranellaradice Jcorticata dela latuca tagliata in peXe
zolmi , ¢ aciafeuno pofiouiil feme piantarai  Li forz
g1, 0 topi molto nolontieri fe nutrifeano de le radici de
le cinare , ¢ a quelle corrano dala longa. Ma quelli
difcacciaremo imwolte leradici nella lana , 0 nel ferco
di porco , oueroexpofio ale radici la cenere dele ficuls
nee. Et quefio , ouero aduiene per una naturale contrds
rieta , ouero perche odore di quelle cofe glié contrario,
¢r glidifeaccia, Lecinare fi fanno dolci, fe maceraz
rai il feme loro nel latte , 0 mele 5 ¢ refrigerato , ¢r fece
cato lo [eminarai,

De la Porceland, Cap. XL,
L A Porcelana futta per modo di empiafiro difeacs
cia le berifipelate . Etla foglia fua pofia fotto la
lingua difeacciala fete.
Come fi facciano li fonghi . Di Ta:
Tentinos Cap. XLL
T
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S Egdrai ld floppa negra, e in quella [egatura del tro
co che Stamterra. [pargerai il fermento , o lienas
do difoluso nel’ acqua , ¢ fubito nafceranno fonghi pos
pulnei , admandati Egirite . Ma [e defideri bauer fone
ghidalaterra, eleggerai la terramontana , rara , cons
Jueta producere canne ¢z fermenti , ¢ ogni cofa che faz
cilmente fi abbrufcia , congregato infieme arderai quanz
do uederai che Paere é nubilofo , cio é che’l §iit per pios
uere : perche coft (pontaneamente nafceranno li fonghi,
Ma fegiacofi fattala pira,er congregato quelle cofe fae
cile al abbrafciare,non piouera, tu adacquarai quelli luoz
ghi doue bauerai appicciatoil fuoco molto raramente,
guafi imitando il modo de la pioggida, ¢r ndfceranno li
Jonghi,benchelpin trifli ¢ cattini « Li migliori fono che
nafcano da le pioggie,

Eine del libro Duodecimo.
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DI CONSTANTINO CE

“SARE DE LI SCELTI DOCVMEN-
TI DE L’AGRICOLTVRA, LI¢
BRO DECIMOTERZO.,

Tn quefto Decimo terzo librode lifcelti documen
ti de la agricoltura fi contengano le defcrittioni de le
locufte, & bruchi, & de li fcorpioni,& ferpenti, & di
confimile beftie uelenofe . Anchora contra le pulici,
cimici,culici, 8¢ altrianimali di confimile gencre la
notitia,& medicina,

De le Locufle. Di Democritos Cap. L

T Ali antiqui [ono flate dette molte
' i| cofe p difeacciare le locufte, Maio
A B feriuero li pin efpediti ¢ feelti dets
S % ti . Sel fiuede una nuwola di locus
) s | fie, tuti Fiiano dentro non uedus
e i, ¢y naftofii , ¢ peffaranno la
egione . Ma [e ananti che queflo fia offeruato di [ukito
fi fermaranno , niente toccaranno, [e con li lupini amaz
vi, ouero cocomeri [aluatici bolliti nelle muria feranno
confperfi + perche di fubito moriranno . Parimente pafe
Jaranno la regione [¢ prefi liuefpertilioni lilegarai Juli
alti arbori di quella patria . Ma [e pigliate de le locusle
abbrufeiarai, da lo odore [ono offefe in uertigineser pare
te nemorpanno , parte depofle le ale afpettano il uende
tore 5 ¢ dal Sole fono corrotte. Queflo é naturales
perche fe anchora arderai il feorpione , i altri onerds
T iy
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mente prehenderai,onero difeacciarai.ll medefimo ifitraz
uiene dele formiche,come ha infegnato lo efperimento, E¢
~ forfe che’l medefimo cffetto aduiene nelli altrs animali,Dis
Jeacciarai ledocufle fi facto di uelle uno garo nellefc e fot
terrarai , ¢ quelle el garo re L ergerai ¢ bagnarai JE¢
auanti che paffino li giorni e ur andarai le trouarai nelle
e adormentate:ma in che modo tu le debbi amma3Jae
re,penfalo date- La locufia non toccara cofa alcuna che
$tia adacquata con Pacqua de lo abfintbio, o porro , o di
centaured tritate nell’ acqua,
Del Brucho, Di Gydimo, Cap. 1L
Otterrarai imtorno al tronco de lawite tre grani di
S Jenape appreffo la radice: perche quefla nafciuta con
Podore [uo ammaz3a il brucho.
. Dele Muflelle, Di Apbricano, Cap. 1IL
A Acerardi il formento infieme conil fale armonias
. €0, ¢ guesio femimarai dowe frequentemente le di
Jeorrano:perche mangiato gue(lo,ouero moriranno,ouero
fi partirano,Dicano alcuni che [e una di quelle fera prefa,
o« glitaglila coda,o caui li teflicoli, ¢ uina la lafci ans
dar-wiasche pin non praticaranno in quella regione,
De li muri,o forgi domeSiici+ Di Pa=
Xdmo, Caps » IIL,
N 1 forgi fi ammazJano con il weratro, o bellekoro co
«Bes lapolenta datolisonero con il feme del cocomero fal
Batico,¢o weratro negro,¢z cologuintida,er poléta, Ma
Je conil calacito e origano, ¢ feme.di apio, ¢ nigelld
Jaranno fuffumigati, fo difeacciaranno  Et fe a la canerna
pponcraile cenere de la guerdia , incimerati glierrala
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Jeabis,et morirdno.Se lalimatura del ferro mefeolarai ca
i formento, guello gullato moriranno,Et fel ti piace acces
careli forgitritail inmalio s ¢ mefcola con pelenta ¢
wmo mulfo,quanti ne mangiaranao , tanti [¢ acciecaranos
Anatolio,zz Tarentino nel libro de Fioryeo, a la ruina de
litopi dcmeﬁiif [i medefimi medicamenti banro ufati « B¢
Jene piglierai uno,gr gli Jeorticaraiil capo, o lafciaraz
lo,li aitri fi partivanno,Anchora moriranno fe méngiano
laradice del [pino conil,butiro,pane ¢r cafcio mefcolati,
Alcumi il weratro bianco ¢o la fcor{a del cimocramba-tri
ta ¢ pefia,ercrinellata,con polenta,oué, ¢ latte copofte
 mafje,eo posie a le loro cancrne fi ﬁrggqno s La pictra
bhematite difeaccia li forgi fuffumigata,et la mirica,0 gine
[iranerde [uffumigaia,anarolio comada che’l fi poga de
I morchia wiun bacino direme,go che’l [i metta la notte
in me3 {0 de la cafa,il che fatto , dice turti li topi di quella
cafa, ¢ de lewicine,, radunarfi ¢ congregarfis Alguale
ancho & confentiente Dydimo,
De li Topi ¢z forgi de li campi, Di Apuleio, Cap. V.
/N DPuleio uuoleche li femi frano illiniti conil fele di
bue,accio che li [orgi non li mangmo. Ma é molto
meglio nelli giorni canicolariil feme de la cicuta con il ue
ratroet poléta,ouero delcocomero faluatico,0 infquiamo,
cioé faua porcina,ouero amadole amare et ueratro negro,
parti equali mefeolare @ la poléta pifie et trite,et ipafide
re cd oglio et metterle a le cayerne de li topi capefirizpche
guelle guflate morrino.Ma jlli che biino fatto i Bitbynia
¢efpiétia pogano neliiloro Luchi et cauerne le feglie delro
dodaphne,illeda loro toccato morrano, Anchorapigli I
T iy
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gartd ¢z [eriui in quella quefle parole. Adiuro omnes mus
res bic comprebenfos ne me minria afficiatisipfi , negue
alium finatis, Do uobis agrum hiicd ¢ nomina quale.
Si ero amplius bic exifientes deghidero affumpta deorit
matre diftrabam wos in feptem partes . Et quando haera

flo feritto, la carta,nel luogo dowe fono li [orgi ananti
il nafeere del Sole aglutinarala inmodo che le littere riz
Jguardino di fuora alcuna pietra per natura prodottasesr
cofi dttdccata lafciarai . Quefio pertanto dameé fiato
Jeritto,a cio che’l para che non lafei cofa aleuna . Ma io
non affermo pero tutto guefio angi confeglio , ¢ perfuas
do a ciafcaduno che non diano fede ad alcuna cofi tale
degna dirifo,

De le fele,cio ¢ foine, DiSotione,  Cap,  VTe
N Ontoccarale fele alcuno ucello , fi fotto Pala di

quella fa[penderai la ruta faluatica.

De le Talpe, Cap,  VII,
Ediffipare ole[[e le Talpe,piglia ueratro Lianco et
[corSa de cinocrambe pesia ¢ tamifata , con polens

td,¢ oua impafiata con wino ¢ latte, ¢z pofta ala loro
cduernd « Owero piglia uno caryne , 0 altrouafo angus
$io s mette in quello paglia ¢ folpho,¢s mettilo doue la
talpa §ia,¢7 chiude le piccole canerne che’l fumo non pes
netri p quelle:ma nella meggiore per laguale uadail [yiré
to,metterai la parte di fotto de lo caryne, et adattaralo in
qualche modo a la canernasilche futte foffiarai , accio che
peril fumo de la cedria,vo del folpho "odore trapaffi ¢
[iochi latalpa, Etin queSio modo farai a tutte le lates
bre de le talpi,go tutte le difpergerdi ¢ difcacciardis



LIBRO XTTT. 54 149
De i Serpenti, Cap, v1IIL,

N On faranno ferpenti nella regione fe lo abfinthio,
o artemifia,0 abrotano piantarai mtornoil camse
0,0 willa.Ma quelli che gia ui fono Siati, fi Jeacciaranne
con la radice del giglio , 0 con il corno di ceruo , oues
ro con la fuffumigatione de leonghie de le capre . Etdis
Jeacciaraiogni ferpente , [e il figo del lafaro ¢ nigella,
& galbano,g corno di ceruo,go bifopo , ¢ folpho st
piretro,¢r percedano,¢o onghie di capre mefeolardi, ¢or
doppo le tritarai, ¢ incorporarai con aceto fortes dels
qual mafja farai in piccole pillole,er fardi fumo ¢ uapce
ve:Ma ciafcuna dd per fe fuffumigata efterminarali repté
{i . Alcynidicano cbe’l ramo dela punics difeacciale
beflie,gr ferpenti uelenofi,ex per quetio fi degnano met=
terlo nelli firaguli,per gratia di fecurta.Li ferpi non moe
leflaranno li colombari, [ebauerai feritto nelli quatro ane
gWli, ADAM, Et feui fono fenefive anchora in quelie
feriuerai. Democrito dice.che i ferpi non fi mouano but=
tatoli adoffouna penna de 1kide , cio é cicogne; ¢z guelz
limorire fe con le figliede la querciail medefimo offere
ui, Et [ealcuno adigiuno gli [purain bocea s Apuleio
diceche’l ferpe percoffounauoltd con la canna obtorpes
Jee, ma pinwolte fe firtifica s 1l medefimo dice che lo
ferpe che entranella cawerna [e aleuno- con la mano Jiz
niftra per la coda lo pigliera,che facilmente il cauara fuo
v4,, ma conladefira quello non fi puo fare 5 perche non
rimette il trattosma o figira, owero firomperas Tarens
itino dice che’l ferpente non camina guando ¢ bagnato’ ;o
afperfo cdil fugo de ladragiteasne qli che fono bugmati

e e ————
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conil (ugo,0 conil feme del raphano:go [e baseranno gu
ftato folamente,non feranno offefs.Et queli che fono da fer
pimorficati,legatali la radice de la rofa li conferyas ki
rentino dice che’l ferpe non wa doye giace il graffo del cer
w0;0 laradice de la centaurea, 0 la pietra gagate,o0 il dite
tamo herba,ouero il [ierco de Paquila ¢ nitio,Quelli me
defimi mifli con il fiyrace , ¢ fatio [ujjusto difeacciano li
repisii s A limorfi de la wipera derai il fugo de le foglie
del fraffino,cd il wino a chi no ba febre:md achi ba feore
o il wmo adacquato,ma con le figlie ofpremuste caoprirai
ilmorfo.A Pafpidoe approffimalt layadice del halicacas
bo,¢r f1adormentara, Antritarai il tribole berbayeo met
teralo a la caverna ¢ fugiranfi le ferpi . Seli uaf vrmece
chiari da li [aifamenti fiano defofJi intorno il podere,tutti
di reptili caderanno in quelli,Ma tu quelli ben ferrani fuos™
vi de li confini,abbrufeiali,
De li feorpioni, . Di Diophane. Caps  IX:
S E prefouno feorpione quello abbrufciarai, tutti li als
tri feacciarai,Et fe aleuno cd il fugo del raphano dis
ligentemente bagnara le fue mani,intrepido, ¢r [engaals
«cuno pericolo i fcorpioni, ¢ li altrireptili potra piglias
re.Et il raphano pofio foprail frorpide di fubito 'ammaX
Ra.La pontura del fcorpione fi finard toccato il Iuogo per
cofJo co un’anello di argento infeulto de la figura del fcor
pione, 1l fandaraca con galbano, ¢ butiro, ouero graffo
caprino [uffumigato, feaccia li feorpioni, ¢ tusti li reptie
li.se alcuno ponga nell oglio caldo il fcorpione,et ¢ quel
lo ongala percoffa,ceffail dolore,et fana la pontura. Apu
deio comanda che’l percoffodal forpione feda [u Uafis
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no woltata la foccia ala coda,zo dice che afino Jidolez
ra g tormentara in [wo fcambio.Democrito dice che’] po
todal feorpione di fukito fouelli a Pafino dicendo,il frore
pioneme ba ponto,¢o non 1 dolera , mail dolore pafera
neil’afino . 1 Stellio ba una contraricta narurale gl Jeors
pione.Se adungue alcuno piglierail flellione liguefetco ne
Poglio, ¢ con quello oglio ongera la peoff, fera liberato
dal dolore,Il medefimo dice fure la radice de le rofe legas
taal percoffo. Plutarco dice lega la noce awellana a li
piedi de li lecti,ezr [i [corpioni non wi andaranno ; perche
{asellana impedifce Pandare del feorpione, Zoroafiro di
ceche’l Jeme de la latuca beunto con il wino fina li ponté
da fcorpioni.Eiorentino dice che fe alcuno nella piaga del
Jeorpionenfiillail fugo del fico, che’l ueleno non andara
pin auanti Et fel percoffo mangiara de la filla, reflas
ra illefo 3 ¢ anchora confiffara [iilla effire di [apo »
re dolce. Tarentio dice , che chitenera Pherba fides
ite, puo tenere li [corpioni wini , in tal modo che non fas
ra daquelli offejo,
De !fﬁFMIbeft Cdp. X,
; S Ele formiche pigliarai ¢z arderai,le altre formiche
fi fugiranno:la gual cofa con lo efperimento fi ueris
fica.Se intorno la cauerna de le formiche ongerai con la ce
dria,non entraranno le fiormiche fu Paia,o ara, Le fore
miche non toccaranno il monte del grano , fe circondaz
.rdi guello con la terra bianca , ouero ui metterci wiorno
Lorigano [aluatico . Difcacciaraile formiche da le fue
cauerne, fe con la feorzade le cochlee,0 lumacke,lo Siirid
ce arderai 5 g, pefle gettarai fopra.le fquadre , &
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efferciti de le formiche.Similmente difcacciarai le formiche
con Porigano ¢ folpbo triti afperfi cireali loro monti.
Del tutto le formiche moriranno fe le addcquarai con il
fugo cirendico difoluto nell'oglio . Le formiche non toce
caranno le piante , ¢ tw bagnarai il tronco con i lupwmi
amari triti, ¢ bogliti nellamorchia . Non toccaranno
le formiche il wafo del mele anchora che’l fia feoperto, fel
circondarai con lana bianca,o terra bianca,ouero con rits
brica. Alcuni begnano di fugo di lafero adacquato con
acetoil tronco , ¢r di quello [pargano nelli loro fora=
mi, Se li tronchi de le uiti legarai con la bedera [peffa, de
li a poco i [i ritrouaranno le formiche , ¢ anchora li
fearafsgi , 0 fearabei [otto Pombra de Phedera , in modo
che facilmente i potranno pigliare . Muorano le formis
che [iffumigate con la radice del cocomero [aluatico, o ]
il filuro AlefJandrino al fuoco lento . Lieuata una formis
ca,l’altre [pontaneamente la sfciaranno la canerna,Se alcit
il granello del firmento portato dauna formica prefocon
il deto groffo de la mano [iniflra mettera nella pelle pus
nicea, ¢ leghilo al capo di una donnd,guella che’l porta
fera Sterile.Et [¢ le formiche [e abbrufciaranno, Paltre per
Podore di quello fugiranno.Xo mi ricordo aldire, ¢ € cos
Ja di maraviglia , che una formica morta un’altra wina
portiuia, Difeacciaraile formiche conil fele del toro,
¢ pece mifia con morchia , ¢ con quellaillinito ¢r bds
gnatoil tronco. Il medefimo falarubrica ¢ pece mis
$a ¢ illinita. Alewni il pefce chiamato Coracino fufpens
dano da Parboroies cofi difperdano le formiche.
De le Culice. DiDemocrite.  Caps  XIv
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L Eculice le ammaz3a il pelo del cayallo diflefo aps
preffola porta ¢ perilmezo de la cafa. Etnon
permette che entrino wn cafa, 1l medefimo fa la Calacans
tha,zo nigella fﬁfﬁfmf;gqrr v Se ﬁg}mnderai wna [pongia
piena di aceto forte'dal’capo, et Joito li piedi, le cylice pors
titoccaranno « Le difcacciarai Jebagnarai laruta , gpe
afpergerailacafa. Anchorala coniYacottaer conla des
cottione affergendola cafa fi difperdanosouero 4 Juffie
migatione del galbano , 0 del folpho , o del cymino ', Se
andando tu a dormire metterai appreffodite uno ramo.
di canapefiorita, le culice non ti toccaranno . Ne ancho
uerranno a te feillimiaraila manna , ouero le fregolede
Fincéfocd oglioet aceto, Anchora frdifeacciano c6 'odo
redel yapore de aceto fimplice,¢y origano, Il fierco del
bue fuffumigato,eo- di quesio li muri alguito tinti,diffipa
leculice.Se dal colmo de la cafa Ju[penderai una [pongia
piena d’aceto, tutte le culice 8li cogregarai, NG fera mole
lato da le culice colui bauera nel letto de 14 canape,Ma
cerarai la ruta nell’acqua,onero cuocerai 4 oniia, e co
quella afpergerdila cafa, ¢ eflerminaraile culici , s diz
feacciano anchora con il [uffumigio del bdelio,
-+ Dele Mofche. Di Beritio, Cap, XII,
Lueratronegro pefio cd il lauro,o0 macerato nel lap
te,ouero paffo,0 acqua mulfa, 0 acqua contemperata.
ammaz3a le mofche.Et [¢ tritardi la caffia c6 | ‘oglio,et il
liniaraiyné ti toccarano.Et fe defideri difeacciarle fi
84 <6l calacitho,Parimite afperpédo la decottione del
sabuco, Anatolio dice che fe tu [ uyoi congregare tutte le

mofche infieme , fardi una foffa doue metterai Il rododas.
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‘phane peflo et li fi cogregarano tutte. Le mofchend mole
ftarano Ly buoi el frito del lauro cotio €6 Pogiio gl illi=
niarai et ongerai Et del tuito n [i fermarano nelle beftie,
Je glle ongerai co graffodi leoe, 1l ueratro macerato co lat
te,0.fapa, aggiotowi del orpimétoet ve[perfo ammaz3a le
mojche. 1| medefimo fa I'alume ¢-origano triti e illmitis
- De li Vefpertilioniz Di Apbricano, Cap, XIII,

V (penderdi nelle uie publicele ﬁg!if del platano,¢s
) li ue(pertilioni non ntraranno . Et I'berba hedera

Jujfumigasaammazali uefpertilion, -
o Deli Cimici, DiDydimo,  Capo ~ XUIL: -
Lﬂ pece liguida , ¢ il ﬁ;ga del cocomero [aluatico
4 poiti nel letto,ammaz {a le cimici. Parimente la feil
la tuita taglista ¢ trita con aceto,con guali il letto con
fpongia fia illiniato.Similmente cuocerai le foglie deli ces
dri co oglio,grirrigaraile fe Jure de li lesti.Onero laua
il fele di toro,o di becco con aceto forte,con ilguale, e le
paricte,et li letti ongerai. Ll medefimo aduiene fe con Pos
glio antiguo , il folphore wino tritarai, o illimiavaiil let=
to.Non feranno cimici fe con la colla de pefei cotta fregas
vai li letti, Et quelli che forio mati amma{3arai , fela movs
chia cotta con il fele di bufalo mefeolato con oglio a i let-
ti confpergeraizoncronlefoglie de la hedera,o.di capari di
Jolute con Poglio,e illiniatiiEt con Gfto rimedio anchora
Ii cimici che fono nelle-pariete fi lienano, Lo efficace phar-
maco i prepard in quetio modo. Piglia uno acetabolo de.
flafide faluatica , zor i feilla tagliata in pezzi piccoli ¢t
trita,parte equali,ecr wno cucchiaro di aceto foree,infieme
pefledipoi fealdate,il lnogo fia illiniato, Et di cedrid una
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gte mefeolarai a quatro pre di pefJo e illiniarai, 1l mieds
fimo fail fele di capra,o di uitello,con dceto,0 paffo illinia
ti.Fiorentino dice che con la ﬁojﬁmfgdtiom de le ﬁng:;h
Juge licimici fr ammazJano , fe il letto fit con panni ben
coptoaccio chzil uapore non poffa tranfLivare : ¢ per il
cGtrario le fanguifuge fi dmmaz Jdno co ld ﬁ;ﬂ}nn%gaﬂﬁ' e
di cimici.Ld4 Sfﬂfﬂp?dl'fd ﬁ'cm .[;-ﬁ.rﬁi;migard fr il medes
fimo.Et le foglie dhederamifle c6 dicci Janguifuge.Demo

critodiceche li piedi di yn lepore, o ceryo lepati intorno.

Te folere del letto, appréffoil dorfo dove dormi, non pers
mette che li cimici nafehino, Et fe [fotto il lesto metterdi yia
uafo pieno di acqud fredda, li cimicing #i toccargng Gud
do dormi.Céciofia che’l [pargere de Pacqua calds,quale
tutti wfano,ammaz i tutti quelli cimici che gli occurrano:
man6 gli éimpedimétoche nG fi generino molto pi flo.
De le Pulici in cafa. Di Pam phylo, Cap. xv,

P Ardi unafoffa doue metterai le rododaphne pefle,

F ¢r a glle tutte [t congregarino. Lo afen3o, ouero l4
radice del cocomero [aluatico rigata ¢ bapnata c6 Pacs
qua mdving ammaz3a le pulici Tutte le dif}erde il melan
thio macerato ¢6 P'acqua,et afpf,0nero la cuocitura de g
coniRaco(perfa.Xl feme de L finape fuil medefimo et il yo
dodaphne mfieme bolliti et gettato p la :4[5.Crfﬁéfgr4j I#
calcina wiua,et b [Faz3ato il luogo [Pargerala , che tusti
moriranno.1l medefimo fara la morchia fpeffe fparfa fil
pauimento . Anchora il cimino [aludtico trito oy miflo

con dcqua,eo dragme dieci di feme di cocomero Jaluatico,

poflo nell’acqua,et co [Per(ala cafifa crepare le pulici, An
cho laradice de la cameles, et [¢ foplic de la fioppa negrs
pefte e macerate nell’ acq,¢o il tribolo cotto nellacqua,

i |
T
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Le pulici anchord amaz3a la muria acre a _ﬂ:rrﬁ, et dequie
marma.Et [e alcun mette in mez 3o de la cafa un bacmo et
circoferina il circolo con una machera , cio é coltello tutto
di ferro:(¢o 4 queflacofa é molto utile lamachera conla
ual é fiato mortoun’huomo: )et il reflo de la cafa eccetto
che’l circoferitto luogo,afpergacé il cremore de la flaphi
de,o di foglie di lanro pefle,o conmuria , o acquamaring
cotta, tutte le pulici cogregarai nel bacino, Anchora un ua
foditerrapofto [otto terra , fi che li labri fiano ugnali al
pasiméto,limiato 6 graffo di toro , adundra in fe tutte le
pulici, et ancho glleche Sano nafcofte nelli pani.Et fe alcw
na wolta tu entrarai inun luogo doxe fono le pulici,crida,
0ch,0ch,et nG ti toccdrano.Sotto il letto fardi una fo[fettie
- na,et mettini [angue di capraet wi firadumeranno tutte le
pulici,et lle che fono nelle uefle et pani,et Ii morirdno, An
chorada li amphimalli,et denfi[Jimi tapeti nelliquali mols
tiffime pulici fidno afcofi, fi poffano canare et ammaz e
re,fe cofi inuno uafo [angue di capra dentro fera repofio,
De le Cantharide. Cap, XVI.

E Catharide nd nocerano 4 le uiti, fe lle cantaride

I, macerarai ne oglio, et ¢o gllo bagnaraila cote ¢
pietra da votare li falcini da potare le witiz et fe arderailil
g#lbano cd il fierco di bufalo uecchio,fe fugirano.Et fe 4l
le fuffumigarai co la radice del cocomero faluatico,le efler
mindrai, Dice Arifiotele che li fearabei i ammaz3ano c6
Podore de le rofeset li auoltori 6 Podore de Punguétosps
che quefle cofe di graue odore Peffere a quelle confirma,
Molti fono che circondano li tronchi de le witi appreffo
terraycon Uhedera,, ¢ ritrouano quelle fotto Pombra de

Phederd
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Phederaser coftle ammaz 3ano.
De le Sanguifuge. Di Anatolio.  Cap, XVIIs
S Eil boue , 0 dltro animale quadrupede ingiotta la
;ﬁnguiﬁ;gd quando Beur,prﬂd Ii cimici g fale odoz
rare a Panimale, ¢ di fubito caderanno'le fanguifuge.
De leRane. DiAphricano,  Cap,  XVIIL
L E Ranocchi taceranno ¢ nongrideranno, fe tu dcs
cenderai yna lucerna, ey quella metterai a la ripas

Fine del Decimoterzo libro .

DI CONSTANTINO CE

SARE DE LI SCELTI DOCVMEN«
TI DE L’AGRICOLTVRA, LI
BRO DECIMOQVARTO,

In quefto Decimoquarto libro deli fcelti docuy
méti de laagricoltura fi ¢Gtégano le defcrittioni de i
colombari , & de liucelli chefe nutrifcano fiin aere
come in terra,& loro-cura , fecondo la narratione de
I infrafcritti capitoli,

o

De li Colombi+ DiFEiorentino, ~ Cap. I

Velli che fono [ludiofi de Pagricols
il tura,aloro gli é grandiffima wiilis

{|¢2 il poffedere de li colombis maffie
| mamente per la commodita del [ter

Y il codi quelli, ¢ dipoi per li alewini,
et figli loro, Iufo de quali é mecefJas

Confl Cefs v
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rio d coloro che raccogliano le fore da la infermita., Eg
mon é di pocd entrata Phauere li colombizconciofia che fo
lo duoi mefs frano nutriti da li fuoi padroni nello inuerno ,
¢z ilrefio de Panno fi cercanoil cibo di fyori, Et in oltya
é animale di natwra fecondo,go di molta prole perche in
ogni gudranta giorni é pregno ¢or parturifce,¢o cond gor
natrifce ; ha le oua ¢ i piccioni : ¢ gueflo fo quali tusto
Vannosceffa folamente dal [olfiitio de lo suerno fina 4 lo
equinottio de la primasera : il refio de I anno parturifee,
Et fi uede quelle medefime colombe, che non bayendo ans
ebo per fettamente nutriti li primi figlinoli , parturifcano
Poua,er le oud conare,, Etli fioli fosti perfetti con le mas
dre cominciano a parturire,Si diletta 3flo animale de la ci
cerchia,del eruo,del fienogreco,del pifello , de la lente, del
Sormento, ¢ del gioglio che in quello nafces Si debbano
probitire le colombe che non uolino, accio che non faccis
no nido in altro Inogo, ne fi diftrabirio per il nolare fio-
ra,ma effercitinfi circa il luogo del colombaro, Ma fe alcn
na uolta banno bifogno di nutrimento , folamente lafeinfs
andar fuora quelle che hanno figlinolizperche guelle per i
figli ritornano,
Che le Colombe non fugoino, wa aminold fo:
bole. DiDydimo,  Cap, 1I,
I Lliniardi le porte,e fineflre, e angoli del colombas
ro con oglio di ge(fomino,¢o faranno, Ne [i partiran
10 fe la Ifte,qr comno macerarai ne Pacqua mulfa,er gli
darai awanti, Etfe in benere gli dardi Pacqua mulfa, ¢
lalentichia cotta nel paffo in cibo,eccitarai in quelle I’ amo
redels prole.Anchora accio che le colobe non fi partino,
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fiprepdraun phyltro di tal forte.li tefii pefti oo crinelaz
ti, ¢z il cofio , ¢o wino uecchio odorifero infieme mifii, fi
da a quelli che fono per andare a la pafiura, Aleyni 4 fao
rina d’0r3o cotta mefeolano con li fichi fecchi con un poco
di niele,zo la dano amangiare, Altri dannoil comino a le
colombe che uanno  la pafiura,Le colombe non fi parta
10 fe metterdi il capo del uefpertilione [opra I torresones
ro quando il tempo concede mettere nel colombaro Ii vas
mi de la uite [aluatica infieme con i fiori, '

Che le Colombe fi fermino, ¢o menino fece
de le forallieri. Cap, 1L
E tu ongerdi con unguento le colobe,ne conduranno
de le altri di fuora s ¢ [e gittarai il comino a guelle
che andarono a la paflura , ne guidaranno feco molte al
tre per Podore de Punguento . Et fe pigliardi il [eme de la
uitice quale per tre giorni macerdrdi nel wino wecchio, nel
guale bagnarai lo eruo,t> lo dardi a le colombe,quali 4=
Eito lafciardi wolare di fuorasle colombe efterne prefeda
la fragrantia de "odore tutte ueniranno nel colombaro.
Ma piu preflo intraranno fe [uffumigardi nel colombaro
14 faluia infieme con lo incenfo.
Chele fele , o foine non moleflino le cos
lombe. Cap. 1L :
N Elle feneffre,eo melli ufti , ¢ altri Iuoghi del cos
lombaro metterdi li rami de la ruta,zor appiccard
li: perche la ruta ha una naturale qualitd contraria 4 mol
te beflie,per 1a quale non entrano doue ella fid:
Cheli Serpinon ammaiRino le colombe.
Di Democrito, . Caps Vo
vV



DE L’AGRICOLTVRA
1 ferpenti non moleflaranio li colombari Je ferinee
I_, rai nelli guatro angoli del colombaro, ADAM , ¢
Jebasera fenefire feriuilo ancho nelle femefire. Et li ferpen
ti fi dilacqueranno per s fuffumigatione del peucedano,
Del Colombaro. De li Quintilis Cap, VI,

A cdfa 1 debba edificare al tempo [ereno,munita c6
L tra Paccedere de le beffie | ¢ diligentemente fia lis
miata,Et li nidi fi debbano fare (pe[Ji nelle pariete dal pas
sim#to fina al folaro,liguali alcuni chiamano, fiderufe,ma
noi dicemmo tritrimus,nelliquali le colombe maritate deb
bano habitare ¢o partorire ; ¢ apponghift ad egni nido

{i afferi,per li quali caminino , ¢ habbianoil tranfito,
Et facciafi nella cafa wno lauacro amplo dowe pofJino bes
uere ¢ lawarfi, accio che per occafione del dare Pacqua
di continwuo n6 fi pturbi le colombe,che gli é di gran dane
n0.Non perd totalmente fi niega  Pbuomo Pandaruizper
che élnecefJario alcuna wolta afettarela cafa , ¢ lenareil
$lerco; ¢ [e alcuna cofa fi guatiaffe , vefarcirla, ¢ chins
dere bene,accioche li ferpi,o altri reptili non poffino dar
li danno, Anchora o wolendo probibire Pacceffo a ls repti
li,eleggo il proprio luogo guale nd habbia cafe appre(Jo,
md difcotio,et transferifco le colonne fecondo la grande
zd de la fabrica,vor quelle [tatuifco s non per il dritto , ma
circolarmenteser doppo fopra le colonne ui pongo li ca-
pisfopraliquali pongo altre colonne di legno molto pres
Jtanti, [opra de le quali in circuito io difpogo due piccole
cafelle alte cubiti fetteser nelle parieti da Poccidéte fo una
fineftra p la lucesrr da Poviente un’altra,nellaquale io col
loco il cobibitore,onero cuflode chiamato,il qual cobibilce
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le colgbe,r donde bifogna lecolgbe ufcire a4 pafiura
leifegna:ma dal mezzo giorno faccio la porta, p lagua'e
entri colui cbe ba cura de Ii ucellis et cof conferuo le colce
be illefe.Et non é po[Jibile che li reptili montino [ per le
colonne ¢ffendo diligentemente liniate,et [pianate,indotz
toui il couerchiosNe ancho le fele,ofoine, 0 altro animale
le puo aguaitare,o affaltare,conciofia che non ui frano ca
e apprejjo doue poffmo Fare ad infidiarle . Ea bifogno
che colui cheuuole wnflituireil colombaro , non pigliare
augurio dale gionane colombe,mada la mairice+ Dieci
para baflano a la confiitutione:pehe prefio multiplicano,

De le Gallime, Di Fiorentino. Cap. VIL
E gallme domefiiche fi debbano nutrirem cafe piu
Lralde,y pin anguSienellequalinafeail fumo,Ma li
midi facciano nelle pariete doye parturifchino ¢ fedino,
compofie di tauole , ¢ pofloui fito dela paglia , accio
che ouo che fanno non refii al fecco,zo rompift « Bifo=
gna anchora appoggiare ale pariete le Slanghe ¢ ptic
che doue fliano le gallme lanotte L Et wi cibo feglidiala
ptifina cotta, meglio,furfure di formento , gioglio che fi
domanda JiJania,ch’e alimento ottimosez le foglie humé
w  de del citiffospehe quefie le fanno moito durabili,Ma quéd
do fanno Poua , bifogna grandemente offerudre, che non
mangino ld uindccia:pche refirmge 14 loro fecondita. Et
jlle che foliano magiar Poud, cof lafciarano di magiar
le.uotift lachiaraet albume de Pono , v al torlo de 'ouo
infondifi del geffo liquido,che’l fe indurifea come una cofa
teflaceaspche guido fardno Stimolate dala gulofita,ernd
piik i trouarano,pflo fi aflenirdno dal guatiare de li ouis
H
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Grademéte [e ingrafJano in cafe tenebrofe,ofeure,et calde
nutrite,et candatoli le pene weloci, et datoli i cibo farina di
or{o conPacqua impaflata. Altri ufino la farina d’or3o,
e di gioglio,onero farina d’or{o cruda, ¢r del feme del
Jino,cio é linofa. Alcuni altri i mefeolant la poléta,Et of
€umi c0 il wino le incorporano. Alcuni gli danno il pane di
formento bagnato . Et lamag gior parte le nutrifcano con
il meglio, Oltra di quefio chi unole nutrire gallme , debba
elepgere quelle che fono fecédiffime,ilche fi p la efperiens
tia come p Pufo fi conofee, an<i per alcumi altri Jegni. Et
wniter[alméte diuitado flauefeéti,et hauendo li dets difpa
ity occhi gradi,ez la crefia dritta, ¢ le péne negre,¢r
che fono grade di corpo, ¢ facilméte portano Ii mafchi,et

fono ple oua i fflante ¢ famno ona grandi, da liguali
nafcano generofi figli,cio ¢ pulli,Ma no Ji dienoi cafa pin
che cinguanta gallme nutrire:pche i corrd pano p Pangu
$lia de li luoghi,Ma a la molritudine de le gallme la festa
parte fiano gallizet Pond che funno cGponele in un nafocd
la fembola ¢ furfure.Ma quido wuoli chel¢ gallina coni
le oue,metteli otto la pura pagliaynellaguale metterai uno
ehiodo di ferro:pche gueflo é un’aiuto citra ogni malitia.
Eta ogni gallina ottima folo [e li péga fotto oua wintitre,
€ 10 piniMa & glle che G fono di tta bita mettinifi ma
€0 0, fecido la natura di ciafeiia,Ma femp bifopna che'l
niumiero fia difparo,et inequaleser quido crefee la Loma,
«io édala wolta fina 4 li giorni 14, pche quelli che fi met=
tano [otto auiti il nowilumio fi corrompano.Et fi debbano
fottomettere le ona,che Jono nate dal uzto di Fanonio pfis
nd al equinottio autunnale,cio é da Jette di Febraro fina a
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1 22.di Settébresp lagual cofa quando nafeano fi debbane
feparataméte reponerli,accio che da quelli fi canino li pul
cvni, M quelle che andti queflo tépo,ouero doppo fino na
be,et tutti li primigeniti nd fi [ottomettino:pche fono flerilé
et impfecti,Xl tépo di mester [ottole galline ouaé ottimo
da lo equinottio de la primauera,cio é da li giorni 24, di
Mar{o.Ma fottomettift a le piu prouctte di eta,nd nigoro
Jeet potente di ptorire:pche uigorofiffime fono al ptorive
{oua le galline di un’anno, oucro di duoi annizet meno fo
no ualide jlle piu antiche.Et §lle palliné che banno lo acu
feo, ¢ _ﬂxmm' coeil gallo,nd [t debbano mettere a conare
Pouaspche glle c© Paculeo forano oue,Et dipoi che Poua
fono compolti fi debbano chiuderui le galline, accio che ui
fliano fopra tuto il giorno,et la notte couadole,Md la mae
tind ¢ lafera cauii fuora,¢r fe li dia damigiare.Et Glle
che p fua [potanea ndtura no couano,facinfi p for{a cons
ve.Etil curatore dele galline itrapofii alquati giorni riuol
ti Poud,accio che ds ogni pte fiano cowati.Et [i conofcan
Je fono fecade,cio é da far frutto, fe doppo 4.giorni che fos
no couate,le guardarai a la [pa del Sole:pche fe apparera
cofa fibrofa detro,go cGe fingue,qllo é fecodo, Ma fe fara
lucido et chiaro, liewift uia,che fara Sierile, ¢or de li altri f§
mettino 4 coudre. Et non é da temere che l"oua fi corroma
pino, fe [peffo leggiermente fe rinolginozperche deli non
fi offendano . Et certamente non f; debba mettere und fola
gallina a conare , manel medefimo giorno tre , 0 quatros
Et di fubito che li pulewmi [ono nati liewin i di forto la gals
lina , ¢ mettifi di fotto guella che ne ba pochi . Et le ousd
che anchora non fono per partorire dinidinfi in quelle che
A
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anchora couano, accio che cowate ¢ li altri fi winfichino,
¢ nondimeno a quella che ha pochi figli, o pulcini non fi
gli diano piu di trenta, A li pulcwi mfeSiiffima cofaé il
eddo,Ma le ona inutile ¢[perimentarai cofi . Mererale
nell’acqua:perche il defectuofoua a gallo,¢o di fopra nuo
ta,come intilesmail pieno ua al fondo, £t facendo que(lo
e[perimento 2uarda di non percuotere Ioua,accio che ng
J2 corrompa guello che é uitalein loro.Alcuna fiata de le
oua d'altre [petie fi [ottopogano a le galline chele coumos
Si deblbe [apere che la gallma coud le oua di fofciani come
le proprie giorni uintiuno,Ma de li pawoni, g de le oche
giorni wintimoue . La coniettura adungue fanno quelli che
quefie hanno a le galline [ortopoSle, accio che fette onero
otto di prima le fortoponghino , ¢z cofi infieme nafchino,
Ma fono in Alexadria di Egitto galline monofiri,de lequa
ligalli combattitori [1 generano , quale tre wolte, o quaz
tro Pond couano confequentemente , cofi che futti perfetti
li pulcini ad uno ad uno li lienano uia,che da per [ fiano
nutriti,¢or la gallina coua giorni quaranta , ouero anchos
ra [efJantatre giorni,
Come [ia po[Jibile che [en3a galling nafchino li
Pulemi, DiDemocrito, Cap, VIIL. i
I_i Averdi de li pulcini affai fen3a che la gallma coud
Poua in quesia maniera,Quando i pongano fotto
la gallina le oua , il medefimo giornoil flerco gallinaceo
pefio fortilmente , ¢ crinellato mettilo nelli wentricoli ez
mettii intorno le penne de le galline, ¢ fopra di glle met
ti "oya dritte che la pota fiia di [opra,eor doppo fopradi
g¥ie gettaui di nwouo il [lerco medefimo, fin che tutte fiano
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:np{r,il'rbr fatto.lafciale Slar p duoi,o tre giorni.Et dipoi
ogni giorno riuo!mfr,gmrdmdo che non fi puotine inz
freme,ma ugualmete frano coudte:ma doppo li winti giore
ni,guandn le oud che non fono de la galiima JottopoSie coz
minciano & dar egno di pulcini, ritroudrai ancho le oua
nelli wétricoli intorno rottizp lagual cofa ferinanoil giors
no che le fortopengano,dccio non fallmo nel numero, Pers
tanto il wigefinio giorno tiraraiiail teflo , ¢y canareili
pulemi , g repolii in uno cophino mduceralila gallma
guale gouernara ogni cofa drittamente,Ma dccio che hab
binoil nutriméto impasiali b acqua il ferméto d’orgo,et
la fembola,o furfureset mettiil ferco di afino,0 di cauallo
nelli uentricoliszo doppo tre giorni fi generarano wermi,
guali poffano fJere nutrimento abondante de i pulcinis
Del nutrire de li pulicini, DiDydimo. Cap.IX,

I pulcini nati che fono ponghinfi in wnd cefia, 0 co

phino al luogo caldo,¢r alquanto fumicofo. Et per
duoi piorni non mangino,gr il wafodoue fi propone il cis
bo ferrifi conil Sierco di Bufalo,Pigliano il cibo per giors
ni quindeci la polenta cd il feme di nafTurtio macerato n
Wino, ¢z dcqua,onero dnchora cottozet anchora gli diamo
le foglie tenere di porri con cafcio frefeo trito ¢ pesios
Ma Por3o Je glidia dopgo il feFio giorno,

De li Faftani,¢r Numidici,tr Perdici , ¢ Atz

; tagoni, Di Varrone,  Cap, X

S 1 conuiene nutrire quefli ucelli fimilmente, come de li

pasoni banemo infcgnato.Se mgrafJano quando [o2
80 chinfi,coff che’l primo giorno mangiro . Ma il giorno
Jequente awanti ponghinfi de Pacqua mulfa , osero uino

———
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pofJente.1 cibo fia farina di or3o cruda ¢6 Pacqua impas
$lata,a poco a poco datolidipoi foua frefea tritata ¢ la
ptifand, Et il meglio integro,ez il feme del lino cotto , ¢or
coft conla farina cruda di orSo miflo.¢r a queSii tu puoi
dggiongere de Poglio, v di quello farne maffe, ¢z in luo
8o di cibo apprefentarli,accio che fi fatiino ¢ empino, Al
cuni per cingue giorni gli dannoil frenogreco , onero per
giorni [ei,defiderofi purgare la colera di quelli weelli , E¢
per lamaggior parte [iingrafJano ingiorni [effanta. Si
curano anchora quesie [betie di galline con le medicine et
rimedy riferiti de le golline domelliche,

Dele Perdici, DiBeritio, ~ Cap, XI.

L E Perdici di naturd fono calidiffime, g al coito fer
uentiffime:per il che li mafkchi da gelofia commoffi
combattino fra di loro. Ciafeuna uolta adunque che duoi
mafchi [t vitrouano prefente le femine di fubito Hengano
al combattere,ne prima reflano cheuno di loro fuparato
dalaltro fi parta.Quello adungue che é reflato fuperios
re,tutte le femine feguitano:go lui elenato in fuperbia Jas
gliffe il uinto come femina , ¢ per lo auenire redotto ne

Pordine con le femine fepuita il uittoriofo,

Delpigliarele Perdici , ¢ altri ucels

li Cap.  XII,
L E Perdici facilmente pigliarai fe gli darai in cibo
la farind incorporata con il uino. Ogniwucello fi pie
Bliera con fucilita fel mino adacquato,nondimeno uinofo,
limetterai nelli yafi da Eeneresperche quando wno pos
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€0 ne baueranno beuto , [i adormentane , ¢ vesiano
flupidi , ¢ come [mariti fuora del fenfo,

Dele Oche . Deli Quintilij,  Cap. XIIL

L Y anferi ¢z oche [i dibbane cleggere grande ¢y bia
chiffime . LafianTa deleoche , chiamata dhenos
bojceo da li Gredi, fraordmata in luogo palufire, &
acquofo, 1lcibo fiano legumi , eccetto lo erwo 3 diafili
«anchora le fronde de lalatuca : ¢ non fi lafeino che

mangmo la gramigna: perche é canfa di crudez%a .
Parturifeano le ouatre wolte Panno fina a dodici, ¢r ale
cuna wolta pin , ¢ di guelii alcumi fono da effere: pofié
fotto a le gallue ;g li figlinoli di quelle per li primi diecd
giorni fi debbano tenere dentro . Maguando fera la fes
venita li conducemmo & la pafiura: ¢r quando ferans
w0 pafciuti, meninfi @ Pacqua « Et bifogna guardas
ve che non fiano ponti da Purtica, oda altra [Jinde
Parimente [i debba offiruare che non mangino pelide
pord, o di caprettisperche morano mangiato quelliEt [
bito che fono nati li anatrini, diafili i cibo formento &
polenta bagnata , ¢ il naflurtio uerde, Se ingraffana
Poche nelle cafe calde , dandoli parte due di polenta, ¢s*
parte quatro di [embola con acqua calda mefeolate , che
- po[fino mangiare guanto wogliano « Tre nolte il giors
no mangiano , ¢ ancho circa la mez {4 notte . Bes
“wano abondantemente, Madoppo che [ino farti grane
. di  dardagli per uinti giorniin beuere fichi fecchi tritaz
ti, ¢r mmnu3iati con Pacqua mifii, Et bifogna le onda
deciaftheduna ocha per charateri [egnare , ¢ quels
li fottometterli a la propria madre:perche quefla generas
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tione cioé de oche,nG [uole conarele altrui oudset glle che
fi foppongano fiano fina al numero di noue.Et per la mag
gior parte couano ona giorni umtinoueset quado é fred
do,giorni trentasnelli quali giorni daraglim cibo de Por-
{0 macerato i acqua.Et doppotréta giorni fe alcwn wolef
e fore li fegati di lli grandi,taglino li ficki fecchi minuti
ne Uacqua,tr per giorni winti,o almeno 17.lificchino nel
lagola.Aleuni per fare grandeil fegato,¢r che Pocha fia
graJa la nutrifeano cofs,riferrata ocha gli danno il fors
mento macerato,oucro 'or3o,Ma 'or3o fala carne bian
ea.Et fi pafeino di quefle predette [betie, feparate,ouero in
fieme per fina a giorni wimticingue due wolte il giorno of
fertolili coliryj fasti di quelle, in tal modo che [ette colirij
Jeli offerifcan nelli primi cinque giorni  ciafcuna . Et &
poco a poco confequentemente fi accrefca il numero fina a
giorni uinticings,&r fiano in tutto giorni 30.1i quali forni
ti fa cuocere la malua , ¢ nelle decottione anchora calda
bagnato il fermento,o leuaduro,daglielo,¢ cio fardi per
guatro wolte il giorno Et in quelli giorni, dardgli Pdcqua
mulfa, per ogni giorno tre uolte,quella mutando s ¢ cofs
nelli giorni fequenti fina a giorni [efJanta ufardi darli fis
chi fecchi tritati ¢z pefli al modo detto in loro nutrimen= «.
to.Et doppo li giorni [effanta bauerai le oche graffi(fime,
e li fegati grandiffimi bianchi vor teneri liguali canati
metti in udfi grand: con Pacqua calda,quale pin uolte mu
tarai.Sono eccellenti quelli de le femine fili corpi come i
fegati « Ma le oche fiano non di uno anno,ma di duoi ans
i fina ad anni quatro,
De le Anatre. Di Dydimo, Cap, XIIIL



LIBRO  XIIII, g
L E Anatre i debbano nutrire intyq Jo fiepi bene mus
nite,che non ui i occafione di wolare s ¢ preparis
Jilapifeina a quelle,neila quale fe glidiala gramegna, 1l
cibo feglidainuno canale di acqid formento,o meglio,o
or{0,0 winaccia mefeolata & quelliser p eerto té po le locy
Jeser fquille,gr ogni cofa palufire,o flusiale fimile a guel
le,che in cibo fopliano pigliare, Ma alcuni che uogliano
piu preflo bauere le anatre manfaete, cercano le oug loro
sntorno li Stagni d’acqua e le pogane fotto le palline, g
nate le nutrifcano, ¢ fono domefiiche . Ma Je mgraffano
con molto piut nutrimento,come molte Zenerationi di ycel
liMa fe alcumo offerui il luogo dalguale pigliano il beues
re,to gettatauia Uacqua ui mettino il wino negro , come
Phaueranno beunto,caderarno v con facilita fi poffano
pigliare. Xl medefimo effetto fu la fece del wino.
De le Tortore, ¢ Coturnici, oo Tordi,vor altri
ucelli piccoli, Del medefimo, Cap.xV,
L E Tortore fe ingraffano con il meglio ¢ panico,tr
c0 abodante beuere:¢r i dilettano del grano ¢ dc
qua pura.Ma le coturnici di grano,meglio,gioglio,et acs
qua pura mgrafJano.Ma alcuna wolta le coturnici nutrite
di ueratro,non fono molto fine mangiarle: pche il cibarfe
di guelle coft nutrite , induce ¢ diflentione ¢or Hertigines
et pertanto [t conuiene cuocere con guelle il meglio, Md f¢
aleuno fia apprebé (o dal magiarle,eo oppre(Joda quefe
ioni,ouero pturbationi,beua la decottive del meglio,
Etil medefimo opera le bacche del mirto,, lequali ancho-
ra mangiate doppo li mortali fonghi magnificamente gio
wano, Mail meglio ba anchora una naturale proprictas
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t iH:e'ﬁ- al:uno mangiara il pane di meglio,non li noces
ramai il weleno, Li Tordi [i nutrifeano m luoghi ¢ cafe
calde,ficcate le pertiche nelle pariete ¢ faccie de limuri,
¢ pofli li rami del lauro,0 d’altri,nelli cantoni de la cafas
Ma il cibo pongafi nel puro pauimento, cio ¢ fichi fecchi
macerati in dcqua ¢ premutigo tritati,mefcolati con faz
rina di grano,o di or{o: Anchora le bache del lentifco ¢
mirto,zo il frutto de Pbedera,po del lauro, ¢ de Poliuo,
¢or ogni cofa confumile . Et quello che li fa graffi éil mez
glio,panico ¢d acqua puriffima. An<i che li piccoli ucelli
fidi'ettano del meglio, ¢o panico. Etla cafa fia fuffumiz
gata de qualche cofa che difeacci li reptili, Et Siiano fotto
coserchio per giorni quaranta, ¢o fiano nutriti in ynd ca
fettamolto calda ; perche il freddo é molto infefliffime &
Ii ucelli,

Da fare Poua inferitti, Di Apbricano, Cap, XV,
T Ritardi la galla et lo alume infieme con l'aceto fin
& che’'luenga [peffo come ingiofiro-: ¢ conqueflo

Jeriuerai tutto quello che ti piacera s ¢or doppo che al Sole
[fard feccato,metterdi ’ouo nellamuria forte, ¢ rifeccato
cuocelo,yo difeorticatolo ui troudrai la inferiptione , Ma
Jecon la cera intefferai Pouo o cuoprirai , ¢ ui Jerines
rai fin che apparera la feora feriuendoui littere,vr dopz
po lo lafciarai per una notte macerare nello aceto , ¢z il
giorno [equente lienarai la cera,, ritronarai la figura de
le littere de o aceto renduta chiara ¢z tran(parente

Che la gallina faccia ona grandis e de la curd
de li oui, DiLeontio. Cdps XVIL
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L E galline faranno oud grandi Je tu tritarai un ez
. {0 diterra laconica,e> la me Jeolarai con il uspo,e¢
furfure,eo la darai a le galline,ouero pigliarai usio aceta
bulo di tefla,0 coccio pifto, con dyoi chenici di Jembola
mifta,et la darai i cibo. Alcwni che defiderano bayere Pos
wa gradi,mefeolano c6 il cibo de o 8allme la rubrica,ciop
terraroffa difolutd.Et non d:ﬂ;erdam,ﬁi bianco de oo
aroflito tritarai con altratanta yus paffa fecca, ¢ mettea
rai aganti Paltro cibo , Altri purgano lecafe ¢ nidi, g
anchora le galline 6 folpho,biturme, et flaccole.Et pggano
nelli nidi una lamina di ferro , o capi di chiodi, oyero rac
mi di laurozperche fi crede che quefle frano medicine cons
trarie ali mofiruofi ¢ predigiofi parti . Conferuayai le
oua lo inwerno nella paglia , oo 4 Slate nella furfure ¢
Jembola, Altri lauate owa c6 I acqua le cyo prano di [ile
pifio,et coft le confernano, Alcypile immergano nella mn
ria tepida per tre,0 quatro horesdipoi cauatele le pongds
no nella paglia,o nella fembola. Nondimeno partecadera
di quelle,che con il [ale,o nella muria fono ftate. Anchora
Pouo pieno,0 non pieno conofeerai poflolo nelldcquazper
cheil defetuofo Siara [opraPacqua, ¢r il pieno andas
w, 74 4l fondo.
* ChelaGallina non fia grauedinofi . Del
medefimo. Cap.  XVIII,

AgnardiPorigano , ¢ il cremore darai 4 beuere,
B osero lauarai cd urina,o illiniarai il nafo cd aglio,

euero peflo Paglio nellacqua quella gli dardi a beyere,

Che le Galline non dinentino uertiginofe perle
‘ﬂﬂ"ﬁﬂ * Dinfrfﬁﬂ' + C‘Pt XIX,
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Ffeolarai il lafero con il mele, o in quelli macera
Mmi il forméto, o quello darai in cibo ale galline.
Che le galline non diﬂ;erdmn , ¢ abortiz
febino., DiPamphylo, Cap. XX
Y Egallme nd difperderano fel bianco de oo arofli
L to con altretanto de uua palJa fecca pefarai infies
me, ¢z darai ananti altro cibo,
Che le Gallne non fano offefe da la foina,
Di Apbricano, Cap. XXL
L E fele non guatiaranno le galline [e fupender i fot
to Pala [iua la ruta aluatica.Simi'mente ne lewolpe,
ne alcan’ altro animale le toccarasgo molto pin fe gli da=
rai col cibo mifio il fele de le uolpe,o de la foina, come De
mocrito ancho dice.
- DeliGdlli, Di Eiorentino. Cap.  XXII
. B 1 fpgm[ eleggere li galli pugnaci [Jimi,ilche fi conoz
Jee p Pufo,et e[perictia piuche p altri fegni.Queli
galli che bano la quitita del corpo cotrattaet la crefta pu
nicea, et breue roftro,et di afpetto bello,et li occhi negri,et
la barba di colore di rofa,et l cernice b copofia,et dina
vij colori,et le cofcie [quamofe piu groffe che loghe,co li fii
moli duri et [olidi,co li artigli molto aguzi,et leco de gra
diet [pe[fescd tuite quefte coditioni fono ottimi et pfectiffi
mi, Anchora che [iano iracodi et molto clamitofy,et a ligli
nel cobattere 6 diffieultali altri gli refiflano, cofi che ne
ancho loro la pugna rifiutino ,ma forteméte repugnino, et
de li altri i uidichino.Et che nd fugano li animali nociui
et malefici,ma che da quelli le femine defendimo,et difecacs
cino , Mail feme del citiffo 4 li galli , ¢ le foglie bumide
mdcerdte
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macerdte in P acqua gli fi connengono in abo, perche né
meno che le verdi quelli nmr{fmna. '

Dinerfe medidne delle galline, Di Pas

xamo. Cap. XXI1IL

L Ochiode la gallina curarai con il latte de la donna
5 conil fugo de la porcellana,bagnatoli gliocchi di
fuora,oneroillinearali fimilmente con il fale armoniaco,
comino, ¢ mele partiequalis ¢ quelle condurai otto
Pombra. Al proflusio del ventre [occorrerai con yna ma
datadi polenta ey ceraequal copia, mifta conlo vino fat
fa inmafJa, e datali aganti li aliri abi, ouero de lemele
cotogne,o fua decottione gli darai 2 beuere: & anchora
guelle aroftite gligioneno. Dalmale de li pidochi polli
i le liberarai pigliado comino ¢ flafifagria pefi pari pe
i ¢ conil vino illineandole, 1 medefmo operarala des.
cottione de li lupini faluatici lawddo la gallina.Graue3Ra
Pinduce il beuere brutto , per ilche diafelilagua chiara,
Guarirai la grauedine & pituita,tagliato in pe3i aglio
¢ buttatoin Poglio bollente, ¢ rafredato Poglio lauali
laBocen Et [e mangiara P aglio molto meglio fifanara.
Anchorala [alla purgata et mac-ratainPacqua et data
li con la polenta fz il medefmo effetto . Et fe pin graues
menteli molefii I granedine le parti di (otto li girocchi
™ fiano lancnate con ilferro, ¢r preminfi le parti intorno
li occhiet conil ale fotileli fifreghini le piaghe, Alaunt
e fuffumigano con origano, by[fopo & thymo,tenendo il
eapo de la gallina foprail vapore e fumo , ¢ lifregds
no il beceo et roftro con Paglio, Altri cyoceno liagliinla.
wrind de Phuomo, ¢ molto catamente gli fregano ilro
be non gli tocchi li occhi. -
fragienns Conft.Cef. X
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Deli Panoni. DiDidymo, Cap. XXITIL

I pasoni predpuamente fe nutrifcano nelle ifole fot

te dmano . Et guello luogo habia horte ¢ molta
berba, Si debano elegereli generofi ¢ bellicofi da i dez
boli , perche li piu forti grandemente opprimano Ii pin
deboli Le femineil ter{o anno impregnate partorifats
no,wma non le piu gionane,ouero non nutrifeuno li figlino
li.1l abo ali panoni fe li diail verno foua aroftita fu la
¢enere calda con arboni o ananti ad altro aboper das
Jeaduno gli baftano fei eiathi, ¢r agua pura,perche cofi
Jeranopin fécondi o Et & quelli che partorifcano bifogna
per tutta la cafa (pargere del fieno, o paglia, acdoche e
0%a parturiendole non fi rompinozperche flando in piede
partorifano, Bt due volte P>anno generano le oua ¢ in
mttond pin che dodid, Bt le oya fe i fottopoghino, gnan
dola luna & nuona gordi noue discingue a la panoneffa et
guatro fono proprij a la gallina domefli s, Mail i decis
mo leuinfi le oua gallinacee, g altre gallinacee fe li forto
pongd,acdoche il trigefimo giorno infieme con le onade
panoni anchora le oua gallinacee concorrino e nafchis
n0 fuori Ii puldni. Nati li panoni per doi di non feli dia
abo. Mailter3odila farina de or3o bagnata con il vis
n0:€7 grano pefto,er ea doe [pelta pefla macerata i lae
g4a,fia loro dbo o nutrimento,

Deli Grawli, Di ¥.eontio, Cap. XXV,

Y gracoli difcadiarai fe vno prefo lo Jufpenderaiper

che li altri guello veduto fagirano, penfando che li
lacd fiano in quells poffeffione . Li gracoli er ogi altro
veello fardi che non vi andera, fe li buttarai ananti ilvers
tro negro bagnato infieme con Porgo. Et farai conragios
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fiefe prima che li gracoli [e offermino nel ctmpo, gli dis
[ccdarai fucendoli romore ¢ firepito . Et li bafta dele
cofe che crepitanc la pelle de vno toro che fa firepito,per
[panentare quelli veelli ¢z dif aactiarli,
Deli Auoltori, Di Ariftotele, Tap. XXVT,
Riftotele dice che [i anoltorimorane per I'odore
\ de lo vnguento, Et li [carabei per lodore dele ro
fe:perche quefie a quelli fono odori grani.Anchora dice
che li anoltori non fi congiongano al coito infieme ;ma
conla facaa resoltata,¢r verfo lo anflro volando, wfife
impregnano, € per anni trepartorire,
Fine del Deamoguarto libro.

DI CONSTANTINO CE/

SARE DE LI SCELTI DOCVMEN
TIDE L’AGRICOLTVRA, Ll»
BRO DECIMOQVINTO.

Tn §fto Decimoquinto libto deli feelti documeei de
1* Agricoltura i até gano li naturali sfenfi , S-amicitie, &
contrarieta, & odii delecofe: & dela cura dele pechie
oape,& firuttura del mele,& chealcunoné fia pstoda .
le ape,o dale velpe,& del remouere li fuci & (cabroni.

Dele naturali amiditie,¢o odij de le ofes
Di Zoroaftro, Cap. 1.
RS A paturaba trogata molte cofe che
RSS! onuengano ¢ difconuengano fra
m diloro, come dice Plutarco nel duo
K ) dedmo de le queftioni conwinalls
B e e | Perilche mi® parfo necefJario , ans
— | chara nel prefente libro [erinerne
. X g
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dlcune,e [petialmente quelle che via pis fuperano ‘ogni'
openione : Conaofiache ionon [olo fia dato « quefto fius .
dio,perche de l* A gricoltura [olamente ddme ; pigli vti
lita, ma anchora defideroche i phylologi fi ralegring.
de la cognitione di molte cofe,prefa da quefta opera mia,
Impara adorque che’l furiofo elephante dinenta mans
Juerorifpua-dando ariete o montonesetche’l fi [pauen
tad la voce de vno porcellino nuouawentenato. Et il to
r0 faluatico fi frn domeftico legatolo al fico, Btil canallo
morfodallupo dinenta buono €& veloce. Etla pecora
dal lupomangiata hano arne migliore,ma la lana gene
rapidocchi. guefte cofe fono da Plutarcho ftate redtate.
Ma Rampbylonel libro dele cofe naturali, diceche li
ualli che banno aalpeftato li veftigy de li lupi, dinentans
adormentati de le gambe,Et il lupo fi sbigotifce per il (o
lotoccare dela [alls , donde anchorale voipi per I lnpi
pongano inis loro canerna ¢ tana de la [alla.Et fellus
po-vedeprima Phuomoil fo piu debole 7 priualo de la
voce,come dice Platonein le fue politie:Ma fel lupo fia
primadalhuomo veduto quello diuenta pin debole , 1l
Ieone diuenta flupido conculaate le foglie del elice: teme
dnchora el gallo ¢z il fuo amto e fel vede, fifuge. La
byena per yna certa naturaleragione fe di notte.dla lus
na @lara lombradel cane fe medefma come pervno funi
ehio de alto fe predpitara. Bt Neftore dice inla [ua pas
naced,che la byena quando vederal’Buomo, o il cune che
dorme. diende il rpo fuo appre(fo il corpo del dormen
841087 fevederafe mede/ma magiore del dormiente per
la fualongeRa naturalmente fovfare ficori di feil dormi
$6, et mangta lemani fua fen3arepugnantiasmafe pares



PR ———— R — S e |

LIBRO XV, 57163
va che fia pin picolapreftamente fe fugira, Et fe la byeng
viene ver[o du te,fia canto de non la afaltare dala parte
deftra:perche d nentarai come adormtato ¢ fluptdo che
non te potrai aintarcsMa 'cllate afalia da la finiftra fis
di animo confidente in dfaltarla,perche del tutto Pamaia
rai. Se alauno tenirala lengua de lahyenain mano, non
dubita da lo incor[o afalto de aniche fera libero, 1l cms
cro fefeli appropinqua il polipodio berbabuttale brans
che,oli piedi, Live[ptilioni con il fuffmigare del'bede
ramorano. Li anoltori per Podore de Punguito perifct
no. 1l ferpente more buttatoli le foglie de la queria adef
fo.Non fe monerail ferpe gittatoli vna pennd de ibide 0
doogna, Laviperaynayolta fola percofJa dala canna
non fi puo moucrermafe pin volte la percotti dinenta pin
gagliarda, Le vipere femine volarano fe I approffime
rdi vno ramo di fagio, L ateftugine dalmorfo delferpe fe
amalama fi fanara fi piglia de Porigano. A li midi de i
pelargi ouero dcognie vi fimette le foglie del platano
per rifpetro de li vefpertilioni, Le rondine per rifpetto de
le blatte dod vermi nodwi & le api,vi pongano de lo apio,
Le palombe il lanro, li Cira (& vna [pecie di [paranies
re)lalatuca [aluatica,Uberpe Phedera,ls Corsi la uitice,
la vpupa lo amantore, le Cornice la berbena, le galerite
la gramegna, Vnde 2 anchora in prouerbio. tn Corydi ni
do nodofi graminis vis eft.Cio2 nel nido del Cor;dn glie
lafor3a ¢ virtude lapodofa gramegna:il T ordo el mir
to,la Pernice il bulbo de la canna, Pardeolail gﬁbdng
Laquilail alitrichon, T heopbrdfte ¢ Ariftotele dicone
che de li animali non [olamente alcuni fi generamop pros
pagatione,ma alayni da yn [pontanco effetto de landng
B e
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vd, ¢ p putrefuttione delaterra, ¢y de li animali ¢ de
de piante alcuni tranfmutar(e de vna [pede in v’ altrazim

ero che dicano la Eruca trdfmutarfe in vno altro anima
fe dlato chiamato mofn ¢ le Eruce delfico dinentare ca
tharide,¢ Phydra in vipera quido li fagni de agua fon
no EJ]I—'I:#H!@' altri transformarfe in alcyni tempi come lo
acapitro,aod [paraniero ¢ ypupa qualiinfieme fitrafs

rmanoigy lo erithdco €7 altri adimadati phenicuri eftis
#i.Cofi anchora la ficedola ¢ melancorypho,che infieme
Jirranfmutano: la ficedola fi fa circa I antumno e t mes
Iancorypho fubito doppo le vendemie. Bt li veelli marini
Janano il roftro exulcerato con Porigano, Et il raphane
foprapofio al [wrpionel’amma3a.Se alauno percoffodal
Jeorpione fiia dritto [opralafino, ¢ rifguards con Ia fues
aald coda,lafino fi dolerain fambio fuos ilche con fegno
appare, impero che afino pedendo o petegiado more. Se
vn ponto dal {cwrpione dics in Porecchia a afino,il [ or

ione ne haponto,non fi dolera,mail dolore fi trisferira
inPafino, Leformichedcao che’l grano che repongano
per loroabo non renafaa,gli mangiano di prima lames
dolla,¢r guellarodano Et 1l feme che toccn le corna de li
buoi guando il feminatore (emina,ng fi poffino con il fio
< onfymare. Et quefti tali grani fi adimandano cerasbo
14.L a Magnete pietra,onero fiderite aslamita volgarme
Redetta tirail ferromafregatadal aglio perde tal forga,
& ritorna dl proprio fko effetto bagnato del fangue de
Beco. Lo eleftro pietra, o [ucano ambra tutte le cofe les
gieri ¢r paglietira & fe eccetto che Poimo . Lapietra
Efiteha due natyre.pche vna edenfa ¢z [olida,¢r Paltra
rara &7 inane: mala folidalegata ale donne fu perfetto
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il parto che contiene fina al propriotempo . Tl corallo pie
tratenutod ayfa dif aczia ogni oczifione, ¢ tutte leinfidie
difauopre, 1l medefimo funnole fefluge ¢ peolini del eba
no , ¢ leradicde lo afpalto & anagallo berbaodorifes
ra, ¢ [allaberba feccata ¢ poftanel veftibolo ¢ intra
ta de la cafa. Gagate pietra fuffumigata difaxcdalirepti
li. Et lamede[ma pietra con agud fredabagnata ez al fuo
 appropinguata fe infuoct €7 arde de vno grande fplen
dore:come anchora dice Neftoreinla fua panaceastrfe  weilipad
difopra vi fi gitta Poglio,fe emorga ¢ [pegne. Lo amia
to fuperala forga del fuoco , ¢ non arde , anchora che’l
flianel fuoco molto tempo. Similmente la S alamandra mi
nimo animalu30 fi generanel fuoco, ¢ viue nel fusco,
nepero fi abrufae ¢ ardedale famme drcondata, Li
Tori fe'cd Poglio rofatole nari del nafoli farano bagna
te, ditentano come dechi @ farano aggrauati da la verti
gine. Lo byrconon fuge,fe auantili tagliarai la barba,

Dele Api ¢ come fi generano delbone, lagual
cofa dali gredfe domandabugone,
Di Fiorentino, Cdp. 1l

L luogo donedebano flare le api peril verno,& 4
A primanera, debbe effere voltato verfo I'oriente,per
ilgualeil verno ¢ la flate ferifcldino ¢ le anre ¢r vE
ti [ottils [piranti le recreino, L’ acqua ottima per li f[ami
de le api ¢ quella che corre p luogi afperi &7 JafJofi, che
¥ incorrotta ¢ né torbidasperche quella & fana, @ fubuo
no elmele . Mabifognamettere in lacqua legni & [affi
che alguanto fiano pin eminenti ¢ elenati de lagua,in lis
quali le ape fi pofJino pofare [engafutiga al beuere, M
' ! X iy



DE .L’AGRICOLTVRA
Je Pacquanon corre,auifi del po3o,o fonte e conduchifi
per amnali,quali fiano appreffo le api acrioche per il por
tarede lacquanon fe amalino, Si delettano grandzmente
nutrirfidithymo,er di quello abondantemente pafante;
fano di malco mele, ¢ partorifano la fobole, “nchorala
Jaluiagg thymbra ¢z atiffo fono & le api abi iocond:ffimi,
¢ li fdami recents molio fe accoftano al atiffo,er diguel
lo con meno fatica fi pafcano, Ma li vafin liguali fe res
cendno fiano ottimi di tanoleoxeine,d di ficulnea ; fimils
mentedi pino o di fagio; 7 fiano di largeSa vno cubito,
@ di loge3Ra dyoiz Et di fuora di calana ¢ di flerco di
bufulo 1l coperto fialineato, perche meno fe putrefana,
Etbifogna forarli in torto,aczioche li venti tirando ¢ le
telede ragni, ¢ le alire cofe che mardcero refecchino et
refrigerijano. Etquefto animale forte fi ralegra del repo
Jo,¢z lidi[piace Pandarui de ii buomini, Perilche bifos
gna al guardiano de le apifure il muro intorno di pietre
rare,acioche volando fi poffino per li fori ¢ canerne na
Jeondereyet fugire le infdie de li veelli et la gualarro
Jaada, Amano molte le pafiure confuetes et fe mutano ba
bitatione,n vedendole efcamo & la paftura,et pero bifo,
gna conferuarleinla regione, M fe bifogna trasferirle,
operil omperatore, per ltra cagione,di notte ¢t piana

‘mente drcondati li vafi con pell: auati il di fiportino,per @

chein quefta maniera non perturbarai li foui del mele,ne
molefiarai quelle. \a guarda che né fi abino di tintimal
lo,perche guello fugo guftato gli fz venire fluffo del v¢
tre:perilche fel nafce[Jein Inogo a quellevidno eftirpifi et
asuifizet loro fi debbano purgare con la [wr3adel melo
pumico;trita et criuellata,mefcolata con el mele et Yino au

BE S e - T o i i S
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flero. Li pidocchi di quelle curardi con gli rami delmelo
et del aprifico acefi et [uffumigatr, Etla grofJeiss delve
dere faparai conil fuffumigar de le fogle de Doriganos
Ma fi come li bugoni de 1 buoi naci fiviuificano in groe
pi.xxi.coft achorade le apilifaemi crefceno 1n raui gior
fii. Malilore Refe ritrouano inli fupremi fusset bifo
gnaper dafcheduno alueare etvafo lafJarevno R ¢ folo,et
li altri ama3ares peril chele ape fi cogreganointorno di
qﬂaﬂl ¢7 ceffano da le opere. Li Re de le api ottimi [ono
di colore flawi et di grande3%e [ono di proportiont fexs
guialtera ale api,do vna volta & meia magginri.er
duogo feconde fono guelli che fono vary & vn pocd
me negri € di grade3Ra in proportione dupla . Made
daregione il tittmalo ggveratro & thapfia,et abﬁn:b:o,
e il @omero faluatico bifogna remosere & eftirpas
ve, et tuito quello che ama3a le apisperche ec di gl fanno

-

il mele vitrofo et trifto et fe trafumano, Bt parim te difper
derai li aiali che le infidiano,come fono I furi caprimuls
g1 lacerte,et turti gl aialiche ale api fono moleftt dfau
‘dardi et amaarauses béche tutti gli buomini che yano do
ue fone le api li fiano molefti et i affaltinonodimeno nrol
to piu fono crudele & colore che fenzano bauere odore di
vino, ¢ de vnguétiset ma[fime affaltano le donne, et [opre
W tutto glle chebdno vfato Venere,et con huomo hauto o
20, Et gli aluei et vafi doue fono le api linearai di fioredi
thyma,odi fioppe bidche,aczioche amino le loro aafe,etin
4lle ftiano. Et anchora p gfta ragione piftarai de Uherba
pardo etmirrha parti equali meflato al mele inpropor
tione quadrupla,col guale ongerai le loro cafe et alneiIn

baRede Lybia comada che le api fliano i arche dilegno,  Jiba
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wrvte  DCMOCYito ¢ Varronein romand lengua | dicuno inle

-~

afe douerfifare, ilche, é molto meglio.ilmodo @ quefio.
Fabrict vna aafq alta diea cubiti ¢z larga diea abiti, ¢
<ofile altri parimente, con vua fola porta ¢r quatro fene
fire,dod in ogni pariete vna,¢z in guefta conduce yno bo
se di mefi. xxx, arnofo ¢ molto graffo,e fu che con ba
ftoni fia fortemite baftonato da Biouani, ¢ finalmente lo
ammaZino, ¢ infieme con la carne li ropino tutte le offa:
@ aduertifano che non fucino Jangue, perchele ape no
Ji generano del fangue: ¢ dircy leprime piage non vi va
dino con violen3a, ¢ di Jubitofe Ii obturi tusti li meati
con panni de lino puri e [ontili tenti in la pece,com’e la
bocail nafo,li occhi,le orecchie, e quelle parti che fono
dala natura per enacuatione meceffaria, Dipoi [e li difi¢
de fotto molto thymo, Jopradel guale fi aconail bo Jupi
n,ilche fatto tutti vfano de la e a,ferato lufao ¢ Ie fos
neftre,¢7 forte lutate diloto ¢ malta[peffa ¢r denfache
ne atre,ne vento vi poffaentrare, ¢ cofi fi laffi flare ptre
fettimane ; ¢ la ter3a fettimana bifogna aprire da ogni
partela afa | che vientri Paere puro @ illume | eccerto
che da guella parte donde veniffe vento grande. Et dops
po che fivederanno le materie raffredate, € hauere tirg
te vento [uffidente dinnono bifogna ferarla come che pri
ma ¢ lutarla, Et paffato yndid giorni guando la aprirai
latrouarai piena di api radunate infra diloro afguadre
a[quadre:eo delboye Je offa & le corna folo & g altro
trouarai, Dicano che del cernello figenerano lire, ¢ de
le altre carne le api,Mede la medolla [pinale nafce il re,
Nondimeno fe dice effére pin preflant: li nati del cersel »

lo,peria gradeRabelleRa & forte334 lora.C ertamen



" 'LIBRO XV, 166
ge la prima mutatione ¢ trasformatione de le carniin lj
animali, ¢r comeyno certo concetto ¢ generatione de
li cognofcerai = perche aperta la aafa | picol: ¢ in [pede
bianchi,ez fradi e fimili e non perfett:,ne anchora anis
mali del tutto vederai intorno al viteillo moltiplicati | ¢
tutti immobilima apoco apoco crefcenti, Et gia vederai
Pufare dele ali, ¢ che recenano gia il proprio colore le
api vederai € che ftano intorno al loro re g che volas
no mabreue, 2 con I ali tremanti per la inmnfurmdint
del volare,¢o debilita de limembri, Ma affiftenc ale fis
nefire,dif@aiandofiinfieme impetuofamente ¢r convies
lentia per defiderio di vedere la luce, Nientedimeno vtile
# aprirli le finefire yno di fi ¢ Paltro non,er cofi fucceffi
siamentesperche & datemere che non trafmutino la natus
rade le api onero che priudte de Pacre per il troppo ftas
rechinfein la ftalla come [¢ foffocaffeno,moriffeno, Ancho
ra appreffola cafa fia lo aptario,¢r quado volarano aper
te le feneftre con il thymo le [uffamigaraizperche conl’os
dore e tirarai & lo apiario curato con odori di fiori &

fuffumigationi. Ma non le mandare per for3a, perche fi
ralegrano ¢ dilettano le apinella fragrantia delo odos
re g de lifiori aczioche fiano meritamente opific €7 futs
o, foride lacera ¢o delmele,
Dele Api.  DiDidymo, Cap. TTL
E Api fono di tuiti li altyi animali fapientifJimi ¢
L artifstiofiffimi ¢ de intelligétia fi accoftano & Phuo
mo, ¢ Popera [uaveramente ¢ dinina, g a li buomini
tiliffima, Anchora lapolitia di queflo animale, & finile
a larepublica e le attadi ottimamente inftituise: perche
illoro vfare ftain P arbitrio delfus duce ¢z fono fech i
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il precetto. Bt deli fiori g arbori portano lagrime glutis
nofiffime, e di guelle come yno certo vnguento illinias
no el panimento ¢r anchora la entrata A ltre preparane
el mele,er altre ad altra cofa attendano, Quieflo animale
eccellentemente 2 puro, ¢ non fifermain alauna ®fim
monda ¢ di trifto odore;non & la lucerna, mon A la cars
nenonal fangueme ad alauna grafe3Ra volama folo &
guelle cofe chebanno il fugo dolce . Et pon graftala fatis
a dltruima fo grandiffima reffienaa chi vuole defirue
re le futiche loro, Etperche agnofcelafuaimbeallita ¢z
deboleRRa, fo inle fue cufe le intrage angufle,obligue, &
non difpofte per il dritto, Se adongue alcuno animale en
traraper guelle & loro per furli danno | molte di quellelo
afaltano, ¢ flannoliintorne ) € faalmente I’amaZano,

Quefto animale anchora canta, ¢ hayno ottimo & fuas
#iflimo cantosper ilche 8li pafioridi guelle guando yans
nodifperfe, con gli dmbali &7 bacini, b altri inftromenti
di fuono fuaue le radunano ¢z con regano infieme, res
ducendole al lnoge proprio. Solo quefto animale cercn
il fuo ducs,elgual prenda la cura de tuise. Per lagnal o
Ja [empre bonorail fso Re » @ o compagna gagliardas
mente in ogni ordine che'l fia locato: ¢ tffendo infermo
lo foftenta. e non poffendo volare,lo porta ¢r conferua,
Ethain odio grandemente le pigre;perilche, le dedite 3
Patio ¢ pigritia,confumatrid de le altrui futiche, di com
nine confen(o le infurgano contra ¢or ama{ano, Oltra di
gueflo il fuo artifiao pare che'l Je approffimi alaintellia,
gentia de Phuomo; condofia ofg che’l focria le fue celle
fexangulare,dod di Jei amtoni, '
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“ " Che'le Api non fi fugino. Del medes
| fimo, Cap. 1111,
N On fugiranno le api [e linearai le bocche de gli
vafi loro con il flerco frefco del vitello nouamen
te nato. Ma fiffo ¢ inbabitante il faamo,pigliarai il Re
legiermente per le ali ¢ leuaralile parti cftremesperche
domentre che lui [ta dentro,loro non fe partiranno, Non
fugiranno le apife con le foglie de I"olino [aluatico ¢
domeftico la ferainfpergerailli alusari ouero con Pacqua
mulfa le pariete ¢ alueariimpiafirarai. o quelle che di
nuono fono nate bifogna in gl bacrini darli il abo, vino
mulfo,nel quale fia thymo ¢ thymbre molto frefche ¢
floride che nom fi foffochino. Aliri con le vue paffe piftas
te € vn poco de thymbra mefwlata fonromaffe , ¢ di
guelle ottimamente nutrifamo gli [dami , quando per lo
inuerno,s per il csldo grande ftando in cafa fono affama
te.Ma paffati diea di de la primanera, conil fumo delo
fierc de bafalo fecco defcacziale dla pafiura, € purgas
rdle con gli loro vafisperche odore de lo fterco le fu pis
gre,eo gli daimpediméto le tele delivagni, Ma feinli al
weari vi fia di molto fauo  bifogna leuare quello che ¥
mal conftrutto | aczioche perla anguftia del Inoco nonfe
infermino. Et non bifogna gli foui de vno vafo leuarein
pin che doisperche feranno madlenti ¢ deboli,
| Quando le Api fi debbano vendemiare ,
Delmedefimo,  Cap, V.
L tempo perfetto da cauare il mele ¢r gli fani e
AT, nelnafcere de le pleiade, Ma fecondo gli R omas
niil prinapio del mefe dimaggio. La [econdd vens
demia & guando cominga Pautumno, La TerJafid
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altramontare de le pleiade area il mefe de ottobre, Nost
gia in alcuni di determinatima fecondo la perfettione de
I1 funi,perche [e auanti che lt fani fiano perfettamente con
firatti fi canino li meli’Bano per male,¢7 fe ne attrifias
10,¢7 ceffano per la fete. 1 medefimo fummo fe per auaritia
gli togliefJé tutto el frutto, ¢z votaffy li alueari, Ma bifos

na lafJarlila deamaparte la primatera ¢ la flate ; ma
ne Pinuerno lafJarne doi ter3i ¢ vno lesare vid. Et off
non refterano con ’animo in moleftia ¢r'abondantemens
te hauerdano il nutrimento. Anchorabifogna difwaiarle
co il fumo delo fierco de libufulionero c6il fuffito dela
inalua faluatics,laguale chiamano li gred deudromelas
chen. Et di quello fugo il vendemiatore fi debba vngere .
per liloro morfi.Groua anchorabagnarfe ol fugo delme
. litteon , quale ¢r melittena , ¢ mellifophylon fi chiama,
¢r del fiore dellentifco.

Che’l vendemiatore del mele non fia pons
to. Di Paxamo, Cap, VT

’p 1gliafarina di fenogrec ¢ incorpora con fugo di

17 malnafaluatict ¢ oglio,che fia fpeffo come mele,
tol quale largamente bagna la {Dfdd,@' le parte nude del
torpo;¢s anchora piglialoin boc, ¢ sborfa tred quas
tro voltein lo alueare , ¢ accenderaiin vna olla piccos
la il fierco di bufalo guale approffimarai alabocea de -
16 alueare per me3a hora ¢ doppo lenata Pollatienla di
fuori,acrio che’l fumo fi [parga fuoti ¢s cofi furdi perfets
talavendemia . Et fimimente eflirparai li nidi ¢ celle
deli fud fe alo flerco del bufalo aggiongerai fartna di fa
#amefcolandole infieme,

Bel Melees [ua cura, Di Diophane, Cap, V1.
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L mele ottimo ¢ Iattico , e de attico lo Bymets
A_stion, Buono & anchora suello de le ifole. Et di guel
lo di SiciliaPottimo ¢ Phybleo, Del Cretico Pacramans
morion, Del Cyprioto el chytrio, Di coi,el czlymnio. M4
in [pede fia luado o [ubflanc ¢ altatto lene, ¢ fe aleu
noil tivache’l fliain fe,er le parti fe acoftino,¢r fidcons
tinuo,¢> eleuato che @ poco apoco defcenda,¢r non [ots
tile,ma tenace ¢r agplutinofo,¢r in odoye perfeuerante,
Ma codofia cofa che ogni mele inTongo tempo fi refecchi
Pattico reftaliguido main colore fi negro,Quello me
le adonque che @ di peggiore conditione cuoalo perche fi
famegliore + € il perfettiffimo mangialo crudo , perche
non folo & delettenolein abo , ma ancho fa vinere longo
tépo. Coloro adoque che in la vechie334 fe notrifano d
mele con el pane viuano longiffimo tempo: codofia che’l
cuftodifcs e conferni tutti li fenfi fani . Democrito ados Zemocr. &
mandato in che mode li buomini poffino conferuarfe im
Janita gz viuere affairefpofe,Se le parti del corpo di fuo
ri vngerai d’oglio , ¢r Pinteriori di mele .  Mache’l
mele fia adulterato,o mon,il copmafcerai quello accefo,per
cheil nonadulterato puramente ardera,
Come ne li aluearine li campi ne li domialij , ne leflalle

o  delepecore, mele officine con alauno medicus
mento,o incantamento [aranno mai
infettati, Cap, V117, N5

P Tglia Pongia dela [palla deftra de vno dfino nes

gro,¢o [otterala fotto il liminare del v[do, ¢ [opra
vi [pargerai de lavafa di pino liguida . { Maguefta fifr
in Zacyntho cioé nel Zantho lenandofi de lo ftagno de ac
gua,ameil bitume di £ pollonia drca Dirrachio fe buis
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ta del lago &’ acqua morta, Etil fale ¢ Porigano herds
cleotico, ¢r cardamomo,gor qumtno , ¢ brodi de panele
falle g7 14 corona de lana biaict, onero puniced, fa vitis
at,la verberaa, il [olpho, le fiacole di pece, @ lo ames
rantho fubrotilio, de ogni me[e deponerai, & adunata la
terra foterraralo, e gittati ogni forte di femi laffarali.

D difaaiare li fud, DiDemocrito, Cap- 1X,

Elte piace lenare li fud , venendolafera bagnarai

li coperchi de gli vafi dal canto di dentro con Pacs
gua,eo in fulfore de! giorno aprirat li vafiche trouarat
glt fua ftare  le gocriole de li coperchi attaats « perche
fempre riempiti di melehanno fete, & dal defiderio infas
tiabile de acqua appicati @ ’humore de li wperchiy
non fe ne partanosper ilche,? pofjibile tutti difperderliyin
tal guifa che vno folo non*fugira. Loro fono grandi fens
a aculeo, ¢ ignaui. ¢ riftorele dice che dal boffo il mele
§ifa di graue odore , del guale fe gli fani ne mangiano fe
conturbano de la mente . Ma [e quelli che patifcono lo
morbo comitiale di quello fe nutrifceno , fubito dalmale
fono liberati,

Che dale ve[penon fia ponto,ne turbato. -
Di Paxamo, Cap. X,

B Agnarali ol fugo de lamalua faluaticas , quale &
L J valido contra Pimpeto de le vefpe, '

Fine del libro Deamoguinto.

DI CONs
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DL CONSTANTINO CE
SARE DE LI SCELTI DOCVMEN:
T1 DE L’AGRICOLTVRA, LIe
BRO DECIMOSESTO.

In quefio Pecimofefto libro deli fcelti documens
i de 1 agricoltura {i contiene 1a defcrittione dela dig
ligentiafe ha &’hauere circala cura deli caualli, & lo
ro nutrimento . Et anchora i tratta de li Afini, & de
1i Camelli.

Deli Caualli . Di Abfyrto. cap. L

F==h| E canalle femine de le guali noi defi
o deramo leuare li poledri debbano
Lagdk| effere ben formate ¢ bauere una

i;| 1 : A . "ﬁ‘*ﬁ granéez{d iuﬂa o propnrriﬁndtd,
o W S Wi | belle ne l’aﬂ:mo,amp!rfg- larghe
E’L —— = pelli lati del wentre appreffo li fianz

chi ¢o lomki dietanon fiano minor tempo _che de anni
tre,ne di pin tempo,che de anni dieci . Mail canallo adz
mifJario,o fiallone bifogna fia di corpo grande ¢ proper
¢ionato in tutte le parti.1l tempo del montare le caudlle é
nello equinottio de 1 primanerd cio ¢ da li wintiduoi di
Mar3o fina  li uintidsoi di Giugno,dccioche il parto fia
fatto circa il tépo temperatifJimo de P anno,nelguale Iber
be,z gramigna Jono werdi  La caudlla portanel uentre
mefi undici,zor giorni dieci,Md il concetto doppo il [olfiz
sio de la Slate ¢ degenere & inutile Etnel tempo de I
admiffione quandoil cauallo,o Siallone attualmente moté
R Confl Cef y
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e canalle ia fen3a fatica . Et nondebbe faglire [peffoit
giorno,ind folo due woltesuna la mattina et Paltra la Jera,
Se la canaila unanolta montata non afpetta il cauallo , tu
doppo dieci giorni di nuowuo conducila. Ma fe allbora
non lo dfpetta , feparala, come quellache gia é pregna.
Et quando I’ba concepta , [edebba aduertire denon gli
dare molto moleflia. Et che non iia inluoghi fredd;,
per c:ﬂ?argffﬂ freddo contrario ale pregne. Malimas
Jebi faremo defli a Venere , ¢ al coito [e nettata ls naz
tura de la canalla , con quellagli fregaremo le fregie,
¢ nare delnafo. Conofeeremoil poledro guale debba
uenire , fi per li animali, fi ancho per la yertu del cors
po. Verbi gratia, per le uirtu del corpo bifogna che
babbia il capo piccolo, li occhi negri, le nare nop coz
lapfeer trafeorfe, le orecchi piccole g curte ,il collo
tenero , laiuba ¢ crini profondi, ¢r alguanto crefpf,
€7 ricci , che pendino dala parte defirade la ceruice,
il petto largo ¢z pieno , le [palle grandi , i bracci
dritti, il uentre di giufia mole ¢ grandez3a, li tes
licoli longhi, la [pina maffimamente doppia , ¢o als
meno non gibboﬁt , la coda gnmd: ﬂyeﬂ& di peli ¢
~ eref}i, o ricci, le gambe dritte , v le cofcie piene di

mofcoli, Ponghia ben formata , ¢ integra , ¢o* circons
[feritta , ¢ per tutto equalmente formata , il ranunculo
piceolo, Ponghia folida, Etdi tutte queSie conditioni [i
famanifeSio quale debba effereil poledro in bonta ¢ in
grandez3a « Da le wirtude de li animali cofi bifogna
fare la efperientia . Selnon fara pauido , ¢ timorof,
ehe de ogni cofi che di fubito uede non [i fmarifea,er che
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nelldmandria de li poledri fempre appara il primo , che
non dia luogo ad altri ma.il proffimo difeacci , che nel
pafare de fumi , 0 laghi, non afpetti che un’altro gli uaz
di auanti, malui fiail primo che fena paura entri per
paffare. Ma li poledri [i poffano domeflicare ¢ forli
man(ieti guamiu hanno fornito mefi deciotto, Et allbora
fipuo mettergli la caueza il freno , ¢z ala mangiaz
tora legarlo , accio che peril toccarlo fi afficuri, ¢ non
dubiti , ne temi quando fente firepito, o romore. Ma

uando bara fornito annitre, [ debba domare auanti
che’l faccia il uentre groffo . (Et fet defideri conofeereil
tempo ¢ Peta de li cawalli, ¢z di tutti [ amimali che banz
no i folidi piedi , ¢ che hanno le onghie tegre , &
quafi di tusti i animali cornuti . Conofceremo dal gietto
¢ fermare deli dentiz ¢ quandoil poledro fera di meft
trenta gettawia li denti primi , ouero li anterioriy quali
li Greci chiamano tomei dal fegare, ¢or duoi di quell di
mez30, fi da l4 parte di fopra, come di [orto gettano uids
Etnel principio del quarto anno dinuouo getta wid de
li altri, i di fopra come di [otto , duoi da Puna ¢z Paltra
parte.Et allhora comincia & producere guelli che fi chiama
70 caninisMd forniti gia li quatro anni,et intrato nel quin
to,getta li altri f di opra come di [otto da Puna ¢ Pals
tra parte uno.Ma quelli che rinafeano [ono caui.Et itrds
to nel feflo anno [¢ riempeno le canitd de i primi. Bt qud
do feranel fettimo,tutti i denti hawera appareggiati , 7
tutti [aranno riempiti , ne fi uedera in loro alcuna cauitd,
ma tutti uguali.Et quando coft [ira auenuto non [ard piu
facil cofa di conofcere i anni che’l candllo ba + Et uniuers

Y
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Jfalmenteil casallo non [t amalara,, fe li legarai in Iuogo
d’amuleto del corno del ceryo,
Li fegni ¢ note del cauallo, Di Pelagonio, Cap.II,
/\ Leuni anchorali caualli beterophtalmi da li Gres
A ciadumandati,da la narieta de Paltro occhio exiz
$timano infra li beliffimi , quale dicano effere flato il
caydliodi Aleffandro Macedone, Bucefalo . Ma laudas
n0 nel cayallo la lingua fottile et longa,vz la faccia fima,
o adunca,la ceruice alta,eo- laudano il colore glauco, et
non tintillofo , la Statura, dritta , il coilo pienoer groffs,
non breue,il uentre compreffo,contratto a li fianchi,di gra
dez3a iufla,le uene per tusto il corpo notabili ¢ elenate,
con il colore abondantemente che tenga del negro, Plato-
ne loda li bianchiycome la [ornma Eonta confifia nel bian
€0 ¢ negro.Anchora fra li caualli buoni connumerano il
colorato di colore puniceo,Et [Ve[fe uolte anchora accade
che buoni cawalli i troudno d’altri colori, Oltra di quefio
li buoni caualli i conofcano a queflo fegno,che guando fla
no fono impatienti al tollerare il vipofo, ma con le {ampe
sbatteno la terra,attendendo al correre,
De la medicina de diserfe infirmita di ca-
#dlli. Di Abfyrto. Cap. 1II,
S El cayallo diuenta gracile,daragli la mifira doppia
di formento abrufiito,o di or3o pifio. Et trewolte il
giorno da beuere.Et fe nella magrez3a perfeueri, mefeola
la fembola conil formento : psr frefferciti leggiermente,
Ma fel non haue[Je buona bocca,infondili nelle nari del na
ol acqua nellaguale il folano, o alatro, ¢ polio fia flato
it ¢ lauato.Et diafeli in cibo de Poro, ero maces
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yati,Ouero tritift duoi ciathi di mel anthio,mefcolatoui tre
ciatbi di oglio,con una emind,cio é libra di uimo ¢ imfon
dilo nelle ,-‘gudncie + Etil canallo che babbia naufea fi cura
con P'aglio trito ¢ wnalibradi wino datali.Sel non potef
feurinare buttali nella gola Palbume ¢o chiara de dieci
oud shattuti , ¢ mefeolati conle fopradettecofe + Ne li
byoi, ne li canalli fe amalaranno , fe a quells alligarai de
corno del ceruo in [cambio di amuleto, m
. Del Cauallo che ba febre, Del medefimos Cap. THI.-
I L candllo che ha febre fi cura con lewandacaldaier il

uerno attendifi che’l non firafieddill potiffimo nue
trimento che ¢ gli dia & del eruo, 0 de la farina di grano
Etin benere Pécqua tepida s Et fe gli ongetnttoil cor
di uino con oglio tepido.Et purghifili il uentre,go mu%:
li fangue dal collo,0 da e nene circa la gola,o0 dal petto,0
dal piede.Et con Paceto caldo [e gli freghi liginocchis
Ma quando [iuedera che’lfi fiaribauuto lasifi con Pdce
qua calda.Ma fe ha febre per firacchezzd,&r diuenti mde
cilentospiglia una libra di latte di caprd , und mifuradi
amylo, mezza libradi oglio, e quatro oua mefcolate €0
il fugo de la porcelana,er diafeli per tre giorni, o pin fin
che’l fia finato. M Je haue[Je l febre perimpre (Jione de
bumori fatta nelle tonfille,0 parte fatta circa il capo , bifos
gudﬁuerfn,fg- fregarliil palato con Jule,¢or origano pes
$io efcolato per Poglio.Li piedi ¢ gimocehi Jelirifealdi
con Pacqua caldaser le parti circa la boced freghifili con
il folano ¢ fece di wimo trita.Et nutrichifi di alga,0 graz
migna,o di fieno fen3a 030 + Et fe da le nare del nafo gli
wfaffe fangue ,infondili per le nare del nafo il fugo del

Y iy
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coriandro,o il fugo del lafero mifio.
Del cauallo lippiente , cio é a chi lachiima li oce
i chiy. Delmedefimos Capar W, < oy
| S E Pocchio del cauallo fia inflammato piglia delo
N wncenfomafihio,onero fecondo che altridicano de la
merollq di agnello, ana dragmr una , dicroco , ¢ 0 [Jodi
Jevia ana dragme una,di oglio rofito dragme dieci,albus
me di dieci ona;er mefeola mfieme , ¢o limiali Pocchio.
Viw'altro medicamento alucchio mfiammato che cenfis
§le de incenfo,amylo ¢ mele attico,
De Palbugine,cio é macula ne Pocchio,
\ Delmedefimos . Cap, VI, |
hI Llmialo di [ale armoniaco Jottilmente trito ¢ miflo
. con mele, 0 con altra cofé buona,ouero con altrotans
to butiro , osero offod: fepiatrito,, ¢ foffiatolo con ura
cdnna. \Quero radice di [ylphio pefta con oglio due uol=
teil giorno fia liniato | oueramenteil femedela ruccola
mtegro come ¢ [la [offiato in Pocchio, Et Je glilafcine
fin che li femi attensatorij per la fud acritudine astenvine
7 abflergino, ¢ nettino le aibugine,
Deli Nerui. Delmedefimo, Cap. VIL
S El cauallo fia molefiato da linerui , fiano bagnate
quelle parti , ¢ anchora il capo di acgua calda.Diz
poi piglia in uno uafo graffodi uitello , mirra , ¢ folpho
parti equali,eo fia Jiffumigato il capo del cauallo welato
€ coperto, ¢y [erifcaldi, Anchora bifognaeuacuarliil
uentre,go- cauarli fangue da la coda,

el proflunio del uentre. Del medefimo.. Caps VI,

’
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El canallo ba il fluffo del uentre, cauali fangue da le

uene del capo , ¢ bewa acqua tepida con farina di
or{0:¢s el male cofi non fe mitige, infondegli Poglio per
le nare del nafo. Probibifcano anchord il fiuffo del yentre
li putami deimelo punico infieme con Rhoe firiaco triti
¢ dategli per la bocca,

Del Tormine ¢y dolori, Di Hierocle, Cap. IX.,
I L cawallo che patifee Tormine lauafi con acquatalda,
g7 cuoprift e Dipoi pigliadimirra drapme cinque
di wino uecchio libre [ei , di ogliotrelibre infieme mefcos
late , ¢ diuidele i tre parti, ¢o infondele, Anchord
il uentre rifcaldalo con acqua caldamarina , ouero con
acqua nellaquale fiano Siate corte le bache del mirto  Ans
cho le foglie del polio,, cuero akrotano,0 amandole amas
ve mifle conuino negroauflero, [e gliinfondino , oues
vo li putami del melo punico con acqua . Gli giows
ancho il feme delo apio, ¢ del cocomero parti equds
lidategli a beuere con rele , g Kino parti equali . Ces
ro il femedel cardamomo trito con dcqua. Anchora fe
plidialberba medica bagnata,, ¢ anchora Por{o. Et
del woluulofo cauallo smmefoli per la fedia , ¢ fattoglé
crifiiero, con la decottione de la Lieta,¢o dragme quarem
ta di nitro, aggiontoui di oglio dragme trenta. Nel mez
defimo modo gli puoi fare crifliero dinitro trito con uis
70 Similmente anchora fe tu pifciaraiinteyra, ¢ dops
po pigliato quello fango ¢ liniato il uentre,, l Tormini,
o dolori ceffaranno.
De li witij del polmone. Del mes
e oo defimos  Cape X
3 iy .
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1 wits] che nel polmone confifieno,lo aceto firte tepi
L do ¢ :;nﬁ«ja [ana .« Owero Utrina del’buomo con il
grafJo di porco liguefosto dragme ninti, Ma bifogna guar
dare che won fia urina di dina che bail meSiruo naturale,
- v Delatoffe. Del medefimo. < Cap. XL
Vando comincia la toffe bifogna dargli farina di
Qor@ mifla con faue,0 eruo a beuere . Et crefendo
< la toffe darali di mele duoi ciathi,¢o di pece ligui
da duoi,er d’oglio duoi,gr di butiro dragme uitiquatro,
e le ]E.:!derdf;ginm#uf un poco digraffo uecchio di por
€0.Et fe coft non fanaitritaraiil marubio con Poglio ¢ fa
le,ez wino adacquati,imfondendoli, Altri ufano il fugo del
marubio,¢r oglio, ¢o radice di ruta [aluatica ; alewni ui
mefcolano anchora de lo incenfo, oueramente ufano quelz
fo con oglio.
De la infirmita incognita. Di Thedneflo. Cap XIL,
C Auifi fangue da Puna ¢ Paltra [palla, ¢ la me=
N dicina fi prepari in quesio modo . Peflifi un poco
diruta conla radice del lapatio , con tre libre di acqudy
¢ mefeoliuifi dragme due di oppopandce , Et la notte ¢
giorno cibifi di farina di formento lauata in acqua ¢or mi
fladabeuere. Ma fe lainfirmita apprendeffe li canallé
grégarij, @ liminori infondifi tre ciathi di garo , ¢r di
oglio,es @ limagpiori il doppio , cio é fei,
De la difficulta de Purinare, Di Abfyrto, Cap.XIIL
A Leuni piglianola cipolla, ¢z lenatoli la feor3als -
pongano intorno lauefica, Altri il feme de lo
@pio trito con dye libre di uino , ouero il feme dela ciz
polla con fimil modo con il uino, onero flerco colombino,
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ofoglie di'polio,0 feor3a fecca di fmyrnio, o una dragma
di nitro conymo capo di aglio pesio infindano conilwiz
nos Altri ufano folamente il wino negros

Del pifciare fangue, Del medefimo, Cap. XIIIT,
M Efcolail graffo di ceruo a ’omitoe de la faua pur
- §i10 CONl0, & CON N0 POCo di wino infondilo m
bocca per tregiorni,onero wnd libra di latte di capra: Et
di amylo libra mez{d,ond dieci,go tre ciathi di oglioitut
te infieme mefcolate con uno corno wifondile.
De la ulceratione, Delmedefimo, Cap. XVe
E la [pina del caudllo fiulcerd, abbrufcia laradice
A deirideset pesiata afpergila, Onero con la cenere di
‘canape abbrufiiata &y con il mele mifta illiviata: md pris
malana o purifica la piaga i urina uecchid,
De la infiammatione, Del medefimo, Cap XVI
Qi infiammatione  [i cura con lo empiafiro fatto
di fale,oglio, foglia di polio abbrufiiato ; ¢ Wino
misTo.Ouero-con il werbafeo cotto inuino , ¢y posio difos
prald infiammatione in modo di empiaflro,
Malagma , ouero empiafiro ali articoli ¢ gion
ture, DiPelagonio,  Caps XVIL
P 1glia dragme otto de incenfo, ¢ dragme oo di
gaibmu,gﬁr dodizi di ﬁria di wino,et di rrﬁuj"rir.
ta,¢o di nitro,go di [olphore ana dragme quatros Et uno
ciatho di finape di Egitto, ¢ altretanto di nafiurtio , &
cito baccbe di lauro,¢ wna libra di ficki fecchigr poche
foglie di rododaphne,r di calcina uina quanto bafla: &
le cofe fecche peflafi,er mefcolafi con le liguide , & pofie
i una pez @ fe li pongano di foprd.
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De la feabia, Del medefimo, Cap,  XVIII,

Iglia de la pece liguida del cedro, @ de I rafina,
P ¢r alume parti equali con dceto ¢o ongilo nel Sos
le,Ouero fregati li luoghi rognofi con la cenere calda, gy
lauati fin che’l fingue appara : dipoi ongilo con (}iuma
di argento, ¢ alume ben peflo con oglio di lentifco , Oyes
ramente con empiaflro ¢ ontione dj [pinma di nitro | ¢or
{piuma di [ale, ¢ forina di &rano parti eguali,mifle con
dceto ¢ [oprapongile,Ouero cenere dj radice di cappari
quanto bafia,mifla con &raffodi porco, prima lanata con

diffiuia,er ong;'fi. :
De la Firudue,cio é finguifiga,Di Abfyrto, Cap.X1X,
S El caudllo ingiottiffe |1 Janguifuga , fallo roserfare
Jupino , ¢ gettali v bocca conil corno oglio caldo
con uino:ouero abbrufeia i cimici nel o confPetto , oues
ro ammazali nelle nari del nafo del cayallo + perche coft
il fanarai, Ouero di fubito cafean , ¢ morano. Etil
medefimo remedio ufi a1 buoi , ¢ altri amimali che bes

uefleno la fanguifuga,
Remedio almor(odi frorpione gy reptili,
De Hippocrate . Cap, XX

L A parte percoffadal feorpione cuoprifi di flerco di
bue,o di folano pefio,o di titimalo, o di feme di iofs
quiamo,cio ¢ fana porcina,o di Jugo di feme di lino, o di
alume,o di [Liwma di nitro,o di Jale frito.Vno di gfii gioe
Ward.Ma anchora Pacqua paffata p una pez3a di lino, ¢
infufa nelle nari giouardEt univer[almente & tuste le pone
ture de li reptili per | maggior parte quelli medefimi ris
medy che anano I; buomini,[ono ancho falutiferi ¢ le pec
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vore.Eta li caualli,afini, ¢z mulinelle lovo irfirmitati par
siculari tile & il canarli fangues
" Deli afini atti al coito. Di Abfyrto. Cap, XXI.

X 1 afiniadmiffary , ¢ attialeoito gli elcpgiamo

come li- caualli,¢ nel medefimo modo gli nugrinos
Alzuri vaggioncwolmente fanno che fanno manfueti li [o1
uaticis perchela loro prolificatione € oitima., come quels
li che non [eno tenuti chiufi , ma- liberi wadano wagans
do .. Bt queflo animale dinenta wiolto manfueto, ¢ fcrz
we a titto guclle che li domefiici feruino s & non Jerua

il coflyme de li altri animali, che fe una wolta fia fotto
manfueto , di-nuowo dinenti fuluatico . Etancho il pars
toloro é fimile ali domefiici . Ma confimili arimali°fa
bifogno che montino pechi giorni awanti il folftirio de I
$late . L’afina porta il concetto mefi dodici+ Molto piw
stile ¢ che le canalle fiano montate da li afini, che le afte
ne da li canallis  Alcuni che circa di queSlo wfeno megs
gior diligentia, fottoporgano li poledri de li afini a le cdo
ualle : perche [eno nutriti di latte migliore,go infieme nis
triti amano wiolto piu le canalle per la loro commune edu
catione : per ilche guelli con maggier prefiexa guelle de
fiderano di feglire , 1 tempo del lattare fia anni duoi,
come nelli candlli Li afini fono commodi al coito dd
li anni tre fina ali dieci , Et bifogna procurare cheli afis
i admiffurij fiano prediti di tuona forma: perche fimilt

faranno quelli che da loro faranno generati Alcuni che
banno maggior fiudio circa la prolificatione loro,, Pafs
no admiffario, 0 caudllo , ouero altro animale di guels

io colore che uogliano la generatioue s di tal mantelle *

alb=gee

BT i g
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cuoprano , ¢ dicuno che dital colore fera il generdto
di quale era coperto lo admiffario , Etli afini Roppi ficus
rano fecon Pacqua calda tusto il piede atorno lanarai,
¢ con il faupello lo purgarais ilche poi che baueyai
fatteo,piglia urina uecchia,nellaguale il graffo.di capra
fia liquefatto , ouero quello non po fJendo banere piglia
quello del bufolo , ¢ (pargerlaintorno : ¢ cofi farai fin
tant o che’l fera fanato, _ :
De li Camellis Di Dydimo. ~ Cap, xx11.
D Ydima nella fya Georgicadice che’l camello toles
ra la fete fina a giorni tre, Ma la feabie fua con
da cedria fi guarifee,l camello non coifee con L madre,ne
conla forella, Dice Dydimo che’l camello badfriano nelli
monti indici da Ii porci faluatici , che hanno ly commune
mutrimito cG loro,e[Jer generato cicipifeano, Ma del por
€0 faludtico et de la camella fomina fi generail camello che
ba gensinato tuberculozcome del canallo ¢ afino il mulo.
Et il eamello coft propagato ha molti fegni,per li guali re
Jerifee il padre:pcheil Jbe[Jo pelo, e robufta for3a poffie
deszr n6 facilmente nel fango [i flicigasma dale forze fue
fi rixRa:er porta doppio pefo,in comparatione de i altri
camelli Et i camelli ba¢triani chiamano forfe perche di pri
ma nacqueno in Baltri, Et io ho ueduto camelli nel corres
ve fumili a li canalli corfori, ¢o che banno nel corfo fupera
to i caualli, Fiorentino nells fua Georgica dice hayer nes
duto uno camello pardalino,Ma io bo weduto o camello
pardalo condotto de India in Antiochia,

Eine del libro Decimo [eflo.
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DI CONSTANTINO CE

SARE DE LI SCELTI DOCVMEN=
TI DE ’AGRICOLTVRA, LI
BRO DECIMOSETTIMO.

Inquefto Decimofettimo libro deli feelti docug
menti de laagricoltura,fi contiene la defcrittione de
la admiffione delibuoi, & loro generatione : & any
chora del loro modo de nutrire,& di ogniloro mes
dela & curatione,

De li Buoi, Di Fiorentino, Cap, I

SRS | Er trenta giorni auanti cbeﬁ mons

ol

Dk il tino le wacche debbano flare dal

lll cibo abfimente ; perche meglio riz
\ll| ceuano il feme quando fono gras
{8 Wl cili , che quando di cibo fono riz
==——_|| piene.

De s buor femine, ouero uacche. Del medefimo, Cap, 1,
L Enacche fi debbano elegere ben formate g lone

ghe di corpo,di grandez{aiufle,ben cornute,di lar

84 fronte,con occhi negri,de le maffelle contratte, che fia
no fime,gonon gibbofe,di ample nari,di longa ceruice ¢
groffa,di largo petto,gor di labri negri,di profondi lati, et
ben coftati,dilarghe [palle, & umbilico grande , di coda
longa fina ali calcagni diflefa con molto pelo , di braz 3
grofli,di gambe dritte, ¢ folide,piu preflo grofe che lon
ghe, lequali non fi percuotino infieme, di piedi che camie
niando non molto fi diflendino ¢zalarghino,di onghie ns




DE L’AGRICOLTVRA
molto difparate,ma perfitte,e equali, di pelle lene dl t42
0,z non indurata come legno,Laudano anchora le ote
tim: dal colore:quelle che fono flaue , ¢ ancho guelle che
hanno le gambe megre , lodano come generofe . Buono é
adunque che le wacche fiano di tutte quefie conditioni de
I natura ornate,o0 almeno de la maggior parte . Li buoi
anchora conofeano la wocedel bifolco, ¢ intendano chias
mati de li nomi impoftoli, eor woltano doue e gli comans
da,¢r fanno fecondo il comandamento del fuo prefeto,
Deli Tori. DiDydmo,  Cap, III.
L 1Tori admifJarii per dioi mefi auanti che faglino
non debbano andare a la pastura con le uacche,ma
Ji debbano empire di herba ¢ fieno ¢ ¢ fe quefio nutriz
mento non gli bafla,di cicere, eruo, ouero or3o bagnato.
Li minori di anni duoi non fono [officienti al montare, ne
anchora quelli che paffano anni dodici,1l medefimo inten
di dz le yacche,Si debbano feparare dale wacche almeno
per duoi meft , ¢ condurli nel grege de li armenti , acs
cioche non impediamo la loro alacrita.
Che li buoi non diuentino debboli . Di
Demorito,  Cap, IIII, .
D Arai ogni mefe a li buoi in beyandalo erno trito
mdcerato.Et [ piaga loro curarai con malua falz
uatica trita ¢o illinita,
De la admiffura, Deli Qutilij.  Cap, V.
I L tempo de la admi(Jurd idoneo ¢ nel mez3o de la pri
matera,Et [e leuacche non afpettano li Tori, bifogna
ongerli Ia natura con la merolla di [eilla, onero con il cor
eolo, cio é con quelle parti teneriffime. Et fié licito dire,
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"gidﬂﬁlrrfm e impaflate con acqua . Ma feli Tori fiaz
no tardi ¢z pigri al coito , abbyufciala coda del cere
WO g tritala,¢r wicorporala con uino, ¢ illivia il meme
bro ¢z li teflicoli deltoro, ¢ di fikito Jara Simolato , Eg
gueflo non folo nelli Tori,ma anchora nelli altri animali,
o nelli buommi accadera . Ma con Poglio illmito, oyero,
onto difeioglie la libidme,L’berba anchora chiamata pos
lifpermos, e poligonos fura li animali piu fecondi,

De la cognitione del parto de i byoi che nafcerans
no. Di Apbricano. Cap, VI

C Oloro che wogliano apere fe la Hacca grawida par
turird majchio,o femina,quefto offeruano, Seltoro
defeende da la parte defira é mafthio , fedala finifira il
parto é femina.Et fe defideri il parto mafthio , nel tem
del monrare legarali il tefficolo finiflyo. Et Je femina,il te
flicolo deftro . Alcuni danno ainto naturale 4 quefle cofe,
Et fel nogliano mafehio , lo incitano al montare quande
Jbirail uento Boreale:zs fe femina , quando tira il Hento
de aufiro, !
Di Effro,che Myopa li Greci , ¢ li Latini ‘Tabano
chiamane. Di Sotione. Cap, VII,
He li Taffani,o myopi,o argilli che pogano li buoi
C gli cdducino a paz3ia é manififlo.Mané fe gliap
profJimaranne [¢ cuocerdi in acgua le bacche del lagro ve
fle,tr <6 quella afpergi il Inogo doue pafeano:perche fug
giranno li taffani ¢ myopi peruna naturale contraries
ed.Ma fe gia fulfino li buoi percoffi da Eftri ¢ taffan,on
gerali con cernfa,cio é biscca g dequd,
Del #ﬂﬂ‘frf Jefirﬁtdfh Di DJ'd}mﬂt C‘Pi VIIL
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E uacche che lattano gli nutriremo g5 daremo in ci
ko il citbij]ﬁ,o la medicas perche cofi nutrite fanno
molto pin latte.Et li witelli guando [ono di anni duoi [e ca
§irmosperche flar pi tardi noné commodo + Et le piaghe
loro aﬂ:erginﬁ con cenere ¢ [piwma di argento: M dop
po tre giorni di pece liguida ¢ cenere con uno- poco di
oplio fe ongiio. :
et cr.i;g: li woi che lauorano non fi firacchiz. .
no, DiDemocrito, Cap. IXe |
P 14lia oglio ¢ trementina ¢ cwocili infieme , ¢
con quefle cofe cofi cotte bagnaralili corni,
In che eta li buoi i debbano mettere ala ade
- miffura. DiVarrone, Cap, X
‘B Ifogna che’l non [ia di meno di duoi anni , dce
cio che ditre anni parturifchmo . Et meglio e[fenz
do di anni quatro parturifchino . Et la uacea per lamaga
gior parte parturifee fina a li dieci anni.Mail toro é uigo
10[0 al falive di tre anni . Et il tempo de la admifJura é al
ndfcere del delphino , cio é circail principio di Giugno
per fina a giorni quarantd,La udcca porta mefi diecis An
chora le ferili ¢o imbecille,gor di eta piu prouette [i debz
bano rimouere dal grege da li armentizperche la diligen=
tiache fe hacirca lecofe che [ono inutili , bifogna che
fia anchora inutile,
Cbhe li buoi non fiano da le mofche moleflati.
Di Apbricano , Cap. XI.
I L frutto del lauro [ottilmente trito ¢ cotto co oglio
@ li buo illiniato,ouero ongere li buoi de la loro pros
pria faliua , non lafcia lemofche attaccarfeli. A li Toré
ongerdi
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ongerai le nari di oglio rofato, ¢ pofii nelle tenebre oftu
ve dinentano uertigimofi,

A fare li buoi gra i Di Sotione, Cap. - XII,
LI buoi. forai grafli feritornati dala paflura il prie
mo giorno pli farai la braffica minutata ¢ maces
rata con aceto forte,¢x dipoi la paglia minutata mifla ¢
1a fembola di grano per giorni cingue, Mail feflo giorne
hemine quatro di orSo macinato., ¢ per altri fei giorni
gli erefeeraiil cibo a poco a poco di flamaniera.Et nel
uerno gli nutrirdi circail cantare del gallo , dipoi circa il
giorno lucido,cio é nel far del giorno quado gli darai da
beuere,Et il reflo del nutrimento gli dardi l4 fera.Ma nel
La ftate il primo nutrire fara ful fare del giorno,il fecondo
al mez3o giorno,¢r doppo li daraj beuere: et coft il ter {0
nutriméto gli darai cirea "hora nona,et di nuowo il bewez
ve.Ma nel werno I'acqua piu calda, ¢ 1 Flate tepida,Ma
con Purina gli lananolabocca extrahendo la flegma,eor
pﬁrgdmfn la lmgua da uermi conla uolfella:pche nelle lin
e loro nafeano wermi liguali fe fregano doppo conil fa
le. Ma bifogna anchora hauer curadel flramento loros.
Yo De lamedela de li buoi , g che non ingiottino
offas DiPaxamo, ~ Cap, XIIL
F A che ¢ la loromangiatoranon uadino galline, ne
_'porci s perche fede'uno ¢ Paltro mangianoil
flerco,li offende.Non-diuorara officello il Lue, fe appiccas
rai a la mangiatora la coda del lupo.
““Del morbo incognito, Di Democrito, Cap. XIIII.
L E.paffioni,¢o quafi tutte le infirmitadi de li animas
li fono obfeure,conciofia che non fipoffa imparare,
Conff. Cafy p4
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we ricercare da alawmo il male che € dentro Panimale , Se
adungue il [ylphio peSio con wino negro puro gli sborfaz
yaile nare del nafo,ogni infirmita occulta guarirai, Des
mocrito confeglia che comiriciando la primauerd per 14.
iorni nel beuere de li buoi ui ponga de le radici di [cilla,
¢ del rbamno,Ma fel bue fia amalato d’una malatia ma
mﬁﬁﬂ,mrdfﬁmfﬂ coft. Piglia [aluiamontana , ¢ mariz
bio, ¢ mdceraraliin acquache hanno da beuere che ui
flia giorni pari i numero,ilquale doppo datoli fi fanara
n0.Et § 510 nd [olo é utileali buoi,md a tutte le peccore,Et
molto gli giond mefeolarui il [ale nel cibo loro, Maldots
tima ¢ [aluberrima medela é la morchia datali con dce

a4 apoco a poco. Gli giowa anchora berba medicas
Del dolorede la teflagor capo.  Caps  XVs
. Ifogna in prima conofcereil dolore del capo del
bue. Quando adunque il tiene Porecchie baffe ¢
n6 mangia,allbora ha il dolore di capo.Et dllbora fregali
14 lingua con thymo trito ¢ fale trito,e aglio con uino,
Gli giona anchora la ptifand cruda mifia conil uino « Et
anchora unamano piena di foplie di lauro pofioli in boc
cd,0 pritame di meli punici. Et anchora mirrha quanto é
wna feua mifla in due bemine di wino, ¢ infufa per le naz

vi del nafo 3 fi cureragr fanavaffe. A TR

Del Profiuuio,cio é fiuffo del uentre. Caps XVI..
L Efoglie del Rhamno pefle ¢ coperte di bitumine
daragli a mangiare Altri le foglie del melo punico
trite ¢ pefie coperte di polenta gli danno in cibo, Altri
gli danno due bemne di favina di formento. torrefatto c0

mezYamifura di acqua impaflatasey ﬁ”ﬂ"ﬁ il fluffos
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De la cura de la crudita, Cap.  XVIL
A crudita del bue [i conofee perche’l non mangid,
v ﬂ:fﬂﬁ rotteggia , ¢ moue li membri con certa
eflorfione,, ¢z impre[fione di [pirto Se cura adungue
con il dargl beuere [acqua calda , ¢r Jdrg!i i cibo
wn fafciculo de braffica macerata in aceto s Altri pefle
0o la braffica, ¢ la cwocano comoglio , g con il corno
la gettano in bocc, ¢ coperto lo fanno caminare per riz
fealdarlo, Ilche non folo a li buoi , ma a molti altri aniz
mali e utile, Altrile foglie de Polino [aluatico 0 di als
tro arbore Ii rdmiteneri pefiano , ¢z con 'dcqua incore
porate quella colano , ¢r cofi di quella fei bemine per
duoi, giorni gli infondano,
Del Buprefie, cio é animale fimile al fearaz
beo,¢r uenenofo.  Cap. XVIIL,
A Lewni infondano nelle nare di buoi Poglio » Al
tri macerano in acqua li caprefichi groffi , ¢ vis
foluano nelle nare infondendo, -
Del Tormine. Cap.  XIX.
'.I L buewexato da li tormini non puo fermarfiin luogo,
A nemangia,ma [uf}ira ¢ geme.. Et allbora bifogna
dargli poco cibo , ¢z la carne intorno le onghie pons
gere che’lne efea fangue. Alcuni cirea la coda apriz
no che'l fanguini , ¢z con una pez3a legano . Altri
wnifcano fale ¢z cipolle, ¢ cotte le cdcciano nel uentre
per di drieto ¢ lo sforzano al corfo. Altriil nitro pee
Jlo gli buttano nella gola,
Del Bue che ha 4 febre. Di Dydiz
mo CJP+ XX
z
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" I, bue che ba febre non manpia , fla al di fitto, ¢ las
I chrima,zo ba nelli occhi brutez 34 ¢ caita: quale fi
eura coftPiglia la gramigna di luogbi ombroft, vr lauaz
ta darala in cibo,ouero foglie dewiti , Et il beuere fiaacs
qua frigidiffima : ma non fotto il ciclo ; mavn luogo ome
brofa: ¢ le orecchie , ¢y le nari conwna {pongid piena
di dcqua nettarali « Aleuni con il canterio gli fegnano la
faccia , ¢ le parti forio li occhi § ¢ quelle con una (pons
gia pienadiurina uecchia caldail di gli fregano , fin che
le crofie cadano , ¢ le piaghe riceuino la cicatrice . Le
orecchie anchora gli pongano accio che fanguinmo . Als
cuni la polenta impastano con wino ¢ la danno in cibo,
Altri con la muria difoluano , ¢ con li amiculi rifcaldas
no. Altri gli danno il cithiffo con uino , ¢ questi rimedyj
¢ a li buoi,vy 4 li altri anmmali giouano,
De la toffe di Buoi, Cap. XX
RYo macinato ¢z macerato,¢o paglia tenera pur
gatatritaet di eruo macinato bemine tre,diuifi in
parti tre, darale [partitaméte amagiare, Alcuni arthes
wifia trita,zomifta conacqua ¢ [primano,quale gli danno
duanti il cibo per giorn’ [este,
De li fuppurati, Cap,  XXIL
S El bue haueraraccolto la apoflema fuppurata, con
la uring uecchia del bue calda quello purgara, ¢o la
#ard e conlana nettare bifogna : ¢ doppo metterni [0
‘pra empiafiro di faletrito o pece liguida,
De [4 claudicatione di buoi, ~ Di Fios
S rentino . Cap,  XXIIL
E rafreddatala parte offefail bue Joppica , bifogna
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lauargli il piede , ¢ conil fcarpello aprire 14 "parte dos
lorofa , ¢ tenerlo caldo con la urina wecchia | ¢z dipoi
a[pergerdi [ale,et nettaralo con una [fongiao pino: ¢r
dipoi del graffodi capra,o di bufalo boliente con il ferro
rouente diflillare a la parte dolente . Et fe oppicara per
e Jergli [pinay o altracofa,, fomilmente bifogna forli altre
cofe. Ma laceraconoglio uecchio , ¢ mele , ¢ furing
di evuo liguefatta ¢ rafreddata metterdi ala ferita, o
piaga. Dipoiuna tefla,o coccia fottile crinellata , mifla
con fichi , o meli punici pefie , imponerdi, cuoprendo con
wn panno, gz con diligentia fia legato , che non ui poffa
cofa alcuna cattina intrare , fin che’l potra flare : ¢ coft
fifanara . Ma il tere giorno difcioplie, ¢z di nuouoil
medefimo aggiongini, Ma fel foppica per bumore che
gli difeenda , rifealdifi guella parte con eglio ¢ paffo
cotto , e dipoi mettent fufo farima diorzo cruda ¢y cals
da. Et quando feramatsrato ¢ fato tenero (diwidifi,
¢ lauifi, et 4 la pte lanata mettivi fufo foglie i giglio, 0
di feilla c6 fale,0 di poligonio,o-di marubio peflo et tritos
Dela Scabia delii buoi, ~ Cap. XXIIIIL,
A [eakia bagnala conurina uecchia , ¢ butiro lis
quido , ¢ cofilealtrerotture . Altrirafing, 0 pes
ce liquida con uino per modo di empiaSironi pongano:
¢ coff Janano quelli,
De la Bile. Cap. XXV,
' Vona cofa é affocarli da li ginocchi fina a leons
ghie, ¢ continuamente rifcaldarli con acquacals
du, ¢ cuoprirli con amicoli : cio é ueSlimenti da cuopri=
re buoi e caualli.
Z i



DE L’AGRICOLTVRA

Dela perfrigrrarimm Cap, XXVIL

INﬁndrﬁ in quells del umo negro efeolato.

De li Vermi, Cap. - XXVIIL
Leuni gli bagnano le apofteme con acqua fredda,
¢ cofi e ammas{ano li ermi,

Del bue defideranteil tritio nutrimento,
Cap. XXVIII,
B Agnifiil pabulo con [ufficicte morehia, et oglio,
tr rafind,ouero trementina, mifle infieme c6 equa
le portioneszor ongerali le corna finaa le radici di lles

Del bue pedocehiofo, Cap. XXIX.

B 1fogna diftendere il bue fupino , ¢ tenergliil caz
] po che rifguardi in fufo, ¢ uedere fe ba nella lin=
gua de le bolle:lequali con ferri aguz X, o fochenti ardes
rdi,gor doppo illinirle con figo de le foglie de Poliuo falua
tico pefie,¢r (ale ouero con file trito, ¢ oglio, o con bus
tiro ¢z [ale . Oueramente pefiave laradice delcocomere
faluatico fecca infieme con ficki , ¢ dargli a mangiare,
Ouerodue henin: di polenta,cé altratanta forina di gra
no torrefatto bagnata con uimo ¢ darglielo in cibo,

I
1

Eine del libro Decimo [fettimo,
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DI CONSTANTINO CE
SARE DE LI SCELTI DOCVMENs
TI DE AGRICOLTVRA, LI+
BRO DECIMO OTTAVO,

In quefto Decimoottauo libro deli [celti docusp
menti de la agricoltura,fi contiene la defcrittione de
la elettione de le pecore , & loro bonta, & coniuntio
ne in Venere,& paito,8 anchora ogm cura , & dilis
gentia che fi debbe ufare circa di quelle,

De la elettione de le Pecore , ¢ probatio=
ne,fi de mafthi come de femine, Di
Fiorentino, Cap. L

===1 Ono ottime matrici quelle che bino
=) lana molta,e tenera, ¢ profonda
S || tr difa p tutto il corpo; et maffime
— | intorno [d ceruice,v al collo, ¢ il
il uentre [Pe(fo di lana, ¢z di uno mes
==1| defimo colore.Et bifogna che le fias
no di occhi grandi,di gabe [Gghe,¢r coda longa: pebe ta
li fono perfette al nutrire de i agnelli. Ma bifogna che
li arieti , o montoni fiano ben compofii ,di bello a[petto,
diocchi cani ¢z gratiofi, di fronte con [pefjalana, ben
cornuti , di corni piccoli , di orecchie coperte ,di land
denfa,di (palle larghe,di tefiicoli grandi , ¢ tutti di uno
eolore, Laeta filauda finelli arieti, confe nelle matrici
di anni tre ; ¢ d cinguanta matrici bafla yno ariete , Et
ofJai é uno mafehio bwomo & curare wmti pecore , fe ha
AR

e
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fiio pittd che lo aiuti, La peccora  pregnante per cingue
mefi, Et perfettifJime fono gueile che hanno le lane disies
fe piane, ¢7 quelle che hanne lane erefje fono Je{:bfli di
natyrae . FTOOML: Y §: 3
De bt cura, o [lantie de le peccore, Del

tu medefimo,. - Cape: i Ie 0 o o
B 1fogna fiano piu mandrie , @ pin capdci ¢ ams
LD ple,er ordinanfi calde ¢ fecche, ¢ Ii loro paniz
menti fiano procliui,zr [¢ ugualifcbino con pietre matto
nate.Le mangiatore fiano fecondo Palteza del pauimen
to, e fopradi guelle fi ficchiro pertiche emmenti , accio
che le peccore mangiando non poffino peffare oltra . Ma
la Siate nutrifchinfi fotto il cielo,¢o fliano di fuori ancho
ra al dormire.Ma quando il Sole é calidifJimo, i mandi-
no a 'ombra:¢y nongia per il contrario:perche molto fo
no offefedal freddo, Et accio che le befiie che le fopliane
guafiareno le piglinos fiffumiybi le madrie di peli di do
ne,0 di galbano,o di corno di cerno 0 di onghie, 0 peli di
capre,odi bitwme,o di caffia,0 diconiia,o di ¢ltro che fia
di graue odore,0pnuna da p fe,onero la maggior parte,o
tutte infieme. Al [lrato de le peccore ufifi calamintha , 0
a[phodillo,0 pulegio,o polio,o coni{a,0cbrotano; perche
quefle difeacciano lireptili.Xl nutrimento [ia cithiffo,medi
ca, fienogreco,auena,di legumi ¢ d’or{o le paglie s les
quali fono piu preflante fe i bagnino con la muriain fu
Para, Anchora li olynti immaturi cafcati de lifichi , ¢ le
foglie feccate,Yfono comodo cibo de le peccore, Anchord ld
ftate fe menino 4 la paflura ananti il nafcere del Soles che
fia ancho la roggiada . Sempre guardasche babbmo il
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Sole.Et il numero del grege fia difparo,come guello che ha
una ﬁ,_rf{u natdrale a la faluie g mnjukaumr :IE‘T dus
vabilita del gregey . ;
De la admi ‘[j"unt s ¢7-parto de lepeccore,
D: Dy diniy Capy 11, -

L I Avigtiasdii la aduiif[ura duoi mefi fidebbano fes
parate,gr darli pi uuttupento Et quando hawcran

no raccolte le fore fuiuicntt,fi lafaro ¢ le femime.Larie
te € buono al [glire de t duor anpi fina & li ovtosfimilmen
te é nelie femue.ka bifggno conofcere che li arieti fequitas
B0 pin le peccore uecchie: pehe pin prefio ¢ pi focilméte
fi motano,g dipoi anchora le &ionane . Manon bifognd
pin terdi motarle: pche gli € nociug, Alcuni accioche quaz
Ji p tutto Panno hablino cgnelli,ey late ordimeno il tépe
de la admi(Jura m ogni tepo de Uanno,Li arieti diuirano
agliardi al mGeare, fe nel ntrimenio gli mefeoli le cipol
lestr Pherba poligonia;ondeanchora li aliri fi defianc al
coito,Et debbafi ufare glle medefime acque,gg no le pegri
nesEt fe alcuno woglia che fuccino deli ma ﬁbi,pdﬁmdﬁ il
grege cotra li witi feuctrionali,il giorno fereno , fecciali
arieti faglireig Je femine,fpiri Vaufiro da le [palleicicio
fia che gflo fi ciuiga,er ale peccore, ¢ @ ogni aliro ant
male . Et fel deSiro tefiicolo fe gli leghiscome é detto de i
buoiyfi gencrardno femineies il contrario, fel finiiro Le
peccorelle di nono nate guido fono impite di latte, [1 deb
bano tenere da p fe:pche fecdle madrici [lefJino nella flal
la,feriano coeuleate 1 Latte né fi debba mégere p duoime
fubichemeglio fia no mégerle maizpche li agneli divens
tano piu graffitti s ¢r le peccorenate dali primi parti bis
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fogna alienare,come inepte a la diuturnita,
Accio che le pecore feguitmo o  Caps 1111,
Erdragli le orecchie con la lana,
Accio che Pariete non incorra,ne fuccia

; smpeto., Cap. V.,
F Oraraile corne fue appre[Jo le orecchie,
: A conofecere di che colore [ara la pecora
cbe nafcera, Cap. VL
/A Priraila boccade la pecora,, ¢ fe lalingua fua
_A quando é pregna fera negra,cofi fera Pagnello; fi
bianca,biancosey [iuaria,coft anchorail parto faradi ua
rij colo risSi che quelli dal colore de la lingua giudirdrdi.
Cheliagnellinon fe imférmino,  Cap. - VII,
D Aragli amangiare Phederd per giorni fette ¢
[taranno finiseo non fe mfermaranno, :
Quado,et come fi debbano toftiare le pecore, Cap.VIIT,
E pecore [i debbano tofciare , quando anchora no é
freddo, ¢ quado ancho nd é la fiatesma nel me3o
de la primauera, Et le piaghe che fe gli fa con leforbici to
Jeiadole,illiniafi G pece liguidazeor il vefio del corpo con
euocitura di acq di lupini amari,onero co uino,go oglio.
Nodimeno gli é utile il ino misio co morchia, o uino bia
€0, 0 glio, ¢ cera,er graffo mifii:pche queflo né fada
70 4 la lana,ne lafcia uenir rogna,eo probibifce Pulceras
tione.Ma bifogna offeruare che ben nettate ¢ forbite dop
po la primabora del giorno,rifeccata | aroggicda cadute
lanotte nella lana fi tofino, ¢ uia piu nel Solesperebe Jus
dante la pecorella guando fi toftia, il fudove fiviceue nel
lalana,er la lana dinenta piu colorata , g pis tenera,
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De le Capre,¢o birci. Di Fiorentino, Cap. IXe
L E capre defiderano luo ghi motuofi,E¢ gucfio anima
le i molte cofe é fimile @ la pecora. Si mita nel mes
defimo tépo,porta congy mefi et pturifce quaft fempre duci
caprettizeor li nutrifcesgo é non di poco frusto,di latte,ca
Jeio ¢ carnes e anchora del pelo,del quale ¢ le funi et
facchi fi fonno o <6 fimils mumifterij utili a Parte del paui
gare:pche glicofa che fi faririo del loro pelo, nd facilmente
fi ropeno, ne fi marcifcano naturalmente; eccetto che non
fiano del tutto rﬁﬂ;rqggr‘amm le nutrici bifoyna cleg ges
releben ﬂmpa‘ﬂf,gm:di ¢ piene e quelle che hanno il
corpo leggicre,er peli Jl; effi.exle terte grandi gy gnnﬁe:
perche quefle fono pin durabili ¢y migliori. Dinatura
quefio animale é timorofo del freddo , ¢ neturalmente
fempre febricita. Bt fe alcunafiata la febre le lafeia,muoia
no . Delibyrei,obecchi prepongano li grandi,gr ornas
ti di buoni fianchiydi cofuie prands, di [[effo, longo, ¢or
bianco pelo , ¢z che banno brewe,¢5' exrta cernice, ¢
collo breue , ¢ groffo, mala gola pinlonga . 1ltempo
ottimo de la admi(Jura & anantiil [olfiitio de lo inuerno,
Et il becco non ﬁ(ggird Jeglitagliarai la barba.
Che le Capre faccino latte offsi « Del
medefimo, Cap: X L
' Avdgli amangiare del cinquefoglio,, dali Greci
penthapbylon chicmato, ananti che bewano , per
giorni emgue.Lecapre fanno dimolto latte fe gli legarai
lo dittamo ntorno al uentre loro., %
Che le pecore,gr capre [iano likere da pes
ﬂff DEH Q_ﬂfﬁﬂ!ﬁy C#P& X1 !
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' Tgliaun uentriculo de ciconia,gor minutdmente tris
P talo con Pacqua, ¢ di quello ne darai un cucchiaz
ro a ciaftunaigo non patiranno peflilentia,
Del latte,zor che le peccore faceino molto latte,
Di ﬁpbrimnn. Cep. XIL
T Vite le peccore daranno molto latte , ¢ infieme
: nutriranno il parto , fe mangiaranno il cithiffo;
ouero legardiil dittamo al uétre lore,11 laste fel foi ol fuo
co tepido, v lo maneggi co un bafiocello di fico,fe cogela
ra.Ma il latte acetofo detto da li Greci oxigala , pofio ne
Poglio,ouerc copotio co figlie di terebito,reflara tenero,
De la medicina de le pecore, Di Leontio, Capy X111, |
B 1fogna prouedere che le peccore non fi apefiino. -
Pertanto nella primauera al principio per giorni
guatordici diafeli nel bewere [aluia montana ¢z marubio
pefie.Et il medefimo [ offerui ne Iautunno pur quatordic
«i giorni,Et fel morbo w'intraffe fra loro , ufa li medefimi
rimedy.Et ancho il cithifJo ¢ fieno a magiare é falubre,et
«oft le radici teneride la canna dura macerate nel beyere,
Anchora quando fono inferme trasferifchinfi in altro luos
£0 quelle che fono amalate,o le fane,che no fi mefeolino in
fieme.Et loro che partecipano nuouo aere, ¢z acqua,fe riz
Janino, e fortifichino,
* Dela captura de li lupi. Di Diophane, Cap, XITIL
P Igliarai.in quesia guifa li lupi, Li blemi fono pefcé
- piccolimarini,quali aleyni chiamano lupix §¥ii fon
n0 pfettamente la caccia de li lupiterrefiriin Gfio modo.
Pigliadi guelli affaiuiui, ¢o petiali nel mortaro,¢o forai
molte bragie nel méts doue Jono li lupi,quido il uito [pira
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¢ metterai di i pefci fu le bragie del fyoco, Et dipoi il
Jangue,er carne di agnello in pex0lini tagliate mefeolas
rdiagpiogido tutto a li peftati pefei, v 1) ptirai di guelli
luoghizpche doppo che gueilo odore graue i [pargera, tue
ti li lupi di quella regione fi congregarano ly,Et quido b
ueranno guftato le carni,o Vodore,offufeati da [e tenebpe
diuentaranno wertiginofi,eo- dormiranno. Per tanto coff
adormentaritrouandoli facilmente gli ammazZarai,

De laScabia delle peccore, - Di Dydimo, Cap, XV,
On uerra ale peccorela feabia,fe quando fono to
_ Jeiate faranno onte di §llo che hawemo detto.Ma fe

p tua negligétia fe inrogniffeno,curale in § flo mode.difco
la la infulfamorchia, g cuocitura di lupini amari e fo=

ce di wmo bidco di ciafeuna di lors parte equale,er nfie
me mifte in wno wafo fi rifcaldmosys di quelli onta la pece
cora fliap duoi giorni . Et il terzo piorno lauift di muria
ealida,o di acqua marina,e oltra dipoi di dcqua da bes
were,Altrili bagnano ¢ acqua done fono macerate le pils
lole del accififfo . Altrile ongano ¢ folphore,cypo, bides
ed,¢o butiro pefii, Alewni pifeiado Pafino p via,pipliano
quello lutofo che i ferma,g illiniano , Altri pin :!r'h;gmti

o pano meglio,et no prima fanno alcuna de Je pdette cofe,
che nb fia tofeiata la pte feabiofs,eo cifricatacs Purina
uecchia Nodimeno in Arabia fonio contenti de Pontione
cedrid,come ancho ne li camelli ¢ elepbanti,Curarai ans
chora la feabia de le peccore lanandole con la uring, g
ongendole di [olphore con oplio,

Del morbo pedicolare. Del mede-
fimo,  Cap. XVL
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(C E le pecore banno pedicoli, o ricini, peflinfi leradis
S (i de I’ acere,¢o cuocanfi con'acqua,Et doppo che ha
werai lewata la lana del capo fina ala [pina,quesia bagna
fi con acqua tepida,fin che wada per tutto il corpo.Alcus
i,z qui fola la cedria #fano . Altri confimilmente ufano
la radice de la mandyagora.Ma guardd che non la manz
gino:perche induce pericolo o Altri cocano laradice del

cypero,zr con ld decottione lanano la pecord,
. Dedinerfimali, Di Anatolio. ~ Cap. XVIL
S E il gran caldo del Sole offende le peccore, le cafede
) no contirudmente grnon mangno,1l Jugo de la bie
ta faluatica infiufo & [ua medicima,Et facefeli per fora ma
giare la bieta.Se refpirano con difficulta, fegli taglino le
orecchie, ¢z fe tran(portino in altro luogo.Se hanno toffe,
infondefegli per le nari del nafo tre ciathi i wmo 6 man

dole purgate, pefle ¢ mifie.Sel uentre fia groffo per il tri-

flo cibo,cauagli fangue per le uene fopra le labra, g quel
le che fono forto la coda appre[Jo la fedia . Et anchora biz
Jogna infonderli una fexqui bemind,cio ¢ libra una e mez.
Y4 d'urma di buomo .Et [e bauera mangiato uermi con
Pherba,il medefimo fegli infonda.Et [e hauera ingiotiito
lafanguifuga, gli infonderdi aceto agro , ¢ oglio1e fe
nella fuperficie habbia abfeefJo,0 bugno,aprifegli,er nelld
pidga poghifi fal trito torrefatto co pece liquida,Se fuffé
percofa da reptili, diafegli il melanthio con uino: ¢ fide
no fatte , ¢o date quelle cofe che dicemmo nelibuoi , &
ne li altri » Li lupi non faranno incorfo nelli animali
Je tulegarai la [cilla a guello che é cdpo , duce , & gHiv
da de li altri,
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De li gregi de le Capre, Di Beritio, Cap,XVIII,
L Acura dele capre fara quellamedefima de Je pecco
re, coft nel putrire ; come nel medicare , Ma guello

che aloro é proprio , non fidebbe pretermetteres perche
ficome lepeccore i pafeans ifieme,cofi anchora le capre
fr pafeano a mandria : ma fe difpartano Puna da Paltras
¢z faltando,zor lafciuiendo, largamente. fi diftendano per
la pafiura: ¢ [1 dilestano n‘iiuugbi preripti, ¢ ruiriofis
Et che le capre fiano pin partecipidi Jenfo, e dintellet=
to che li altri animali irrationali, fi puo perfuadere : im=
pero che guando hanno li occhi hebeti , ¢or obtufiche ues
dano male , entrano fra li acuti gionchi, da li Greci chia
mati,oxifcheni , ¢ pongano e medefimi con le ponte ¢or

flimoli loro,
Del fare del cafcio.. Del medefimos Cdp. XIX.

MDM conglutindno il cdfcio con uno ﬁtgn che’l
chiamano opon.Ma la mag gior parte de li agriz

coltori lo firingeno , ¢ congelano con il coagulo , che
nominano pytian.Et queflo é preflante che’l caglio é deli
capretti : benche’l [ale torrefrtto congeliil latte , ¢ il fu=
godel fico , e lirami fuoi teneri, ¢ le ﬁg!ie.Er-. li peli
che nafeano nelli uerticoli de berba cinara, quali forio al
cibo inepti : ¢ il peuere , ¢o la pellicola de la gallmados
meflica,, laguale ¢ deftinata al flerco che §adentroil
uentricchio : ¢ echino, cio é erinaceo ¢ chiamato da
li Greci, per l4 fua afprez3a. Tt le pecore pafciute dela
Jeorzadela falce danno ¢ rendano il latte piy pflante,et
molto piu fe [ono pafciute del pakolo del cithiffo . Durail
latte tre diyfe prima che’l ripoga pofto in un uafo,et bollito
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di nuowo lo tranfmutdrai inuno altro, ¢ con la bacchete
k4,0 cannail mouerai, fin che’l fe rafreddi s ¢ gli g_éta
taraiumo poco di fale . Tenero s molle piu tempo- §la
il cafeio , canatoil. feme enico de Pacqua tepida , ouero
guello aggionto con il mele. Dura integro lauato con ac:
gua dolce, ¢ feccato al Sole, fel fi compone(Je in uafi di
tera con thymbra , o thymo , feparati li cafci quanto fia
poffibile Puno da Paltro,, ¢ doppo [parfoui aceto dolce,
o aceto mulfo, fin tanto che’l liguore wada fopra tutti,
Alcuni confernano il cafeio pofloli- nell’acqua marma.Tl
cafeio refla bianco pofto nella murid . M pin [olido, ¢r
piu dcro poflo foprail fimo . Et pare che ogni cdfeio poz
o nelli leguni , ¢+ maffime nelle cicerchie , duri molto
pin. MaJe perlaantiquita diuenti duro , 0 amaro, ba
nifi thomelyfi. Omelyfié furina farta di orzo non tore
ﬁ{fm + ¢ doppo mettift il caftio v acqud, ¢o dipoi lie=
wifiuia quello che flanella fuperficie del cafcios
“De la probatione del laste. Del medefimo, Cap. XX+

F Arai efperientia fel latte ha de Pacqua,poSioui den
" troil gionco aguz o ¢ cauatolo , ¢ inflillato il
liatte i Ponghia : perche fe preflo ua wia , ui mefeolato
de V'acquasma fel i ferma ne Ponghia,é puro , ¢ non
adulterato, !
1o Preparatione compendiaria de la melcas

Di Pdxamo, - Cap.  XXL
W A preparatione delameicamolto eccellente, ¢ @
B Pimpronifio f frcofis' Se metterdiix uafi di terva
nuoui aceto forte, qualimetterai foprala cenere calda,
oiiero al fuocolento fuli carboni e quando wn poco
bollira
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bollira Paceto,tato che’l fia beusto da li uafi,leuarai li ua
fi dal fuoco,zr metterai il latte in quelli uafier reponera
li neil’ archa,o cefli,pur che fiiano-che non fi muouino . Il
giorno [equente tu bauerdi le melce molto piu eccellenti,
o migliori di quelle che i fanno con tanta arte \Nondis
meno li uafi poi che li bauerai adoperati- una , o due uols
ve,mutaraglis

DI CONSTANTINO CE

SARE DE LI SCELTI DOCVMENS®s
TI DE L’AGRICOLTVRA, LIs
BRO DECIMONONO.'

Tn quefto libro Decimonono deli fcelti documéti
de la agricoltura,fi contienela defcrittione de la cura,

& ftudio de li cani atti al cuftodire, & delilepori , 8
cerui, & de li porei, & delfalare de le carni,

Deli Cani, Di Varrones Cap. L

5| L befliame fa bifogno di cuflodi,co

| me fono cani generofi, Manon fono

%/ L1\ quelli coft ignobili,che fopra li altri

=\ (2| non fi pofJino conofcere:perche han

/1% SO A\ \B| no li corpi grandiyer di forSa uale
St 107 g mom [pirano bumile,di latra
to graue da far paurd,et [e alcuno fe dccofii fedifdegnas
10,¢t wanno a la wolta loro con impeto . Quefli fono li pin
forti,eo- con difficulta fi poffano ritenere.Si debbane cuflo
dire li cani di paflori,con il.corame al collo che [i circodi
lagola,to le famci con ponte di ferro fiffe nelli colarizpers

"~ gonflCeh AA
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che fe da alcund di quelle parti il cane foffe da le befiie toc
cato,morirebbe,Ma [e altra ptedel corpo fia morfa, folo re
Siara la ferita.Ma bifogna uguagliare la natura et la eta
del mafchio, ¢ de la feminases guardare che li cani nati
@ una madre i ufino coito mfieme ¢ quella.Et le fgnefi
nutrifcano no di pane di forméto,ma di orSo:pche fono di
grade nutrimétoigs diagli Poffa fen{a carne.Md quando
bauerano partorito li davai in cibo farina d’or3o ¢d latte
di bufslo,o di capramifio, Et Poffa cotte pdette :¢o da bez
uere,acqua  Et a li cagnolumi aintifiz pche né gli bafla la
tetta de la madre, ma diafegli pane con latte di wacca, ¢
ancho bagnati nel brodo de lacarne ; ¢ anchora Poffa,

dccio che li denti [t acuifchino e dinentino piu folidi.

De li Cani. Di Frontone, Cap, II

D E li cani quelli approbano , ¢z lodano che fino
magnanimi ¢or con(picui d’orecchie,erdi quitita
di corpo,¢r hano Ii occhi negriyet il nafo ccolorato, li la
bri negri,oroffi, li denti acuti, il capo longo , largo petto
limebriloghi,le braccia folide et grofJe,le gibe et flincht
dritti,o piu pfio piccoli che rifolute,li piedi gradi,i ;i nel
caminare [liano larghi,li deti nelli articoli ben difpofli,zor
Ponghie curue,et la [pina dritta fina 4 la coda, Ma la cos
da grofJa,et dal principio tutta cotrattazet che habbinoil
latrato graui(fimo,di color bidico, maffimaméte glli che fe
quitao le pecoresdi occhi rai,et afpetto leonino,o fiano di
 peli birfuti,o nudi di pelo.Si lodano anchora §lli che hino
grade ap.ura di bocca:y fimilmée la cervice ampia, et il
collo largo.Ma impara una wolta qui , che p il nome del
t0lo feintende tusto quello circoito intorno . Mala cers
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wice nellbuomo é la pte pofieriore del collo,cio ¢ la copas
pehe Phuomo §la drittosmanelianimali éla- pte fupiore:
pebe li animali caminano proni,cio é chnati. Et §fia, af=
chn,o glla Trachilos,da i Grecié adimandata. Quado
adiigue gfta woce,dirim,odivai, 1téde nelli homni 14 parte
daudti del collog ma nelli anymali la inferiore, Ma le femi
ne cagne che banno quelle coditioni,le prepogano a lima
febi cani,Et oltradi queSio hano le tette,ermame grandi,
¢z licapitelli,o papille di pare gradez3a,Sono alcune ca
gne che Pbanno mdrcide, ¢ dure come legno,o fiail corz
po pelofo,0 fia nudo.Ma Ie[fere pelofo damolto terrores
La adnmi(furadi cani fi fonel prncipio dela primaues
ve,, accio che’l parto uenga nel [olfiitio de la Siate: per
che porta il parto tremefi« Subito che fono nati li ca=
gnoli, flli che paiono wili,et hino qualche diffetto,gettin
fiwia.Et di fette tenédone tre,0 quatro,zr di tre duoi.Se li
metti otto de la paglia,accio giacino bene , & [e rifeals
dino:perche quefio animale nontolerail freddo. Et apraz
70 li occhi, o wedano li cani Pottauo giorno, Ma bifogna
lafeicrli con le madri per duoi mefi , ¢ doppo @ pocod
poco difuexRandoli, Sogliano ongere li cagnoli di mando
le dmare con acqua trite intorno le orecchie, ¢ mfra li
detii, accio che le mofthe non wi fi fermmo, ¢ non [iine
piaghmo 2 habbino ricini , o pedicoli. Et ancho li pros
wocano al combastere Puno conPaltro,¢r nonli lafeiano
opprimere Pun da Paltro,accio chend fi inuilifchmo; ma
dientino arditi nelle fatighes v in weruna cofa non cedd
110 ad alcuna occafione . Et oltra di quefio nel principie
gli affuefanno a i legacci di fouatto , & J;pﬂi alacates

Ad Y
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na di ferro, Anchora il befliame morto nonlo lafciano da
canitoccare , decio che non piglino ardire di affaltarele
uie beflie,eo le ammaz Jmozperche con difficulta fi poffa
no mutare da quefio cofiume,quando una wolta haneranz
no mangiata carne cruda.Si debbano nutrire li cani fecon
do laloro cognatione ¢z affmitaiconciofia che naturals
mente [t porgino aiato Puno a Laltro . Et fu bifogno, aes
cio che pofJano ficuramente fere refiflentia , ¢ wimcere li
impeti de le befiie,cGe [ono biene, lupi, ey altri fimili, cuo
prirgli la gola, ¢ il collo con fGuatto, con aguti di ferro
con le ponte emmente duoi diti , ¢z difcofio Puno chiodo
da Paltro duoi deti, accio da li loro inimici con la bocea
¢ artigli non fiano oppreffi, e offefi.Et fe unoi che’l cae
ne non fupga,onperalo conil butiro da capo fina a la cos
da.Et il canete fequitera fe tuli farai odorare la fecondiz
nadiunaaltra cagna legata inuno panno de lino,
De la cura de li cani. Di'Theomneflo. Cap, 111,
L'I cani rabbiofi fi debbano ferrare,ey nG gli dare da
mangiare per un giorno,dipoi nel beuere mefcolars
liwn poco diueratro,o helleboro negro.Et quando ferane
10 purgati,natrirli con il panz dior3o, Et per il medefts
mo modo curarai quelli che dal cane rabbiofo (ono Slati
morfi. Le pulici de li cani ammaz {ardi con I’ acqua maris
na ¢ muria e doppo illinirli con ciprino,¢or ueratro, g
acqud, o comino ¢ uud deerba, Ostero con radice di coe
comero faluatico, ¢ dcqua . Ma é utile ongereil corpo
con la morchia s perche medicarai a Ii feabiofi, Li ricini
€02 uermi, o altri morbi de cani che hanno il corpo peg
gio di Fofio curaramno quelle cofe dette de le pecore.
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De li Lepori, Di Democrito. Cap,  1IIL
C He'l medefimo lepore alcuna wolta mefchio, ¢ al
cunauolta femina f1a, ¢ tranfmuti le nature 3 ¢or
dlcuna fiata generi come mafehio , ¢ alcuna fiata para
torifca come feminaseffere cofa manifefia Democrito dices
De li Cernt. Cap. V.
"W 1Ceruitemanoil funichio, ¢ laccio,che ba appics
cato intorno alcyne penne, forte imaginandofi de le
penne il moto,Ma quando uedeno li buomini che fono"pre
Jenti,non temano quelli [pauenti Et non figgano quando
Jentano la dolcez{ade la fampogna, ¢z aitri inflromenti
fonsaresan3i prefi da la jeauita di quelli i fermano, et cofy
reflano prigioni I ceruo rrﬂ:irdmfa, ¢ efpiran doconil
fiato, ¢ [pirto fuo fail ferpente uertiginofo , ¢ tiralo @
JesSealeuno baguara i tefiicoli ¢ril pudendo con 14 coda
del ceruo abbrufeiata, pefia con del uino,lo eccitera gas
gliardamente ¢ Veneres Etfi difciogliera quefio smpeto
ongendo conoglio. 1l medefimo anchora fare ¢ Pbuomo
non fard importuno,
De li Porci, Di Fiorentino, Cap, VI -
LE troie ¢ porche fomine fono lodate guelle che [os
&m0 longhe, ¢ che bannoil circoito del corpo grans
de,eccetto il capo,er piedisperche quelle chebanno il eas
po piccolo,gz li Siinchi curti, fono piu eccellenti + Et per il
medefirmo modo lodano linerri . Et f¢ oltra le condittioni
predetie banno appre(fola ceruice il pelo , ¢ il negro
de le feapole grande,¢o la iuba,gr crini denfi: ma noi adi
madiamo iuba,li peli dritti appre[Jo la ceruice, ¢ habbias
#oil feno del uitre proniifJo. Defidera gflo animale effere
AA iy
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menato a beuere,r maffime la flate:il freddo nonlo pas
tifee, anzi gli fomale:per il che gli fanno li porcilt, da i
guali il werno non li mowano prima che’l giaccionon fia
difoluto . Coloro che gli uoglumo comparare pigliano fes
gnodelaloro fanita da it peli cawatoli de la iuba perche
Je quelli fiano fanguinolenti,diranno fono infermis ¢ fe
fono puri, fono Ii porci giudicati fani + 1 tempo dela adz
mifJura ottimo é dal [pirare di zefiro,0 fouonio fina.a lo
equimottio de la primauera,accio che’l parto nafea la Siaz
te.Porta nel uctre mefi guatro.Et doppo che fono pregne.
Jeparano daloro li uerri : perche facendo impeto in quel
le,er fagliendole,le fonno diperdere . Et uno uerro bafia
per dieci troie,Partorite il werno le fuccule fi abandonano
di animo,per la difiemperantia de aere , ¢ perche non
banno latte a [ufficientia, difcacciate da le madri per il
fucchiarli le papille pouere di latte , ¢ premendole con li
denti le ferifeono . Et doppo che hanno partorite lafciano
b porcelimi, g fuccole con le madyi per duoi mefi,eo poi
li feparano.Ma fottopongano le madri a la admiffura,ace
tio che di tutto Panno , otto mefi gli fiano conceffivn pors
tareil parto, ¢ mefi quatro al nutrire li partoriti figlis

Bt ciafcuna ferofo nel proprio porcile fia ferrata , che non
fi mefcoli guelli nati de diverfe, accio che la fobole fi afiea
Jea ale matrici g che li porcellida le madri fiano coo
nofeiuti+ perche Je fra diloro infieme fiano mefeolati,é
impo ffibile a la madre.conofeereli fuoi + ¢ anchoramee
&lio ciafeuna madre nutrifce i fuoi . Bt queSio animale fo
nutrifee mefimamite di giande . SengrafJa anchora di
Jomoola di grano, v de le anaature de le are ¢o-del fors
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wménto's Ma Por3o oltra che ingraffi , fu ancho lo animds
le indifferente a la generatione . Li porci non fi apefias
ranno , ouero li apefiati fi [anaranno, fe tu gettardi le
vadici de li a[phodelli ne 'acqua che beuano ; 0 done che
frequentemense i lawano, ,

De lamedicina de li porci. DiDydimo, Cap. VIL .
S E darai ¢ mangiare a li porci noue granchi di fiume
non [i amalarapno . Si conefeanc li porei. infermi
eauatoli Ii peli di crini s perche fe faranno puri, forro fanis
Md fe fono mfanguinati,onero copti di mar3a groffa, fos
no amalati.Democrito adunque phifico, usole che al cibo
de cadaun porco fi mefcoli tre mune di radice di afpbod:}
lose [anarafJein fette giorni.Sebino febre,canagli fans
guie per lacoda:fe bino le tonfile,cauifs fangwe p le feapo
le, cioé dalle [palle. Me fe ft infermino di male non conoz
feinto,chiudimfi per uno giorno ¢ und notte , ne mangis
70,ne beuino « Ma pongafi la radice pefia del cocomare
Jaluatico m acqua per un giorno ¢ una notte, ¢ il di fe
guente diafeli a berect poi che abondantemente havern
no beunto,gettarino fuori infieme la canfa del morbo.Ma
p ¢ffere Panimale nel magiare ingordo,e (petialméte la
mil$a fia mferma ;daragli- bewere Pacqua nellaquale le
bragie ¢ carboni del tamarigio frano eftnte. Bt anchora
li buomini beuino il umo doue fono [Lente le bragie de la
mirica: del che Democrito rende uera tellimonian3a.Er il
medefimo Democrito ‘promette: [anita a ’buomo che ha il
wiale de la mil3a; fe ronentaco il ferro lo eflinguane Pacs
qua,zo doppo mefeoli acqua con Paceto ¢z dialo a bere
& chi ba il male de la mil3a.Ma quando li porci [ono mo rfi
AA i
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da ferpentiyufarai quelli proprj rimedyj ¢ aiuti che haues
mopredetto coneni rfi a le pecore, ey altri animeli.

De li Pordi faluaticis Di Democrito, Cap.VIIL
E defideri effere ficuro da lo incorfo de li porci [als
S natichi, bawerai legato in luogo di amuleto li piedi
¢ onghie del granchio.
Del falare di tutte le carni,  Di Dydimo, Cdp,IX.
Y EcarnireSiano per molto tempo recente , purgate,
L raffreddate,¢x rifeccate, pofiem luoghi humidi e
ombrofi piu boreali che aufirali,Et fono piu foaui poSioli
la neve intorno ¢z di fopra le paglie . Quando noiuoles
mo falare le carni,non fi debbe dare da beuere di prima a
quelli animali. Et quelli che uogliano [alare la carne,bifoe
gnache caumo li offi dala carne.Etil [ale frito ¢ fecco,
@ caldoéutilifJimoal [alarede la carne « Oltra di gues
$io li uafi nelliquali le carni [y debbano infalare, ¢r inuece
chiarfi nel [ale , fono migliori quelli nelliguali ¢ fato 0%
Blio,che Paceto.Le carni de le capre, de le pecore ¢z de
li cerut pigliano molto beneil fale: fe doppo che la pris
md yolta fono [alate, [i liewi I'bunidita, ¢ putrefuttione,
O finettino bene, ¢ aftinganfi 3 ¢ di nuouo fegligets
iidel [ile fop ra.Et dipoi nella windccia , non [eparata da
s uimdccinoli , ¢ acwi [i compongano cofi, che non fi
tocchino li pezzi dela carne infieme Puno con Paltro,
ma facendo Sirato [opra firato ponendo la umaccia , ¢
poi la carne,¢or poi la windccia, ¢ poi la carne , fin che’l
uafo fia pieno . Et fe gli[pargerai di foprail moflo dolce,
wmolto migliore le furai ¢ piu fuaui,
Eine del libro Decimo nono.



Igo
DI CONSTANTINO CE
SARE DE LI SCELTI DOCVMEN&
TI DE ’AGRICOLTVRA,
LIBRO VIGESIM O,

In quefto, Vigefimo libro deli [celti documenti
de laagricoltura,fi contiene lanutritione de li pefei,
& del congregarli de diverfi luoghi inuno,& dela
loro uenatione,& de la ccmpcfitione di ogni forte di
efca per pigliare fi li pefci de li lumi,come quelli che
ftanno nel mare,

De lapifeing, ¢ nutrimento de li pefei s
Di Fiorentit 0, Cap, 1

G E pifeine fi debbano fare in luoge
Lol mediterraneo , fecondo che alcuno
Wisaed | uuole ¢ puo.Ma li pefci da poners
St u ui fiano dacqua dolce , oucro del

S | mare in acqua dolee pofli.Ma guelli

"1} che flanno appreffoii mare , cucro
Lago,qualunque [jecie di pefci, che'l mare putrifee , queli
wedefimi pinc mettere nella pifeind manualmte fobricaz
ta.Vero é che’l fi debbe rifguardare a la natura de li lwo
ghipcbe fe li luoghi feranno paludi,gr li pefci di paludes
¢ fe afpero,o0 faxofo li petrofi chiamati ui fi pmglu?m.lll
patulo fuo fia ponerui herba teneriffima , ¢ miﬁﬂﬂﬁ?ﬂl
pefei ¢ pinnegor inteflini &'aleuni o ancholi fichi tene
riin pefzitagliatier cafio tenero & frefeo,fpetialmen
te a li marivi o petrofi,eo li fquilliyct goby , oucramente
gualungue cofe fara in prento di confimiil natur4, il pane
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anchora di furfure , ¢ fichi fechi tritati,Li pefei palufiri
in ogni lnogo faranno,fe lherba polifforono., quale ¢ Jiz
mile ala polygonio , trita gettarai nelle acque che nutris
Jeano li pefci, :
Dacongregare li pefii inwn luogos  Cap. 11,

| Iglia di pulegio, thymbra, origano , fanfugo, ana
dragme tre, [corSa de incenfo,mirrba, | ynopid,ana
dragme otto,polentain uirio odorato difoluta mina. mezz
14,fegato di porco arroflito dragme 2q.graffodi capra,
eraglio ana dragme 24.et fe triti ogniuno da £ [eset dop
po mefcolinfi con arena [ortile, ¢ pun’bera, o due auanti
mettile nel luogo, vz circodarale con le reti, Altri yi poya
10 Pherba delpbinia mafeula pefia, ¢ JedazRataser pro
wocano li pefi che li pigliano cor: mano, Altri yna mez3a
mina de aglio , ¢z altretanto di Jefamo arrofiito,di pulez
gio,origano,thimo, fanfugo, thymbra,, flaphide [aluatica
ana dragme trentadua,di polenta , gy alica mina una,di
Jeor3e dincenfo dragme Jedici,mefeolano con terra , e

con fembola,o forfore,¢o la gettano in quello luogo.
Da pigliare li pefei de li fiumi, Di Dydimo, Cap, 111, .
P Iglia graffo di pecora, fefamo torrefatto, aglio,uine
buono,origano , thimo Janfugo fecco, di ciafeuna
premoderata,et peflale,et ucorporate c6 pae daragliela,

Da congregare ogni generatione di pefei in un
luogo . Di Democrito, Cap. IIIL,

P Igliafangue di buoi capre,pecore, porci,er [lerco
de li inteflini fotti Wi,thymo origano, pulegio, thyms
bra, fanfipo,alio, feecia di wino odorato,ana parte equa
le, graffo, ouero merolla de i medefimi animali quanto
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pive che fia fufficiteset tueti da Lleset infieme pefta,er vi
ducen meffe,guali un’bora cuanti gestale nelli Iuoghi do
ue uuoi-pefeare, ¢z quelli circondara con le reti,
< Avpigliore ogni forte di pefres Cap. Vi
h/l Efcolarai mfieme ﬁ::gmdf capranegra, ﬁrr_'nf!
"k V. Rwmo buono,go muffa di polenta , ¢z polmone di
cdpratagliato minutiffimamente , gy infieme congionti
WfareisEt fe tu (Fargeratil fale wiorno 4l funichio pifcato
rio,nifJuno pefcara,o pighera pefee, i)
< Del pigliare li péfes Di T arentino, Cap. VI
;I Owolena , 0 biomo colendiffimo , ¢fHicare ate con
R maggior certez3a,la natura,zr yita, go prircipio, s
la nutritione | ¢ la longhezadi tutta lapitaloro, v
quali fpecie marine di quelli , ¢ guali fluuiali , e quali
fiano le palufire, Doppo di queflo di ciafuna [pecie gists
li frano. [quamofe , ¢ quali Jiinefes e quali leggiere;
€ quali di tefia, o crofia tenera ¢z molie, ¢z quali pare
turifchirio amimdle,, ‘¢ guali le: oua., ¢ giuali Fliano

Jeparate g [olitarie, ¢ quali dec ompagnate., ‘gyfrd
di fe amice,¢o quali mangi i’uzq!”m’lru,wguaﬂ del tutto
non [itocchino Et intanto cofi portando il uento uoles
W procedere , accio che niente di quello che fla nel mare,
e wine,mi fulfe nafeofio «Ma di gueflo referuo dirne pink
amplanierite in altro tempo.Ma adefJo uedendo molti fité
bendi aluolere pigliare di ciafturo di quelli, prrtﬂn_l&'m}d
gnanmamente gui tranfLortatd, fi le cCmuni,comé le proz
prie uenationi di tutti dimofirate, fatiaro liberalmente
ogni efJettatione, f.r.nﬁ «tfi vichiedendo : ¢ ancho-dire
diturio guello che [t debba conofiere, ¢y maffimamente di
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ogni cofi che Efeulapio, ¢ Menetho,¢z Paxamo ¢z Des
mocrito banno dpertamente detio,

Inefeatione de li pefeis Cap, VIL
"X Nefeatione de [i migiliy paflmace,fcorpii , acipenferi,
I pa 3ri,:bgt'rfnrf,muffi, ﬁdri,gl‘dﬂd, bamiariyra ph ydf,
pulchri,th yni,trackui, [acutori,melanwri,cervori, capito
ni,pu!fpudi,unIperu:'r,:;ur#ri,muri,mnrmimri,fmilori.ﬁ'
pie, pholidi,locufle torpedsmiinlidi,alabetori, [argy, fquil
li cariaciori, folee, anraie,aleantyide,, alofariillori, facré
pefii, cordylari, goby, ad aepten,ad gryten marma , ges
naride,daci,de li porci,muielle,lepidoti,orphi, lencopidi,
murene,cordciniyanguille,bucwnoriylamie,porpore,lupi,et
@ tutti et in ogni tépo,et a grité tense . Ma la prima cofa
di tutte aletta li gradi et piccoli pefci,come illi,laci,pagris
et fimilmzte tutti li pefci gradiEt §¥1a efea ueraméte wfie
me come al lamo wiene da ogni banda, li pefei piceoli fehi
fando lo incor[o deli pefci gradi fi partano, Ma p la natu
rale delettatione de le inefcationi , li pefci piccoli efeano
fuoradele proprie latebre ¢ canernie,ben che fiano duoi
fladyj difeoSio:ginocano,er fra di fe combattano,eonatu
ralmente [ono condotti,¢o con uolupta, ¢or piacere fonno
tirati , in tal guifa che non fanno refiflentia, ne anchora
fuggano il laccio pifeatorio , ¢ rompeno,

Compofitione de Pefeas  Cap.  VIII,

Y Iglia de filuro uivofo drapme otto, papbori fului de

linoltili,anifo,cafcio di capra , ana dragme quae
tro,0papondce dragmr dise, ﬁmgm di porco dragme qua
tro,galbano dragme quatro . Et opni cofa diligentemente
tridd, ¢ incorpora ogni cofa 6 uimo puro auflero,et for
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ma collirij,a fimiglizza de perfumi, oo Jecearali a

Vi'altra copofitione per li foli coracipi &randi per
Peccellentia de 14 blay, ditia, Cap, 1x,

Iol
obra,

dio,¢r dragma una di am), yaliori amari , cio & erudi, g
dragme quatro di palma paffa, o dragma una di cafios
¥io : ¢ ogni cofa pifiamefeolar4i con Jugo dianeto , goe
farai coll yrij ¢ wfarali. '
Efea per li pefei de li fiumi, che Ao Hfaus. Cap.x.
Iglia fangue de uitello , g cape witellina ben trie
P ta , & mettila inuno yafy | o lafiala fare
per giornidieci,dipoi ufala per efza,
Efcaper la quale li pefzi fe banno in pronto, Cap.XI.
P Igliala polenta,es falla in mafJe,o a guifi di pillos
lese cofi ordinate gettale iy efea ali pefei.
Per li griti,pefci di fiume, Cap, XII,
P Iglia mine due di fembola di 0rzo, ¢ chenice uro
di létichie wmtegre, v mefcola,et macers con il oge
Yo puro a fufficitia, g 9BR1021 wn chenice di fefamo, gua
le [bargineun poco,et intorno pitorn getta s pehe cof in
Jreme bauendolo [barfo ognitenne pryte uenira s anchora
che fiano difeofio cingue flady, tutti fi congregaranno in
uno luogo,mali pefci prandi i fugiranno da Podore.Cofg
adunque ufardi,z> fisccedera bene,
Per li Porci, Cﬂpr‘ i
P Tglia dragme quatro di fefanio , ¢ dragme due di
capi di aglio,er dragme dye di carne flata di co-
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turnice, ¢ dragme una di opopondceity formati li collyz
rij di quell ufaragli, o wrietv

Per le anguilles Cap.  XIIL:.
P 1glia dragme otto di Jeolopendriamarinia, ¢z dra
= gneottodi [quill de fumi , ¢ dragme unadi
ﬁﬁmo 3 yﬂﬂirdh T ib iy
. Efea per limugili matini., Capi XV+
1glia una pillola difoglio di malabathro, ¢ grént
P dieci di peuere,¢o granitre di melanthio, ¢r ﬁm
di gionco odorato, 7 wn poco di aglio; o tutte trite me<
Jeolarai: dipoi l4 merolla del pane puro macerarai. in wné
‘TBemina de uino buono mareotico,et feccato ufalo p I'zfca.
. Ynlaltraefea per li mugili mariniv - Cap. XVI
Oni il membro de lo ariete in und olla cruda , ¢
con un’altra olla chiude che non tranfpivi,es mete
ti nella fornace de wetri dalamatinafina ala fera, &
trouarai quello molle come cafeio s ¢ conquello inez
Jeardi,
V'altro modo perfetto de inefcatione
- per limugili. Cap. XVIL
P 1lia dragme quatro di fegato di thynno,est drags
me otto di [quilli marini , o drdgme quatro di fes
Jamo, e dragme otto di faua frefea,er dragme dué di ba
wiare crude:quali tritate incorpord con Japa, ¢o formati
li collyrij ufa in luogo de inefeatione.
Cibo per il quale [ congregano infieme li pefei
nel mare, Cap. . XVIIL
rI_) Iglia tre tefte,ouero patelle marine,che nafcano ine
torno li affi ¢ efpreffalaforo carne nella tefla di
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guell ferite quefii nowmi Jottoferitti e di [ibito ueder a
che li pefci fi congregaranno infieme, che te maranigligz
rai.Li nomi [ono quefliylao , Sabaoth; queflo nome Hfas
no [i Ith yophagi,
Che li muli,tor feayi &randi uadino 4 Pacqua,, goe
non aleuno piccolo, Caps -« XIX,
P 1glia dragme otto di carne di phleno di fiume v
dragme otto di lentichjq witegra arrofiita gy dra
me quatro di [quilli di fiurme , ¢y dragma una di malsbgs
throstritate guefle incor pora con albume di oy gallmaz
ceoses fatti collyrsj ufirai,
Perli pefci grandi marini, come Jono li glauci, e
orphy e confimili, Cap. XX,
| P Iglia teflicoli di gallo con noci de pini torrefatti et
triti,cio é dragme otto di tefiicoli,pr dragme fedis
¢i di woci di pini:qr tritift come farina,pp Jaccifene colly
rij, deliguali (i pefei fi alettine,
Per le Murene, Cap. XXI.
P Iglia dragme fedici di filuro di fiume , ¢ dragme
otto di ruta faluatica , o dragme otto di graffodi
witello,er drapme fedici di fefimo, tritate 3¢ fatto collys
vy, ufarale,
Per li Polipi ¢y fepie. Cap. XXII
Tgliadragme fedici di fale armoniaco, dragme otto
di butiro di capra tritalo et fa collyrij liguidi,i qua
li bagnarai con femi,o c; panno de lino ni fimbriato,cioé
Jen3a orlo,z coff intorno Je pafceranno, et ng i partiran
n0.Ma tu preflo tira, g le locuSte,eo le murice,pr cio che
bauerai metterai nella feapha, cio é el burchiello



DE L’AGRICOLTVRA
Bfea per leteflugine, e teflacei.  Cap. XXIIL
1glia dragme otto di fale armoniaco , ¢r dragme
P wna di cipolla , ¢ dragme [ei di graffo di uitello,
¢ li formarai come faue,et quelle con il pharmaco b ons
te metterai apprefJo, ¢ [pontaneamente werranno é oz
dore, dando e medefime.
Inefcatione & ogni pefce,¢z in ogni tépo, Cap. XXIIIL.
Iglia di nardo celtica foglie quatro,di cypero uno,
di [myrnio quanto é una faud, di comino quanto [t
puo con tre deti pigliare,un pugno di feme di aneto, fte,
¢ocrinellate reponile in una canna,Et quado farail tempo
daufarle , laua il lombrico, 0 inte[tini de laterra, gz poni
in wn uafo,¢o efprime ¢ mano und fuola bumida del lo=
goszo del pharmaco quanto bafta mefcola, ¢ aggionti li
lombrici trita,ez fanne mafJa,¢o coft inefearai .
Al gryte tenue quale con le canne fi piglia, Cap. XXV,
P Iglia chenice uno de [quilli di fiumi,¢o frmaceri nel
garo puro de li coracini [alati, ¢ cofi condito flia,
duoi giorniset il ter3o giorno inefcardi.Et operardi b doi
calami, ¢ ciafeun de loro babbia quatro bami , ¢&r bhabbi
teco uno in tuo ainto,zo piglierai tanto pefce, che ueruno
altro operante nd te auazara,co qualiique fortedi rete,
V Inefcatione uniuerfale, ~ Cap.XXVI.
Sardi la [étichia c6 amylo fecco trita et mefeolata,
Efca ad ogni pefte.  Cap.  XXVIL
Tglia la carne di lumache Jena coda, ¢ con quels
la inefeaze ufa la lumaca quanto é grande.
P De le Ndffé. Cap. XXVIIL
Iglia la efpre[fice del mirabolano, [terco bumano,
pane




pane. puro, ¢ cidfeuno da per fe trito | ¢ doppo tutti tre
mefeola nfieme o metterai nella nafJa , cio Wafo pifcatos
rio, ufaralo,eo ti fuccedera bene,
Altromodo da mefeare ne le Naffe.  Cap, XXIX,
A imefcatione come bo trouato [feritto de li ichthyos
L phagi,popoli che winono di pefee, con laguale pefca
no.Piglia li couerchi,o tefii,ercarcole che nafeano nelle
pictre, t con quelle. farai la tua pefeatione,.
Efea di mugili marini, feari, g0 muli, Cap. XXX,
P Iglia latefiade le fepie, cioé o [0, con fifimbro
uerde,cio & mufeoszs acqua,gr pollme;cio ¢ fior di
forméto et cafcio di bue mefeolati ifiemesgo ¢oftle ufarai,
De li foli fcorpioni, Cap.  XXXI,
P Iglia dragme otto di [indaracha con congue wermi
de labraffica, ¢x formento et mefeola infieme co fi
che’l frumento [ia trito fotilmente con raffatura di legno
mOro, ¢ caunocmdra,zr incorporati con acqua mefiola,
¢ fanne maffe con le guali inefcarai,
Deli pagri marini, Cap.  XXXII
, P Iglia la decottione del melanthio con locufie ¢z 16
_ brici de la terra,ag giGtoui fiore di furina di formé
to, ¢ripaflatacod acqua ala [Fe[fitudime del mele,ufardi,
.+ DeliRaphydifolo. " Cap. XXXIII, .
wP Igliail fele &un witellino 6 polenta ¢ oglio , e
acqud, ¢z incorporati farai in maffe, ¢ inefea,ll
medefimo anchoramallicato,er (putato nell acqua , tira
il pefee aluenive ate,
De li Thynni [olamente,  Cap, XXXIIII.
Roffifee fu I cenere le noci, o tritale conil fans
Confl. Cefs BB
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Jigo,ercon il pane puro ne I'acqud bagnato, ¢ cafcio di
capra incorpora,er riducela in maffe,¢o ufarale,

Deli Cerri. Cap. XXXV,
1514 P'aglio infieme con pane,gocafcio di udcca, o
di capra,¢ fior di formento: & mifla infieme, fo
vai maffe e wfa per efed.
Dé le paftinache marines —©. Cap. XXXV, -
Efeolaraiil flerco dellarondine con la fimilagine
'V A bagnata,Oueramente cwocerai il feme de la lattn
ga,tr con il butiro ¢ fimilagine infieme pefla, ¢ incor
purﬂtf,‘,uf&li. : : :
DeleSalpes . = Caps = XXXVIL o
Vocerdi il mufco uerde i Poglio di pietra, ¢ con
4 quello inefeardi. 73
De li Glanci . Cap. - XXXVIIE
N Roflirai amie ¢ pulchriser alofi,canandoli le of
fa, e aggiontoui il mufeo ¢ farina piu groffa de
or3o componerala in mafJe, ¢ con quella inefearais
De li Thracuri ¢ Melanuri,  Cap,  XXXIX,
B Agndraiil fterco afinino nel fugo del coriandro,
_ ¢ conld fimilagine ne foraimaffe da inefeare.
Deli Mugih‘ ¢r Capitonis  Cap. XL.
P Ane di fiore di farina, ¢ cafio caprino ¢ caleina
uinasmefcola tutte infieme, ¢z pefla, ¢ bagna eon
dcqua marind, con liguali formardi collyrij, e inefearais

De li Polypodi. Cap. XLI.
L Egarai infieme li wocari, mormyrity arade, ¢z ine
Jearai, :

Dele Sepie [olamente,  Caps - XLIL,
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LIBRO X Iog
T Ritavai la fece del uino fen3a acqua,, con Poglio,
¢ralluogo doue ft uedera la fepia bauer lafJato lo
atramento,la metter i, ¢ andarapno al Iuogo doue éaps
parfo Poglio,eor coft le pigliarai.

De le Locufle. Cap.  XLIIL
Egarai il mormyro a qualche cofa forte, ¢ tritardi
diece purpure, gor ui mefeolarai un poco di mifeo,

¢ e[poneralo in [wlapietra,er cofi le piglierai.
De li Melandri. Cap. XLIIIL
P Igliafepato di capra,con ilguale inefearai li hami
tuoi. Et fe nel mare ritrouiamo alcuna altra predad,
Et anchora a molti altri pefci,in feambio di efea, ufa Pone
gia di afino o di capra,
Confettione del garo,clo é falamuria,  Cap. XLV,
E L garo,che liculme , ouero [alamuria é adimadato,
fi componie in queflo modo. Se infalano in unuafo
T mteftini de li pefei,eranchora li piccoli pefei, maffimas
mente le atherine,o [i piccoli muli,o le menole,o lyco[lom,
owero finalmente tutti quelli che ti pareranno piccoli , tutti
fimilmente [ infalano,cor al Sole fe afciugano, (pe[fe uolte
woltandoli:Et doppo che, per il caldo feranno bene afciutté
fecchi, ¢ inuecchiati,di quesio fipigliael garo in quefia
maniera, Se poneun cophino longo nel uafo pieno de li
predetti pefci, ¢ gin nel cophino fi [parge el garo, ¢z coft
colato nel cophino , recogliono el garo, chiamato lieuls
me, Ma il refiduo del vetrimento diwenta alece. Li Bis
thini coft certamente il preparano,Piglia menole de le mi=
gliori che fe poffano haere , piccole o grande. Et fe non
ne banno , lycoftomi , o lacerte , 0 Jeombri, o anchora
BB §
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alece,zr di tutti la miflura;er metti §tie in uno alueolo,0
wa [oda pane,nelquale joglia (lare la farma, ¢r aggionti
adogni moggio de pefei duci fefiary difile ala mifura
Ttaliana,mefcolarai,che 6 il fale [ wnifedo,¢o lafeiali Sia
re p und notte,zr doppo mutali m wnuafodi terra,il qua
le difcopro efpoilo al Solep mefi duoi,0 tre,et alle frate con
le bachette agitalo, e comouelo,dipoi lewato dal Sole,go
coperto reponilo. Alcuni ui aggiogano ad uno moggio de
peci duoi fefiarij i wmo necchio.Dipoi fe di fubito woleJi
ufare il garo,cio é no feccarlo al Sole,mo cuocerlo, farai co
fi-Piglia la muria fiillata,et colataet cofs approbata , che
gettato in guella wn’ouo fe nota,¢r wada a gallo,cio ¢é Stia
Jopra de Pacqua: ma fe andafJe al fondo,né [aria anchora
ben [alata Doppo nellamuria metteil pefeein una olla
nuoua,¢r aggiontoui origano mettila al fuoco fin'che fi
eHoca,cioé fin che a poco  poco cominci di effer afferbita
Alcuni W’ aggicgano la [apa,cio é uin cottozet doppo ch’e
rafredata di nuowo, ¢ di nuowo fi coli fin che uiga puro,
@ chiaro,ilquale reponerai coperto il wafo,Mail pin pre
‘$iante garo Hemation chiamato, [i fa cofi Li inteflini del
thynno con le branche,il cuore,ty il [angue [e pigliano,et
Jeli getta fopra quanto fale bafia, ¢ fi vipongano in wro
uafo.Et quafi doppo duoi mefi,forarai il detto uafo,¢r coe
lara,o flillara il garo bemation adimandato,

Fine del uigefimo ¢z ultimo libro di Cone
Jlantino Cefare de i feelti docy =
menti de.la agricolturd,
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TAVOLA DE TVTTO CIO' ST CONTIFNE"

a librg per libro,nella prefente opera di Caftantino cefare
de la agricolura col numero di fuci Capitoli.

DEL LIBRO PRIMO. delaterra 9

D«F la divifione , de lifolftitii de 3 uali feminella profonda terra
I'anno i Cap.t {idebba feminare 10
Segni dela ferenita cap.2 Qualifemifi debbafeminare ne
Segni de aere tempeftuofo * 3 laterra humida 1
Segni dela tépeftuoia longhezs Del rempo di feniinare il formés
za del innerno 4 to,&l'orzo i 2
Del raccolio,8 pfto & tardo § pa conofcere qualilemi , uerdi
Delnmele fecondola Luna 6 & Fertili fevanno i3
Che’l fia neceflario fape qfilalu pela elettione del feme 14

naelopraterra.&gnfotto 7 Che molta c3ferifca a lafertilita
Del nafcimento de la canicula, neluoghi contrarii feminare le
& gliefferti di quella 8 fementi 5
Delnafcimento, & tramontar Che li femi feminati non patis
dele apparentiftelle . 9 ({chinoalcunaoffenfione = 16

Significatice de'li efferti del pri /A fare Li femi Fevtili 17
mo tuono 10 A conolcere fe i feminati habbi
Del nome deuenti, 8 quantifor nouna competente , & debita
10,8 dondeuyenzano 11 Pproportione 18
Del duodecimo,cioe de li dodis Delofterco , chefidebbe darea
ci annidi Gigue 1. licampi 19
DelSole,& delaluna 13 Preparationede lo fterco 20
M5 da difcacciare la gradine. 14 Inqual rempo fi debba fare man
de la faetra,o fulmine. 15 f{uera ciafcuna terra 21

DEL LIBR O SECONDo. Del roucare de I’herbe che nas
La'preflentia del padrone effer fcanonella terra (eminata, 22
molto utileal campo  Cap.1 @ uando i debba metere 23
Li putri effer grandemente arti De la preparatione de 'aia 28
alaagricoltura 2 Deligranari de li formenti , 8
In §li luogh+,8 parti delmddo durabilita lero 3y
fidebbano edificare le cale ' 3 Modo dafare, che li femi ripofti
Modo da ritrouar 'acqua.4 & §  per feminare, crelchino 16
De l'acque, & coe fi debba raccos Modo che le formiche non dans
glierel’acqua piouana ¢ mifichinoli grani iy
Che bifogui nelle pofleffii gra Modo da mantenere fanolongo
di efferui mati folri diarbori.7 t€ponel granarol’orzo 28
Q ual terra fia migliore & Modo dicolervare lafarina 19
Modi da efperimentare la bonta De la proua del -Fc;;ne;:_ﬂ_a-. &
1i1
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pefodel pane. y 139
Come fi poffafareil pane dilets
teuole, % bono. 31

32

de la ptifana,ouerd Orzata. 4

de le faue.

del cicerea o 34
dele [entichies 35
del meglio. 36
del lupino. 37

de ognilortedilegumi. . 38
Accio facilmente fi cuocinolile

gumi,c’haveme da feminar.39
de I’herba leone,quale chiamia-

~mo orobanchen. 40
Chefemi , & dache herba fono
offefi, 8 dannificati. 41

deluilico,cio & lauoratore. 42
Effer neceflario che’l uilico fia
diavio 8sephemeride. 43
dela mifuradeleopere. 44
de lafanitade li agricoli,0 lauos
ratori. i 45
Che liagricoli,&le piante non
{i debbano d'unluogo buono
-ad un peggiore trasferire. 46
Che’lfiachueniére hauer nelli ca
pifabri dalferro,etlegname.s7
'DEL LIBRO TERZO,
Giornale di cio che bifogni ope

rare in ogni mefe. Cap. 1
del mefe di Febraro. 2
del mefe di Marzo. 3
del mefe diaprile. 4
del mele di Maggio. 5
del mele di Gugno. 6

de [a preparations de alica. 7
de la preparatione del traco. 8
de la pparatione de laptifand. 9

del mefe di Luglio, 10
del mefle di Agofto. 1
del mefe disettembre, 12

el mele di Ottobrey 13

OL A
Pel mefe di Noutmbre, |
Del mele di Decembre.
Deleuitide liarbori.  Cap.!
Come facilméte, & preftofipols
finio leniti tranf{piantare, | 2
Pel’una del mirto. c
De l'uua peoce che pito uiene. 4
De l'uua tardia. _ 5
De l'uua fenzauinacciveli. - 6
De lauite teriaca, & purgatiua.7
De la uite unguentaria.
Afare che le uefpe non toccaran
no l'uua,ne altri frutti. 9
Afare che ’'yua ftia fu la uite in
uigore fina a la primauera. 10
Del modo dainferire le uitic 11
Del modo dainferire con il tris
nello. 12
Che’l grappo de l'uua habbia di
ucrfi granelli di diuerfeuue, 43
Deladiuturnita de le uue. 14
DEL LIBRU QVINToO-
De la terra conueniente alle uis
ti. Caps: 1
q uali forti de uiti fi debbane pia
tare in 0gni terra. b -
pel plantario, & che cofafia, 3
De le regioni del Ciele. 4
De le maritime ; & fluuiali res
gioni. s
Deltempo del piantare le uiti. 6
Che’l {i debba (apere auanti che
le uiti fi piantino,che uino pro
dura la terra. v
Q wali fiano li farmenti da, pians
rare. 3
Come le uiti {i debbano piantas
re. 9
Come fecondo la Lunafi’debbas
no piantare le uiti, 1@
Che cofa fia lecito feminare nels

14
1§



. TAVOLA
deuignie. 3 Tt Deleuiti luffurianti.. 1 .. 38
De la profondita del piantare de De le uiti che putrefanno il fruts
leuiti, | 12 0. .39

Se’l fi debbeponere nellafofla De le uiti ferite da le Zappe. 49
duoi farmenti ;ouero un [0l0.1 3 Che auiti la yindemia {i conofca
Che non fi debbano piantare di> 1’abddiza del uin,etfua bgta.gy
uerfefpé de uiti iunauigna. 14 Come fi piantino le fiepe. 42
De la differentia dele piante de @ uando i debba uindemiare, 8¢
le uineradici con lifarmenti. 15 di feeni de I'uua matura. 43
Che'l fiautile il piantare uitide In qualcafa debbe effer 12 Luna
diuerfe fpecie feparataméte.16 quando fi uindemia. 44
Dela differentia dele witi. 17 modo di dar aiutoa le une acers

Come {i debbe piantareil palmis  be,o corrotte. 45

teAporyge. 18 Cura de li animaluzzi che guafta
pel mode de la coltura, 19 no Puue. 46
Del Fare de le foffe. 20 Curade li cantaridi, & afalj mag
Delacuradeleuiti..- < . 21 gior che guaftinole uigne. 47,

Q uanti farmentifidebba lafcias Naturale di Democrite,che ne ui
ve nelleuiti di quatroanmi, 22 ti,ne arbori (2ranno nociuti.a8
Del potare. 23 de la Enanthe. 49
Chefiantilealafertilita de le ui dafare I'uua paffa, §o
ti,& ala bonta deiuino. 24 de)piantare dele canne. 5t
Quado bifogna difcalzare le uiti DEL LIBRO SESTO:
perfette, 8¢ dicheutilirafia. 25 del terchio , 8 vafi fuoi , & daf

Comeneltempo del pattinare i oglio. ; Cap. @
debba fkercorare. 20 de Ia caneua ; B luofo de li uafj
Delifo de le pertiche,o pali. 27 del uino. - 2
pel difpampinare le uiti. 28 del fabricare de liuafi. 3
De la feconda difpapinatione.1n del tpo,% modo del impeciare.4
Accio che le uitinonfaccino pes La proua de la pece. ¥
docchi. 30 Lapreparationedelapece. G |
Accio chele uitinon patifchine Jocumenti univerfali de lo ims
rubigine, & brina, 31 peciare. 7
Altro rimedio per labrina 8 ru Altro modo prowuato de lo impe
biglne. ciare Ii uafi winarii. 3
Cura de leuitijche feccano il fiut de loillinire de Ie botte, % uafi.9
to. 32 de la preparatione nellauindes
De le uiti fterili, 33 mia, ! o
Dele uiti fyderate, 44 €he debbano fare li fopraftantia
De leuiti jrifirmiceies - 37 le corbe maggiori.cioe uah.c;: e
De le uitiche lachivimane, 36 it maggiori , & come fidebbas
De le uiti defluenti. = 37 mno peftare Fuue. b

B3 iiii
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Doppo P'uue pefte, c5eil mofto Mode da conferuare il uinocon
fi debbateponere nelliuali 12 dortoper mare. @ = a7

Come, poi ch’e cauato il mofto Modo datareche leuifi produ
de I’uue ; di fubito 1a uinaccia chinoil uinodolce. -~ = 18

i lieui. 13 Modo da fare;che’l mofto diuen

Che’l moftonon fi fpargadifos tiuino delce. = - 19
pra. 14 Modo difare iluino odorifero,
Come di fubito fe ufiil mofto.1y & dolce, fieh sl a0
se uolemio per tutto 'anno haue Mode di fare il uino bianco:nes
remofto, & fapere fe glie den gro,& negro bianco. | 20
troacqua, 17 Vvodo dafareil uino chiaro.: &2
pel modo de loingeffare. 18 Mododifareuino, che porti di
Come {1 aiuti il mofto , quando molraacqua. 23
comincia diventaraceto. 19 Modo di fare che’l uinc nuouo
DEL LIBRO VII. = uengauecchio. ol i
pela diffrétia de li frutti. cap<1 Mo che’l uinond habbia fiori.2§
A qualiuini fi conuenga ftareal Modo da leuare ’humidita deJ
dilcopto,& qualial copertos 2 uino. b9 1 26
De la differétia del nuouo, 8 vec Modo di curare il uino offefp da
chio uino , & de lauyabianca, qualungue beftia. a7
& negra. 3 Modo di leuare ogni feculenza,
Come (i debba curare, &far dura & turbidita dal uino. a8
bile il uino de 'uua bagnata,& Modo che’l uin fe difauorifca.29:
fu la uiet8dopo la uindemia.4 M6 che un no puzzidiuino.3e
De loaprire de liuafi, & ciofia Modo denonle imbriacare per

daofferuare quido s’aprino. § gran beuere 31
pel tramutare del uino , & che Mododa rafrenare il defidetio
differentiahabbia il uino repo deluino. 3¢
fto nel medefimo ualo. 6 Modo di face che li imbriachi di
Del tpo & m3 di guftar liuvini. 7 nucuofiano fobrii. 13
Da -:uupi‘tzr fel uin ha del’acg § Come non {oloil uino imbrias
Coe fi (eparail uin da’acqua. 9 ca.maalcune alrri cole. 34

Di E_he tpo li uini fi riuoltino. 10 Modo di fat iluino fenzauua. 35
Accio che li uini non fi guaftino Com yolitione certa deunino,che

per folgori,o tuoni. 11 conferuain fanita fina alla uecs
Come li uini non fi guaftino. 12 ‘chiezza. 36
Coditura p conferuare liuini. 13 De li uini colati 37

Accioche’l uinon fe rivolti.i4 DEL LIBR O ViIL.

segni da conofcere,quali uini (e Coferrione de uini falubri. €ap.!
uolterino, &quali durerino.: 5 vino kRhodite. 2

Modo dacurareil uino che cor vino Anethite, 3
minciaa diuentare aceto. 16 vino Anefite 4
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Vino Apite. - 5
vino Alarites - 6
vinoGlechonite. 7
viho Daphnite. 8
vino Marathrite, 9
viho Conyzite. 16
vino Petrofelinite, i
Vino Feganyte. iz
vino: Telite, 13
vino #siffopite. 14
vinoSelenite. Ly
vino de pomi cotogni, 16

vine pparato ala puigatione. 17
vinoda fare il latte a la dona. 18
vino perli difinterici. 19
vino Abfynthite. 10
Preparatioe del uinodmineo. 21
€apofitione del uino Thalio, 23
Comipofitionedel wno Coo: 23
vino mulfo,ouero enomelite. 24
del mofto enomele. 2§
Copofitione del hydromele. 26
Preparatioe del hydromele. 27
Copofitice del Rhodomelite, 28
Compofitione de Ic apiato. a9
Preparatione di condito. 130
Gipofitigede la [apa ottimia. 31
Prepatice uariaditare l'acero 32
Afar acetofenzauino. - 33
Aceto comodo a la cicottide.34
Preparationede Pacetodolce3 s
Preparatione de l'aceto agro.i6
A far che acetoreftiagro. 37
Che aceto fappia di peuere. 38
Proua fe l'aceto ha de l"acqua.3 g
Perraddoppiareloaceto. - 40
C3efi faccia Vacero (tillitico.41
DEL LIBRO IX.

Del plantario; o o010
Dele fotle da piantare 1 oli. 6
Qualidebbaino effere le piante
de li oliui da piantare, 7
Come 'olivo digseaiti fertile, . 8,
De la curade li perfetti oljui. - D
Come fifaccial’olivo molto fio
rito; & dimolto frutto, & fifos
uga a liinfermi & debboli, 10
Che li gliui fi pianting in molti
‘& diuerfi modi. 5 51l
Che’l ffurto non cada de 1o
liuo. I3t (33 i2
Del potare de li pliui.’ . 13
Delnoliua;chiamata eleoftaphy

lon. P 14
Del fterco comedoa lioliuvi. 1§
De lainfiticne de li oliuie - - (6

Come & quando fi debbano co»

gliere li olii. 17
Comedi polia fare oglio fenza

oliue. ity 8
Freparatione de Poglio empha

cine. 19
Copone de Poglip odorato, 10
Comediraccia l'cglio puro. 21
A curarel’oghiorancido. | 132
A leuare la puzza de L'oglioi 13
Aleuarla tubidezade olio. 24
Da purgare I'oglio nelquale fors

z0,0 altroaiale fulle caduto.y
Afar Polio finule al (pagnolo.26
Afare Voglic fimileal 1itrico.27
Compofitione & conditura ot

ma de le pliue. 18
Compofitione de olive perace
to niulflo. 29
Compofitione peril mofto, 30

Hiftoria deli oliwi. . cap., 1. Compofitione de le clivecon [a
Del piantare delioliui. , | . 2 uinacciade Fuue. 31
del utile aere a li oliui.. | - 3 Deleoliverore & peffe.. . 32
di che tepo fipiantinoli oliyi, 4. De le oliue colymbadibe, 23
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pEL LIBRO DECIMO. Che’l ramo del pomo punicodi
Del Horto. Cap. 1 fcacciale beftie ualenofe. 32
di Ch!_ffﬂlpﬂﬁ debbano liarbos Per Faretl Pgnlu-Pm[cﬂr_P“r rof
ripiantare: 252 0s -, K 33
Q ualiarborifi debbano feminas per fare il melo punico agro,dol
re, & dal feme piantare. 3 cepunico. 34
del piantaredele palme. - 4 Che’l producamolto frutto, 35
Come fifacciail levo frutto flori per faper dire quanti grani ha il
do. ~ ’- - .3 pomo piicocoltodal :_lr_hm-.gﬁ
fere de lepalme. ] 6 de [a diuturnita, & conferuatione
del Iﬁﬂ dapiautartli tEdl']';& cus de li meli Pulliﬂ-. 2 33
“raloro,& coelifaccinoroshl. 7 del piantare li damafceni, 39
Altro mododa piatare ilcedro.8 de la diuturnita de li damafces

Come ilcedre fipofia figurarea g, 40
uaricforme. ‘ 9 del piantare de li ceriegi. 41
de ladiuturnita,etrepofitione de dela diuturnita de le ceriegie. 42
Ii cedri. 10 del piantare de li ziziphi. 44

MGi di pidtare li peftacchi. 11,12 del tempo da piantare Ij fichi.4 5
del piantare de li Rhodaceni. 13 Che le piante fiano liberate da li
Accio chele pfichi nafchino in: yerm;j. 46
feritei, - 14 Pefare lifichiinfcritti, 47
Cheli Rhodaceni diuentino rofs Che Ii fichi non cadano. 43
'3 Accio lifichifaluatici fiano buos

Afar chel pfico nafca sézaofflo,u6 44, 49
delinferiredel Rhodaceno, 17 de la ficcaia feabiofa. 59
del tepo del piantarele mele. 18 per fare lifichi pfto, & produchi
A fare le melerofle, 19 nofrutti che foluinoil uétre.5 1
de loinferire de li meli, 10 delinferire de li fichi. 52
dela durabilita de le mele. . 21 Che’l cofia dauna parte bians
del piantare de li peri. 21 ¢0,8 dalaltrarofin. 53
Altro modo diuer(o del piantare Accio che li frutti de li fichi fecs

li peri, 13 chirveftinoimputridi. 54
de loinferire de li peri, 14 de li fichi olynthi. 5]

de ladiuturnitade le pere. 25 cgefi coferuino 1i fichi frefchi,
del piantare de li cidonii. 26 come (e fasfino (u li arbori, 56
Come il melo cidonio riferifea del tépo del piantar li thafii,ciog

diuerfeforme. 27 madole,8 cura et delinuierir.s7
dela durabilita de Ii cidonii. 28 Quadoficoglianolemidole, {8
del piamarrll mf:Ii‘puuin'. 29 dafar lemandole amare,dolci.fg
Accio che li punicind s’aprio.3¢ per fare le mandole (crirte; ¢@o
Ferfarli punici (enza grani. 31 peyfare che’l midndolo infrutti
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fero produca frutto. 61 lifiori,ofoglie. &8
de lo inferire del mandolo. 62 Chele piante, & li feminati non
del tempo del piantare le caftas . fiane cffefj da le beftic, .0}
gue. . 63 Cheleuiti, paltroarbore non fia
del tempo del piantarle noci.64  no bffefi da li uerini. 9o
de loinferire delanoce. 31 DEL LIBRO XI,
Che le noci uenghino fenza fcor Q ualiarbori ftiano femp uerdi.ee
Za manude. 66 habbinoneluernolefoglie. <, 1
Chelanoce fi fecchi, & ognials Hiftoria de Poliuo. *
trc arbore. 67 Hiltoria dellauro. WL
de la noce pontica. 68 delatranfitione dellairo, & fa-
de le more, & comefi poflano fa tione,& tranfpiantarione. %
_re bianche. 69 Hiftoria del cipreilo. 23
dela diuturnita , & repofitione del piantar de li cipresfi. G
de lemore. 70 Hiftoria del mirto. 7
del piantare del nefpolo- 71 del piantare del mirt®. 8
del piantare de le filique. 72 dela diuturnita de le bacce dil
de lainterpretaticne divocaboli  mirto. : 9
ereci di alcuni frurti, 73 del buflp. 1o
de la differentia de le uoci grece Hiftoriadelpino. 1t
oporo, & acrodia. 74 del piantare del pino. X3
del tempo & modode lo inferi- del lentifco. ! 13
redeliarbori. 75 dela falce. 14
de lainfogliatione & infitide. 76 de lo elce. as

del tpo & mododelinocular.77 Hiftoria del dendrolibano. 16
q.uando liarbori {i debbano pur del pidtar del dendrelibano. 17

are. 78 Hiftoria delarofa,& e fl posfis
Per li arbori fyderati. 79 0o fare piu odoriferes . 18.19
Che liuceli fi guaftio li arbori.g o Hiftoria del giglio. io
de la cura de le piante. 8 1 deligigli. st
Che tutri li arbori producano al> de lairide. »
- {ai piu frurto del folito. 82 Hiftoria de lauiola. 23
Che larbor flerile facia frutto.83 del piautare dele uicle, 34
Cura , che fana ogninocumento Hiftoria dinarciffo. 25
_deliarbori. &4 del piantare del narciffos. | 26
Ccme tu posfi tran{piantare li ar del piantare del crcco. 27

bori grandi, & frurntofi, 875 del fanlugo,cofto & balfaniie, 23
Come li femi dz lontani luoghi de mifoduln,ouero ocyme, 39

portati diucntino piante.  £0 Hitoria de Ja hedera. v
Che liarborinon gettino uia il def piantare de! hedefa, * ~ 34
frutto. a7 DEL LIBR O XIi:

Cura de liarbori,che gettafic uia Notitia di quel che ofni mgl i
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debbe feminare , & piatare nel pe Iﬂ_ Intubo,o feride. 18
clima di Conftarinopoli. cap 1 Del rorro. -
“pela coftruttione del’herto. 2 Deli aglii. I
Delaterraattaalherbe. 3 DeleGipolle. 31
qQual ftercofiaidGeo a I’herbe.4 e le Caucalide. 32
Come fi poffino hauere I’herbe Del Fulegio. 33
d’ogui forte di !unghi {eniza ac Delo Anetho, i3
qua. 5 DeloScimbroz 35
Accio che horto fiauerde & De li Bulbi. 36
florido. 6 Dela Scilla. 37
Accioche herbe dale pulici, 0 Del Lapathio. 38
ucellinon fiano guaﬂ:c. 7 De leCinare. 39
_Accio che le bruge non fiano ne pe la porcelana; 40
’herbe o arbori. & Come fifacciano [i fonghi. 41
Comefioccidenoleblatte. 9 DEL LIBR G XIII.
Che ccla utile {i femini appﬂ:ﬂ’ 0 De le Locufte. Cap. 1
I’herbetre. 1© Del Brucho. 2
Come al’herbclaro fi puo fare Dele muftelle, 3
ingiuria 11 De li muri,o forgi domeftici. 4
De la malua, & fua medicina. 12 Delitopi & forei de li campi,§
De lalatruca, 8 fua medicina. ;¢ de lefel-,cio ¢ foine. 6
Che la lattuca habbiagin fe 1'as de le Talpe, 7
Eig,eruca,& ocymo,dalamede deli Serpenti, 8
ma radice. 14 qeli Scorpioni. 0
De le bietole.& loro cura. 15 dele formiche. 10
De diuerfe herbe, & loro medici. dele Culice. 1
na. 16 de le MU‘&I]E‘- 1
De la brafica, % fua medicina 17 deli velpertilioni, 13
De loalparagzo. 18 de li Cimici. 14
De la cucurbita, & cocomeri . & deli puliciin cafa, 15
fua medicina, & come ’uno & de le Cantharide, 16
Paltro p offano uenire fenza fe de le Sanguiluge, 17
me dentro, & auanriil tépo.19 de le Rane, 18
De li Melopoponi. 20 DEL LIBRO XIIIIL
Del Rapo, & {eme firo. 2 1 deli Colembi, Cap. 1
del Raphano, & fua uirtute. 13 Che li Colombinon fuggino,ma
Delo Apio. 12 amino lalobole. z
De la Menta. : 24 Che le Cclombe fifermino, &
De la Ruta domeftica, & faluati: mienino feco de le Foraftieri, 3
ca. 25 Che le fele,o foine non moleitis
TelaEruca, 126 +mole Colpmbe. &

Del Nafturtio, 27 Cheli Serpi non ammazzino le
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colombe. 3 Modo da difcacciare li fuci; o
del colombaro, 6 Chedaleueipe uon fia poto. 10

de le galline. ) 7 DEL. LIBRO XVI,
Come lenza gallina nalcanoli de li cauallj. Cap.«
£ pulicini. & Sepni del cauallo. %
del nutrire de [i pulicini. 9 de la medicina de diuerfe infirs
de li faliani, & numidici, 8 pers mita de caualli, 3
dici. .oa0.& 11 del canallo che ha febre, 4
del pigliare e Perdici, 12 del cauallo ippiente, 5
de le oche. 13 de l'albugine ne l'occhio, 6
de le anatre. 14 de li nerui 7
de le tortcre , coturnici, & tor- del Huifo del uentre. 8
di. 1.5 del tormine & delori. 9
dafare l’oua inferitei. 16 de liuitiidel polmones 1@
Che la gallina faccia oua gridi, de la toffe. 1x
& de la cura de le oua. 17 de la infirmitainco2nita. 12
Che la gallinanon fia grauidino de la difficulta de I'urinare, 1 3
fa. 15 del pilciare fangue. 14
Che le galline non diuétino uer dela uiceratione. 15
tiginofe per le tencbre. 19 de lainflammatione. 16
Che le gallineng abortifcanc.20 Empiaftro ale gionture, 17
Chele galline non fiano offele de Ja fcabia. 18
dale foine. 21 de lafanfuga. 19
de lj galli. 22 Rimedio al morfo de fcorpidiae
diuerle medicine de le galline.23 de liafini attial coito. 21
de li pauoni. 24 deli Camelli. az

deli graccoli. 2§ DEL LIBRO XVII,
de li auoltori. 26 de li buoi, Cap. 1
DEL LIBRO Xv. de le uacche. £
dele naturaleamicitie, & od'i de de li tori. 3
le cole. Cap. + Che libuoinon diuentino debs
dele api, & come figenerano boli. +
dal bue. 2.8 3 delaadmiffuralorg. 5
. Cheleapinonfifuggino. 4 delacognitione del parto de li.
| Quando le api fidebbanouinde buoi,che nafceranno. 6
miares 5 di taffani,ouero tauani, 7
Che’l uindemiatore del meleng del nutrire i uitelli. 8
fiaponto. 6 Che li buoi non fiftracchino. 9
del mele, & (ua cura. 7 diquaietafi mettino i toriala
w Come ne lialuearinele ftalle de  admiflura. 10

pecore conalcunoincantamen Che li buoi non fiang da le mos
10 faranno mai infettati, 8 f(che moleftati. Al
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‘a fare li buoi grasfi. i2 de diuerfi mali. 17
de 1a medicinade li buoi, 13 de li gregi de le capre. )2
del mmorbo incognito. 14 del fare del cafcio. 19
del dolore del capo. 15 dela proua Qef tiees .
del fluflo del uentre, 16 preparatione de lamelea. ' izq
Cura de la crudira ;7 BDEL LIBRG XIX.
del buprefteaialeuenenofo. 18 de li cant. Cap.i.8
gel tormine. 19 dela curadi cani, :
del bue che ha la febre. 10 de li lepori. 3
df la tUiI.E di buoi. 21 de i cerui. .
de apoftema fuppuratas 2! de li porci. %
de la claudicatione di buci. 23 d la medicina de fiporel. - 7
e la fcabia del buct. 24 de li porci faluatici. /
de labile,0 colera. 25 del falareditutte lecarni. 9
de la perfrigeratione. 26 DEL LIBRO XX.

- 27 de lapilcina, & nutviméro di pe

de li yermis ! J

del bue defiderante il t1ifto nutri
mento. ) 28

delbue pedocchiofo. 29

" DEL LIBRO XVIIL

de laeletrione de le pecore.cape!

de la cura, & ftitia de le pecore.:

3

gela admiffura & parto dele pe
core. o 3
ccio che le pecore feguitino. 4
__waecioche lo ariete non incor-
ra impetuofamente. s
A conofcere di che cclorefarala
‘pecora,che naicera, 6
£he liagnelling feinfermine. 7
o wando {i debbe telciare le pes
core. :
de le capre, & becchi
ehe le capre faccino larte affai.io
¢he le pecore, & capre flano libe
re da pefte. 1
del latte, 8 che le pecore faccino

9

molto latre. 12
del medicare dele pecore, 13
de la captura de lilupi, 14
de la fcabia de le pecore, 1§
dol morbo pedicplare, 16

fci. Cap?
da congre@are tuttili pefci inun
luogo, & glli pighar 2.3.4.5.6
Inefcarione de li pefci. 7

cecmpofitionede 'efca. 8
vn’altyaefca per li coracinis 9
10

efca peripefcidi fiumi.
efca p hauer li pefci in proto. 1t

per li griti.pefci di fiume. 12
p.-.-rli p orci. 13
Per le anguille. 14

Efca per li mugili marini, 15.16.

17.%& 30
Cibo per congregare infieme Hi

pefcidel mare. 18
§ Che li muli, & fcari vadino 2
I'acqua. 19
perli pefci grandi marini. 20
Per le murene. 21
Per li polipi.& fepie, 22
Per le teflugine. 23
Efca a ognipefce, & in ognitem
Tc. 24
Al @ryte tenue. 25
Inelcatione uniuerfale, 26
Lfcaad ogni pelce, 7
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De le naffes 38,8 29 de limugili, & capitoni, 40
de lilcorpii. 31 delipnlypndi. a1
de lipaguri marini. ‘32 delefepie,folamente, 432
de li raphidi folamente 33 delelocufte. 43
~ deli thynnifolamente, 3¢ deli melanuri, 4

\ de licerri.

35

de le paftinache marine. 316

mei %
Cenfettione del 2arp, cip ¥ falas
muria. o

: i)
de le falpare. 37
deli glauci, 38 Fine dela Tauola di Cons

~de li trachuri. 39 tinp cefare,
DICHIARATIONE D’ALCVNI NOMI
antichi di pefd, tradotti dal greco in latino,cos
‘me wolgarmente [i adimandino,

Amic, Befuga fi dice in Spagna. Porcus, Sturiore rande,
Awuratd, Orada. Polypus, Folyo fimile alls fepe
Alofa, Chieppe. Pagri,aliter paguri,aliter phagori D&
Atberina, fie Acus,  Anguella talt piccolt,onero Albori grand;, -
Boccd, Boba Pajtinaca, la RaFae
Cordciius, Corbelto Purpura, Caragolo che butta
cerrus, Zirolo la purpura,
Chalceorss forte di ardelle R aphidi, Angufigole,
Cordylt Toni piccoli.  gepta, Sepe.
Glancus, ¢ lujo de lire 300, georpins, Scarpene,
Gobius, ~ = Go, Squalli, Squille
Tulides, oL opefeefaffto. < smylorus, Corbo,
Locufta, Jefi fenia granchie. Solea, L3 ﬁ:{d.

| Lamia, pefce can marino. Saeni pfjig;, Dqﬂ-ﬂr da la corona.

| Lupus, Varglo. Tefludo, Catartdra,ouero Biffa
Mupilt, Ceual. Jodellerg,
Malli, Barbont,  Teftacea, Oftrea, ouero dliro
Murena, Lampreda. conchilta,
Melanurys, pefce ochiale, Th yHnwS, Tono.
Mus marinus, Cdpa negra. Trachuri, Saurt,

o Mormyri, : Mormira,  Torpedo, Tremolo,
Muftella, € pefce che fi [cortega. vylpecula, Catta marina,
Orphus, Tenca marina,
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